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Inspirujte a pfekvapte své hosty. Nabidnéte jim lahodné snidanové pecivo, pfipravte jim

neotfelé coffee breaky a vykouzlete Usmév na tvafi drobnosti na uvitanou. Spoleénost
La Lorraine vém prinasi nékolik tipd, diky kterym se k vdm budou vasi hosté s radosti vracet.
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MINI KAISERKY - MIX
35 G, 2 x (3 x 25) KS/KRT

Kolekce svétlého mini pediva s typickou razbou na
povrchu. Baleni obsahuje kaiserky natural,
se sezamem a s makem.

4294345

BANKETKA TOSKANSKA
30 G, 200 KS/KRT

Vicezrnna banketka s zZitnou moukou a séjovou drti,

zdobena smési Inénych a sezamovych seminek.

2104239

FRANCOUZSKA BAGETA
245 G, 28 KS/KRT

Velka svétla bageta v klasickém francouzském stylu.

Zdobena ¢tyfmi Sikmymi fezy.

4227670

MIX SVETLYCH MINI BULEK
KLASIK
35 G, 6 x 25 KS/KRT

Mix pIné dopecenych svétlych mini bulek sypanych
mékem, sezamem a Inénym seminkem.

4045198
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MIX MINI TMAVYCH BULEK
S POSYPEM KLASIK
30 G, 3 x 35 KS/KRT

Mix plné dopecenych mini ciabatt sypanych
slunecnicovymi seminky, mini ciabatt sypanych
Inénymi a sezamovymi seminky a mini banketek
sypanych sluneénicovymi, Inénymi

a sezamovymi seminky.

4045197

PSENICNY TOUSTOVY CHLEB
600 G, 8 KS/KRT

Svétly pseni¢ny chléb s lehkou porézni stiidou
a mékkou zlatavou klrkou. Predkrajeny na 20 platkd
(cca 9,5 x 9,5 x 1,2 cm) + 2 paticky.

4007081

SVETLY VENKOVSKY CHLEB
1 900 G, 4 KS/KRT

Velky pseniény chléb ve venkovském stylu.

S p$eniénym kvaskem, ktery zvyraziiuje chut vlaéné
stiidky a silné kirky. Peéeny na kameni a popraseny
moukou.

2104309

TMAVY FARMARSKY CHLEB
800 G, 7 KS/KRT

Tmavy chléb z pSeniéné a zitné mouky s pSeni¢nym
a zitnym kvaskem. Obohaceny sluneénicovymi,
Inénymi a sezamovymi seminky, pseni¢nymi
otrubami a s6jou. Ru¢né tvarovany, popraseny
moukou a peceny v kamenné peci.

2307014
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MINI BAGETA MALA SVETLA
35 G, 180 KS/KRT

Kfupava svétlad bagetka v mini velikosti.
Skvéla jako pfiloha, ale i na vyrobu mini sendvici.

4300129

FITNESS BULKA
110 G, 40 KS/KRT

Bulka ,bez mouky” a drozdi, bohata na vlakninu.
Vyrobena ze sluneénicovych a Inénych seminek,
chia seminek a ovesnych vloc¢ek. Ideélni pro
pfipravu vegetarianskych burgera.

Bulku doporuéujeme ogrilovat nebo opéct

na strané fezu nebo kratce rozpéct, ¢imz se
probudi chuté viech seminek.

5001840

MINI CIABATTY MIX
40 G, 3 x 20 KS/KRT

Kolekce mini peciva s tenkou kifupavou kirkou

a vldénou porézni stiidkou. Obsahuje svétlé
ciabatty natural, tmavé ciabatty obohacené je¢nym
sladem a ceredlni ciabatty obohacené drcenou
séjou, Inénym seminkem a otrubami.

4035046

RUSTIKALNI BAGETA VICEZRNNA
S REZY DO KRIZE
260 G, 25 KS/KRT

Rustikalni vicezrnna bageta z p$eni¢né

mouky s jeénym sladem, obohacenéa Inénymi

a slunecnicovymi seminky. Zdobena 2 fezy do kfize
a poprasend moukou.

4040220
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BULKA RUSTIKALNI
PREDKROJENA
75 G, 30 KS/KRT

Prémiova bulka se skvélou kontrastni strukturou:
kiehkou, tenkou, kifupavou kirkou na povrchu

a mékkou, nadychanou stfidou uvnitf.

Vyrobend z pseni¢né mouky s kvaskem, obohacena
olivovym olejem a jemné poprasenad moukou.

5001801

BULKA MULTICEREALNI
PREDKROJENA
70 G, 30 KS/KRT

Prémiova bulka se skvélou kontrastni strukturou:
kiehkou, tenkou, kfupavou kirkou na povrchu

a mékkou, nadychanou stfidou uvnitf. Vyrobena
z nahrubo mleté p3enice a zitného kvasku,
obohacena olivovym olejem, Inénymi seminky

a prazenym zitem. Zdobenéa pohankou, zlatymi

a hnédymi Inénymi seminky, sluneénicovymi

a sezamovymi seminky.

5001802

BANKETKA SVETLA
30 G, 200 KS/KRT

Svétld banketka s zitnym kvasem, vldénou porézni
stiidkou a kifupavou klrkou.

2104238

MINI KAISERKA CEREALNI
35 G, 150 KS/KRT

Tmavé mini pecivo s cerealiemi, seminky a typickou
razbou na povrchu. Zdobené seminky Inu a sezamu.
Idedlni na pfipravu malych sendvicu ¢&i jako priloha.

4300226
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SNIDANE Snidanova bulka s volskym okem

Snidané je ddlezZitou vizitkou kazdého hotelu a velmi ¢asto rozhoduje o celkovém dojmu z ubytovani. 1 ks rustikalni bulky
Budte pripraveni i na ty nejndroc¢néjsi hosty a rozsifte nabidku kvalitniho sladkého a slaného peciva o prémiové varianty. Inspirujte své hosty 1 ks volského oka
netradi¢nim pecivem, které jinde neochutnaji. | snidané mdze byt gastronomickym zazitkem! 35¢g opecené slaniny

20 g BBQ omacky

10 g polnicku

12 g uzené goudy

Bulku nechédme povolit a lehce opeceme na grilu. Na spodni dil
polozime platek uzené goudy, pridédme BBQ omacku, platky opecené
slaniny, polni¢ek a volské oko. Pfiklopime horni opecenou ¢asti
bulky.

Snidanova bulka s vajecnou omeletou

1 ks multicerealni bulky

2 ks vejce

30 g smési z papriky, raj¢ete a cukety
20 g ajvaru

10 g rukoly

10 g majonézy

Zeleninu nakrajime na malé kosticky, opeceme na pénvi a odlozime
na talif. Roz§lehame vejce ochucené soli a pepfem. Do pénve

na omeletu nalijeme ¢ast rozslehanych vajec, pfidéme zeleninu

a prelijeme zbytkem vajicek. Postupné opeceme z obou stran.

Na spodni dil bulky naneseme ajvar a pfidame listky rukoly.
Polozime omeletu, pfiddme majonézu a priklopime hornim dilem.

Odjizdeéji vasi hosté dfive, nez zacinate servirovat snidané?
Vyjdéte jim vstfic nabidkou snidané s sebou. Pfipravte pro

né oblozené slané pedivo, pridejte plnény croissant, doplrite
drobnym napojem. Pfiprava vdm nezabere mnoho ¢asu a vérte,
ze vasi hosté to oceni.

Ingredience v receptech odpovidaji pfipravé jedné porce.
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MINI CROISSANT S MASLEM
25 G, 2x75 KS/KRT

Klasicky francouzsky croissant v mini velikosti.
S méslovou chuti a vini.

4208187

MINI SNEK S ROZINKAMI
S MASLEM
25 G, 2x75 KS/KRT

Mini $nek s méaslovou chuti a vini.
PInény pudinkem a rozinkami.

4206344

MINI ZAVITEK S MASLEM
S COKOLADOVOU NAPLNI
25 G, 2x75 KS/KRT

Mini zavitek s maslovou chuti a vini.
Se dvéma prouzky ¢okolddové naplné.

4208189

CROISSANT S MASLEM
65 G, 2x40 KS/KRT

Klasicky croissant s pfidavkem masla.
S jemnou méslovou chuti a vini.

4206198
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MINI MRIZKY MIX
45 G, 3x40 KS/KRT

Mix oblibenych mfizek z jemného tésta v mini
velikosti s jable¢nou, visfovou a merunkovou

naplni. Idealni na coffee break nebo jako mala
sladka tecka.

4208271

MINI DONUT BEZ POLEVY
15 G, 120 KS/KRT

Smazeny mini donut z jemného tésta a se zlatavou
kirkou na povrchu.

4250933 (puvodni 4250461)

MULTICEREALNI CROISSANT
S MASLEM
80 G, 2x40 KS/KRT

Prémiovy multiceredlni croissant z plundrového
tésta. Obohaceny smési sluneénice, Inu, pseniénych
otrub, $paldovych a pseni¢nych vloéek.

Zdobeny mixem kfupavych seminek

(len, sezam, sluneénice).

4201643

CROISSANT S JAHODOVOU
NAPLNI
95 G, 2x30 KS/KRT

Croissant bohaté pInény lahodnou jahodovou
néaplnis vysokym podilem ovoce.
Zdobeny barevnym posypem.

4206122
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MINI MASLOVY CROISSANT
25 G, 2 x 75 KS/KRT

Klasicky francouzsky maslovy croissant v mini
velikosti. S vyraznou méaslovou chuti a vani.

4208191

MINI MASLOVY SNEK
S ROZINKAMI
25 G, 2 x 75 KS/KRT

Mini $nek s vyraznou méslovou chuti a vini.
PInény pudinkem a rozinkami.

4208315

MINI MASLOVY ZAVITEK
S COKOLADOVOU NAPLNI
25 G, 2 x 75 KS/KRT

Mini zavitek s vyraznou maslovou chuti a vani.
Se dvéma prouzky ¢okoldadové naplné.

4208316

MASLOVY CROISSANT
65 G, 2 x 40 KS/KRT

Klasicky francouzsky croissant s vyraznou maslovou
chuti a vlni.

4206113
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MINI SNEK S ORECHOVOU
NAPLNI
25 G, 6 x 25 KS/KRT

Mini $nek plnény smési kesu a vlasskych ofecha.

4350034

MINI DUO ZAVIN S PUDINKEM
A VISNOVOU NAPLNI{
50 G, 160 KS/KRT

Mini zavin z listového tésta s pudinkovou
a visfiovou naplni. Zdobeny krystalovym cukrem.

42084014

FORMANOVY KOLACKY MIX -
PROFI
40 G, 12 x 6 KS/KRT

Kolac¢ky z kynutého tésta s naplni boravkovou,
tvarohovou a makovou.

4293523

CROISSANT S MERUNKOVOU
NAPLNI
95 G, 2 x 30 KS/KRT

Croissant bohaté plnény lahodnou merurikovou
néaplnis vysokym podilem ovoce.
Zdobeny barevnym posypem.

4206123
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MINI KOBLIZEK S NUGATEM
25 G, 3 x 35 KS/KRT

Smazeny mini koblizek z kynutého tésta s maslem.
Naplnény krémem s liskovymi ofisky a belgickou
¢okolddou. Zdobeny mouckovym cukrem.
Vyroben dle tradi¢ni receptury.

5001178

SLEHACKOVE PROFITEROLKY
12,5 G, 190 KS/KRT

Profiterolka pIlnéna Slehackou s vanilkovou pFichuti.

5000700

COKOLADOVE PROFITEROLKY
18 G, 196 KS/KRT

Profiterolka pIlnéna tmavym liskoofiskovym
krémem. S polevou z tmavé belgické ¢okolady
s drcenymi liskovymi ofisky.

5001191

MIX AMERICKYCH MINI MUFFINU
15 G, 2 x (3 x 30) KS/KRT

Roztomila trojice mini muffinu.
Svétly, s ¢okolddovymi kousky, tmavy s ¢okolddou.

5001287
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PARIZSKE MINI MAKRONKY
12 G, 8 x (2 x 6) KS/KRT

Kolekce mini makronek v $esti riznych pfichutich:
karamel, kava, pistacie, ¢okoldda, citron, malina.
Balené do ¢erného blistru po dvou kusech od
kazdého druhu.

5001507

MINIKOBLIZEK
S OVOCNOU NAPLNI
3 x 35 KS/KRT

Smazeny minikoblizek z kynutého tésta s maslem
a s naplni z pyré z lesniho ovoce (maliny, boravky,
ostruziny); zdobeny mouckovym cukrem.
Vyroben dle tradi¢ni receptury.

5001289

COKOLADOVE BROWNIES
S LISKOVYMI ORECHY A KAKAEM
65 G, 2 x 24 KS/KRT

Hutné&jsi, vlaény dezert plny ¢okolady.
Obohacen liskovymi ofisky, ozdoben kakaovymi
prouzky. Pfedkrajeny na jednotlivé porce.

5001762

DONUT PREMIUM
S JAHODOVOU NAPLNI
73 G, 48 KS/KRT

Donut plnény jahodovou néplni. Polity pravou bilou
belgickou ¢okolddou. Posypany lyofilizovanymi
jahodami.

4250996
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MINI CIABATTY - MIX KLASIK
40 G, 3 x 25 KS/KRT

Kolekce pIné dopeéenych mini ciabatt: svétlé,
cereédlni a tmavé. Vyrobené z typického tekutéjsiho
tésta s kvasem.

2104392

PREDKROJENA MINI BRIOSKA
30 G, 6 x 20 KS/KRT

Nadychana mini bulka z brioskového tésta
s mlékem, cukrem a margarinem.
Predem predkrojena.

2104204

BUREK SE SPENATEM
95 G, 100 KS/KRT

Slané pecivo rolované z velmi tenkého platu filo
tésta, s kifupavym povrchem a $pendatovou naplni.

4400302

BUREK SE SYREM
95 G, 100 KS/KRT

Slané pecivo rolované z velmi tenkého platu filo
tésta, s kiupavym povrchem a syrovou naplni.

4400319
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SVEDSKY CHLEBIK TUNNBROD
37 G, 8 x 8 KS/KRT

Extra tenky chlebik s jemnou anyzovou vani.
Skvély na vyrobu wrapd, pInénych kornoutd
a chlebového sushi.

5000055

SVETLE TRAMEZZINO
1000 G, 6 KS/KRT

Svétly sendvi¢ovy chléb bez kirky s velmi vldénou
a tvérnou stiidou. Obohaceny olejem.

Vodorovné predkréjeny na 10 plata

(45 x 10 x 0,85 cm). Skvély pro pfipravu sendviéd,
jednohubek, rolek, toustu a chlebovych raviol.

5000484

TMAVE TRAMEZZINO
1000 G, 6 KS/KRT

Tmavy sendvi¢ovy chléb bez karky s velmi vlaénou
a tvarnou stfidou. Obohaceny zitnou moukou

a olejem. Vodorovné predkrajeny na 10 platl

(45 x 10 x 0,85 cm). Skvély pro pFipravu sendviéd,
jednohubek, rolek, toustl a chlebovych raviol.

5000779

PREDGRILOVANE
A PREDKROJENE PANIN]
110 G, 55 KS/KRT

PIné dopecend, piedkrojena a pfedgrilovana
stiedni bageta. Pfipravena k pInéni a grilovani.

2104344
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Mini ciabatta s krevetami

1 ks mini ciabatty

30 g grilovanych krevet
159 majonézy

3g limetové stavy

5g redkvicky

5g saldtu lolo rosso
3g c¢erného kaviaru
8g kiepelciho vejce

V horni ¢asti mini ciabatty vykrojime klinek a cukrarskym sackem

ho naplnime smési majonézy s trochou limetové stavy. Pfidame

list salatu lolo rosso, kolecko krepelciho vejce a palkolecko fedkvicky.
Nakonec pridame opecené krevety a dozdobime ¢ernym kaviarem.

Tramezzino rolada s gorgonzolou
a malinami

100 g tmavého tramezzina
100 g gorgonzoly

60 g pomazankového masla
60 g strouhaného parmazanu
80 g Cerstvych malin

159 rukoly

10 g ¢erného sezamu

Tramezzino nechédme rozmrazit, lehce rozvélime a rozdélime na

tfi ¢asti. Platy potfeme smési vyslehaného pomazankového masla

s gorgonzolou. Doplnime cerstvymi malinami pokrajenymi na mensi
kousky a nasekanou rukolou. Opatrné zarolujeme, potreme casti
smési s gorgonzolou a vyvélime ve strouhaném parmazanu

s Cernym sezamem.

Ingredience odpovidaji zpracovani jednoho platu tramezzina / 3 porce.
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Louhovana bulka s roastbeefem

1 ks louhované bulky
20 g majonézy

2g wasabi pasty

35g roastbeefu

12 g rasy wakame

10 g saladtu lolo biondo
5g smazené cibulky

Bulku nechédme rozmrazit, spodni dil namazeme smési majonézy
s wasabi, pfidéame list saldtu lolo biondo, platky roastbeefu, fasy
wakame a na zavér smazenou cibulku s trochou majonézy.

Tip: Bulku mGzete propichnou paratky a rozkrojit na dvé poloviny.

Burek se Spenatem

1 ks burku se Spenatem
20 g zloutku
10 g seminek (méak, sezam, sluneénice..))

Burek nechame lehce povolit, zato¢ime do kruhu, pomazeme
zloutkem, posypeme seminky a upecéeme.

TIP: Mdzeme prezentovat na stojanu na precliky.

Ingredience v receptech odpovidaji pfipravé jedné porce.
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LOUHOVANA BULKA
PREDKROJENA
80 G, 2 x 21 KS/KRT

Louhovanéd bulka kombinuje vyrazny vzhled
s vyraznou chuti. Dva rovnobéiné fezy ukazuji
kontrast mezi svétlym téstem a typickou tmavé
hnédou kdrkou. Bulka je zéroven pfedkrojena,
coz znamend vyhodu v podobé Uspory ¢asu.

5001675

MINVI SNACK MADELAND
SE SUNKOU

50 G, 3 x 40 KS/KRT
Kfupava plundrové sland mtizka s naplni
ze $unky a lahodného syru Madeland.

4208340

SVETLY TOASTOVY CHLEB
800 G, 10 KS/KRT

Svétly pseni¢ny chléb &tvercového tvaru.
Predkrajeny na 18 platkd (12 x 12 x 1,2 cm)

+ 2 paticky. Ideélni pro vyrobu sendvi¢d nebo
k opékani.

5001008

TMAVY TOASTOVY CHLEB
800 G, 10 KS/KRT

Toastovy chléb ¢tvercového tvaru.

Obohacen sladovymi pseniénymi vlo¢kami,
pseni¢nymi otrubami, pSeni¢nou a je¢nou sladovou
moukou. Pfedkrajeny na 18 platk

(12 x 12 x 1,2 cm) + 2 pati¢ky. Ideélni pro vyrobu
sendviéd nebo k opékani.

5001009
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PIZZA BAGETA SUNKA A SYR
100 G, 24 KS/KRT

Svétla bageta s ke¢upem, sypané kostickami
kvalitni sunky a kukufici. Zdobené strouhanou
goudou.

4295000

PlZzZZA BAGETA VEGETARIANA
100 G, 24 KS/KRT

Svétla bageta s oblibenou zeleninovou oméackou
Ljutenica, sypana kukufici, cibuli, kousky ¢ervené
papriky a listky $penatu. Zdobena strouhanou
goudou.

4295001

PIZZA BAGETA RAJCE
A MOZZARELLA
100 G, 24 KS/KRT

Svétla bageta s keéupem, bohaté zdobena
kosti¢kami mozzarelly, platky cherry rajc¢at
a bazalkou. Zdobené strouhanou mozzarellou.

4295002

MINI RUSTIKALNI BRIOSKA
30 G, 6 x 25 KS/KRT

Mékka kulaté brioska z obohaceného p$eni¢ného
tésta (méaslo, mléko a vejce). Na povrchu popréasena
moukou, kterd ji dodava rustikalni vzhled.

Ideélni pecivo pro restaurace a catering.
Univerzalné pouzitelna (od snidané az po vecefi).

2104304
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COFFEE BREAKRK Maxi ciabatta curry wurst

Pfestavka béhem konference nebo skoleni je dalsi naroénou zkouskou pro hotelovy personal. S nami ji zvladnete na jednic¢ku! Nabidnéte svym 1/2 ks maxi ciabatty
hostdm presné to, co v danou chvili potfebuji: rozmanité a ndpadité snacky, které probudi chutové poharky a unavenou mysl. Diky malym 30g basic pomazanky (pomazankové méaslo, majonéza,
porcim ochutnaji vicero druhl a zaroven stihnou vse, co je v kratké pauze treba. dijonska horcice v poméru 10:1:1)

5g zluté curry pasty

3g cibulové marmelady

89 majonézy

80 g klobasky

40 g platkového syru

14 g rukoly

Upecenou ciabattu podélné profizneme, namazeme smési pomazanky se
zlutou curry pastou. Pridéme listy rukoly, platky opecené klobéasky a syra
a priklopime hornim dilem. Zabalime do peciciho papiru, konce papiru
zatocime jako u bonbonu a prekrojime.

Pizza snack

2 ks pizza bagety

Pizza bagety nechédme rozmrazit, spojime posypanymi stranami
a zapeceme na kontaktnim grilu.

MATE JIZ ZAVRENOU RESTAURACI?

Budte pfipraveni na hladové hosty i poté, co vasim kuchardm skonci sména.
Nabidnéte jim rychle pfipravenou plnénou ciabattu nebo zapecenou pizza bagetu.

Ingredience v receptech odpovidaji pfipravé jedné porce.
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TWIST OLIVOVY
250 G, 15 KS/KRT

PSeni¢nd bageta s kiupavou kirkou a jemnou
vlaénou stiidkou obohacenéd o kousky $tavnatych
oliv. Jedine¢nost tohoto peciva podtrhuje
atraktivni tvar.

5001738

REMESLNY CHLEB S KVASEM
450 G, 14 KS/KRT

Chléb kulatého tvaru s pdeniénou, Zitnou
a p$eni¢nou grahamovou moukou.
Obsahuje pseni¢ny kvas.

4030102

MAXI CIABATTA
250 G, 24 KS/KRT

Velké pseniéné ciabatta s vlaénou porézni stiidou
a tenkou kfupavou kurkou.

4295375
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REMESLNY MULTICEREALNI
TWIST
400 G, 15 KS/KRT

Pidsobiva femesina bageta z pSeni¢né mouky

s je¢nym sladem a tekutym Zitnym kvéaskem.
Obohacenéd a sypana Inénymi, sezamovymi,
sluneénicovymi seminky a ovesnymi vlo¢kami.
Diky del3i dobé& kynuti a zrani tésta ma bageta
jemnou a nadychanou stfidu s autentickou chuti.
Ruéné twistovand, pecend v kamenné peci.

5001858

KORNBAGETA - STREDNI
125 G, 55 KS/KRT

Tmava vicezrnna bageta s cereéliemi a seminky.
Bohaté sypana Inénymi a sezamovymi seminky.

4229820

FOCACCIA S ROZMARYNEM
800 G, 4 KS/KRT

Typicky italsky plochy chléb. Pfipraven dle tradiéni
receptury s extra panenskym olivovym olejem,
mofskou soli a rozmarynem. Peceny na kameni.

S ideélni vyskou tésta, kterd umoznuje snadné
kréjeni a pInéni.

5000786
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PECIVO NA KAZDY STUL

Navnadte chutové pohérky svych hostd vhodné zvolenym pecivem. Doplnite-li ho olivovym olejem nebo doméaci pomazéankou, zkratite
tak prijemnym zplsobem cekéani na objednané jidlo. Pecivo pravé vytazené z pece se stava skuteénym magnetem pro lidské smysly!

Cerstvost: pedivo pouze kratce dopedete a hostdim nabidnete je$té teplé, voriavé a kiupavé.

Hospodarnost a flexibilita: dopékanim dle aktuédlni potreby eliminujete nezddouci pfebytky a naopak.

Pestrost: prindsime védm Sirokou skélu slaného i sladkého peciva, kterym uspokojite i ty nejndroénéjsi hosty.
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BEZLEPKOVE COOKIE
S COKOLADOU
40 G, 50 x 1 KS/KRT

VIdéné bezlepkové cookie s velkymi kousky
belgické ¢okolady (mlééna a tmava). Balené do
prihledného obalu.

5001436

BEZLEPKOVA HAMBURGEROVA
BULKA SE SEZAMEM
110 G, 14 x 1 KS/KRT

Jednotlivé balend kulaté bulka s pruznou stfidou
a meékkou zlatavou kirkou sypanou sezamem.
Pred podavanim stadi pouze rozmrazit.

5001743

BEZLEPKOVA BULKA
S ROZINKAMI A ORISKY
60 G, 36 x 1 KS/KRT

Bezlepkovéa bulka obsahujici ryzovou mouku

a skrob. Obohacena vlasskymi ofechy a rozinkami.
Kazdy kousek je samostatné zabaleny

do prihledného obalu. Po rozmrazeni pfipraveno
k podavani.

5001435
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BEZLEPKOVA VICEZRNNA
BAGETKA
82 G, 40 x 1 KS/KRT

Bezlepkova hranatéd bagetka obohacend Inénymi
a sluneénicovymi seminky a sladovou moukou

z prosa. Kazdy kousek je samostatné zabaleny do
prahledného obalu.

5001777

BEZLEPKOVY CHLEB
400 G, 5 x 1 KS/KRT

PIné peceny predkrajeny chléb. Bez lepku a laktozy.
4276606
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TVAROHOVY DORT S KAKAOVOU
DROBENKOU
1000 G, 8 DORTU/KRT

Dort z tmavého tésta s pecenou tvarohovou naplni.
Zdobeny kakaovou drobenkou.
Nepfedkrajeny, samostatné baleny dort.

4276498

KREMOVY KARAMELOVY DORT
1050/187 G, 1 x 14 KS/KRT

Karamelovy dort se su§enkovym zakladem

a smetanovou néaplni, zdobeny karamelovou
glazurou a smési kvétl (chrpa, pivorika a mésicek).
Predkrajeny, samostatné baleny dort.

5001658

COKOLADOVY DORT S CERNYM
RYBIZEM
1500/107 G, 1x 14 KS/KRT

Kulaty dort s korpusem ,red velvet” s ¢okoléddovou
a ovocnou naplni z ¢erného rybizu. Na povrchu
zdobeny ¢okolddovou glazurou a listky razi.
Predkrajeny, samostatné baleny dort.

5001654

NORMANDSKY JABLECNY KOLAC
1900/158 G, 1 x 12 KS/KRT

Lahodny kol&¢ se svétlym korpusem a naplini
z kouskUl jablek, s rozinkami a skofici.
Predkrajeny, samostatné baleny dort.

5000697
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JABLECNY §TRUDL°
125 G, 6 x 8 PLATKU/KRT

Poctivy jableény $tradl s 63 % jablek, rozinkami
a skofici. Pfedkrajeny, pIné dopedeny a pfipraveny
pouze z pfirodnich ingredienci.

5000996

DONUT BEZ POLEVY
45 G, 48 KS/KRT

Smazeny donut z jemného tésta se zlatavou kirkou.

4250935 (puvodni 4250441)

MATCHA TEA DORT
1250/108 G, 1 x 12 KS/KRT

Dort s unikatnim korpusem obsahujicim Matcha ¢aj,
doplnény smetanovym krémem s bilou ¢okolddou.
Dekorovany ¢okolddovym glazé, zlatym popraskem
a po obvodu €okolddovym posypem scaglietta.
Pfedkrajeny, samostatné baleny dort.

5001874

DORT RED VELVET S BORUVKAMI
1880/157 G, 1 x 12 KS/KRT

Vysoky dort se tfemi vrstvami pi§kotového

korpusu ,red velvet” prokladany tifemi vrstvami
borivkového krému v riznych odstinech.

Na povrchu zdobeny ¢ervenou drobenkou a ¢ernym
rybizem. Pfredkréajeny, samostatné baleny dort.

5001846
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DEZERTY - TO NEJLEPSI NAKONEC Normandsky kola¢ s bilkovym snéhem

Okouzlete své hosty atraktivnimi dezerty, které nejenom skvéle vypadaji, ale predevsim bajecné chutnaji. Nechte se vést svou kreativitou 1 ks normandského kolace

a z klasického zékladu vytvorte rafinovany dezert. Hlavni odrazovy mastek - pecivo, kolace, dorty - vdm poskytne spoleénost La Lorraine. 20 g bilkl
Potom uzZ jen staci prichdzet s novymi a origindlnimi napady, jak dostat své hosty do sedmého nebe.

8¢ mouckového cukru

Normandsky kold¢ nechdme rozmrazit. Bilky vyslehdme s cukrem
v pevny snih a pomoci cukrarského sacku naneseme na horni ¢ast
dortu. Cukrarskou pistoli vytvofime hnédobilou krustu.

Bavorsky vdolek

1 ks donutu bez polevy
15¢g mouckového cukru
20 g mletého maku

10 g mésla

25 g tvarohu

3g citrénové Stavy

20 g povidel

Donut nechédme povolit, vrchni ¢ast lehce namodcime do
rozpus$téného masla a poté obalime v méku s cukrem. Ozdobime
tvarohem vyslehanym s cukrem a citréonovou $tavou a dozdobime
Prekvapte své hosty milym darkem. Ol

At jiz vyberete samostatné baleny donut nebo bezlepkové cookie,

maéalokdo odola.

Ingredience v receptech odpovidaji pfipravé jedné porce.

" 20 Y T [ ~ | i i i ) & i - . e T -
o @EegOBHe ldse i @ i-,;,", g s 2P ODaF0 @0 :
5 " E = - X z = e a . . = jt
= A SO DAzl 20066 0cBE INSPIRACE LA LORRAINE
SRYPU 2LV PE@oBR ISR YIIOEaS>E @ HOTELY <
AN = = S on i Py A 5B N . - AR . o e o e
Q0= RRB8L0F0C0G I 0DO~-[VRRDOF7O0QQO



Matcha tea dort Krémovy karamelovy dort

1 ks matcha tea dortu 1 ks karamelového dortu
2 ks zelenych bonbond 2 ks tvrdych karamelovych bonbont
1 platek limetky 15 ml ¢okolddového toppingu
10 g pekanovych ofechd
Platek limetky rozpllime a kolem jedné poloviny nasypeme na
pecici papir nadrcené bonbdny. Na kontaktnim grilu nechdme Dort nechdame povolit pres noc v lednici. Tvrdé karamelové bonbony
zkaramelizovat. Dekoraci z bonbonl ozdobime dort spolu s druhou rozpustime na pecicim papife na kontaktnim grilu. Po ztuhnuti
polovinou Cerstvé limetky. vzniknou specifické karamelové dekorace, kterymi dort ozdobime.

Talit dekorujeme toppingem a pekanovymi orechy.

)4
V4 / / / / V4
Donut s chuti 1éta Cokoladovy dort s ¢ernym rybizem
1 ks donutu bez polevy 1 ks ¢okolddového dortu
20 g bilé polevy nebo ¢okolady 20 ml malinového dipu
14 g drcenych skoficovych ¢tvereckl 30 g Cerstvého rybizu
12 g Cerstvych jahod 1 snitka maty
8 g susenych jablek ve tvaru kosticek
Dort nechdme pres noc povolit v lednici. Dekorujeme ¢ervenym
Donut nechédme povolit a namocime do bilé polevy. Ozdobime rybizem a malinovym dipem. Dozdobit mizeme snitkou maty.
drcenymi skoficovymi ¢tverecky, kostickami susenych jablek
a jahodami.

Ingredience v receptech odpovidaji pfipravé jedné porce.
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At jsou vasi hosté na sluzebni cesté, pracovni schiizce nebo na dovolené, rozmazlujte je vyjimecnym pecdivem.
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