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RUSTIKALNI BAGETY, KOSTKY, CIABATTY

2104238
BANKETKA SVETLA

11cm - 30g

200 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C -« 15’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P ® &Y

Svétlad banketka s vlacnou poréznfi
stiidkou a kfupavou kiirkou.

4045197
MIX MINI TMAVYCH
BULEK S POSYPEM KLASIK

2104240
BANKETKA TMAVA

11cm - 30¢g

200 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P&y

Tmava vicezrnna banketka se sdjovymi
vlo¢kami a slunecnicf.

4045198
MIX SVETLYCH MINI
BULEK KLASIK

9cm ¢« 30¢g

3x 35 KS/KRT - 36 KRT/PAL
ROZMRAZENI 20-26 °C - 30’
PLNE DOPECENE

9 @ &

Mix pIné dopecenych tmavych mini
ciabatt a mini banketek sypanych
sezamem, slunecnicf, sezamovym
a Inénym seminkem.

8cm ¢« 35¢g

6x 25 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN[ 20-26 °C « 30-40’
PLNE DOPECENE

9@

Mix pIné dopecenych svétlych mini
bulek sypanych makem, sezamem
a Inénym seminkem.

2104239
BANKETKA TOSKANSKA

11cm - 30¢g

200 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &3

Vicezrnna banketka s Zitnou moukou
aséjovou drti, zdobena smésfi
Inénych seminek.

4035046
MINI CIABATTY MIX

%

11cm - 40g

3x 20 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZENI 20-26 °C + 20-30’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

VR

Kolekce mini peciva s tenkou kfupavou
kiirkou a vld€nou porézni stfidkou.
Obsahuje svétlé ciabatty natural,
tmavé ciabatty obohacené je¢nym
sladem a ceredlni ciabatty obohacené
drcenou séjou, Inénym seminkem
aotrubami.

®



4070102
MINI CIABATTA KLASIK

9cm - 50¢g

95 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C - 30-40’
PLNE DOPECENE

© ® &

PIné dopecCena svétld mini ciabatta
svldcnou porézni stiidkou a tenkou
kfupavou kiirkou.

4295380
TMAVA KOSTKA

7,5-9cm - 60g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

P ey

Tmavd vicezrnnd kostka se séjovou drti,
pSenic¢nou a zitnou trhankou. S bohatym
cerealnim posypem.

4295376
CIABATTA NATURAL

8,5cm - 60¢g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P&y

Mini svétla ciabatta s vlacnou porézni
stfidkou a tenkou kfupavou kdrkou.

4035076

ZITNA KOSTKA S VYSOKYM

OBSAHEM VLAKNINY

8cm ¢« 87¢g

70 KS/KRT « 30 KRT/PAL
ROZMRAZENI 20-26 °C + 20-40’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

P &P

Zitné kostka s vysokym podilem
pfidanych slunec¢nicovych
aInénych seminek.

4295385
MINI CIABATTA S OLIVAMI

7,5-9cm - 60¢g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &3

Mini svétla ciabatta obohacend kousky
cernych oliv.

4294259
KOSTKA S DYNI

9,5cm - 70¢g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

P

Tmavd vicezrnnd kostka s dyfiovymi
seminky uvnit¥ stfidy i na povrchu.
Obohacena pseni¢nymi otrubami.



o

4295554 4295553
ZITNA KOSTKA RUSTIC ZITNA BAGETKA CEREALNI

10cm - 85¢g 20,5cm - 100g
90 KS/KRT - 28 KRT/PAL 76 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’ ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1 PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE PREDPECENE
O ® @ ¥ O @&
Rustikalni Zitny vyrobek sypany Zitnou Zitnd bagetka obohacend Zitnymi
moukou. Ochuceny smési kminu, vlockami, Zitnou trhankou, smési Inénych
koriandru, seminky fenyklu a anyzu. a slunecnicovych seminek.
4297757 4296352 4297770
KATALANSKA BAGETA - KATALANSKA BAGETA - TOSKANSKA BAGETA—-
MALA MALA KLASIK MALA

15cm - 80g 15cm -« 80¢g 15cm - 80g
70 KS/KRT « 32 KRT/PAL 70 KS/KRT + 32 KRT/PAL 70 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’ ROZMRAZEN{22°C - 20’ ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1 PLNE DOPECENE PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE PREDPECENE
\ \

9 ® @ W P @& P @ @ W
OrigindIné tvarovana bagetka OrigindIné tvarovana bagetka Vicezrnna bagetka s Zitnou moukou
svldcnou porézni stiidkou a tenkou svldcnou porézni stiidkou a tenkou asdjovou drti. Zdobend smési
kfupavou ktrkou. kFupavou klrkou. Pfed podavéanim staci Inénych seminek.

pouze rozmrazit.



4296354
TOSKANSKA BAGETA -
MALA KLASIK

15cm - 80g

70 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 20’
PLNE DOPECENE

© ® &

Vicezrnnd bagetka s Zitnou moukou
asdjovou drti. Zdobenda smési
Inénych seminek.

4295374
CIABATTA S OLIVAMI

11cm - 90g

70 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P ®&Y

Stfedné velkd ciabatta obohacena
kousky cernych oliv.

4295507
BAGETA S POHANKOU -
MALA

15cm - 80¢g

110 KS/KRT « 24 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @&y

Tmava vicezrnna bageta s pohankou,
Inénymi seminky a séjovou drtf.
Zdobena ceredlni smési a seminky.

4295322
CIABATTA S CIBULI

16cm ¢« 110g

50 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y & 3

PSenicna ciabatta obohacend cibuli,
kterd ji doddva vyraznou chut a vlni.
Vhodné ke grilovanému masu, rybam
i zeleninovym salatlm.

4295370
CIABATTA JUNIOR

12cm - 90g

60 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &Y

Stfedné velkd ciabatta s vlacnou
porézni stfidkou a tenkou
kfupavou klrkou.

4295378
RUSTIKALN{ BAGETA -
STREDNI

25cm -+ 130g

40 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &Y

Svétla pSeni¢na bageta s vlacnou
porézni stfidkou a tenkou
kfupavou klrkou.




4227674
TMAVA RUSTIKALNI
BAGETA — STREDNI

4295369
BRAMBOROVA RUSTIKALNI
BAGETA - STREDNI

4295400
RUSTIKALNI BAGETA
S POHANKOU — STREDN(

25cm - 130¢g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P ®&Y

Svétld pSeni¢nd bageta s vlacnou
porézni stiidkou a tenkou
kfupavou klrkou.

25cm -+ 130g

40 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &N

PSeni¢no-Zitnd bageta obohacena
bramborovou smési a seminky.
Bohat€ posypana Inénymi seminky.

25cm + 130g

40 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

VR

Tmava vicezrnna bageta s pohankou,
Inénymi seminky a séjovou drtf.
Zdobend ceredlni smési a seminky.




4296350

RUSTIKALNT BAGETA

S POHANKOU — STREDN{
KLASIK

25cm - 130¢g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 20’
PLNE DOPECENE

P @&

Tmava vicezrnnd bageta s pohankou,
Inénymi seminky a séjovou drti. Zdobena
ceredlni smési a seminky. Pfed podavdnim
staci pouze rozmrazit.

4295391
DREVORUBECKA BAGETA -
STREDNI

25-28cm - 160¢g

40 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @&y

Tmava vicezrnna bageta se séjovymi
boby, Inénymi a slunecnicovymi seminky.

4295359
CIABATTA SE SUSENYMI
RAJCATY

15-16,5cm - 130¢g

50 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y & 3

Ciabatta se suSenymi rajcaty
a bylinkami, které ji doddvaji
vyraznou chut a vlni.

4297667
RUSTIKALN| BAGETA

30,5cm - 220¢g

24 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

RS IR

Svétld pSenicnd bageta s vlacnou
porézni stfidkou a tenkou
kfupavou klirkou.

4295367

VENKOVSKA CIABATTA
S PROVENSALSKYM
KORENIM

15,5cm - 130¢g
50 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @ &3

Ciabatta s lehkou vzdu3nou stfidkou
plnou aromatickych bylinek (oregano,
bazalka, tymidn, majordnka, rozmaryn
a alvéj). Obohacend olivovym olejem.
Zdobend atraktivnim posypem

ze suSenych bylinek.

4295375
MAXI CIABATTA

34-37cm - 250¢g

24 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &Y

Velkd pSenicnd ciabatta s vlacnou
porézni stfidou a tenkou
kfupavou klrkou.



