
4300226
MINI KAISERKA CEREÁLNÍ 

8–9 cm • 35 g
150 KS/KRT • 32 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 20–25 °C • 20’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ 

Tmavé mini pečivo s cereáliemi,  
semínky a typickou ražbou na povrchu. 
Zdobené semínky lnu. Ideální na přípravu 
malých sendvičů či jako příloha.

4300148
MINI KAISERKA NATURAL 

8–9 cm • 35 g
150 KS/KRT • 32 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 20–25 °C • 20’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ 

Světlé pečivo s měkkou pružnou  
střídkou a typickou ražbou na povrchu. 
Ideální na přípravu malých sendvičů  
či jako příloha.

4294344
KAISERKA NATURAL 

10,5 cm • 60 g
95 KS/KRT • 28 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 20’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ 

Světlé pšeničné pečivo s měkkou  
pružnou střídkou a typickou ražbou  
na povrchu.

4294345
MINI KAISERKY – MIX 

8 cm • 35 g
2× (3× 25) KS/KRT • 32 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 15’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ 

Kolekce mini světlého pečiva  
s typickou ražbou na povrchu.  
Balení obsahuje kaiserky natural,  
se sezamem a s mákem.

4294357
KAISERKA SPECIÁL 

10,5 cm • 60 g
95 KS/KRT • 28 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 20’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ

Světlé pšeničné pečivo s měkkou  
pružnou střídkou a typickou ražbou  
na povrchu. Posypané lněnými semínky.

KAISERKY A DALAMÁNKY

4293369
KAISERKA SE ŠPALDOU 

10 cm • 60 g
95 KS/KRT • 28 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 20’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ

Tmavé pšeničné pečivo s hutnější 
střídkou, díky obsahu špaldových  
vloček má jemně oříškovou chuť  
vůni. Obohacené slunečnicí, lnem  
a otrubami. S rustikálním posypem  
ze žitné mouky.
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4296386
KAISERKA CEREÁLNÍ 
KLASIK

10 cm • 60 g
120 KS/KRT • 20 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 20’
PLNĚ DOPEČENÉ

Vícezrnné pečivo obohacené o len, 
slunečnici, otruby a praženou ječnou 
sladovou mouku. S typickou ražbou  
na povrchu. Posypané lněnými semínky.

4205430 
KAISERKA S MÁKEM

10,5 cm • 65 g
120 KS/KRT • 20 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 20’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ 

Světlé pšeničné pečivo s měkkou  
pružnou střídkou a typickou ražbou  
na povrchu. Posypané mákem.

4294347
KAISERKA CEREÁLNÍ 

10 cm • 60 g
100 KS/KRT • 28 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 20’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ 

Vícezrnné pečivo obohacené  
o len,slunečnici, otruby a praženou 
ječnou sladovou mouku. 
S typickou ražbou na povrchu. 
Posypané lněnými semínky.

4294438
DALAMÁNEK 

11 cm • 75 g
90 KS/KRT • 28 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 20’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ 

Pšenično-žitná chlebová bulka 
s praženými obilovinami. Ochucená 
kmínem, posypaná cereální směsí 
se semínky.

4229770
DALAMÁNEK 

10,5 cm • 75 g
120 KS/KRT • 20 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 20’
PROGRAM PEČENÍ 1
PŘEDPEČENÉ 

Křupavá chlebová pšenično-žitná  
bulka s hutnější pružnou střídkou. 
Připravená dle tradiční receptury, 
posypaná kmínem a solí.
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