KOLACKY

4293543

FORMANOVY KOLACKY
S TVAROHOVOU NAPLNI
A'S MERUNKOVOU
PRICHUTI - PROFI

4293545

FORMANOVY KOLACKY
S MAKOVOU NAPLNI -
PROFI

g7cm - 40¢g

14% 6 KS/KRT - 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 30’
PECEN{200-210°C + 4-%’
PREDPECENE

¥ &

Kolacek z kynutého tésta s jemnou
tvarohovou néplni's kousky papdji

a meruiikovou pfichuti. Napli tvofi min.
50 % hmotnosti peciva.

4293523
FORMANOVY KOLACKY
MIX — PROFI

O

g7cm - 40¢g
12x 6 KS/KRT - 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30’
PECEN{200-210°C .+ 4-5’
PREDPECENE

9 &

Koldcky z kynutého
tésta s ndplni bortivkovou,
tvarohovou a makovou.

g7cm - 40g

14% 6 KS/KRT - 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30’
PECEN{ 200-210°C -+ 4-%’
PREDPECENE

9 &

Kolacek z kynutého tésta s velmivlacnou
makovou naplni se skoFici. Napli tvofi
min. 50 % hmotnosti peciva.

4241106
KOLAC MIX

g1l0cm - 75¢g

72 KS/KRT « 72 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PLNE DOPECENE

RS

Tradicnf Cesky kolac s ndplni's jahodami,
tvarohem a makem.

4293547

FORMANOVY KOLACKY

S BORUVKOVOU NAPLNI -
PROFI

g7cm - 40¢g

14% 6 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 30’
PECEN{ 200-210°C - 4-5’
PREDPECENE

s

Kolacek z kynutého tésta s borlivkovou
naplni ozdobeny drobenkou. Napli tvofi
min. 50 % hmotnosti peciva.






