
KOLÁČKY
4293547
FORMANOVY KOLÁČKY 
S BORŮVKOVOU NÁPLNÍ – 
PROFI

ø 7 cm • 40 g
14× 6 KS/KRT • 64 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 30’
PEČENÍ 200–210 °C • 4–5’
PŘEDPEČENÉ 

Koláček z kynutého těsta s borůvkovou 
náplní ozdobený drobenkou. Náplň tvoří 
min. 50 % hmotnosti pečiva.

4293523
FORMANOVY KOLÁČKY 
MIX – PROFI

ø 7 cm • 40 g
12× 6 KS/KRT • 64 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 30’
PEČENÍ 200–210 °C • 4–5’
PŘEDPEČENÉ

Koláčky z kynutého
těsta s náplní borůvkovou,
tvarohovou a makovou.

4293543
FORMANOVY KOLÁČKY 
S TVAROHOVOU NÁPLNÍ 
A S MERUŇKOVOU 
PŘÍCHUTÍ – PROFI

ø 7 cm • 40 g
14× 6 KS/KRT • 64 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 30’
PEČENÍ 200–210 °C • 4–5’
PŘEDPEČENÉ 

Koláček z kynutého těsta s jemnou 
tvarohovou náplní s kousky papáji 
a meruňkovou příchutí. Náplň tvoří min. 
50 % hmotnosti pečiva.

4293545
FORMANOVY KOLÁČKY 
S MAKOVOU NÁPLNÍ – 
PROFI 

ø 7 cm • 40 g
14× 6 KS/KRT • 64 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 30’
PEČENÍ 200–210 °C • 4–5’
PŘEDPEČENÉ

Koláček z kynutého těsta s velmi vláčnou 
makovou náplní se skořicí. Náplň tvoří 
min. 50 % hmotnosti pečiva.

4241106
KOLÁČ MIX

ø 10 cm • 75 g
72 KS/KRT • 72 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C • 30’
PLNĚ DOPEČENÉ

Tradiční český koláč s náplní s jahodami, 
tvarohem a mákem.
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