LISTOVE PECIVO

4206105
VISNOVA KAPSA

4206106
MERUNKOVA KAPSA

4206103
JABLECNA KAPSA

20cm - 120¢g
60 KS/KRT -« 44 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 0-15’
PROGRAM PECEN{ 3

K DOPECEN(

9 ® S

Kapsa z listového tésta
svisiiovou naplnis kousky visni.
Zdobend krystalovym cukrem.

4208404
MINIDUO ZAVIN

S PUDINKEM A VISNOVOU

NAPLNI

13,5cm - 103¢g

90 KS/KRT + 44 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 0-15
PROGRAM PECENI 3

K DOPECENI

DX

Kapsa z listového tésta s meruiikovou
ndplnis kousky merunék.
Zdobend krystalovym cukrem.

4208460
LISTOVY ZAVIN
JABLECNY

5cm - 50¢g

160 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 0-15
PROGRAM PECENI 3

K DOPECEN{

9 &

Mini zévin z listového tésta

s pudinkovou a visiiovou naplni.

Zdobeny krystalovym cukrem.

44

15cm ¢« 130g

2x 25 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20-25’
PROGRAM PECENI 3

K DOPECEN{

9 &

Jemné pecivo z listového tésta. Kfupavd

zlatava kiirka a bohata jable¢na napli
s kousky jablek.

12cm - 100g

90 KS/KRT + 44 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 0-15
PROGRAM PECENI 3

K DOPECEN{

9 ® &

Kapsa z listového tésta s jablecnou
naplnis kousky jablek a skofici.
Zdobend krystalovym cukrem.

4206209
LISTOVE TESTO - PLAT

s

57x38x0,6cm - 840¢g

25 KS/KRT + 24 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 30’
POLOTOVAR KE ZPRACOVANI

9 ® &

Velky plat listového tésta, ktery je
idedIni pro pfipravu rliznych druhd
vlastniho peciva.






