
LISTOVÉ PEČIVO
4206105
VIŠŇOVÁ KAPSA 

20 cm  •  120 g
60 KS/KRT  •  44 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C  •  0–15’
PROGRAM PEČENÍ 3
K DOPEČENÍ

Kapsa z listového těsta 
s višňovou náplní s kousky višní. 
Zdobená krystalovým cukrem.

4206103
JABLEČNÁ KAPSA 

12 cm  •  100 g
90 KS/KRT  •  44 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C  •  0–15’
PROGRAM PEČENÍ 3
K DOPEČENÍ

Kapsa z listového těsta s jablečnou 
náplní s kousky jablek a skořicí. 
Zdobená krystalovým cukrem.

4206106
MERUŇKOVÁ KAPSA 

13,5 cm  •  103 g
90 KS/KRT  •  44 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C  •  0–15’
PROGRAM PEČENÍ 3
K DOPEČENÍ 

Kapsa z listového těsta s meruňkovou 
náplní s kousky meruněk. 
Zdobená krystalovým cukrem.

4208404
MINI DUO ZÁVIN 
S PUDINKEM A VIŠŇOVOU 
NÁPLNÍ

5 cm  •  50 g
160 KS/KRT  •  64 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C  •  0–15’
PROGRAM PEČENÍ 3
K DOPEČENÍ 

Mini závin z listového těsta 
s pudinkovou a višňovou náplní. 
Zdobený krystalovým cukrem.

4208460
LISTOVÝ ZÁVIN
JABLEČNÝ

15 cm  •  130 g
2× 25 KS/KRT  •  48 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C  •  20–25’
PROGRAM PEČENÍ 3
K DOPEČENÍ 

Jemné pečivo z listového těsta. Křupavá 
zlatavá kůrka a bohatá jablečná náplň 
s kousky jablek.

4206209
LISTOVÉ TĚSTO – PLÁT

57 × 38 × 0,6 cm  •  840 g
25 KS/KRT  •  24 KRT/PAL
ROZMRAZENÍ 22 °C  •  30’
POLOTOVAR KE ZPRACOVÁNÍ

Velký plát listového těsta, který je 
ideální pro přípravu různých druhů 
vlastního pečiva.
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