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BAGETY

4300129
MINI BAGETA MALA
SVETLA

10cm - 35¢g

180 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 20-25°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y @ 3

KFupava svétld bagetka v mini velikosti.
Skvéla jako pfiloha i na vyrobu
mini sendvicd.

4229750
CHLEBOVA ROLKA
CEREALNI - MALA

13cm - 60g

100 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ N

Mala tmava bagetka obohacena
pseni¢nymi otrubami a seminky
slunecnice a Inu.

4229743
BAGETA MALA SVETLA

13cm - 55¢g

110 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ 3

Mala svétla bagetka v klasickém
francouzském stylu.

4229742
PICCOLO BAGETA— MALA

20cm -+ 80¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

§ @ 3

Stfedné velka svétld bageta s podélnym
fezem. Skvéla na vyrobu mensich
plnénych sendvicu.

4296358
BAGETA MALA SVETLA
KLASIK

13cm - 55¢g

110 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PLNE DOPECENE

9 ® &

Mala svétla bagetka idedIni jako
pfilohové pecivo nebo na vyrobu
sendvicl. Pfed poddvanim staci
pouze rozmrazit.

4229768
PICCOLO BAGETA- MALA
KLASIK

20cm - 80¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 20’
PLNE DOPECENE

9 ® &

Mensi svétld bageta s podélnym fezem.
Skvéla na vyrobu mensich plnénych
sendvicl. PFed podavanim stacf

pouze rozmrazit.



4040208
BAGETKA S CESNEKOVYM
MASLEM

14,5cm - 80g

96 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 10-1%’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

© 3

Svétla bagetka se tfemi fezy, ochucena
Cesnekovym maslem.

4227660
GRAHAMOVA BAGETA -
MALA

4293326
CEREALNI BAGETKA

17,5cm - 80¢g

65 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ 3

Tmava vicezrnna bagetka zdobena dvémi
pFicnymi fezy. Obohacend a sypana
Inénymi seminky, pSeni¢nymi otrubami
adrcenou sdjou.

4227680
FRANCOUZSKA BAGETA -
STREDNI

20cm - 95g

70 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 20
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ N

Stfedné velka bageta
s pSeni¢nymi otrubami.

26,5cm - 120¢g

55 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi22°C . 20’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

§ @ 3

Stfedné velka bageta v klasickém
francouzském stylu.

4229602
BYLINKOVA BAGETA

sezonni

vyrobek

18,5cm - 80¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y @ 3

PSeni¢na bageta s mékkou stfidkou,
kfupavou klirkou a jemnou bylinkovou
chutiavinf.

4296379
FRANCOUZSKA BAGETA -
STREDNI KLASIK

_ il
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28 pewe
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26cm + 120g

55 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PLNE DOPECENE

9 ® &

Svétla bageta obohacend olejem,
ktery ji zajistuje vlacnost a mékkost
po delSi dobu. Pfed podavanim staci
pouze rozmrazit.




4229810 4229808 4229820
STAROCESKA BAGETA SPALDOVA BAGETA KORN BAGETA - STREDNI

27cm - 120¢g 27cm « 120g 27cm « 125¢g
55 KS/KRT « 28 KRT/PAL 55 KS/KRT « 28 KRT/PAL 55 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’ ROZMRAZEN{ 22°C - 20’ ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1 PROGRAM PECENI 1 PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE PREDPECENE PREDPECENE

9 % 9 ® 9 ® ¥
Zlatavd femeslnd bageta z vicezrnného Tmava bageta obohacend Spaldovou Tmava vicezrnnd bageta s ceredliemi
tésta se seminky (len, slunecnice) moukou a vlo¢kami, které ji dodavaji a seminky. Bohaté sypana
a jedine¢nou smési suseného podmdsli jemné ofiSkovou chut a viini. Hutnéjsi Inénymi seminky.
a syrovatky, bramborové kaSe a ovesné stiidka obsahuje seminka slunecnice
mouky, které bageté dodavaji jemné alnu, otruby a pSenicné viocky.
mlécnou chut. Silnéjsi klirka sypand RustikdIné posypand zitnou moukou.

Zitnou moukou.

.
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-
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INSPIRUJTE SE
SPR{\VNOU PRIPRAVOU
PLNENE BAGETY




4229813
VENKOVSKA BAGETA

4040221
RUSTIKALN{ BAGETA
SVETLASTREDNI S REZEM

v s~

DO KRIZE

27cm - 120¢g

55 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

© ¥

Kfupava femesInd bageta z vicezrnného
tésta se seminky a unikatni smési
suSeného podmasli, syrovatky,
bramborové kase a ovesné mouky,

diky kterym md jemné mlécnou chut.
Zlatava klirka bohaté sypand ceredInf
smési se seminky.

4227670
FRANCOUZSKA BAGETA

54cm - 245g

28 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ N

Velka svétla bageta v klasickém
francouzském stylu. Zdobend ctyfmi
Sikmymi Fezy.

26cm - 125¢g

45 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ 3

Rustikalni svétld stfedni bageta
z pseni¢né mouky s jeCnym
sladem. Zdobena fezem do kfize
a poprasend moukou.

4040220

RUSTIKALN BAGETA
VICEZRNNA S REZY
DO KRIZE

56cm ¢« 260g

25 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® ® 3

Rustikalnivicezrnna bageta

z pSeni¢né mouky s jecnym sladem,
obohacend Inénymi a slunecnicovymi
seminky. Zdobend 2 fezy do kiize

a poprasena moukou.

4295508
REMESLNA BAGETA
S KVASEM

21cm - 130g

65 KS/KRT « 20 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

@ W &N

Bageta z pSenicné a Zitné mouky
s obsahem p3enicno-jec¢ného kvasu,
zdobena tFemi pFicnymi Fezy.

4229880
PARIZSKA BAGETA

55-59cm - 290¢g

25 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENI{22°C - 20’
PROGRAM PECENI( 1
PREDPECENE

Y ® ¥

Velka svétla bageta v klasickém
francouzském stylu. Zdobenad péti
Sikmymi fezy.
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RUSTIKALNI BAGETY, KOSTKY, CIABATTY

2104238
BANKETKA SVETLA

11cm - 30g

200 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C -« 15’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P ® &Y

Svétlad banketka s vlacnou poréznfi
stiidkou a kfupavou kiirkou.

4045197
MIX MINI TMAVYCH
BULEK S POSYPEM KLASIK

2104240
BANKETKA TMAVA

11cm - 30¢g

200 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P&y

Tmava vicezrnna banketka se sdjovymi
vlo¢kami a slunecnicf.

4045198
MIX SVETLYCH MINI
BULEK KLASIK

9cm ¢« 30¢g

3x 35 KS/KRT - 36 KRT/PAL
ROZMRAZENI 20-26 °C - 30’
PLNE DOPECENE

9 @ &

Mix pIné dopecenych tmavych mini
ciabatt a mini banketek sypanych
sezamem, slunecnicf, sezamovym
a Inénym seminkem.

8cm ¢« 35¢g

6x 25 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN[ 20-26 °C « 30-40’
PLNE DOPECENE

9@

Mix pIné dopecenych svétlych mini
bulek sypanych makem, sezamem
a Inénym seminkem.

2104239
BANKETKA TOSKANSKA

11cm - 30¢g

200 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &3

Vicezrnna banketka s Zitnou moukou
aséjovou drti, zdobena smésfi
Inénych seminek.

4035046
MINI CIABATTY MIX

%

11cm - 40g

3x 20 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZENI 20-26 °C + 20-30’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

VR

Kolekce mini peciva s tenkou kfupavou
kiirkou a vld€nou porézni stfidkou.
Obsahuje svétlé ciabatty natural,
tmavé ciabatty obohacené je¢nym
sladem a ceredlni ciabatty obohacené
drcenou séjou, Inénym seminkem
aotrubami.

®



4070102
MINI CIABATTA KLASIK

9cm - 50¢g

95 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C - 30-40’
PLNE DOPECENE

© ® &

PIné dopecCena svétld mini ciabatta
svldcnou porézni stiidkou a tenkou
kfupavou kiirkou.

4295380
TMAVA KOSTKA

7,5-9cm - 60g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

P ey

Tmavd vicezrnnd kostka se séjovou drti,
pSenic¢nou a zitnou trhankou. S bohatym
cerealnim posypem.

4295376
CIABATTA NATURAL

8,5cm - 60¢g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P&y

Mini svétla ciabatta s vlacnou porézni
stfidkou a tenkou kfupavou kdrkou.

4035076

ZITNA KOSTKA S VYSOKYM

OBSAHEM VLAKNINY

8cm ¢« 87¢g

70 KS/KRT « 30 KRT/PAL
ROZMRAZENI 20-26 °C + 20-40’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

P &P

Zitné kostka s vysokym podilem
pfidanych slunec¢nicovych
aInénych seminek.

4295385
MINI CIABATTA S OLIVAMI

7,5-9cm - 60¢g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &3

Mini svétla ciabatta obohacend kousky
cernych oliv.

4294259
KOSTKA S DYNI

9,5cm - 70¢g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

P

Tmavd vicezrnnd kostka s dyfiovymi
seminky uvnit¥ stfidy i na povrchu.
Obohacena pseni¢nymi otrubami.



o

4295554 4295553
ZITNA KOSTKA RUSTIC ZITNA BAGETKA CEREALNI

10cm - 85¢g 20,5cm - 100g
90 KS/KRT - 28 KRT/PAL 76 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’ ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1 PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE PREDPECENE
O ® @ ¥ O @&
Rustikalni Zitny vyrobek sypany Zitnou Zitnd bagetka obohacend Zitnymi
moukou. Ochuceny smési kminu, vlockami, Zitnou trhankou, smési Inénych
koriandru, seminky fenyklu a anyzu. a slunecnicovych seminek.
4297757 4296352 4297770
KATALANSKA BAGETA - KATALANSKA BAGETA - TOSKANSKA BAGETA—-
MALA MALA KLASIK MALA

15cm - 80g 15cm -« 80¢g 15cm - 80g
70 KS/KRT « 32 KRT/PAL 70 KS/KRT + 32 KRT/PAL 70 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’ ROZMRAZEN{22°C - 20’ ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1 PLNE DOPECENE PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE PREDPECENE
\ \

9 ® @ W P @& P @ @ W
OrigindIné tvarovana bagetka OrigindIné tvarovana bagetka Vicezrnna bagetka s Zitnou moukou
svldcnou porézni stiidkou a tenkou svldcnou porézni stiidkou a tenkou asdjovou drti. Zdobend smési
kfupavou ktrkou. kFupavou klrkou. Pfed podavéanim staci Inénych seminek.

pouze rozmrazit.



4296354
TOSKANSKA BAGETA -
MALA KLASIK

15cm - 80g

70 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 20’
PLNE DOPECENE

© ® &

Vicezrnnd bagetka s Zitnou moukou
asdjovou drti. Zdobenda smési
Inénych seminek.

4295374
CIABATTA S OLIVAMI

11cm - 90g

70 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P ®&Y

Stfedné velkd ciabatta obohacena
kousky cernych oliv.

4295507
BAGETA S POHANKOU -
MALA

15cm - 80¢g

110 KS/KRT « 24 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @&y

Tmava vicezrnna bageta s pohankou,
Inénymi seminky a séjovou drtf.
Zdobena ceredlni smési a seminky.

4295322
CIABATTA S CIBULI

16cm ¢« 110g

50 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y & 3

PSenicna ciabatta obohacend cibuli,
kterd ji doddva vyraznou chut a vlni.
Vhodné ke grilovanému masu, rybam
i zeleninovym salatlm.

4295370
CIABATTA JUNIOR

12cm - 90g

60 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &Y

Stfedné velkd ciabatta s vlacnou
porézni stfidkou a tenkou
kfupavou klrkou.

4295378
RUSTIKALN{ BAGETA -
STREDNI

25cm -+ 130g

40 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &Y

Svétla pSeni¢na bageta s vlacnou
porézni stfidkou a tenkou
kfupavou klrkou.




4227674
TMAVA RUSTIKALNI
BAGETA — STREDNI

4295369
BRAMBOROVA RUSTIKALNI
BAGETA - STREDNI

4295400
RUSTIKALNI BAGETA
S POHANKOU — STREDN(

25cm - 130¢g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P ®&Y

Svétld pSeni¢nd bageta s vlacnou
porézni stiidkou a tenkou
kfupavou klrkou.

25cm -+ 130g

40 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &N

PSeni¢no-Zitnd bageta obohacena
bramborovou smési a seminky.
Bohat€ posypana Inénymi seminky.

25cm + 130g

40 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

VR

Tmava vicezrnna bageta s pohankou,
Inénymi seminky a séjovou drtf.
Zdobend ceredlni smési a seminky.




4296350

RUSTIKALNT BAGETA

S POHANKOU — STREDN{
KLASIK

25cm - 130¢g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 20’
PLNE DOPECENE

P @&

Tmava vicezrnnd bageta s pohankou,
Inénymi seminky a séjovou drti. Zdobena
ceredlni smési a seminky. Pfed podavdnim
staci pouze rozmrazit.

4295391
DREVORUBECKA BAGETA -
STREDNI

25-28cm - 160¢g

40 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @&y

Tmava vicezrnna bageta se séjovymi
boby, Inénymi a slunecnicovymi seminky.

4295359
CIABATTA SE SUSENYMI
RAJCATY

15-16,5cm - 130¢g

50 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y & 3

Ciabatta se suSenymi rajcaty
a bylinkami, které ji doddvaji
vyraznou chut a vlni.

4297667
RUSTIKALN| BAGETA

30,5cm - 220¢g

24 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

RS IR

Svétld pSenicnd bageta s vlacnou
porézni stfidkou a tenkou
kfupavou klirkou.

4295367

VENKOVSKA CIABATTA
S PROVENSALSKYM
KORENIM

15,5cm - 130¢g
50 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @ &3

Ciabatta s lehkou vzdu3nou stfidkou
plnou aromatickych bylinek (oregano,
bazalka, tymidn, majordnka, rozmaryn
a alvéj). Obohacend olivovym olejem.
Zdobend atraktivnim posypem

ze suSenych bylinek.

4295375
MAXI CIABATTA

34-37cm - 250¢g

24 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &Y

Velkd pSenicnd ciabatta s vlacnou
porézni stfidou a tenkou
kfupavou klrkou.
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KAISERKY A DALAMANKY

4300148
MINI KAISERKA NATURAL

8-9cm - 35¢g

150 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 20-25°C - 20’
PROGRAM PECENI{ 1
PREDPECENE

Y @ 3

Svétlé pecivo s mékkou pruznou
stiidkou a typickou razbou na povrchu.
IdedIni na pfipravu malych sendvicl
Cijako pfiloha.

4294344
KAISERKA NATURAL

10,5cm - 60¢g
95 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® ® ¥

Svétlé psenicné pecivo s mékkou
pruznou stfidkou a typickou razbou
na povrchu.

4300226
MINI KAISERKA CEREALNI

8-9cm - 35¢g

150 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENI( 20-25°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ W

Tmavé mini pecivo s ceredliemi,
seminky a typickou razbou na povrchu.
Zdobené seminky Inu. Idealni na p¥ipravu
malych sendvicl ci jako pfiloha.

4294357
KAISERKA SPECIAL

10,5cm - 60¢g

95 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

RN

Svétlé psenicné pecivo s mékkou
pruznou stfidkou a typickou razbou
na povrchu. Posypané Inénymi seminky.

4294345
MINI KAISERKY — MIX

8cm + 35¢g

2x (3% 25) KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 15’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® ¥

Kolekce mini svétlého peciva

s typickou razbou na povrchu.
Baleni obsahuje kaiserky natural,
se sezamem a s makem.

4293369
KAISERKA SE SPALDOU

10cm - 60¢g
95 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® ¥

Tmavé psenicné pecivo s hutngjsi
stfidkou, diky obsahu Spaldovych
vlocek ma jemné ofiskovou chut
vuni.Obohacené sluneénici, Inem
aotrubami. S rustikalnim posypem

ze Zitné mouky.



4205430
KAISERKA' S MAKEM

10,5cm - 65¢g

120 KS/KRT « 20 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® ® ¥

Svétlé psenicné pecivo s mékkou
pruznou stfidkou a typickou raZzbou
na povrchu. Posypané makem.

4294347
KAISERKA CEREALNI

10cm - 60¢g

100 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ 3

Vicezrnné pecivo obohacené

o len,slunecnici, otruby a prazenou
je€nou sladovou mouku.

S typickou raZzbou na povrchu.
Posypané Inénymi seminky.

4294438
DALAMANEK

1lcm - 75¢g
90 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

§ @ 3

PSeni¢no-Zitna chlebova bulka

s prazenymi obilovinami. Ochucend
kminem, posypana ceredIni smési
se seminky.

4296386
KAISERKA CEREALNI
KLASIK

10cm - 60¢g

120 KS/KRT + 20 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PLNE DOPECENE

9 ® &

Vicezrnné pecivo obohacené o len,
slunecnici, otruby a praZzenou je¢nou
sladovou mouku. S typickou razbou

na povrchu. Posypané Inénymi seminky.

4229770
DALAMANEK

10,5cm - 75¢g

120 KS/KRT + 20 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® ¥

Kfupavd chlebovd pSenicno-zitnd
bulka s hutnéjsi pruznou stfidkou.
Pfipravena dle tradi¢ni receptury,

posypana kminem a soli.




HAMBURGEROVE BULKY, HOT DOG BULKY A PANINI

4294547
MAXI HAMBURGEROVA
BULKA

12cm - 86¢g

2x 12 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN[22°C - 60’
PLNE DOPECENE

9 ® S

Predkrojend kulata bulka s pruznou
stfidou a mékkou zlatavou kdirkou
sypanou sezamem. S typickou jemné
naslddlou chuti. Pfed poddvanim staci
pouze rozmrazit. Bulku mtizeme i kratce
opéct na grilu (2°/230 °C) nebo prohfat
v mikrovinné troubé (max. 30 sekund).

INSPIRUJTE SE SPRAVNOU
PRIPRAVOU HOT DOGU

4075067
MAXI HOT DOG BULKA

19,5cm - 85¢g

32 KS/KRT + 68 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 60’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

9 ® @

Predkrojend ovalnd bulka s pruZznou
stfidou a mékkou zlatavou kdrkou.
S typickou jemné nasladlou chutf.

V maxi velikosti.

4075114
HOT DOG ROHLIK

19,5cm - 60¢g

2x 20 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30-40’
PLNE DOPECENE

9 ® &

PSenicny, pIné dopeceny rohlik,
pfipraveny k naplnéni.

5001343
NEW YORKHOTDOG
BULKA

16,5cm - 63¢g

2x 18 KS/KRT + 84 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 50’
PLNE DOPECENE

9 ® &

PIné dopeceny hot dog v newyorkském
stylu. Pfedkrojené.

5001748
HOTDOG ROHLIK
GRAHAMOVY

17,5cm - 65¢g

60 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 80’
PLNE DOPECENE

9 ® &

PSenicny, pIné dopeceny rohlik,
obohaceny o celozrnnou mouku
a pSenicné otruby. Pfipraveny
knaplnént.



2104344 2104218 2104306
PREDGRILOVANE PREDGRILOVANE PANINI BAGETA
APREDKROJENE PANINI A PREDKROJENE PANINI

S CELOZRNNOU MOUKOU

S

/,/
21cm - 110g 21cm - 110¢g 27cm - 125¢g
55 KS/KRT « 40 KRT/PAL 55 KS/KRT + 40 KRT/PAL 45 KS/KRT - 40 KRT/PAL
ROZMRAZENI22°C - 30’ ROZMRAZENi 22°C - 30’ ROZMRAZENi{22°C - 30’
PLNE DOPECENE PLNE DOPECENE PREDPECENE
PIné dopecena, predkrojend Predkrojend a predgrilovana bageta Svétld bageta stfedni velikosti
a predgrilovand stfedni bageta s celozrnnou moukou, pfipravena urcena pro pfipravu panini.
pFipravend k pInéni a grilovani. k pInénia grilovani. Pfipravena k zapékani na grilu.

INSPIRUJTE SE SPRAVNOU
PRIPRAVOU PANINI

XXX 4 X<



CHLEBY

4030102
REMESLNY CHLEB
S KVASEM

#19cm - 450¢g

14 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C -« 30’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

H R

Chléb kulatého tvaru s pSenicnou, Zitnou
a pSeni¢nou grahamovou moukou.
Obsahuje psenicny kvas.

4295542
NEAPOLSKY CHLEB

4030100
SELSKY CHLEB S KVASEM

4294411
DREVORUBECKY CHLEBIK

24cm - 450¢g

14 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

H @B &3

Tradi¢ni chléb z pSenicné a Zitné mouky,
s kfupavou klirkou. Obsahuje psenicny
kvas, ktery doddva chlebu tradi¢ni chut.

4295550
LAMANKOVY CHLEB

29cm - 360¢g

20 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 45
PROGRAM PECEN( 4
PREDPECENE

Y ® &3

Atraktivné tvarovany vicezrnny
chlebik s vIacnymi séjovymi boby.
Obohaceny smési Inu, slunecnice a otrub.
Rucné tvarovany.

4295383
MULTICEREALNI CHLEB

17cm - 420¢g

18 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENI 22°C - 60’
PROGRAM PECEN/ 4
PREDPECENE

P ey

PSeni¢no-Zitny chléb s kfupavou kiirkou
zlatavé barvy, kterd je ozdobena dvéma
Sikmymi fezy.

23cm - 420¢g

18 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 60’
PROGRAM PECEN/ 4
PREDPECENE

P ® &y

PSenicno-Zitny chléb s pSeni¢nou

a Zitnou ldmankou. Obohaceny o len,
suSené bramborové viocky, slunecnici,
jecny slad a ovesné vlocky.

Bohaté sypany ceredlni smési.

17cm - 420¢g

15 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENI{ 22°C - 60’
PROGRAM PECEN{ 4
PREDPECENE

R

Vicezrnny chléb s ovesnymi vlio¢kami,
slunecnici, Inénymi seminky a kukufi¢nou
moukou. Zdobeny tiemi Sikmymi fezy.






4294413
TMAVY VICEZRNNY CHLEB

4295396
FARMARSKY CHLEB

4295412
CHLEB S DYNI

18cm - 420¢g

16 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 60’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

P ® &Y

Tmavy vicezrnny chléb s pSeni¢nou
trhankou, séjovymi a ovesnymi vlockami,
Inénymi seminky a vlaénymi séjovymi
boby. Zdobeny ceredlnim posypem

s ovesnymi vlockami a seminky.

17,5cm - 420¢g

15 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 60’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

P &Y

Tmavy psenicno-Zitny chléb obohaceny
o ceredlie a seminka (len, slunecnice,
séjové a ovesné vlocky).

e —— ,._.__- e —.
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21cm - 420¢g

18 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 60’
PROGRAM PECEN( 4
PREDPECENE

P ® &3

PSenicno-Zitny chléb s dyfiovymi seminky
uvnitf stfidy i na povrchu. Obohaceny
pseni¢nymi otrubami.




4295546
CEREALNI CHLEB

4295411
CHLEB SE SLUNECNICI

4219040
KMINOVY CHLEB

25cm - 420¢g

18 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 60’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

RN

Vicezrnny chléb s pSeni¢nymi otrubami,
Inénymi a slune¢nicovymi seminky.

S bohatym posypem ze Inénych seminek.

2307013
SVETLY FARMARSKY
CHLEB

21-24cm - 420¢g

18 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 60’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

P @&y

PSenicno-zitny chléb se slunecnicovymi
seminky uvnitf stfidy i na povrchu.

2307014
TMAVY FARMARSKY
CHLEB

gl6cm - 500¢g

6 KS/KRT 40 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 120’
PROGRAM PECEN( 4
PREDPECENE

P @ 3

Tradic¢nikulaty chléb s pSenicnou a Zitnou
moukou. Ochuceny kminem. Na povrchu
lehce posypany moukou.

2102009
BELGICKY FORMOVY
CHLEB

42cm - 800g

7 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « O’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

§ @ B &N

Svétly chléb z pSenicné a zitné mouky

s aktivnim pSeni¢nym kvdskem. Ru¢né
tvarovany, popraseny moukou a peceny
v kamenné peci.

42cm - 800¢g

7 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - O’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

QRN

Tmavy chléb z pSenicné a zitné mouky
a aktivniho pSeni¢ného kvasku.
Obohaceny slunecnicovymi a Inénymi
seminky, pSeni¢nymi otrubami a séjou.
Rucné tvarovany, popraseny moukou
a peCeny v kamenné peci.

17cm - 800¢g

6 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 0O’
PROGRAM PECEN( 4
PREDPECENE

Y ® ¥

Svétly formovy chléb s typicky
rozpraskanym povrchem, siln&;jsi
kfupavou klirkou a nadychanou mékkou
stfidou. Skvély na vyrobu sendvicu.




24

SLANE PECIVO A SNACKY

4205170
CROISSANT SYROVY
S MASLEM

4201604
CROISSANT SE SYREM

4208235
SYROVY SNEK

16,5cm - 60¢g

2x 30 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

9

Slany plundrovy croissant s pfidavkem
masla, diky kterému ma jemnou
maslovou chut a vilni. Zlatavé

hnédé klirka je ozdobend posypem

ze strouhaného syra.

4206400
SEDMIZRNNY ROHLIK

17cm - 60g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9

Slany plundrovy croissant s tmavé zlatou
klrkou a posypem ze strouhaného syra.

4208386
ITALSKA KOSTKA
S BYLINKAMI

GUSTO GRANDE

#10cm - 100¢g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 45
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9 »

Plundrovy $nek pIlnény besamelovo-
syrovou omackou. Na povrchu zdobeny
strouhanym syrem.

4208332
SNACK MADELAND
SE SUNKOU

18cm - 65¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 20
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

© 3

Vicezrnny rohlik obohaceny ceredliemi
a seminky (len, slunecnice, pSenicné
otruby, Zitné a ovesné vlocky, pSenicné
vlocky a séjovy 3rot). Kfupava kiirka
zdobena specidlnim ceredlnim posypem
se zlatoZzlutou kukufi¢nou krupici.

8cm ¢« 80¢g

2x 40 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Plundrova kostka zdobena tfemi druhy
zrnicek. Vynikajici chut diky unikatni
smési bylin a suSené zeleniny.

13cm - 90g

2x 35 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN( 22 °C - 30-40’
PROGRAM PECEN/ 2
PREDKYNUTE

3

Kfupavd plundrovd slana miizka s ndplni
ze Sunky a lahodného syru Madeland.



4201614 4208297 4206119
BALKANSKA TASTICKA SPENATOVA TASTICKA MRIZKA BROKOLICE ASYR
S LJUTENICI

12cm - 95g 10cm « 90¢g 15cm « 100g
2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL 2x 40 KS/KRT « 56 KRT/PAL 2% 35 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’ ROZMRAZEN{22°C - 40’ ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECEN/ 2 PROGRAM PECEN/ 2 PROGRAM PECEN/ 2
PREDKYNUTE PREDKYNUTE PREDKYNUTE

® ® ® & ®
Slany snack z multicerealniho Kfupavd tasticka bohaté pInénd Plundrova mf¥izka s ndpinf z brokolice
tésta se syrovou naplniavyraznou Spenatovou ndplnf, na povrchu zdobena asyra. Na povrchu posypana smés{

zeleninovou smési ljutenice. strouhanou goudou. Inénych seminek.
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4292120
P1ZZA BAGETA
SUNKAASYR

18cm - 100¢g

40 KS/KRT - 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « O’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

3

Svétld bageta s keCupem, sypana
kostickami kvalitni Sunky a kukufici.
Na vrchu zdobend strouhanou goudou.

4292123
PIZZA BAGETA PIKANT

4292122
PIZZA BAGETA
RAJCE AMOZZARELLA

18cm - 100¢g

40 KS/KRT « 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - O’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

© 3

Svétld bageta s keCupem, bohaté sypana
kostickami mozzarelly, platky cherry
rajat a bazalkou. Navrchu zdobena
strouhanou mozzarellou.

4208341
MRIZKA S PARKEM
ALJUTENICI

18cm - 100¢g

40 KS/KRT - 72 KRT/PAL
ROZMRAZENi22°C - 0’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

3

Svétla bageta s ljutenici, bohaté
sypana kousky klobdsy, cervenou
paprikou a cibuli. Na vrchu zdobena
strouhanou goudou.

11,5cm - 83¢g

70 KS/KRT « 56 KRT/PAL
ROZMRAZENi22°C . 30’
PROGRAM PECEN( 3
PREDKYNUTE

»

Jemné pecivo z plundrového tésta pInéné
chutnym parkem a zeleninovou ljutenici.

4292121
PIZZA BAGETA
VEGETARIANA

18cm -

100¢g

40 KS/KRT « 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 0’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

© 3

Svétld bageta s oblibenou zeleninovou
omackou Ljutenice, sypana kukuficf,
cibulf, kousky ¢ervené papriky

a listky Spenatu. Na vrchu zdobena
strouhanou goudou.

2504283
BELGICKA ROLKA
S PARKEM

17,5cm « 169g

50 KS/KRT « 80 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 30’
PROGRAM PECEN/ 3

K DOPECEN{

»

Rolka z listového tésta pInénd parkem
ze smési kuteciho a vepirového masa.
IdedInijako rychla svacina.



4400302
BUREK SE SPENATEM

19cm - 95¢g

2x 50 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « O’
PROGRAM PECEN( 3

K DOPECEN{

9 &

Slané pecivo rolované z velmi tenkého
platu filo tésta, s kfupavym povrchem,
plnéné Spenatovou naplni.

5001638
LOUHOVANY PRECLIK

11,5-15cm « 100g

80 KS/KRT + 40 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C -« 20’
PROGRAM PECENI 5

K DOPECEN{

9 ® @

Preclik se svétlou hutnou stfidkou
avyrazné lesklou tmavé hnédou klrkou.
S typickou chutilouhovaného peciva.

4400319
BUREK SE SYREM

19cm - 95¢g

2x 50 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « O’
PROGRAM PECEN( 3

K DOPECENI

RS

Slané pecivo rolované z velmi tenkého
platu filo tésta, s kfupavym povrchem,
plnéné syrovou néplni.

5001639
LOUHOVANY ROHLIK

2
-

21cm -« 100g

4% 30 KS/KRT + 40 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 5

K DOPECENI

9 ® S

Rohlik se svétlou hutnou stfidkou
avyrazné lesklou tmavé hnédou
kiirkou, kterd se pred peenim zdobi
hlubokymi zafezy. S typickou chutf
louhovaného peciva.

4208618
ANGLICKA KAISERKA

#10,5cm - 85¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

N

PSenicné pecivo s mékkou pruznou
stfidkou a zlatavou klirkou, pokryté
platkem slaniny a syrem.

5001640
LOUHOVANY KASTANEK

g7,5cm - 100g

4% 30 KS/KRT + 40 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 50’
PROGRAM PECENI 5

K DOPECEN{

9 ® &

Bulka se svétlou hutnou stfidkou
a vyrazné lesklou tmavé hnédou kiirkou,
kterd se pred pecenim zdobi hlubokym
kfizovym fezem. S typickou chuti
louhovaného peciva.

®




