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BAGETY

4300129
MINI BAGETA MALA
SVETLA

10cm - 35¢g

180 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENI{ 20-25°C « 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y @ 3

KFupava svétld bagetka v mini velikosti.
Skvéla jako pfiloha i na vyrobu
mini sendvicu.

4229750
CHLEBOVA ROLKA
CEREALNI - MALA

13cm - 60g

100 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ N

Mala tmava bagetka obohacena
pseni¢nymi otrubami a seminky
slunecnice a Inu.

4229743
BAGETA MALA SVETLA

13cm - 55¢g

110 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

@ W

Mala svétld bagetka v klasickém
francouzském stylu.

4229742
PICCOLO BAGETA— MALA

20cm - 80¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

§ @ 3

Stfedné velka svétld bageta s podélnym
fezem. Skvéla na vyrobu mensich
plnénych sendvicu.

4296358
BAGETA MALA SVETLA
KLASIK

13cm - 55¢g

110 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 20’
PLNE DOPECENE

S

Mala svétla bagetka idedlIni jako
pFilohové pecivo nebo na vyrobu
sendvicl. Pfed poddvanim staci
pouze rozmrazit.

4229768
PICCOLO BAGETA—MALA
KLASIK

- /
-~ -
L =4
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20cm - 80¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 20’
PLNE DOPECENE

9 ® &

Mensi svétld bageta s podélnym fezem.
Skvéla na vyrobu mensich plnénych
sendvicl. PFed podavanim stacf

pouze rozmrazit.



4040208

BAGETKA S CESNEKOVYM

MASLEM

14,5cm - 80g

96 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 10-1%’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

© 3

Svétla bagetka se tfemi fezy, ochucena
Cesnekovym maslem.

4227660
GRAHAMOVA BAGETA -
MALA

T

20cm - 95g

70 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ N

Stfedné velka bageta
s pSenicnymi otrubami.

4293326
CEREALNI BAGETKA

17,5cm - 80¢g

65 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

@ W

Tmava vicezrnnd bagetka zdobena dvémi
pFicnymi fezy. Obohacend a sypana
Inénymi seminky, pSeni¢nymi otrubami
adrcenou sdjou.

4227680
FRANCOUZSKA BAGETA -
STREDNI{

26,5cm - 120¢g

55 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi22°C - 20’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

® @ 3

Stfedné velka bageta v klasickém
francouzském stylu.

4229602
BYLINKOVA BAGETA

sezonni

vyrobek

18,5cm - 80¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @ 3

PSenicna bageta s mékkou stfidkou,
kfupavou klirkou a jemnou bylinkovou
chutiavinf.

4296379
FRANCOUZSKA BAGETA -
STREDN{ KLASIK

. P

26cm + 1208

55 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C . 20’
PLNE DOPECENE

9 ® &

Svétla bageta obohacend olejem,
ktery ji zajistuje vlacnost a mékkost
po delSi dobu. Pfed podavanim staci
pouze rozmrazit.




4229810
STAROCESKA BAGETA

4229808
SPALDOVA BAGETA

4229820
KORN BAGETA - STREDNI

27cm - 120¢g

55 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 20
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

9

Zlatavd femesInd bageta z vicezrnného
tésta se seminky (len, slunecnice)

a jedine¢nou smési suseného podmdsli
a syrovatky, bramborové kasSe a ovesné
mouky, které bageté dodavaji jemné

“ovs

27cm « 120g

55 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

§ @ 3

Tmava bageta obohacend Spaldovou
moukou a vlo¢kami, které ji doddvaji
jemné ofiskovou chut a vlini. Hutn&;jsi
stiidka obsahuje seminka slunecnice
alnu, otruby a psenicné viocky.
RustikdIné posypand zitnou moukou.

27cm + 125¢g
55KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI{ 1
PREDPECENE

Y ® ¥

Tmava vicezrnnd bageta s ceredliemi
a seminky. Bohaté sypana
Inénymi seminky.

P ‘l i

¢ " INSPIRUJTE SE
SPRAVNOU PRIPRAVOU
PLNENE BAGETY
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4229813
VENKOVSKA BAGETA

27cm - 120¢g

55 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 20
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

9

Kfupava femesInd bageta z vicezrnného
tésta se seminky a unikatni smési
suSeného podmasli, syrovatky,
bramborové kase a ovesné mouky,

diky kterym md jemné mlécnou chut.
Zlatava klirka bohaté sypand ceredlnf
smési se seminky.

4227670
FRANCOUZSKA BAGETA

o ¥

54cm - 245g

28 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ N

Velka svétla bageta v klasickém
francouzském stylu. Zdobend Ctyfmi
Sikmymi fezy.

4040221

RUSTIKALN{ BAGETA
SVETLA STREDNI S REZEM
DO KRIZE

26cm - 125¢g

45 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ W

Rustikalni svétld stfedni bageta
z pseni¢né mouky s jeCnym
sladem. Zdobena fezem do kfize
a poprasend moukou.

4040220

RUSTIKALN{ BAGETA
VICEZRNNA S REZY
DO KRIZE

56cm ¢« 260g

25 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® ® 3

Rustikalnivicezrnna bageta

z pSeni¢né mouky s jecnym sladem,
obohacend Inénymi a slunecnicovymi
seminky. Zdobend 2 fezy do kiize

a poprasena moukou.

4295508

REMESLNA BAGETA
S KVASEM

21cm - 130¢g

65 KS/KRT + 20 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

@ &N

Bageta z pSenicné a Zitné mouky
s obsahem p3enicno-je¢ného kvasu,
zdobena tFemi pficnymi Fezy.

4229880
PARIZSKA BAGETA

55-59cm - 290¢g

25 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® ¥

Velka svétla bageta v klasickém
francouzském stylu. Zdobenad péti
Sikmymi fezy.
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RUSTIKALNI BAGETY, KOSTKY, CIABATTY

2104238
BANKETKA SVETLA

11cm - 30¢g

200 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 15’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @&y

Svétla banketka s vla¢nou porézni
stiidkou a kfupavou kiirkou.

4045197
MIX MINI TMAVYCH
BULEK S POSYPEM KLASIK

2104240
BANKETKA TMAVA

11cm - 30¢g

200 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P&y

Tmava vicezrnna banketka se séjovymi
vlockami a slunecnicf.

4045198
MIX SVETLYCH MINI
BULEK KLASIK

2104239
BANKETKA TOSKANSKA

11cm - 30¢g

200 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @ &Y

Vicezrnna banketka s Zitnou moukou
a séjovou drti, zdobena smésfi
Inénych seminek.

4035046
MINI CIABATTY MIX

9cm ¢« 30¢g

3x 35 KS/KRT - 36 KRT/PAL
ROZMRAZENI{ 20-26 °C + 30’
PLNE DOPECENE

9 @ &

Mix pIné dopecenych tmavych mini
ciabatt a mini banketek sypanych
sezamem, slunecnicf, sezamovym
a Inénym seminkem.

8cm ¢« 35¢g

6x 25 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 20-26 °C - 30-40’
PLNE DOPECENE

9@

Mix pIné dopecenych svétlych mini
bulek sypanych makem, sezamem
a Inénym seminkem.

11cm - 40g

3x 20 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZENI 20-26 °C - 20-30’
PROGRAM PECENI{ 1
PREDPECENE

VR

Kolekce mini peciva s tenkou kfupavou
kiirkou a vla€nou porézni stfidkou.
Obsahuje svétlé ciabatty natural,
tmavé ciabatty obohacené je¢nym
sladem a ceredlnf ciabatty obohacené
drcenou séjou, Inénym seminkem
aotrubami.

®



4070102
MINI CIABATTA KLASIK

9cm - 50¢g

95 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C - 30-40’
PLNE DOPECENE

© ® &

PIné dopecCena svétld mini ciabatta
svld¢nou porézni stiidkou a tenkou
kfupavou ktirkou.

4295380
TMAVA KOSTKA

7,5-9cm - 60g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

VRN

Tmavd vicezrnnd kostka se sdjovou drti,
psenic¢nou a zitnou trhankou. S bohatym
cerealnim posypem.

4295376
CIABATTA NATURAL

8,5cm - 60¢g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P&y

Mini svétla ciabatta s vlacnou porézni
stidkou a tenkou kfupavou kdrkou.

4035076

ZITNA KOSTKA S VYSOKYM

OBSAHEM VLAKNINY

8cm ¢« 87¢g

70 KS/KRT - 30 KRT/PAL
ROZMRAZENI 20-26 °C - 20-40’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

PPy

Zitna kostka s vysokym podilem
pridanych slunecnicovych
a Inénych seminek.

4295385
MINI CIABATTA S OLIVAMI

7,5-9cm - 60g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @ &Y

Mini svétla ciabatta obohacend kousky
cernych oliv.

4294259
KOSTKA S DYNI

9,5cm - 70¢g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C . 20’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

R

Tmavd vicezrnnd kostka s dyfiovymi
seminky uvnit¥ stfidy i na povrchu.
Obohacena pseni¢nymi otrubami.



4295554
ZITNA KOSTKA RUSTIC

10cm - 85¢g

90 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

RN A

Rustikalni Zitny vyrobek sypany Zitnou

moukou. Ochuceny smési kminu,

koriandru, seminky fenyklu a anyzu.

4297757
KATALANSKA BAGETA -
MALA

15cm - 80g

70 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 20
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &N

Originalné tvarovana bagetka
svlacnou porézni stidkou a tenkou
kfupavou klrkou.

12

4295553
ZITNA BAGETKA CEREALNI

20,5cm - 100g

76 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

NN A

Zitnd bagetka obohacend Zitnymi
vlockami, Zitnou trhankou, smési Inénych
a slunecnicovych seminek.

4296352
KATALANSKA BAGETA -
MALA KLASIK

-

15cm - 80¢g

70 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PLNE DOPECENE

9 @ &

Originalné tvarovana bagetka
svlaénou porézni st¥idkou a tenkou
kfupavou kiirkou. Pfed poddvanim staci
pouze rozmrazit.

4297770
TOSKANSKA BAGETA -
MALA

15cm - 80g

70 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 20’
PROGRAM PECENI{ 1
PREDPECENE

P ® &Y

Vicezrnna bagetka s Zitnou moukou
aséjovou drti. Zdobend smési
Inénych seminek.

=N




4296354
TOSKANSKA BAGETA -
MALA KLASIK

15cm - 80¢g

70 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 20’
PLNE DOPECENE

© ® &

Vicezrnnd bagetka s Zitnou moukou
a sdjovou drti. Zdobenda smési
Inénych seminek.

4295374
CIABATTA S OLIVAMI

11cm - 90g

70 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 20
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P ®&Y

Stfedné velka ciabatta obohacena
kousky cernych oliv.

4295507
BAGETA S POHANKOU -
MALA

15cm - 80¢g

110 KS/KRT « 24 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

RSP

Tmava vicezrnna bageta s pohankou,
Inénymi seminky a séjovou drti.
Zdobena ceredlni smési a seminky.

4295322
CIABATTA S CIBULI

16cm « 110g

50 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y & 3

PSenicna ciabatta obohacend cibuli,
kterd ji doddva vyraznou chut a vini.
Vhodné ke grilovanému masu, rybam
i zeleninovym saldtlm.

4295370
CIABATTAJUNIOR

12cm - 90g

60 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® &Y

Stfedné velkd ciabatta s vlacnou
porézni stfidkou a tenkou
kfupavou klrkou.

4295378
RUSTIKALN{ BAGETA -
STREDNI

L B L

25cm -+ 130g

40 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 20’
PROGRAM PECENI{ 1
PREDPECENE

P ® &Y

Svétla pSenic¢na bageta s vlacnou
porézni stfidkou a tenkou
kFupavou klrkou.
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4227674
TMAVA RUSTIKALNI
BAGETA — STREDNI

4295369

BRAMBOROVA RUSTIKALN{

BAGETA - STREDNI

4295400
RUSTIKALNI BAGETA
S POHANKOU — STREDNI

25cm - 130¢g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @&y

Svétld pSeni¢nd bageta s vlacnou
porézni stiidkou a tenkou
kfupavou klirkou.

e e i
Rt Ay
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25cm -+ 130g

40 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

N CREE I

PSeni¢no-Zitnd bageta obohacena
bramborovou smési a seminky.
Bohaté posypana Inénymi seminky.

25cm - 130g

40 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P ® &Y

Tmava vicezrnna bageta s pohankou,
Inénymi seminky a séjovou drtf.
Zdobend cerealni smési a seminky.




4296350

RUSTIKALN{ BAGETA

S POHANKOU — STREDNI
KLASIK

25cm - 130¢g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PLNE DOPECENE

Y @&

Tmava vicezrnnd bageta s pohankou,
Inénymi seminky a séjovou drti. Zdobena
ceredlni smési a seminky. Pfed podavdnim
stai pouze rozmrazit.

4295391
DREVORUBECKA BAGETA -
STREDNI

25-28cm - 160¢g

40 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y @&y

Tmava vicezrnna bageta se séjovymi
boby, Inénymi a slunecnicovymi seminky.

4295359
CIABATTA SE SUSENYMI
RAJCATY

15-16,5cm - 130¢g

50 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y & 3

Ciabatta se suSenymi rajcaty
a bylinkami, které ji doddvaji
vyraznou chut a vlni.

4297667
RUSTIKALNI BAGETA

.'J'_h': !'

i
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30,5cm - 220¢g

24 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P&y

Svétld pSenicnd bageta s vlacnou
porézni stfidkou a tenkou
kfupavou klirkou.

4295367

VENKOVSKA CIABATTA
S PROVENSALSKYM
KORENIM

15,5cm - 130¢g
50 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

P @ &3

Ciabatta s lehkou vzdusnou stfidkou
plnou aromatickych bylinek (oregano,
bazalka, tymidn, majordnka, rozmaryn
a Salvéj). Obohacend olivovym olejem.
Zdobend atraktivnim posypem

ze suSenych bylinek.

4295375
MAXI CIABATTA

34-37cm - 250¢g

24 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 20’
PROGRAM PECENI{ 1
PREDPECENE

P ® &Y

Velkd pSenicnd ciabatta s vldcnou
porézni stfidou a tenkou
kFupavou klrkou.



KAISERKY A DALAMANKY

4300148

MINI KAISERKA NATURAL

8-9cm - 35¢g

150 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 20-25°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y @ 3

Svétlé pecivo s mékkou pruznou

stiidkou a typickou razbou na povrchu.

IdedIni na pfipravu malych sendvict
Cijako pfiloha.

4294344
KAISERKA NATURAL

10,5cm - 60¢g
95 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

© ® ¥

Svétlé psenicné pecivo s mékkou
pruznou stfidkou a typickou razbou
na povrchu.

4300226

MINI KAISERKA CEREALNI

8-9cm - 35¢g

150 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENI{ 20-25°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® @ W

Tmavé mini pecivo s ceredliemi,
seminky a typickou razbou na povrchu.

Zdobené seminky Inu. Idealni na p¥ipravu

malych sendvicl ci jako pfiloha.

4294357
KAISERKA SPECIAL

10,5cm - 60¢g

95 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

RN

Svétlé psenicné pecivo s mékkou
pruZnou stfidkou a typickou razbou

na povrchu. Posypané Inénymi seminky.

4294345
MINI KAISERKY — MIX

1
g
e~
8cm ¢« 35¢g

2x (3% 25) KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 15’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® ¥

Kolekce mini svétlého peciva

s typickou razbou na povrchu.
Baleni obsahuje kaiserky natural,
se sezamem a s makem.

4293369
KAISERKA SE SPALDOU

10cm - 60¢g

95 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

Y ® ¥

Tmavé p3enicné pecivo s hutnéjsi
stfidkou, diky obsahu Spaldovych
vlocek ma jemné ofiskovou chut
vini.Obohacené sluneénici, Inem
aotrubami. S rustikalnim posypem

ze Zitné mouky.



4205430
KAISERKA' S MAKEM

10,5cm - 65¢g

120 KS/KRT - 20 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 20
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

® ® ¥

Svétlé psenicné pecivo s mékkou
pruznou stfidkou a typickou razbou
na povrchu. Posypané makem.

4294347
KAISERKA CEREALNI

10cm - 60¢g

100 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

@ W

Vicezrnné pecivo obohacené

o len,slunecnici, otruby a praZenou
je€nou sladovou mouku.

S typickou raZzbou na povrchu.
Posypané Inénymi seminky.

4294438
DALAMANEK

1lcm - 75¢g
90 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

§ @ 3

PSeni¢no-Zitna chlebova bulka

s praZzenymi obilovinami. Ochucend
kminem, posypand ceredlni smésf
se seminky.

4296386
KAISERKA CEREALNI
KLASIK

10cm - 60¢g

120 KS/KRT + 20 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 20’
PLNE DOPECENE

S

Vicezrnné pecivo obohacené o len,
slunecnici, otruby a praZenou je¢nou
sladovou mouku. S typickou razbou

na povrchu. Posypané Inénymi seminky.

4229770
DALAMANEK

10,5cm - 75¢g

120 KS/KRT + 20 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 20’
PROGRAM PECENI{ 1
PREDPECENE

Y ® ¥

Kfupavd chlebovd pSenicno-zitnd
bulka s hutnéjsi pruznou stfidkou.
Pfipravena dle tradi¢ni receptury,

posypana kminem a soli.




HAMBURGEROVE BULKY, HOT DOG BULKY A PANINI

4294547
MAXI HAMBURGEROVA
BULKA

12cm - 86¢g

2x 12 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN[22°C - 60’
PLNE DOPECENE

RS

Predkrojend kulata bulka s pruZznou
stfidou a mékkou zlatavou kiirkou
sypanou sezamem. S typickou jemné
naslddlou chuti. Pfed poddvanim staci
pouze rozmrazit. Bulku mtiZzeme i kratce
opéct na grilu (2°’/230 °C) nebo prohfat
v mikrovinné troubé (max. 30 sekund).

INSPIRUJTE SE SPRAVNOU
PRIPRAVOU HOT DOGU

4075067
MAXIHOT DOG BULKA

19,5cm - 85¢g

32 KS/KRT - 68 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 60’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

9 ® @

Predkrojend ovdalna bulka s pruZznou
stfidou a mékkou zlatavou kdrkou.
S typickou jemné nasladlou chutf.

V maxi velikosti.

4075114
HOTDOG ROHLIK

19,5cm - 60¢g

2x 20 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30-40’
PLNE DOPECENE

9 ® S

PSenicny, pIné dopeceny rohlik,
pfipraveny k naplnéni.

5001343
NEW YORKHOT DOG
BULKA

16,5cm - 63¢g

2x 18 KS/KRT + 84 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 50’
PLNE DOPECENE

9 ® &

PIné dopeceny hot dog v newyorkském
stylu. Pfedkrojené.

5001748
HOTDOG ROHLIK
GRAHAMOVY

17,5cm - 65¢g

60 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 80’
PLNE DOPECENE

9 ® &

PSenicny, pIlné dopeceny rohlik,
obohaceny o celozrnnou mouku
a pSenicné otruby. Pfipraveny
knaplnéni.



2104344 2104218 2104306
PREDGRILOVANE PREDGRILOVANE PANINI BAGETA
APREDKROJENE PANINI A PREDKROJENE PANINI

S CELOZRNNOU MOUKOU

21cm - 110g 21cm - 110g 27cm - 125¢g

55 KS/KRT « 40 KRT/PAL 55 KS/KRT « 40 KRT/PAL 45 KS/KRT - 40 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’ ROZMRAZEN{ 22°C - 30’ ROZMRAZEN{ 22°C - 30’
PLNE DOPECENE PLNE DOPECENE PREDPECENE

PIné dopecena, predkrojend Predkrojend a pfedgrilovand bageta Svétla bageta stfedni velikosti
a predgrilovand stfedni bageta s celozrnnou moukou, pfipravena urcena pro pfipravu panini.
pFipravend k pInéni a grilovani. k plnénfa grilovani. Pfipravena k zapékani na grilu.

INSPIRUJTE SE SPRAVNOU
PRIPRAVOU PANINI

&

S ba t Raim




CHLEBY

4030102
REMESLNY CHLEB
S KVASEM

#19cm - 450¢g

14 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 30’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

H PR

Chléb kulatého tvaru s pSenicnou, Zitnou
a pseni¢nou grahamovou moukou.
Obsahuje psenicny kvas.

4295542
NEAPOLSKY CHLEB

4030100
SELSKY CHLEB S KVASEM

4294411
DREVORUBECKY CHLEBIK

24cm - 450¢g

14 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

QRN

Tradi¢ni chléb z pSenicné a Zitné mouky,
s kfupavou klirkou. Obsahuje pSenicny
kvas, ktery doddva chlebu tradi¢ni chut.

4295550
LAMANKOVY CHLEB

29cm - 360¢g

20 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 45
PROGRAM PECEN( 4
PREDPECENE

P @ &Y

Atraktivné tvarovany vicezrnny
chlebik s vIacnymi séjovymi boby.
Obohaceny smési Inu, slunecnice a otrub.
Rucné tvarovany.

4295383
MULTICEREALNI CHLEB

17cm - 420¢g

18 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 60
PROGRAM PECEN( 4
PREDPECENE

VRPN

PSeni¢no-Zitny chléb s kfupavou kiirkou
zlatavé barvy, ktera je ozdobena dvéma
Sikmymi fezy.

23cm - 420¢g

18 KS/KRT -+ 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi22°C - 60’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

P ® &Y

PSenicno-Zitny chléb s pSenic¢nou

a Zitnou ldmankou. Obohaceny o len,
suSené bramborové vlocky, slunecnici,
jecny slad a ovesné vlocky.

Bohaté sypany ceredlni smési.

17cm - 420¢g
15KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 60’
PROGRAM PECEN{ 4
PREDPECENE

R

Vicezrnny chléb s ovesnymi vloc¢kami,
slunecnici, Inénymi seminky a kukufi¢nou
moukou. Zdobeny tiremi Sikmymi Fezy.






4294413
TMAVY VICEZRNNY CHLEB

18cm - 420¢g

16 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 60’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

P @&y

Tmavy vicezrnny chléb s pSeni¢nou
trhankou, séjovymi a ovesnymi vlockami,
Inénymi seminky a vla¢nymi sdjovymi
boby. Zdobeny ceredlnim posypem

s ovesnymi vlockami a seminky.

4295396
FARMARSKY CHLEB

17,5cm - 420¢g

15 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 60’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

P&y

Tmavy psenicno-Zitny chléb obohaceny
o ceredlie a seminka (len, slunecnice,
sdjové a ovesné vlocky).

4295412
CHLEB S DYNI

21cm - 420¢g

18 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 60’
PROGRAM PECEN( 4
PREDPECENE

P @ &Y

PSenicno-Zitny chléb s dyfiovymi seminky
uvnitf stfidy i na povrchu. Obohaceny
pseni¢nymi otrubami.



4295546
CEREALNI CHLEB

4295411
CHLEB SE SLUNECNICI

4219040
KMINOVY CHLEB

25cm - 420¢g

18 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 60’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

P ey

Vicezrnny chléb s pSeni¢nymi otrubami,
Inénymi a slune¢nicovymi seminky.

S bohatym posypem ze Inénych seminek.

2307013
SVETLY FARMARSKY
CHLEB

21-24cm - 420¢g

18 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 60’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

P&y

PSenicno-zitny chléb se slune¢nicovymi
seminky uvnitf stfidy i na povrchu.

2307014
TMAVY FARMARSKY
CHLEB

gl6cm - 5008

6 KS/KRT - 40 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 120’
PROGRAM PECEN( 4
PREDPECENE

Y ® 3

Tradic¢ni kulaty chléb s pSenicnou a Zitnou
moukou. Ochuceny kminem. Na povrchu
lehce posypany moukou.

2102009
BELGICKY FORMOVY
CHLEB

42cm - 800g

7 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « O’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

H R

Svétly chléb z pSenicné a Zitné mouky

s aktivnim pSeni¢nym kvdskem. Ru¢né
tvarovany, popraseny moukou a peceny
v kamenné peci.

42cm - 800¢g

7 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - O’
PROGRAM PECENI 4
PREDPECENE

QRN

Tmavy chléb z pSenicné a zitné mouky
a aktivniho pSeni¢ného kvasku.
Obohaceny slunecnicovymi a Inénymi
seminky, pSeni¢nymi otrubami a séjou.
Rucné tvarovany, popraseny moukou
a peCeny v kamenné peci.

17cm - 800¢g

6 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 0’
PROGRAM PECEN( 4
PREDPECENE

Y ® ¥

Svétly formovy chléb s typicky
rozpraskanym povrchem, siln&;jsi
kfupavou klirkou a nadychanou mékkou
stfidou. Skvély na vyrobu sendvicu.
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SLANE PECIVO A SNACKY

4205170
CROISSANT SYROVY
S MASLEM

16,5cm - 60¢g

2x 30 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

9

Slany plundrovy croissant s pfidavkem
masla, diky kterému ma jemnou
maslovou chut avidni. Zlatavé

hnédé klirka je ozdobend posypem

ze strouhaného syra.

4206400
SEDMIZRNNY ROHLIK

4201604
CROISSANT SE SYREM

17cm - 60g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9

Slany plundrovy croissant s tmaveé zlatou
kdrkou a posypem ze strouhaného syra.

4208386
ITALSKA KOSTKA
S BYLINKAMI

GUSTO GRANDE

4208235
SYROVY SNEK

g10cm - 100g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN({ 22 °C - 45’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9 »

Plundrovy $nek pIlnény besamelovo-
syrovou omackou. Na povrchu zdobeny
strouhanym syrem.

4208332
SNACK MADELAND
SE SUNKOU

18cm - 65¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 20
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

© ¥

Vicezrnny rohlik obohaceny ceredliemi
a seminky (len, slunecnice, pSenicné
otruby, Zitné a ovesné vlocky, psenicné
vlocky a séjovy 3rot). Kfupava kiirka
zdobena specidlnim ceredlnim posypem
se zlatoZlutou kukufi¢nou krupici.

8cm ¢« 80¢g

2x 40 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Plundrova kostka zdobena tfemi druhy
zrnicek. Vynikajici chut diky unikatni
smési bylin a suSené zeleniny.

13cm - 90g

2x 35 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN( 22°C - 30-40’
PROGRAM PECEN/ 2
PREDKYNUTE

3

Kfupavd plundrovd slana mfizka s ndplni
ze Sunky a lahodného syru Madeland.



4201614 4208297 4206119
BALKANSKA TASTICKA SPENATOVA TASTICKA MRIZKA BROKOLICE ASYR
SLJUTENICI

12cm - 95g 10cm + 90¢g 15cm -+ 100g
2x 30 KS/KRT « 48 KRT/PAL 2x 40 KS/KRT « 56 KRT/PAL 2% 35 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30’ ROZMRAZEN{22°C - 40’ ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECEN/ 2 PROGRAM PECEN/ 2 PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE PREDKYNUTE PREDKYNUTE

® ® ® W ® 3
Slany snack z multicerealniho Kfupavd tasticka bohaté pInénd Plundrova mf¥izka s ndpinf z brokolice
tésta se syrovou naplniavyraznou Spenatovou ndplnfi, na povrchu zdobena a syra. Na povrchu posypana smés{

zeleninovou smésf ljutenice. strouhanou goudou. Inénych seminek.
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4292120
PI1ZZA BAGETA
SUNKAASYR

18cm -

100g

40 KS/KRT - 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - O’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

N

Svétld bageta s keCupem, sypana
kostickami kvalitni Sunky a kukufici.
Na vrchu zdobenad strouhanou goudou.

4292123
P1ZZA BAGETA PIKANT

4292122
P1ZZA BAGETA
RAJCE AMOZZARELLA

18cm -

100¢g

40 KS/KRT + 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 0’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

© 3

Svétld bageta s keCupem, bohaté sypana
kostickami mozzarelly, platky cherry
rajat a bazalkou. Navrchu zdobena
strouhanou mozzarellou.

4208341
MRIZKA S PARKEM
A LJUTENICI

18cm - 100g

40 KS/KRT - 72 KRT/PAL
ROZMRAZENi22°C - 0’
PROGRAM PECEN/ 1
PREDPECENE

3

Svétla bageta s ljutenici, bohaté
sypana kousky klobdsy, cervenou
paprikou a cibuli. Na vrchu zdobena
strouhanou goudou.

11,5cm - 83¢g

70 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZENi22°C - 30’
PROGRAM PECEN( 3
PREDKYNUTE

3

Jemné pecivo z plundrového tésta pInéné
chutnym parkem a zeleninovou ljutenici.

4292121
PIZZA BAGETA
VEGETARIANA

18cm -

100¢g

40 KS/KRT - 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 0’
PROGRAM PECENI{ 1
PREDPECENE

© 3

Svétld bageta s oblibenou zeleninovou
omackou Ljutenice, sypana kukufici,
cibulf, kousky ¢ervené papriky

a listky Spenatu. Na vrchu zdobena
strouhanou goudou.

2504283
BELGICKA ROLKA
S PARKEM

17,5¢cm -

169¢g

50 KS/KRT « 80 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 30’
PROGRAM PECEN/ 3

K DOPECEN{

»

Rolka z listového tésta pInénd parkem
ze smési kutfeciho a vepiového masa.
IdedIni jako rychla svacina.



4400302
BUREK SE SPENATEM

19cm - 95¢g

2x 50 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - O’
PROGRAM PECEN{ 3

K DOPECEN{

9 &

Slané pecivo rolované z velmi tenkého
platu filo tésta, s kfupavym povrchem,
plnéné Spenatovou naplni.

5001638
LOUHOVANY PRECLIK

11,5-15cm -« 100g

80 KS/KRT + 40 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 20’
PROGRAM PECENI 5

K DOPECEN{

9 ® @

Preclik se svétlou hutnou stfidkou
avyrazné lesklou tmavé hnédou klirkou.
S typickou chutilouhovaného peciva.

4400319
BUREK SE SYREM

19cm - 95¢g

2x 50 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - O’
PROGRAM PECEN( 3

K DOPECENI

RS

Slané pecivo rolované z velmi tenkého
platu filo tésta, s kfupavym povrchem,
plnéné syrovou néplni.

5001639
LOUHOVANY ROHLIK

21cm -« 100g

4% 30 KS/KRT -+ 40 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 5

K DOPECENI

9 ® S

Rohlik se svétlou hutnou stfidkou
avyrazné lesklou tmavé hnédou
kiirkou, kterd se pred peenim zdobi
hlubokymi zafezy. S typickou chutf
louhovaného peciva.

4208618
ANGLICKA KAISERKA

D e

£

#10,5cm - 85¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 20’
PROGRAM PECENI 1
PREDPECENE

N

PSenicné pecivo s mékkou pruznou
stfidkou a zlatavou klirkou, pokryté
platkem slaniny a syrem.

5001640
LOUHOVANY KASTANEK

g7,5cm « 100g

4% 30 KS/KRT + 40 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 50°
PROGRAM PECENI 5

K DOPECEN{

9 ® &

Bulka se svétlou hutnou stfidkou
a vyrazné lesklou tmavé hnédou kiirkou,
kterd se pred pecenim zdobi hlubokym
kfizovym fezem. S typickou chuti
louhovaného peciva.

®
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KOBLIHY A MUFFINY

5001289 (4242002)
MINI KOBLIZEK
S OVOCNOU NAPLNI{

o &

g5cm - 25¢g

3x 35 KS/KRT « 104 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30’

K ROZMRAZEN{ A PODAVANI

)

Smazeny mini kobliZek z kynutého
tésta s maslem a naplni z pyré z ovoce.
Zdobeny mouckovym cukrem.
Vyrobeny dle tradi¢ni receptury.

5001178 (4242001)
MINI KOBLIZEK
S NUGATEM

® ©

g5cm - 25¢g

3x 35 KS/KRT + 104 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 30’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

RS

Smazeny mini kobliZzek z kynutého tésta
s mdslem. NaplInény krémem s liskovymi
ofisky a belgickou cokoladou. Zdobeny
mouckovym cukrem. Vyrobeny dle
tradi¢ni receptury.

4242003
MINI KOBLIZEK
S MERUNKOVOU NAPLNI

‘ 'w‘?‘-._.
L i i

g5cm - 25¢g

3x 35 KS/KRT - 104 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 30’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

&

Smazeny mini kobliZzek z kynutého tésta
smdslem a naplni z pyré z merunék.
Zdobeny mouckovym cukrem. Vyrobeny
dle tradi¢ni receptury.

Dostupné od 5/2021



4237811
KOBLIHA S DZEMEM

™

87,5-8cm - 50¢g

50 KS/KRT -+ 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30’

K ROZMRAZEN{ A PODAVANI

RS

Klasicka smaZena kobliha pInéna
ovocnym dzemem.

4294248
MUFFIN S VANILKOVOU
PRICHUTI

4250254

KOBLIHA' S MERUNKOVOU

NAPLNI

_ ii#*

o

—

g7,5-8cm - 50¢g

50 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 30’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

RS

Klasickd smazena kobliha
s meruiikovou naplini.

4294250
MUFFIN S BORUVKAMI

g8cm - 100g

18 KS/KRT + 120 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 30’

K ROZMRAZEN{ A PODAVANI

)

Velky svétly muffin s vanilkovou pfichuti,
peceny v tmavé hnédém ,tulip” kosicku.

g8cm - 100g

18 KS/KRT + 120 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

9@

Velky svétly muffin s borlivkami, peceny
v tmavé hnédém ,tulip® kosicku.

4250250
KOBLIHA S NUGATOVOU
NAPLNI

—"

¢7,5-8cm - 50¢g

50 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 30’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

&

Klasicka smaZena kobliha s nugatovou
ndplni. Na povrchu zdobena prouzky
tmavé polevy.

4294249
MUFFIN S COKOLADOU

g7,5cm « 100g

18 KS/KRT + 120 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 30’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

@

Velky tmavy muffin s cokoladovymi
pecickami uvnitf tésta i na povrchu.
PeCeny v tmavé hnédém ,tulip”kosicku.




PLUNDROVE PECIVO

4208315
MINI MASLOVY SNEK
S ROZINKAMI

g5cm - 25¢g

2x 75 KS/KRT - 88 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© 3

Mini $nek s vyraznou maslovou chuti

avini. PInény pudinkem a rozinkami.

4350034
MINI SNEK
S ORECHOVOU NAPLNI

g6cm - 25¢g

6% 25 KS/KRT - 88 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 15’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

9 ¥

Mini $nek pInény smési keSu
a vlasskych ofechd.

4206344
MINI SNEK S ROZINKAMI
S MASLEM

g5cm - 25¢g

2x 75 KS/KRT + 88 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Mini $nek s maslovou chutia vani.
PInény pudinkem a rozinkami.

4208238
SNEK SE SKORICi

g9cm - 95¢g

2x 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9

Snek z jemného plundrového tésta
s maslem. PInény bohatou skoficovou
ndplinisvld€nou strukturou.

KFupavd klrka zdobena krystalky cukru.

4208254
SNEK S ROZINKAMI
APUDINKEM

9,5cm « 95¢g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9 »

Snek pInény pudinkem a rozinkami.

4208316
MINI MASLOVY ZAVITEK
S COKOLADOVOU NAPLN{

5cm -« 25¢g

2x 75 KS/KRT - 88 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 30’
PROGRAM PECEN/ 2
PREDKYNUTE

9 »

Mini zavitek s vyraznou maslovou
chutiavini. Se dvéma prouzky
cokolddové naplné.



4208189

MINI ZAVITEK S MASLEM
S COKOLADOVOU NAPLNI

4208210

ZAVITEK S COKOLADOVOU

NAPLNI

4208229
ZAVITEK S COKOLADOVOU
NAPLNI A PUDINKEM

55cm - 25¢g

2x 75 KS/KRT - 88 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© 3

Mini zavitek s maslovou chutia vani.
Se dvéma prouzky Cokoladové naplné.

4208212
MINIJABLECNY ZAVIN

13cm - 100g

2x 30 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

9 »

Maly zavin pInény jable¢nou naplnf
se skofici. Na povrchu zdobeny
drobnymi zafezy.

10,5cm - 70g

2x 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Velky zavitek se dvéma prouzky
Cokolddové naplné.

4208214
ORISKOVA TASTICKA

10cm - 90¢g

2x 40 KS/KRT -+ 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Velky zavitek se dvéma prouzky
Cokolddové naplné a pudinkem.

4208215
TVAROHOVA TASTICKA

12,5cm - 100g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Tasticka s jemnou naplni's karamelem

a liskovymi ofisky. Na povrchu sypand

drcenymi liskovymi ofisky.

12,5cm - 100g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Tasticka s tvarohovou néplni's rozinkami.
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4208216
MAKOVA TASTICKA

4208213
POVIDLOVA TASTICKA

12cm - 100¢g

2x 30 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 30’
PROGRAM PECEN{ 2
PREDKYNUTE

© 3

Tasticka s vlacnou makovou
naplni. Na povrchu sypand celymi
makovymi zrnicky.

4208350
MASLOVY CHOCO

TWISTER

20cm - 100g

2x 26 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 30
PROGRAM PECEN{ 2
PREDKYNUTE

© ¥

Atraktivné tvarovany ruc¢né zatoceny
maslovy twister pInény pudinkem
a Cokolddovymi pecickami.

12cm - 100g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 9

Tasticka s tradi¢ni povidlovou naplni.

4208324
COKOTWIST

20cm + 90¢g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Atraktivné tvarovany ru¢né
zatoCeny twist plnény pudinkem
a cokolddovymi pecickami.

4208325

PLETENEC S PEKANOVYMI
ORECHY A JAVOROVYM
SIRUPEM

11,5cm - 100g

2x 40 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZENI{ 22 °C - 40’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Atraktivné zapletené pecivo z jemného
plundrového tésta s pekanovymi ofechy
ajavorovym sirupem.
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4208356
MAKOVY HREBEN

12cm -

120g

40 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© 3

Atraktivné tvarovany hfeben z jemného
plundrového tésta bohaté plnény
makovou naplnf.

4208358
ZAKUSEK PUDINK
A RYBIZ

13,5¢cm -

100¢g

70 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© 3

Velky zakusek bohaté pInény krémové
jemnym pudinkem a pikantné
rybizovou néplnf.

4208275
MRIZKA TVAROH
A BORUVKY

4208276
MRIZKA PUDINK

A MALINY

11cm - 80¢g

2x 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Velka miizka plnénd dvéma prouzky
tvarohové néaplné a jednim prouzkem
boriivkové naplné.

4208285
ZAKUSEK PUDINK
AJAHODY

13,5¢cm -

110¢g

40 KS/KRT + 72 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Velky zdkusek s pudinkovou
ajahodovou néplni.

11cm - 80¢g

2x 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Velka mfizka plnénd dvéma prouzky
pudinkové ndplné a jednim prouzkem
malinové nédplné.

4208287
ZAKUSEK PUDINK
A BORUVKY

15,5cm -

110¢g
40 KS/KRT - 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

® 9

Velky zdkusek pInény extra bortivkovou
naplnia krémové jemnym pudinkem.



4206268
KOSTKA S PUDINKEM

8,5cm - 100g

2x 40 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C « 35’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© 3

Kostka s jemnou pudinkovou
naplnf. Idedlné se hodi ke zdobenf
polevami, gelem, ofiSky, Cokoladou
Ci sladkymi posypy.

4208259
MINI JABLECNY
ZAKUSEK

7cm - 45¢g

3x 40 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© 9

Mini mfizka s jablecnou néplni.

4206267
SATECEK S TVAROHEM

14cm - 80¢g

2x 45 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Tradi¢né tvarované pecivo s tvarohovou

naplnis rozinkami.

4208258
MINI MERUNKOVY
ZAKUSEK

7cm - 45¢g
3x 40 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 9

Mini mfizka s merufikovou néplni.

4208271

~

MINI MRIZKY MIX

7cm - 45¢g
3x 40 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Mix oblibenych mfiZek zjemného

plundrového tésta v mini
velikosti s jable¢nou, visiiovou
a merufikovou naplni.

4208257
MINIVISNOVY
ZAKUSEK

7cm - 45¢g
3x 40 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

® 9

Mini mfizka s visiiovou naplni.
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CROISSANTY

4208191
MINI MASLOVY
CROISSANT

6,5cm -« 25¢g

2x 75 KS/KRT - 88 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© 3

Klasicky francouzsky croissant
v mini velikosti. S vyraznou maslovou
chutiavinf.

4201628
MASLOVY MULTICEREALNI
CROISSANT

14,5cm - 80¢g

2x 40 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30-4%’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© ¥

Prémiovy multiceredlni croissant
zmaslového plundrového tésta.
Obohaceny smési slunecnice, Inu,
psenicnych otrub, Spaldovych

a pSenicnych vliocek. Zdobeny
bohatou smési kfupavych seminek
(len, slunecnice).

4208187
MINI CROISSANT
S MASLEM

6,5cm - 25¢g

2x 75 KS/KRT + 60 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Klasicky francouzsky croissant
v mini velikosti. S vyraznou maslovou
chutiavinf.

4201643
MULTICEREALNI{
CROISSANTS MASLEM

14cm - 80¢g

2x 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30-45’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9

Prémiovy multiceredlni croissant

z plundrového tésta. Obohaceny smés{
slunecnice, Inu, pSeni¢nych otrub,
Spaldovych a pSenicnych viocek.
Zdobeny bohatou smési kfupavych
seminek (len, slunecnice).

®

4208193
MINI CROISSANT

6,5cm - 25¢g

2x 125 KS/KRT 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Klasicky francouzsky
croissant v mini velikosti.

4201630
MULTICEREALNI
CROISSANT

15,5cm - 80¢g

2x 40 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN[ 22°C - 30-45’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9 »

Tmavy multiceredlni croissant

z plundrového tésta se seminky Inu
a slunecnice, pSeni¢nymi otrubami,
Spaldovymi a pSeni¢nymi vliockami.
Zdobeny bohatou smési kfupavych
seminek (len, slunecnice).

®



4206120
MASLOVY CROISSANT
PREMIUM

14cm - 70¢g

2x 35 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C « 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© 3

Prémiovy maslovy croissants 23 %
mdsla, diky kterému md extra bohatou
mdslovou chut a viini. Vynika bohatym
listovanim a kfupavou lesklou klirkou
svyraznymi zavity.

5000914
MASLOVY CROISSANT -
KLASIK

16cm - 55¢g

2x 20 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 20’
PLNE DOPECENE

¥ &

PIné dopeceny croissant s vyraznou

mdslovou chutia vini. Pfed poddvanim

staci pouze rozmrazit.

4206142
MAXI MASLOVY
CROISSANT

14cm - 75¢g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Klasicky francouzsky croissant s vyraznou

maslovou chuti a vini. V maxi velikosti.

4206113
MASLOVY CROISSANT

12,5cm - 65¢g

2x 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Klasicky francouzsky croissant s vyraznou
maslovou chutiavinf.
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4206139
CROISSANTS MASLEM

13cm - 65¢g

2x 40 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9 ¥

Klasicky croissant s pfidavkem masla.
S jemnou méslovou chutiavinf.

4206122
CROISSANT
SJAHODOVOU NAPLN{

15cm - 95g

2x 30 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C -+ 40’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

Y @ N3

Croissant bohaté pInény lahodnou
jahodovou néplni's vysokym podilem
ovoce. Zdobeny barevnym posypem.

4206198
CROISSANTS MASLEM

13cm « 65¢g

2x 40 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9 »

Klasicky croissant s pfidavkem masla.
S jemnou méslovou chutiavinf.

4206123
CROISSANT
S MERUNKOVOU NAPLN(

15cm « 95¢g

2x 30 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 40’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

§ @ 3

Croissant bohaté plnény lahodnou
merufikovou ndplini's vysokym podilem
ovoce. Zdobeny barevnym posypem.

4206116
MAXI CROISSANT
S MASLEM

15cm - 90g

2x 30 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9 »

Klasicky croissant s pfidavkem masla.
S jemnou mdéslovou chutia vinf
v maxi velikosti.

4206157

CROISSANT

S LISKOORiISKOVOU
NAPLNi A COKOLADOU

15cm - 95¢g

2x 30 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZENI{ 22 °C - 40’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Croissant bohaté plnény liskoofiskovou
ndplni, sypany kousky cokolddy.
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KOLACKY

4293543

FORMANOVY KOLACKY
S TVAROHOVOU NAPLNI
A'S MERUNKOVOU
PRICHUTI — PROFI

4293545

FORMANOVY KOLACKY
S MAKOVOU NAPLNI -
PROFI

g7cm - 40¢g

14% 6 KS/KRT - 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 30’
PECEN{200-210°C .+ 4-5’
PREDPECENE

9 &

Kolacek z kynutého tésta s jemnou
tvarohovou néplini's kousky papaji

a meruiikovou pfichuti. Napli tvofi min.
50 % hmotnosti peciva.

4293523
FORMANOVY KOLACKY
MIX—-PROFI

g7cm - 40¢g
12x 6 KS/KRT « 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C + 30’
PECEN{200-210°C .+ 4-5’
PREDPECENE

)

Koldcky z kynutého
tésta s ndplni bortivkovou,
tvarohovou a makovou.

g7cm - 40g

14% 6 KS/KRT - 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30’
PECEN{ 200-210°C -+ 4-%’
PREDPECENE

RS

Kolacek z kynutého tésta s velmi vlacnou
makovou naplni se skofici. Napli tvofi
min. 50 % hmotnosti peciva.

4241106
KOLAC MIX

g10cm - 75¢g

72 KS/KRT « 72 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PLNE DOPECENE

9 &

Tradicni Cesky kolac s ndplni's jahodami,
tvarohem a makem.

4293547

FORMANOVY KOLACKY

S BORUVKOVOU NAPLN/ -
PROFI

g7cm - 40¢g

14% 6 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN({22°C - 30’
PECEN{ 200-210°C - 4-5’
PREDPECENE

)

Kolacek z kynutého tésta s borivkovou
naplni ozdobeny drobenkou. Napli tvofi
min. 50 % hmotnosti peciva.
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LISTOVE PECIVO

4206105
VISNOVA KAPSA

20cm - 120¢g
60 KS/KRT -+ 44 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 0-15’
PROGRAM PECENI 3

K DOPECEN{

9 ® S

Kapsa z listového tésta
svisfiovou naplnis kousky visni.
Zdobend krystalovym cukrem.

4208404
MINI DUO ZAVIN

S PUDINKEM A VISNOVOU

NAPLN{

—

- 7

5cm - 50¢g

160 KS/KRT + 64 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 0-15’
PROGRAM PECENI 3

K DOPECEN{

9 &

Mini zavin z listového tésta

™

s pudinkovou a visiiovou naplni.

Zdobeny krystalovym cukrem.

44

4206106
MERUNKOVA KAPSA

13,5cm - 103¢g

90 KS/KRT + 44 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 0-15
PROGRAM PECEN( 3

K DOPECENI

9 ®@

Kapsa z listového tésta s meruiikovou
naplnis kousky merunék.
Zdobend krystalovym cukrem.

4208460
LISTOVY ZAVIN
JABLECNY

15cm « 130g

2x 25 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 20-25
PROGRAM PECENI 3

K DOPECEN{

9 &

Jemné pecivo z listového tésta. Kfupavd

zlatava kiirka a bohata jable¢na napli
s kousky jablek.

4206103
JABLECNA KAPSA

12cm - 100¢g

90 KS/KRT + 44 KRT/PAL
ROZMRAZENi{ 22 °C - 0-15
PROGRAM PECENI 3

K DOPECEN{

S

Kapsa z listového tésta s jablecnou
naplnis kousky jablek a skofici.
Zdobend krystalovym cukrem.

4206209
LISTOVE TESTO — PLAT

- _.--—"".-
57x38x0,6cm - 840¢g
25 KS/KRT » 24 KRT/PAL

ROZMRAZENi{ 22°C - 30’
POLOTOVAR KE ZPRACOVANI

9 ® &

Velky plat listového tésta, ktery je
idedIni pro pfipravu rlznych druhd
vlastniho peciva.
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DORTY

4276498 4276494 4276496
TVAROHOVY DORT JABLECNY DORT SVESTKOVY DORT
S KAKAOVOU DROBENKOU S DROBENKOU S DROBENKOU

1000¢g

8 KS/KRT - 54 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 5-6h
K ROZMRAZEN{ A PODAVANI

)

Dort ztmavého tésta s pecenou
tvarohovou néplini. Zdobeny kakaovou
drobenkou. NepFedkrdjeny, samostatné
baleny dort.

1250¢g

8 KS/KRT + 54 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 5-6h
K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

9 &

Dort ze svétlého tésta s jableCnou naplni,
rozinkami a skofici. Zdobeny drobenkou.
Neptedkrajeny, samostatné baleny dort.

1250¢g

8 KS/KRT + 54 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 5-6h
K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

s

Dort ze svétlého tésta se Svestkovou
naplni se skofici. Zdobeny drobenkou.
Neptedkrajeny, samostatné baleny dort.




4276495
TVAROHOVY DORT

1250¢g

8 KS/KRT - 54 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 5-6h
K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

)

Dort ze svétlého tésta s pecenou
tvarohovou napini. Nepredkrajeny,
samostatné baleny dort.

97020, .
j, o0 A

(3
(]
":,:. ‘.‘!’

5001790
MAKOVY DORT

1250¢g

8 KS/KRT + 54 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 5-6h
K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{

9 &

Dort ze svétlého tésta s makovou naplni.
Nepredkrajeny, samostatné baleny dort.

4280986
TARTLETKA

285 - 24¢g

144 KS/KRT - 40 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 20-30’
POLOTOVAR KE ZPRACOVAN{

s

Kosicek z kfehkého peciva,
pFipraveny k naplnéntf.
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VYSVETLIVKY PIKTOGRAMU

=Y

obsahuje kvasek @ vhodné pro vegany

@ upeceno v kamenné peci @ bez lepku

%9 vysoky obsah vldkniny @ bez laktézy
produkt je certifikovan jako ,,organicky* @ novinka

@ vhodné pro vegetariany sezénnivyrobek

TECHNOLOGIE PECENI

pecivo PREDPECENE — Céstecné upecené vyrobky s mékkou bledou kiirkou a znatelnou strukturou stfidy.
Pfed poddvdanim je nutné pfedpecené pecivo dopéct v peci.

pecivo PLNE DOPECENE (KLASIK) - Produkty, které jsou pFipraveny ke konzumaci ihned po rozmrazent.
TIP: Pro vylepSeni kfupavosti kiirky a zvyraznéniviiné miiZzeme pecivo z fady KLASIK kratce prohfat v peci
(max. 1°/180 °C).

pecivok DOPECENI aPREDKYNUTE — Pecivo doddvané ve formé vytvarovaného syrového tésta
(louhované, listové, plundrové). Pfed podavanim je nutné tento typ peciva pIné upéct v peci.

pe¢ivokROZMRAZENI aPODAVANI - Zcela dopecené produkty pfipravené ke konzumaciihned
po rozmrazeni. Nevhodné ke klasickému dopékant.

DOPEKACI PROGRAMY
celkovd
program kategorie vyrobky doba peceni
1 b&né slané pecivo baget'ky, ba,gety,’kalserk.y, I<’ost!<y, bulky, ciabatty, 27
sedmizrnny rohlik, anglickd kaiserka, pizza bagety
) plundrové pecivo bez naplng, croissanty, Sneky, zavitky, mrizky, zakusky, tasticky, pletence, 13
s naplni, slané snacky twister, hiebeny, satecky, snacky
3 listové pecivo kapsy 23°
4 chleby chleby 10°
5* louhované pecivo precliky, rohliky, kastanky 12°
~ 4
UPOZORNENI

Upozoriiujeme, Ze tento katalog byl aktualizovan v lednu 2021. Hmotnosti a rozméry vyrobk{

jsou zprimérovany a mohou se lisit v ramci tolerance. Uvedené tidaje odpovidaji mrazenému stavu.
Pokyny uvedené u vyrobk( jsou informativniho charakteru a maji jistou toleranci. Pfitomnost alergen(
naleznete na strance https://specification.llbg.com/.

DOPORUCENI

Presné instrukce k dopékani v zavislosti na podminkdch provozovny a pouzité technologii doporucujeme
konzultovat s pracovniky La Lorraine, a.s., nebo s dodavatelem peciva. Vyrobky se rozmrazuji pfi bézné
pokojové teploté 20-22 °C, pokud neni uvedeno jinak. U vyrobk(, které maji uvedenou paru v pecicim postupu,
doporucujeme pouZiti pary na zacatku peceni.
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NASTAVENI DOPEKACICH PROGRAMU

NIKDY nevkladejte vyrobky do pece pred dostatecnym nahtatim pece —tzn. pred zaznénim zvukové signalizace!

program
peceni

5*

Vysv.: * Nezapomeiite produkt vzdy nafezat a propichat.

POZNAMKY

rozmrazenf{

20°

30°

60°

20°

programu

kroky

predehFati

1.faze péra
2.faze peceni
predehfati
1.faze péra
2.faze peceni
predehrati
1.faze pecenfi
predehfati
1.faze pdra
2.faze peCeni
predehfati

1.faze peceni

pribéh
programu

Casy fazi
programu

zvukovd signalizace
17

6

zvukovd signalizace
17

12°

zvukovd signalizace
23°

zvukovd signalizace
17

9°

zvukovd signalizace

12°

teplota
peceni °C

260
210
210
220
185
185
220
180
230
200
200
210

180

para/%  plechy

X

40 perforované

60 hladké

hladké

80 perforované

hladké

pecici
papir

ano

ano

ano

51



52

ABECEDNI SEZNAM VYROBKU

A CH
27 4208618  Anglickd kaiserka
06 4229750 Chlebova rolka ceredlni—mala
B 22 4295412  Chlébsdynfi
Lo 23 4295411 Chlébse slunecnici
06 4229743 Bagetamaldsvétla
06 4296358 Bageta mald svétld KLASIK |
13 4295507 Bagetaspohankou-mald . .
07 4040208 Bagetka s esnekovym méslem 24 4208386 Italskd kostka s bylinkami Gusto Grande
25 4201614 Balkanskd tasticka s ljutenici J
10 2104238 Banketka svétla
10 2104240 Banketkatmava 44 4206103 Jablecnd kapsa
10 2104239 Banketka toskdnska 48 4276494 Jablecny dortsdrobenkou
26 2504283  Belgicka rolka s parkem K
23 2102009 Belgicky formovy chléb
14 4295369 Bramborova rustikdIni bageta —stfedni 17 4294347 Kaiserka ceredini
27 4400319 Bureksesyrem 17 4296386 Kaiserka ceredlni KLASIK
27 4400302 BurekseSpenatem 16 4294344  Kaiserka natural
07 4229602 Bylinkovd bageta 17 4205407 Kaiserka s mdkem
16 4293369 Kaiserka se Spaldou
¢ 16 4294357 Kaiserka special
07 4293326  Ceredlni bagetka 12 4297757 Kataldnskd bageta—mald
23 4295546  Ceredlnichléb 12 4296352  Katalanska bageta—mald KLASIK
13 4295370 Ciabattajunior 23 4219040 Kminovy chléb
11 4295376 Ciabatta natural 31 4237811 Koblihas dzemem
13 4295322 Ciabattascibul{ 31 4250254 Kobliha s meruiikovou naplnf
13 4295374 Ciabattasolivami 31 4250250 Kobliha s nugdtovou néplnf
15 4295359 Ciabatta se susenymi rajcaty 42 4241106  Kola&mix
40 4206122 Croissantsjahodovou néplni 08 4229820 Korn bageta—stfedni
40 4206157 Croissants liskoofiskovou naplinia ¢okolddou 11 4294259 Kostkasdyni
40 4206139  Croissantsmaslem 37 4206268 Kostkas pudinkem
40 4206198 Croissantsmdslem L
40 4206123 Croissants meruiikovou naplni
24 4201604 Croissantse syrem 20 4295550 Lamankovy chléb
24 4205170 Croissantsyrovy s mdaslem 44 4206209 Listové tésto—plat
34 4208324 Cokotwist 44 4208460 Listovy zavin jable¢ny
27 5001640 Louhovany kastdnek
D 27 5001638 Louhovany preclik
17 4229770 Dalamének 27 5001639 Louhovany rohlik
17 4294438 Dalamének M
15 4295391 Drevorubeckd bageta—stiedn{
20 4294411 Drevorubecky chlebik 14 4297758 Madarskd bageta—mald
34 4208216 Makova tasticka
F 49 5001790 Makovy dort
22 4295396  Farméfsky chléb 36 4208356  Makovy heben
42 4293523  Formanovy kol&cky mix— PROFI 15 4295375 Maxiciabatta
42 4293547  Formanovy kolacky s borlivkovou napini— PROFI 40 4206116 Maxicroissantsméslem
42 4293545  Formanovy koldcky s makovou néplni—PROFI 18 4294547  Maxi hamburgerovd bulka
42 4293543  Formanovy kol4cky s tvarohovou néplini 18 4075067  Maxihotdog bulka
a s meruiikovou pFichuti — PROFI 39 4206142 Maximaslovy croissant
09 4227670 Francouzskd bageta 39 4206113 Maslovy croissant
07 4227680 Francouzskd bageta —stfedni 39 5000914 Maslovy croissant—KLASIK
07 4296379  Francouzskd bageta —stfedni KLASIK 39 4206120 Maslovy croissant premium
34 4208350 Maéslovy choco twister
¢ 38 4201628 Maéslovy multiceredini croissant
07 4227660 Grahamovd bageta—mald 44 4206106 Meruiikovd kapsa
06 4300129 Minibageta mala svétld
H 38 4250517  Mini bily donut s tmavymi prouzky
, 44 4208404 Miniduo zavin s pudinkem a vifiovou naplinf
18 4075114 Hotdog rohll’k ] 1 4070102 Mini ciabatta KLASIK
18 5001748 Hotdog rohlik grahamovy

®



11 4295385 Miniciabattas olivami

10 4035046 Miniciabatty mix

38 4208193  Minicroissant

38 4208187  Minicroissants maslem

37 4208259 Minijablecny zakusek

33 4208212 Minijable¢ny zavin

16 4300226 Minikaiserka cerealni

16 4300148 Minikaiserka natural

16 4294345  Minikaiserky — mix

30 5001289  Minikoblizek s ovocnou naplni

30 5001178  Minikoblizek s nugdtem

30 4242003  MinikobliZzek s merurikovou néplnf

38 4208191 Minimaslovy croissant

40 4208315 Minimaslovy Snek s rozinkami

32 4208316 Miniméslovy zavitek s Cokolddovou naplnf

37 4208258  Mini meruikovy zakusek

37 4208271  Minimfizky mix

28 4208340 Minisnack Madeland se Sunkou

32 4350034 Minisneksofechovou naplini

32 4206344  MiniSneksrozinkamis maslem

37 4208257  Minivishovy zdkusek

33 4208189  Minizavitek s maslem s Cokolddovou ndplinf

10 4045197 Mixminitmavych bulek s posypem KLASIK

10 4045198 Mixsvétlych mini bulek KLASIK

25 4206119 Mfizka brokolice a syr

26 4208341 Mfizkas parkem a ljutenici

36 4208276  MfFizka pudink a maliny

36 4208275 Mfizkatvaroh a borlvky

31 4294250 Muffins bortivkami

31 4294249  Muffin s okolddou

31 4294248  Muffinsvanilkovou pfichuti

38 4201630 Multicerealni croissant

38 4201643 Multiceredlnicroissant s maslem

20 4295383  Multiceredlnichléb

N

20 4295542 Neapolsky chléb

18 5001343 New York hotdog bulka

(0]

33 4208214  Ofiskova tasticka

p

19 2104306 Paninibageta

09 4229880 Pafizskd bageta

06 4229742  Piccolo bageta—mala

06 4229768  Piccolo bageta—mald KLASIK

26 4292122  Pizzabagetarajce a mozzarella

26 4292123 Pizzabageta pikant

26 4292120 Pizzabageta Sunka a syr

26 4292121 Pizzabagetavegetariana

34 4208325 Pletenecs pekanovymi ofechy a javorovym sirupem

34 4208213 Povidlova tasticka

19 2104344 Predgrilované a predkrojené panini

19 2104218 Predgrilované a predkrojené paninis celozrnnou
moukou

R

15 4297667 RustikdInibageta

13 4295378 Rustikalni bageta - stiedn{

14 4295400 Rustikalnibageta s pohankou —stfedni
15 4296350 Rustikdlnibagetas pohankou —stfedni KLASIK
09 4040221 RustikdIni bageta svétld stiednis Fezem do kfize
09 4040220 RustikdIni bageta vicezrnna s fezy do kfize
09 4295508 Remeslnd bageta s kvasem

20 4030102 RemeslIny chléb skvasem

S

24 4206400 Sedmizrnny rohlik

24 4030100 Selsky chléb s kvasem

24 4208332 Snack Madeland se Sunkou

08 4229810 Staroleska bageta

23 2307013  Svétly farmatsky chléb

24 4208235 SyrovySnek

37 4206267 Satelekstvarohem

32 4208254 Sneksrozinkamia pudinkem

32 4208238  Snek se skofici

08 4229808 Spaldovd bageta

25 4208297 Spendtovd tasticka

48 4276496 Svestkovy dortsdrobenkou

T

49 4280986 Tartletka

11 4295380 Tmavdkostka

14 4227674 Tmava rustikalni bageta—stfednfi

23 2307014 Tmavy farmafsky chléb

22 4294413 Tmavy vicezrnny chléb

12 4297770 Toskdnska bageta—mala

13 4296354  Toskdnska bageta—mala KLASIK

33 4208215 Tvarohovd tasticka

48 4276498 Tvarohovy dorts kakaovou drobenkou
49 4276495 Tvarohovy dort

\'

09 4229813 Venkovska bageta

15 4295367 Venkovskd ciabatta s provensalskym kofenim
44 4206105 Visnovdkapsa

z

36 4208287  zakusek pudink a bordvky

36 4208285  Zakusek pudink ajahody

36 4208358  Zakusek pudink a rybiz

33 4208210 Zaviteks cokolddovou naplinf

33 4208229  Zaviteks cokolddovou naplnia pudinkem
12 4295553  Zitna bagetka ceredlni

12 4295554  Zitnd kostka rustic

11 4035076 Zitnakostka s vysokym obsahem vlakniny
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OBJEDNANI PRES INTERNET

Nejjednodussi objednavka Lalorraine 2]

v

Zakaznické ¢islo B
Uzivatelské jméno H
Zakaznické heslo H
Zapomenuté heslo? u n
PFihldsent
—Kdykoliv miZete objednat pecivo, které potfebujete.

ObJed névku od eglete Vja kouko“v dennf hodinu, \V k||du V3eobecné podmink: Privacy policy Politika pouZivani soubori cookies Zakaznické centrum Kontaktnf idaje
abeze stresu.

—NejpohodIngjsi zplisob objedndnf je dostupny 24 hodin denné,
7 dnivtydnu.

—Projeho aktivaci staci kontaktovat vaseho obchodniho
zdstupce nebo linku 312 511 511.

La Lorraine,a.s. (LALORRINE BAKERY GROUP) | U KoZovy hory 2748 | 272 01 Kladno
T+420312 511511 | F +420 312 687 306 | objednavky@llbg.com
1€0:255 44 551 | DIC:CZ 25544 551

—MiZete si prohlédnout foto vyrobku i jeho podrobny popis.

Souhlasim

|. Oteviete webovou stranku

https://order.llbg.com

Volba jazyka: Cestina | Nizozems3tina | Francouzstina | Anglictina

n Zdakaznické Cislo: vase zdkaznické Cislo

UZivatelské jméno: vase osobni uZivatelské jméno

UZivatelské jméno

" .. ”
Uivatel 1 a Chcete pridat uzivatele?

PosieieJelich ene 2 a0 o
il e-mailem na objednavky@llbg.com

B Zékaznické heslo: vase osobni heslo. pfi prvnim pouziti se prihlaste pomocf hesla, které jsme vam pridélili. Pak si mGzete

zvolit své vlastni osobnf heslo. Heslo musi mit aspon 8 znakd: ¢isla, velka i mald pismena.
MUGj Gcet .
) Aktualizovat heslo

Informace o mém Gctu Soucasné heslo Nové heslo

st el ‘ ’ ‘ MinimalInf pocet znak{ je 8 ’

Vratné obal
y Potvrdte nové heslo

Moje zprdvy
. ‘ ’ Zrusit Aktualizovat heslo
Odeslat reklamaci

Napsat zpravu
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Zapomenuté heslo

Zapomnéli jste heslo? X

Prosim zadejte e-mailovou adresu pro pfihlasenf a stisknéte ,Odeslat”. Odkaz pro zménu vaseho pfistupového hesla vdm bude odeslén na uvedenou
adresu. Z bezpec¢nostnich diivodl bude tento odkaz platny pouze po dobu 30 minut.

r

Potvrdte nové heslo

PrihladSent:

Pokud je tlacitko ,vybledlé* a nelze na n&j kliknout, pravdépodobné jste pieskocili bod —povolenf cookies.

lll. Objedndvka

Pro objednévku stact: kliknout na nakupni vozik,

Skupina produktt Objednatdnes pro dodéniv Objednatdnes pred Budouci dodéavky

Mrazené pecivo P&-23-06-19 ! 14:00 [So—24—06—19 v] !

vybrat z jednotlivych kategorii pecivo, o jaké mame zédjem,

q Vyhledat pomoci kategorie, isla produktu, ndzvu produktu, ...

Bézné pecivo 5 Cukrarna/donuty 5 Sladké pecivo 5 Slané pecivo s Raw materials
CZK 0,00 CZK 0,00 CZK 0,00 CZK 0,00 CZK 0,00

Zobrazit pouze polozky objednavky [ ]
Skrytvylou¢ené polozky [

do policka za ¢islem vyrobku napiSte pocet kartond,

. . e 00164 2K1075,200
?" Coko croissant s liskoofiskovou naplni 5 7 60 kusi c 75
o T
5 k =
. {‘ ?', Croissants maslem 4206139 |:| ! e:(rton CZK 488,800 D
~ 80 kust
1karton=
w‘ Dvoubarevny croissant s cokolddovou néplnf 5001673 |:| CZK 689,200 D
40 kusl
objednavku odeslete pomoci Eerveného tlaéitka na konci stranky: Objednat
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LO Lorraine

CCCM(JC nase I/CISG(/\

KMWV

La Lorraine, a.s. t: +420312 511 511

U KoZovy hory 2748 f:+420312 687 306, +420 312 666 145
272 01 Kladno e-mail: objednavky@llbg.com

Ceska republika www.lalorraine.cz

Informace jsou platné k 1/2021

Sledujte nds na facebooku a instagramu, at vdm neunikne Zadnd novinka,
tipy na praci s pecivem a mnoho dalsiho.

n LaLorraineCeskaRepublika I@I lalorraineceskarepublika





