RUSTIKALNE BAGETY, KOCKY, CIABATTY

4045198
MIX SVETLYCH MINI

4035046
MINI CIABATTY MIX

4045197
MIX MINI TMAVYCH ZEML]

S POSYPOM KLASIK

ZEMLI KLASIK

9cm -+ 30¢g

3x 35 KS/KRT + 36 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 20-26 °C - 30’
PLNE DOPECENE

© ® &

Mix plne dopecenych tmavych mini
ciabatt a mini banketiek posypanych
sezamom, sInec¢nicou, sezamovymi
a lanovymi semienkami.

4070102
MINI CIABATTA KLASIK

9cm ¢« 50¢g

95 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30-40’
PLNE DOPECENE

9 @ &

Plne dopecena svetld mini ciabatta
svlacnou poréznou striedkou a tenkou
chrumkavou kérkou.
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8cm + 35¢g

6x 25 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 20-26 °C - 30-40’
PLNE DOPECENE

RS

Mix plne dopecenych svetlych mini
Zemliciek posypanych makom, sezamom
a lanovymi semienkami.

4295376
CIABATTA NATURAL

8,5cm - 60¢g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 210°C + 6-9’
PREDPECENE

P ® &Y

Mini svetla ciabatta s vlacnou poréznou
striedkou a tenkou chrumkavou kdrkou.

11cm - 40g

3x 20 KS/KRT - 64 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 20-26 °C + 20-30’
PECENIE210°C + 4-5’
PREDPECENE

P ® &3

Kolekcia mini peciva s tenkou
chrumkavou kérkou a vlacnou

poréznou striedkou. Obsahuje svetlé
ciabatty natural, tmavé ciabatty
obohatené jaCmennym sladom a ceredlne
ciabatty obohatené drvenou séjou,
lanovymi semienkami a otrubami.

4295385
MINI CIABATTA S OLIVAMI

7,5-9cm - 60g

90 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 210°C + 6-9’
PREDPECENE

Y ® &Y

Mini svetla ciabatta obohatend kdskami
Ciernycholiv.



4295380 4035076 4294259
TMAVA KOCKA RAZNA KOCKA SVYSOKYM  KOCKA 'S TEKVICOU
OBSAHOM VLAKNINY

7,5-9cm - 60g 8cm « 87¢g 9,5cm -« 70¢g
90 KS/KRT + 32 KRT/PAL 70 KS/KRT « 30 KRT/PAL 90 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’ ROZMRAZENIE 20-26 °C - 20-40’ ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE210°C + 6-9’ PECENIE 180-200°C + 9-13’ PECENIE210°C + 6-9’
PREDPECENE PREDPECENE PREDPECENE

\ N\ N\
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Tmava viaczrnna kocka so sdjovou Razna kocka s vysokym podielom Tmava viaczrnnd kocka s tekvicovymi
drvinou, pSeni¢nou a raznou trhankou. slnec¢nicovych a fanovych semienkami vnutri striedky aj na povrchu.
S bohatym ceredlnym posypom. semienok. Obohatena pseni¢nymi otrubami.

4295554 4295553
RAZNA KOCKA RUSTIC RAZNA BAGETKA
CEREALNA

10cm - 85g 20,5cm - 100¢g
90 KS/KRT -« 28 KRT/PAL 76 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’ ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 210°C - 6-8’ PECENIE 210°C - 6-8’
PREDPECENE PREDPECENE

\ \
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Rustikalny razny vyrobok posypany Razna bagetka obohatena raznymi
raznou mukou. Ochuteny zmesou kminu, vlockami,raznou trhankou a zmesou

koriandru a semienkami fenyklu a anyzu. I'anovych a sInecnicovych semienok.
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4297757
KATALANSKA BAGETA —
MALA

15cm - 80¢g

70 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C + 20’
PECENIE 210°C - 6-9’
PREDPECENE

P @&y

Origindlne tvarovana bagetka

svld¢nou poréznou striedkou a tenkou

chrumkavou kérkou.

4296354
TOSKANSKA BAGETA -
MALA KLASIK

15cm - 80g

70 KS/KRT -« 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PLNE DOPECENE

9 @ &

Viaczrnnd bagetka s raZznou mikou

a sdéjovou drvinou. Zdobena zmesou

fanovych semienok.

4296352
KATALANSKA BAGETA —
MALA KLASIK

15cm - 80¢g

70 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PLNE DOPECENE

NS

Origindlne tvarovana bagetka
svld¢nou poréznou striedkou a tenkou
chrumkavou kérkou. Pred podavanim
staciiba rozmrazit.

4295507
BAGETA S POHANKOU —
MALA

15cm - 80¢g

110 KS/KRT « 24 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 210°C + 6-9’
PREDPECENE

P ® &Y

Tmava viaczrnnd bageta s pohankou,
lanovymi semienkami, séjovou
drvinou. Zdobena ceredlnou zmesou
a semienkami.

4297770
TOSKANSKA BAGETA -
MALA

15cm - 80¢g

70 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 200°C + 6-9’
PREDPECENE

Y ® &3

Viaczrnnd bagetka s raznou mukou
aséjovou drvinou. Zdobena zmesou
lanovych semienok.

4295370
CIABATTA JUNIOR

12cm - 90g

60 KS/KRT + 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE210°C + 6-9’
PREDPECENE

P ® &Y

Stredne velkd ciabatta s vlacnou
poréznou striedkou a tenkou
chrumkavou kérkou.



4295374 4295322 4295378
CIABATTA S OLIVAMI CIABATTA S CIBULOU RUSTIKALNA BAGETA -
STREDNA

11cm - 90g 16cm - 110¢g 25cm - 130¢g

70 KS/KRT + 32 KRT/PAL 50 KS/KRT « 28 KRT/PAL 40 KS/KRT - 32 KRT/PAL

ROZMRAZENIE 22 °C - 20’ ROZMRAZEN{22°C - 20’ ROZMRAZENIE 22 °C - 20’

PECENIE210°C + 6-9’ PECENIE210°C - 7-10° PECENIE210°C + 6-9’

PREDPECENE PREDPECENE PREDPECENE

§ @ & 3 Q & 3 Y @ & 3

Stredne velka ciabatta obohatena PSenic¢na ciabatta obohatend cibulou, Svetld pSenicnd bageta s vlacnou

kidskami Ciernych oliv. ktord jej dodava vyrazni chut a voiu. poréznou striedkou a tenkou
Vhodna ku grilovanému masu, rybam, chrumkavou kérkou.

aj zeleninovym Saldtom.




4227674
TMAVA RUSTIKALNA
BAGETA—-STREDNA

25cm - 130¢g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C + 20’
PECENIE 210°C - 6-9’
PREDPECENE

P ®&Y

Svetld pSeni¢nd bageta s vlacnou
poréznou striedkou a tenkou
chrumkavou kérkou.

4295369
ZEMIAKOVA RUSTIKALNA
BAGETA—STREDNA

4295400
RUSTIKALNA BAGETA
S POHANKOU — STREDNA

25cm -+ 130g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 210°C + 6-9’
PREDPECENE

P ® &Y

PSeni¢no-razna bageta obohatend
zemiakovou zmesou, semienkami.

Bohato posypand lanovymi semienkami.

25cm + 130g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE210°C + 6-9’
PREDPECENE

VR

Tmava viaczrnnd bageta s pohankou,
lanovymi semienkami, séjovou
drvinou. Zdobena ceredlnou zmesou
a semienkami.




4296350
RUSTIKALNA BAGETA

S POHANKOU — STREDNA

KLASIK

25cm - 130¢g

40 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PLNE DOPECENE

§ ® &

Tmava viaczrnnd bageta s pohdnkou,
fanovymi semienkami a séjovou
drvinou. Zdobena ceredInou zmesou
a semienkami. Pred poddvanim staci
iba rozmrazit.

4295391
DREVORUBACSKA
BAGETA - STREDNA

4295359
CIABATTA SO SUSENYMI
PARADA]KAMI

15-16,5cm - 130¢g

50 KS/KRT « 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE210°C + 6-9’
PREDPECENE

Y & 3

Ciabatta so suSenymi paradajkami
a bylinkami, ktoré jej dodavaju vyraznu
chutavonu.

4297667
RUSTIKALNA BAGETA

4295367

VIDIECKA CIABATTA
S PROVENSALSKYM
KORENIM

15,5cm - 130g

50 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE210°C + 6-9’
PREDPECENE

Y ® &Y

Ciabatta s lahkou vzduSnou striedkou

plnou aromatickych byliniek (oregano,
bazalka, tymian, majoran, rozmarin

a Salvia). Obohatena olivovym olejom.
Zdobend atraktivnym posypom

zo susenych byliniek.

4295375
MAXI CIABATTA

25-28cm - 160¢g

40 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C + 20’
PECENIE 210°C - 6-9’
PREDPECENE

P @&y

Tmava viaczrnnd bageta
so séjovymi bobmi, fanovymi
a slne¢nicovymi semienkami.

30,5cm - 220¢g

24 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 200°C - 7-10’
PREDPECENE

RS IR

Svetld pSenicnd bageta s vlacnou
poréznou striedkou a tenkou
chrumkavou kérkou.

34-37cm - 250¢g

24 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 200°C + 7-10’
PREDPECENE

Y ® &Y

Velkd pSenicnd ciabatta s vlacnou
poréznou striedkou a tenkou
chrumkavou kérkou.




