KAIZERRY

4300148
MINI KAIZERKA NATURAL

8-9cm - 35¢g

150 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 20-25°C + 20’
PECENIE 210°C + 5-7’
PREDPECENE

Y @ 3

Svetlé pecivo s makkou pruznou

striedkou a typickou razbou na povrchu.

Idedlne na pripravu malych sendvicov
Ci ako priloha.

4294344
KAIZERKA NATURAL

10,5cm « 60¢g

95 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C - 20’
PECENIE 210°C « 6-9’
PREDPECENE

© ® ¥

Svetlé psenicné pecivo
s makkou pruznou striedkou
a typickou razbou na povrchu.

4300226

MINI KAIZERKA CEREALNA

8-9cm - 35¢g

150 KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 20-25°C + 20’
PECENIE210°C + 5-7
PREDPECENE

® @ W

Tmavé mini pecivo s ceredliami,
semienkami a typickou razbou na
povrchu. Zdobené semienkamilanu.
Idedlne na pripravu malych sendvicov
Ci ako priloha.

4294357
KAIZERKA SPECIAL

10,5cm - 60¢g

95 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE210°C « 5-7
PREDPECENE

® @ 3

Svetlé pSenicné pecivo s makkou
pruznou striedkou a typickou razbou na

povrchu. Posypané lanovymi semienkami.

4294345
MINI KAIZERKY — MIX

8cm + 35¢g

2x (3% 25) KS/KRT - 32 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C - 15’
PECENIE 190°C - 8-10’
PREDPECENE

Y ® ¥

Kolekcia mini svetlého peciva

s typickou razbou na povrchu. Balenie
obsahuje kaizerky natural, so sezamom
a s makom.

4294347
KAIZERKA CEREALNA

10cm - 60¢g
100 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE210°C + 6-9’
PREDPECENE

Y ® ¥

Viaczrnné pecivo obohatené o lan,
slnecnicu, otruby a prazend ja¢mennd
sladovi muku. S typickou razbou

na povrchu. Posypané zmesou lanu.



4296386
KAIZERKA CEREALNA
KLASIK

10cm - 60g

120 KS/KRT -« 20 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PLNE DOPECENE

9 ® S

Viaczrnné pecivo obohatené o lan,
slne€nicu, otruby a praZzend ja¢mennu

sladovi mdiku. S typickou razbou

na povrchu. Posypané zmesou lanu.

4205430
KAIZERKA' S MAKOM

10,5cm - 65¢g

120 KS/KRT « 20 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 210°C - 6-9’
PREDPECENE

® @ 3

Svetlé pseni¢né pecivo s makkou pruznou
striedkou a typickou razbou na povrchu.

Posypané makom.

4294438
DALAMANOK

11cm - 75¢g

90 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 210°C - 6-9’
PREDPECENE

Y ® ¥

P3eni¢no-raznd chlebova Zemla

s prazenymi obilninami. Ochutend
rascou. Posypand ceredlnou zmesou
so semienkami.




