24

SLANE PECIVO A SNACKY

4205170
CROISSANT SYROVY
S MASLOM

4201604
CROISSANT SO SYROM

4208235
SYROVY SLIMAK

16,5cm - 60¢g

2% 30 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C + 30’
PECENIE 180-190°C + 12-16’
PREDKYSNUTE

9 ¥

Slany plundrovy croissant s pridavkom
masla, vdaka ktorému ma jemnd maslovu
chutavoiu. Zlatistohnedd korka je
ozdobena posypom zo strihaného syra.

4206400
SEDEMZRNNY ROZOK

17cm - 60g

2x 30 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PECENIE 180-190°C - 12-16’
PREDKYSNUTE

9

Slany plundrovy croissant s tmavo zlatou
kérkou a posypom zo strihaného syra.

4208386
KOCKA GUSTO GRANDE

18cm - 65¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C + 20’
PECENIE190°C - 4-5’
PREDPECENE

© 3

Viaczrnny roZok obohateny ceredliami

a semienkami (fan, sinecnica, pSeni¢né
otruby, razné a ovsené vlocky, psenicné
vlocky a séjovy Srot). Chrumkava korka
zdobena Specidlnym ceredlnym posypom
so zlatoZltou kukuri€nou krupicou.

8cm ¢« 80¢g

2x 40 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PECENIE 180-190°C - 12-16’
PREDKYSNUTE

© 3

Plundrova kocka zdobend tromi druhmi
zrniecok. Vynikajdca chut vdaka
unikdtnej zmesi bylin a susenej zeleniny.

#10cm - 100¢g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C - 45’
PECENIE 180-190°C - 12-16’
PREDKYSNUTE

9 »

Plundrovy slimék plneny besamelovo-
syrovou omackou. Na povrchu zdobeny
strdhanym syrom.

4208347
SNACK BAMBINO
SO SUNKOU

1lcm - 90g

2% 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PECENIE 180-190°C « 12-16’
PREDKYSNUTE

3

Slany snack s ndpliou so syrom
Bambino a Sunkou.



4201614
BALKANSKA TASTICKA
S LUTENICOU

12cm - 95¢g

2x 30 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PECENIE 180-190°C - 12-16’
PREDKYSNUTE

9 ¥

Slany snack z multiceredlneho cesta
so syrovou napliiou a vyraznou
zeleninovou zmesou [utenice.

4292120
P1ZZA BAGETA
SUNKA A SYR

4292123
PIZZA BAGETA PIKANT

18cm « 100g

40 KS/KRT - 72 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C - O’
PECENIE 180-190°C - 12-16’
PREDPECENE

»

Svetld bageta s ljutenicou, bohato
posypana ktiskami koblasy, cervenou
paprikou a cibulou. Na vrchu ozdobena
strihanou goudou.

4292122
PIZZA BAGETA PARADAJKA
AMOZZARELLA

4292121
PIZZA BAGETA
VEGETARIANA

18cm - 100¢g

40 KS/KRT - 72 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C + 0’
PECENIE 180-190°C + 12-16’
PREDPECENE

3

Svetld bageta s keCupom, posypana
kockami kvalitnej Sunky a kukuricou.
Na vrchu zdobend strihanou goudou.

18cm ¢« 100g

40 KS/KRT « 72 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C - O’
PECENIE 180-190°C + 12-16’
PREDPECENE

© 3

Svetld bageta s keCupom, bohato
posypana kockami mozzarelly, platkami
cherry paradajok a bazalkou. Na vrchu
zdobena strdhanou mozzarellou.

18cm + 100g

40 KS/KRT « 72 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C - O
PECENIE 180-190°C « 12-16’
PREDPECENE

© 3

Svetld bageta s obltibenou zeleninovou
omackou Lutenica, posypana kukuricou,
cibulou, kiiskami Cervenej papriky

a listkami Spendatu. Na vrchu zdobend
strihanou goudou.




4208297
SPENATOVA TASTICKA

4208341
MRIEZKA S PARKOM
A LUTENICOU

10cm-90¢g

80 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 40’
PECENIE 180-190°C + 12-16’
PREDKYSNUTE

9 ¥

Chrumkava tasticka bohato plnend
Spendtovou ndpliiou, na povrchu
ozdobend striihanou goudou.

4400302
BUREK SO SPENATOM

19cm - 95g

100 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C + O’
PECENIE 200°C - 18’

K DOPECENIE

9 &

Slané pecivo rolované z velmi tenkého
platu filo cesta, s chrumkavym povrchom,
plnené $penatovou népliou.

11,5cm - 83¢g

70 KS/KRT « 56 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PECENIE 180-190°C + 12-16’
PREDKYSNUTE

N

Jemné pecivo z plundrového
cesta plnené chutnym pdrkom
a zeleninovou lutenicou.

4400319
BUREK SO SYROM

19cm « 95¢g

100 KS/KRT « 56 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C - O’
PECENIE 200°C + 18’

K DOPECENIE

9 @

Slané pecivo rolované z velmi tenkého
platu filo cesta, s chrumkavym povrchom,
plnené syrovou népliiou.

2504283
BELGICKA ROLKA
S PARKOM

169¢g

50 KS/KRT + 80 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PECENIE 170°C - 30-32’
NA DOPECENIE

@

Rolka z listkového cesta plnend parkom
so zmesou kuracieho a brav€ového masa.
Idedlna ako rychla desiata.

4208618
ANGLICKA KAIZERKA

#10,5cm - 85¢g

80 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 20’
PECENIE 210°C + 6-9’
PREDPECENE

N

PSenicné pecivo s makkou pruznou
striedkou a zlatistou korkou,
pokryté pldtkom slaniny a syrom.



5001638
LUHOVANY PRACLIK

11,5-15cm - 100¢g

80 KS/KRT + 40 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C « 20’
PECENIE 190°C - 14’

K DOPECENIE

9 ® @

Praclik so svetlou hutnou striedkou

avyrazne lesklou tmavohnedou kérkou.

S typickou chutou Idhovaného peciva.

iy JQ‘ .
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5001639
LUHOVANY ROZOK

5001640
LUHOVANY GASTANCEK

21cm - 100g
4% 30 KS/KRT « 40 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PECENIE 180°C - 10-12’
K DOPECENIE

9 ® @

Rozok so svetlou hutnou striedkou
avyrazne lesklou tmavohnedou
kdrkou, ktora sa pred pecenim zdobf
hibokymi zarezmi. S typickou chutou
IGhovaného peciva.

g7,5cm - 100g

4x 30 KS/KRT + 40 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 50’
PECENIE160°C + 14-16’
K DOPECENIE

9 ®@

Zemla so svetlou hutnou striedkou
avyrazne lesklou tmavohnedou kérkou,
ktora sa pred pecenim zdobi hlbokym
krizovym rezom. S typickou chutou
IGhovaného peciva.




