
PĹUNDROVÉ PEČIVO
4208315
MINI MASLOVÝ SLIMÁK 
S HROZIENKAMI

ø 5 cm • 25 g
2× 75 KS/KRT • 88 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 10–12’
PREDKYSNUTÉ

Mini slimák s výraznou maslovou 
chuťou a vôňou. Plnený pudingom 
a hrozienkami.

4208254
SLIMÁK S HROZIENKAMI 
A PUDINGOM

ø 9,5 cm • 95 g
2× 30 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ

Slimák plnený pudingom a hrozienkami.

4208238
SLIMÁK SO ŠKORICOU 

ø 9 cm • 95 g
2× 40 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Slimák z jemného pľundrového 
cesta s maslom. Plnený bohatou 
škoricovou náplňou s vláčnou 
štruktúrou. Chrumkavá kôrka zdobená 
kryštálikmi cukru.

4350034
MINI SLIMÁK 
S ORECHOVOU NÁPLŇOU

ø 6 cm • 25 g
6× 25 KS/KRT • 88 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 15’
PEČENIE 180–190 °C • 9–11’
PREDKYSNUTÉ 

Mini slimák plnený zmesou kešu 
a vlašských orechov.

4206344
MINI SLIMÁK 
S HROZIENKAMI, 
S MASLOM

ø 5 cm • 25 g
2× 75 KS/KRT • 88 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 10–12’
PREDKYSNUTÉ 

Mini slimák s maslovou chuťou a vôňou. 
Plnený pudingom a hrozienkami.

4208316
MINI MASLOVÝ ZÁVITOK 
S ČOKOLÁDOVOU 
NÁPLŇOU

5 cm • 25 g
2× 75 KS/KRT • 88 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 10–12’
PREDKYSNUTÉ 

Mini závitok s výraznou maslovou 
chuťou a vôňou. S dvoma prúžkami 
čokoládovej náplne.
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4208212
MINI JABLČNÝ ZÁVIN 

13 cm • 100 g
2× 30 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ

Malý závin plnený jablčnou náplňou 
so škoricou. Na povrchu zdobený
drobnými zárezmi.

4208189
MINI ZÁVITOK 
S ČOKOLÁDOVOU 
NÁPLŇOU S MASLOM

5,5 cm • 25 g
2× 75 KS/KRT • 88 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 10–12’
PREDKYSNUTÉ

Mini závitok s maslovou chuťou a vôňou.
S dvoma prúžkami čokoládovej náplne.

4208229
ZÁVITOK S ČOKOLÁDOVOU 
NÁPLŇOU A PUDINGOM 

10 cm • 90 g
2× 40 KS/KRT  • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ

Veľký závitok s dvoma prúžkami
čokoládovej náplne a pudingom.

4208210
ZÁVITOK S ČOKOLÁDOVOU 
NÁPLŇOU 

10,5 cm • 70 g
2× 40 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ

Veľký závitok s dvoma prúžkami
čokoládovej náplne.

4208214
ORIEŠKOVÁ TAŠTIČKA 

12,5 cm • 100 g
2× 30 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Taštička s jemnou náplňou
s karamelom a lieskovými orieškami.
Na povrchu posypaná drvenými
lieskovými orieškami.

4208215
TVAROHOVÁ TAŠTIČKA 

12,5 cm • 100 g
2× 30 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Taštička s tvarohovou náplňou
s hrozienkami.
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4208216
MAKOVÁ TAŠTIČKA 

12 cm • 100 g
2× 30 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Taštička s vláčnou makovou náplňou.
Na povrchu posypaná celými
makovými zrniečkami.

4208213
LEKVÁROVÁ TAŠTIČKA 

12 cm • 100 g
2× 30 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ

Taštička s tradičnou lekvárovou náplňou.

4208325
PLETENEC S PEKANOVÝMI 
ORECHAMI A JAVOROVÝM 
SIRUPOM

11,5 cm • 100 g
2× 40 KS/KRT • 56 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 40’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Atraktívne zapletené pečivo z jemného 
pľundrového cesta s pekanovými 
orechami a javorovým sirupom.

4208324
ČOKOTWIST

20 cm • 90 g
2× 30 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ

Atraktívne tvarovaný a ručne 
zatočený twist plnený pudingom 
a čokoládovými kúskami.
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4208275
MRIEŽKA TVAROH 
A ČUČORIEDKY

11 cm • 80 g
2× 40 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Veľká mriežka plnená dvoma prúžkami 
tvarohovej náplne a jedným prúžkom 
čučoriedkovej náplne.

4208356
MAKOVÝ HREBEŇ 

12 cm • 120 g
40 KS/KRT • 56 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’ 
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Atraktívne tvarovaný hrebeň z jemného 
pľundrového cesta bohato plnený 
makovou náplňou.

4208276
MRIEŽKA PUDING 
A MALINY

11 cm • 80 g
2× 40 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Veľká mriežka plnená dvoma prúžkami 
pudingovej náplne a jedným prúžkom 
malinovej náplne.
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4208287
ZÁKUSOK PUDING 
A ČUČORIEDKY

15,5 cm • 110 g
40 KS/KRT • 72 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ

Veľký zákusok plnený extra 
čučoriedkovou náplňou a krémovo 
jemným pudingom.

4208358
ZÁKUSOK PUDING 
A RÍBEZLE

13,5 cm • 100 g
70 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Veľký zákusok bohato plnený krémovo 
jemným pudingom a pikantne 
ríbezľovou náplňou.

4208285
ZÁKUSOK PUDING 
A JAHODY

13,5 cm • 110 g
40 KS/KRT • 72 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Veľký zákusok s pudingovou
a jahodovou náplňou.
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4206268
KOCKA S PUDINGOM

8,5 cm • 100 g
2× 40 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 35’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Kocka s jemnou pudingovou
náplňou. Ideálne sa hodí na zdobenie
polevami, gélom, orieškami,
čokoládou či sladkými posypmi.

4208271
MINI MRIEŽKY MIX

7 cm • 45 g
3× 40 KS/KRT • 56 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 10–12’
PREDKYSNUTÉ

Mix obľúbených mriežok z jemného 
pľundrového cesta v mini 
veľkosti s jablčnou, višňovou 
a marhuľovou náplňou.

4206267
ŠATÔČKA S TVAROHOM

14 cm • 80 g
2× 45 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 12–16’
PREDKYSNUTÉ 

Tradične tvarované pečivo s tvarohovou 
náplňou s hrozienkami.

4208258
MINI MARHUĽOVÝ 
ZÁKUSOK

7 cm • 45 g
3× 40 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 10–12’
PREDKYSNUTÉ

Mini mriežka s marhuľovou náplňou.

4208257
MINI VIŠŇOVÝ
ZÁKUSOK

7 cm • 45 g
3× 40 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 10–12’
PREDKYSNUTÉ

Mini mriežka s višňovou náplňou.

4208259
MINI JABLČNÝ
ZÁKUSOK

7 cm • 45 g
3× 40 KS/KRT • 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C • 30’
PEČENIE 180–190 °C • 10–12’
PREDKYSNUTÉ

Mini mriežka s jablčnou náplňou.
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