KOLACIKY

4293543

FORMANOVE KOLACIKY

S TVAROHOVOU NAPLNOU
S MARHULOVOU
PRICHUTOU — PROFI

4293545

FORMANOVE KOLACIKY
S MAKOVOU NAPLNOU —
PROFI

g7cm - 40¢g
14x 6 KS/KRT - 64 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C + 30’
PECENIE 200-210°C + 4-5
PREDPECENE

¥ &

Kolacik zkysnutého cesta s jemnou
tvarohovou népliiou s kiiskami papaje

a marhulovou prichutou. Napli tvori min.
50 % hmotnosti peciva.

4293523
FORMANOVE KOLACIKY
MIX—-PROFI

O

g7cm - 40¢g
12x 6 KS/KRT « 64 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C + 30’
PECENIE 200-210°C + 4-5
PREDPECENE

9 &

Koldciky z kysnutého cesta s napliiou
Cucoriedkovou, tvarohovou a makovou.

g7cm - 40g
14x 6 KS/KRT « 64 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PECENIE 200-210°C - 4-5
PREDPECENE

9 &

Kolacik z kysnutého cesta s velmivlacnou
makovou napliiou so skoricou. Napli
tvori min. 50 % hmotnosti peciva.

4241106
KOLAC MIX

g1l0cm - 75¢g

72 KS/KRT + 72 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PLNE DOPECENE

RS

Tradic¢ny koldc s napliiou
s jahodami, tvarohom a makom.

4293547

FORMANOVE KOLACIKY
S CUCORIEDKOVOU
NAPLNOU — PROFI

g7cm - 40¢g
14x 6 KS/KRT - 64 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
PECENIE 200-210°C + 4-5’
PREDPECENE

s

Kolacik z kysnutého cesta s velmivlacnou
makovou napliiou so Skoricou. Napli
tvori min. 50 % hmotnosti peciva.
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