LISTKOVE PECIVO

4206105
VISNOVA TASTICKA

4206106
MARHULOVA TASTICKA

4206103
JABLCNA TASTICKA

20cm - 120¢g
60 KS/KRT + 44 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 0-15’
PECENIE 170-185°C + 20-25’
NA DOPECENIE

9 ® S

Tasticka z listkového cesta s visiiovou

napliou s kiiskami visni. Zdobena
krystalovym cukrom.

4208404
MINI DUO ZAVIN

SPUDINGOM AVISNOVOU

NAPLNOU

- 7 \‘

5cm - 50¢g

160 KS/KRT - 64 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C « 0-15
PECENIE 180°C - 20’

NA DOPECENIE

9 &

Mini zavin z listkového cesta

s pudingovou a visiiovou napliou.

Zdobeny krystalovym cukrom.

42

13,5cm - 103¢g

90 KS/KRT + 44 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C + 0-15
PECENIE 170-185°C + 20-25’
NA DOPECENIE

XSS

Tasticka z listkového cesta s marhulovou

napliou s kdskami marhdl. Zdobena
krystdlovym cukrom.

4208460
LISTOVY ZAVIN JABLCNY

15cm ¢« 130g

2x 25 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22°C - O’
PECENIE 180-185°C + 20-25’
NA DOPECENIE

9 &

Jemné pecivo z listkového cesta
sjablénou napliou.

12cm - 100g

90 KS/KRT + 44 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C + 0-1%5’
PECENIE 170-185°C + 20-25’
NA DOPECENIE

9 ® &

Tasticka z listkového cesta s jabl¢nou
napliiou s kidskami jablk a Skoricou.
Zdobend krystalovym cukrom.

4206209
LISTKOVE CESTO — PLAT

57x38x0,6cm - 840¢g

25 KS/KRT + 24 KRT/PAL
ROZMRAZENIE 22 °C - 30’
POLOTOVAR NA SPRACOVANIE

9 ® &

Velky plét listkového cesta

(570 x 380 x 6 mm), ktory je idedlny
na pripravu réznych druhov
vlastného peciva.






