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MUZEME VAS INSPIROVAT?

Chcete si vybrat z nasi "a la carte" nabidky? Nas prodejni tym vam da s radosti nahlédnout pod poklicku.
Vsichni jsou to opravdovi gurmani se zkusenostmi v gastronomii.

Pomohou vam objevovat a zorientovat se v nasem sortimentu.
Nabidnou Vam reseni jak se odlisit.

Upecou produkty spolu s vami a nechaji vas je ochutnat.

A v neposledni Fadé vam radi poradi, kolik ¢asu a penéz muzete usetfit
diky mrazenym PANESCO vyrobkdm.

KONTAKTUJTE NAS PRODEJNI TYM

Objevte nase produkty: kvalitu poznate tak, Ze ji ochutnate.
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VIENNOISERIE

CROISSANTY

4208191 ) . 50(']0914 .

MINI MASLOVY CROISSANT 9 MASLOVY CROISSANT 9
25

2x975 ks/krt - 88 krt/pal 5K5!-ASIK

ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECENI 180-190 °C » 10-12'
PREDKYNUTE

2 x 20 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 20°
PECENI 200 °C - 0-3'

Lahodny méslovy croissant v mini velikosti. PLNE DOPECENE

S vyraznou maslovou chuti a vini.

Plné dopeceny croissant s vyraznou maslovou chuti
a vlni. Pfed podavanim staéi pouze rozmrazit.

4206113 | 4206120
MASLOVY CROISSANT C@ MASLOVY CROISSANT @
ggas/krt—ASkrt/pal ggREMIUM

ROZMRAZENI 22 °C - 30"
PECENI 180-190 °C - 12-16'
PREDKYNUTE

2 x 35 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECENI 180-190 °C + 12-16'

Klasicky francouzsky croissant s vyraznou maslovou chuti a vani. PREDKYNUTE

WWW.PANESCOFOOD.COM

Prémiovy maslovy croissant s 23 % masla a extra
bohatou maslovou chuti a vini. Vynika bohatym
listovanim a ki'upavou lesklou kirkou.




4206142 i
MAXI MASLOVY CROISSANT
759

2 x 30 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECENI 180-190 °C » 12-16'
PREDKYNUTE

Klasicky francouzsky croissant s vyraznou
maéslovou chuti a vini. V maxi velikosti.

5001211 )
ZAHNUTY CROISSANT

100¢g

36 ks/krt - 72 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECENI 170 °C+17-19°
PREDKYNUTE

Zahnuty, krdsné nadychany croissant.
S lahodnou chuti a krasnym listovanim.

&

VIENNOISERIE

4201628 i i
MASLOVY MULTICEREALNI C@
CROISSANT

80 g

2 x 40 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECENI 180-190 °C - 12-16'
PREDKYNUTE

Prémiovy multicerealni croissant z méaslového plundrového
tésta. Obohaceny smési slunecnice, lnu, pSenicnych otrub,
Spaldovych a psenicnych vlocek. Na povrchu zdobeny
bohatou smési kiupavych seminek (len, slunecnice).

5001647

CROISSANT

s COKOLiSKOORiISKOVOU ©
NAPLNi

100 g
2 x 30 ks/krt - 56 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30"
PECENI 170 °C « 20-22'
PREDKYNUTE

Velky, elegantné vrstveny maslovy croissant, bohaté plnény
Cokoliskooriskovym krémem a ozdobeny cokoladovym posypem.




VIENNOISERIE

CROISSANTY OSTATNI VIENNOISERIE

5001673 ) 4208316 o
DVOUBAREVNY CROISSANT © MINI MASLOVY ZAVITEK 9
S COKOLADOVOU NAPLNi S COKOLADOVOU NAPLNi

909

40 ks/krt - 96 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECENI 170 °C+ 17-19"

25¢g

150 ks/krt - 88 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30"
PECENI 180-190 °C + 10-12'

PREDKYNUTE PREDKYNUTE
Nadychany, elegantné vrstveny dvoubarevny maslovy croissant, Mini zavitek s vyraznou méslovou chuti a vini.
ktery v sobé spojuje dvé pfichuté laminovaného kynutého Plnény dvéma prouzky cokoladové naplné.

tésta pfirodni a s kakaem) s bohatou ¢okoladovou naplni.

5001674 ) 4208315
DVOUBAREVNY CROISSANT MINI MASLOVY SNEK
S MALINOVOU NAPLNi @ S ROZINKAMI C&(})

90 g

40 ks/krt - 96 krt/pal
ROZMRAZENI{ 22 °C + 30°
PECEN[ 170 °C+17-19°

259

150 ks/krt - 88 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECENI 180-190 °C » 10-12'

PREDKYNUTE PREDKYNUTE
Nadychany, elegantné vrstveny dvoubarevny maslovy croissant, Mini ének s vyraznou maslovou chuti a vani.
ktery v sobé spojuje dvé pfichuté laminovaného kynutého Plnény pudinkem a rozinkami.

tésta (pfirodni a s malinami) s bohatou malinovou naplni.

WWW.PANESCOFOOD.COM




5001916

KORUNA S JABLKY Ga
A RAKYTNIKEM @
88g-¢85cm

4 x 12 ks/krt - 104 krt/pal

ROZMRAZENI 22 °C - 15’

PECENI 180 °C» 19-21"
K DOPECENI

Typické danské pecivo s jablky a rakytnikem.
Soucasti balenf je sacek s pomerancovou naplni.

5001150 )
MINI OVOCNE
TASTICKY - MIX ©

40g

4 x 25 ks/krt - 96 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECEN[ 170 °C - 13-15'
K DOPECENI

Mini tasticky z ki'ehkého listového tésta s maslem.
Se &tyfmi rznymi naplnémi: jablko, tresen Morela,
mango, jahoda. S glazovanym povrchem.

i

5001916

5001002
PEKANOVY PLETENEC

959

4 x 12 ks/krt - 104 krt/pal
ROZMRAZEN] 22 °C + 15’
PECENI 180 °C - 19-21"
PREDKYNUTE

Typické danské pecivo s jemnou sladkou naplni

s javorovym sirupem. Na povrchu ozdobené pekanovymi
orechy. Ke kartonu je priloZen sacek javorového sirupu
na polévani upecenych pletencl a papirové kosicky.

VIENNOISERIE

&
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PATISSERIE

MINI DEZERTY

5001507
PARIZSKE MINI MAKRONKY C@

129-23,5cm

8x (2x 6] ks/krt - 120 krt/pal
ROZMRAZENI 4 °C « 120’

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Kolekce mini makronek v Sesti rdznych prichutich:
karamel, kéva, pistacie, cokolada, citron, malina. Balené
do ¢erného blistru po dvou kusech od kazdého druhu.

. & s =N
5001507, 5000700, 5001191

7

5000700 5001191

SLEHACKOVE PROFITEROLKY COKOLADOVE PROFITEROLKY
125g-p4cm 18g-o84cm

190 ks/krt - 96 krt/pal 196 ks/krt - 96 krt/pal

ROZMRAZENI 4 °C « 60’ ROZMRAZENI 4 °C « 60’

K ROZMRAZENi A PODAVAN K ROZMRAZENi A PODAVAN

Profiterolka plnéna slehackou s vanilkovou prichuti. Profiterolka plnéna tmavym liskoofiSkovym krémem.

S polevou z tmavé belgické cokolady s drcenymi liskovymi ofiSky.

WWW.PANESCOFOOD.COM L



5001178 (4242001) )
MINI KOBLIZEK S NUGATEM C@

25g-¢5cm

3x 35 ks/krt - 104 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Smazeny mini kobliZzek z kynutého tésta s maslem.
Naplnény krémem s liskovymi ofisky a belgickou cokoladou.
Zdobeny mouckovym cukrem. Vyrobeny dle tradi¢ni receptury.

4242003

MINI KOBLIiZEK @

S MERUNKOVOU NAPLNI
25g-¢5cm

3x 35 ks/krt - 104 krt/pal

ROZMRAZENI 22 °C « 30’

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Smazeny minikoblizek z kynutého tésta s maslem
s naplni z pyré z merunék. Zdobeny mouckovym cukrem.
Vyrobeny dle tradi¢ni receptury. Dostupné od 5/2021.

5001289 [424’2v002]
MINI KOBLIZEK
S OVOCNOU NAPLNi

25g-ps5cm

3x 35 ks/krt - 104 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’

K ROZMRAZENi A PODAVANI

Smazeny mini koblizek z kynutého tésta s maslem
a naplni z pyré z cerveného ovoce. Zdobeny mouckovym
cukrem. Vyrobeny dle tradi¢ni receptury.

PATISSERIE
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PATISSERIE

MINI DEZERTY

5001502
MINI DONUTY - MIX

18-23g-¢55cm

bx (7% 4) ks/krt = 104 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C - 30"

K ROZMRAZENIi A PODAVANi

Kolekce hravych mini donutd obsahuje: 28 mini donutd

s jahodovou néplni a rdzovou polevou, 28 mini donutd

s liskoofiSkovou naplni, tmavou polevou a drcenymi ofisky,
28 mini donutd s bilou polevou a barevnymi konfetami,

28 mini donutd s tmavou polevou a zdobenim.

5001287

WWW.PANESCOFOOD.COM

4250802 .
MIX CTYR MINI DONUTU

20g-965cm

120 ks/krt - 88 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 60’

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Kolekce hravych mini donutd obsahuje: 30 mini rdZzovych
donutl s kytickami, 30 mini bilych donutd s kytickami,
30 mini kakaovych donutl s neloupanymi mandlemi,

30 mini donutd s ¢okoladovym posypem.

5001287 i
MIX AMERICKYCH
MINI MUFFINU

15¢g

3x (2x 30) ks/krt - 88 krt/pal
ROZMRAZEN( 4 °C « 120°

K ROZMRAZENIi A PODAVANI

Roztomila trojice mini muffind ve tiech prichutich: svétly,
svétly s Cokoladovymi kousky, tmavy s ¢okoladou.



DEZERTY

4294248

My’FFIN S VANILKOVOU
PRICHUTI

100 g

18 ks/krt - 120 krt/pal

ROZMRAZENI 22 °C - 30"
K ROZMRAZENIi A PODAVANI

Velky svétly muffin s vanilkovou prichuti.

4294249 )
MUFFIN S COKOLADOU

100 g

18 ks/krt = 120 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C - 30"

K ROZMRAZENI A PODAVANi

Velky tmavy muffi n s Cokoladovymi
pecickami uvnitf tésta i na povrchu.

&

&

PATISSERIE

4294250 .
MUFFIN S BORUVKAMI C@

100 g

18 ks/krt - 120 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C 30"

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Velky svétly muffin s borlvkami.

4294250
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PATISSERIE

DEZERTY

5000330 i
COKOLADOVE BROWNIES C@

60 g

2% 24 ks/krt = 162 krt/pal
ROZMRAZEN( 22 °C « 45°

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Hutngéjsi, krasné vlacny dezert plny Cokolady.
Predkrajeny na jednotlivé porce.

5000330, 5001043

WWW.PANESCOFOOD.COM

5001043
OVOCNY FLAPJACK

80 g

60 ks/krt - 150 krt/pal
PECENI 160 °C - 10-12'
K DOPECENI

Luxusnf flapjack s ovesnymi vlockami, maslem, brusinkami,
rozinkami sultdnkami a slunecnicovymi seminky.

5001436 .
BEZLEPKOVE COOKIE
S COKOLADOU

40g

50x 1 ks/krt - 88 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 60’

K ROZMRAZENIi A PODAVANI

VIacné bezlepkové cookie s velkymi kousky belgické Cokolady
[mlécnd a tmava). Balené do prihledného obalu.

©

9 @



5001771 )
COKOLADOVY FONDANT

909

24 ks/krt - 144 krt/pal
PECENI 200 °C - 10-12"
PLNE DOPECENE

Cokoladovy lavovy dortik s tekutou tmavou belgickou
Cokoladou uvnitf. Péct 10-12 minut pfi 200 °C nebo
v mikrovlnné troubé po dobu 65 s na 500 W.

5000996

PATISSERIE

FOOD.COM
5001771
5000996v L. i
JABLECNY STRUDL
9 @

48 ks/krt - 90 krt/pal
ROZMRAZENI 4 °C + 12 hod.
PECENI 180 °C + 6-8'
PODAVAT TEPLE

Poctivy jablecny stradl s 63 % jablek, rozinkami
a skorici. Predkrajeny, plné dopeceny a pripraveny
pouze z prirodnich ingredienci.




PATISSERIE

PREDKRAJENE DORTY

5001654 i 5001658 i
COKOLADOVY DORT KREMOVY KARAMELOVY DORT
S CERNYM RYBIZEM 1050/187 g

1x 14 ks/krt - 288 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 24 hod.
K ROZMRAZENi A PODAVANi

1500/107 g

1x 14 ks/krt - 288 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 24 hod.
K ROZMRAZEN{ A PODAVANI Karamelovy dort se susenkovym zakladem

Kulaty dort s korpusem .red velvet” s Eokol4dovou a smetanovou naplni, zdobeny karamelovou glazurou
a ovocnou naplni z cerného rybizu. Na povrchu a smésf kvétdi [chrpa, pivofika a mésicek].

zdobeny Cokoladovou glazurou a listky rdzi.

%001364’ i %001657’ .
COKOLADOVY @ ¢OKOLADOVY MOUSSECAKE
KREMOVY DORT 1000/83 g @

1x 12 ks/krt - 288 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 24 hod.
K ROZMRAZENI A PODAVANI

1750/125 g

1x 14 ks/krt - 216 krt/pal
ROZMRAZENI 4 °C « 8 hod.
K ROZMRAZEN{ A PODAVANI Smetanovokrémovy tmavy ganazovy dort dekorovany

Predkrajeny (14 ks) vysoky dort se tfemi vrstvami cokoladového kakaem a hoblinkami z horké Cokolady.

korpusu, prokladany tremi vrstvami cokoladové pény z horké
Cokolady. Potazeny mékkou cokoladovou polevou (ganache).

WWW.PANESCOFOOD.COM L
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5001846 5001659

DORT RED VELVET MRKVOVY DORT @
S BORUVKAMI S ROZINKAMI

1880/157 g 2350/167 g

1x 12 ks/krt = 216 krt/pal 1x 14 ks/krt - 288 krt/pal

ROZMRAZENI 4 °C + 12 hod. ROZMRAZENI 22 °C « 24 hod.

K ROZMRAZENi A PODAVAN K ROZMRAZENi A PODAVAN

Predkrajeny (12 ks vysoky dort se tfemi vrstvami Originalni dort kruhového tvaru s korpusem z mrkve a rozinek.
pigkotového korpusu .red velvet”, prokladany tremi vrstvami CtyFi vrstvy korpusu potfené dlehackovym krémem.

bordvkového krému v rdznych odstinech. Na povrchu
zdobeny Cervenou drobenkou a ¢ernym rybizem

’
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PATISSERIE

PREDKRAJENE DORTY

5000657 i
PROFITEROLKOVY DORT

1600/133 g

1x 12 ks/krt - 184 krt/pal
ROZMRAZENI 4 °C « 8 hod.

K ROZMRAZENIi A PODAVANI

Dort s pudinkovym krémem a Slehackovymi profiterolkami.

Ozdobeny mouckovym cukrem a ¢okoladovymi Supinkami.

5000640 )
CITRONOVY DORT

1400/100 g

1x 14 ks/krt = 240 krt/pal
ROZMRAZENI 4 °C + 4 hod.

K ROZMRAZENIi A PODAVANi

Krehké tésto plnéné osvéZujicim citronovym
krémem a zdobené mouckovym cukrem.

WWW.PANESCOFOOD.COM

4276528
MOONCAKE

1250/104 g

1x 12 ks/krt - 144 krt/pal
ROZMRAZENI 8 °C « 24 hod.
K ROZMRAZENi A PODAVANI

Dort s tmavym korpusem a smetanovym krémem s bilou
Cokoladou. Bohaté posypany hoblinkami bilé cokolady.

5000697 .
NORMANDSKY
JABLEENY KOLAE ©

1900/158 g

1x 12 ks/krt - 184 krt/pal
ROZMRAZEN/ 4 °C « 8 hod.

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Lahodny kolac se svétlym korpusem a naplni
z kouskd jablek, s rozinkami a skofici.



5001369 , L.
VENKOVSKY JABLECNY DORT Gﬁ

2500/178 g

1x 14 ks/krt - 216 krt/pal
ROZMRAZENI 4 °C + 12 hod.
K ROZMRAZENi A PODAVANi

Autenticky vysoky jablec¢ny dort z kfehkého tésta

(s maslem). S bohatou naplni z jablek a rozinek sultanek.
Ochuceny skofici. Pfed podavanim je mozné jej lehce
prohrat v klasické nebo mikrovlnné troubé.

5001874
MATCHA TEA CAKE

1250/108 g

1x 12 ks/krt - 288 krt/pal
ROZMRAZENI 4 °C + 24 hod.
K ROZMRAZENI A PODAVANi

Dort s unikatnim korpusem obsahujici Matcha caj,
doplnény smetanovym krémem s bilou ¢okoladou.
Dekorovany ¢okoladovym glazé, zlatym popraskem
a po obvodu cokoladovym posypem scaglietta

PATISSERIE

5000656 )
DORT S LESNIM OVOCEM @

1550/129 g

1x 12 ks/krt - 184 krt/pal
ROZMRAZENI 4 °C + 8 hod.

K ROZMRAZENi A PODAVANI

Ovocny dort s vrstvou Cokolddového tésta, kterou pokryva smeés
lesniho ovoce (Eerveny rybiz, ostruziny, maliny a borGvky).

5000933
CHEESECAKE G@

1600/133 g

1x 12 ks/krt - 240 krt/pal
ROZMRAZENI 4 °C « 24 hod.
K ROZMRAZENI A PODAVANi

Dort s krémovou tvarohovou néplni v korpusu z kiehkého
tésta. Idedlné jej doplni oméacka z jahod i lesniho ovoce.
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BOULANGERIE

5001376 , ,
MINI MEKKE BOCHANKY MIX

179-85cm

3x 77 ks/krt - 60 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Mix mini bochankl: 77 tmavych s rdznymi seminky,
77 z pseni¢nych otrub, 77 celozrnnych posypanych
ovesnymi vlockami, Inénymi a slunecnicovymi seminky.

4300129 L
MINI BAGETA SVETLA

35g-10cm

180 ks/krt - 32 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 20-30°
PECENI 210°C - 5-7'
PREDPECENE

Krupava svétla bagetka v mini velikosti.
Skvéla jako priloha i na vyrobu mini sendvi¢a.

WWW.PANESCOFOOD.COM L
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2104304 i i .
MINI RUSTIKALNI BRIOSKA

30g-97cm

6x 25 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Mékka kulatd brioska z obohaceného pSeni¢ného tésta
[méslo, mléko a vejce). Na povrchu poprasena moukou,

kterd ji dodava rustikalni vzhled. Idealni pecivo pro restaurace
a catering. Univerzalné pouzitelna (od snidané az po veceFi).

2104240 )
BANKETKA TMAVA

30g-11cm
200 ks/krt - 32 krt/pal
ROZMRAZENI{ 22 °C+15’

&

PECENI 180 °C - 8-10' @

PREDPECENE

Tmava vicezrnna banketka
se séjovymi vlockami a slunecnici.




2104238 L
BANKETKA SVETLA

30g-11cm

200 ks/krt - 32 krt/pal
ROZMRAZEN] 22 °C + 15’
PECENI 180 °C - 8-10°
PREDPECENE

Originalni tvarovana banketka s vla¢nou porézni
stfidkou a tenkou ki'upavou kirkou.

2104239 , i
BANKETKA TOSKANSKA

30g-11cm

200 ks/krt - 32 krt/pal
ROZMRAZEN] 22 °C + 15’
PECENI 180 °C + 8-10°
PREDPECENE

Vicezrnna banketka se Zitnou moukou a séjovou
drti. Zdobena smési Inénych seminek.

BOULANGERIE

4295441
MINI BANKETKA
SVETLA BALENA

30g-11cm

135 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C + 15’
PECENI 180 °C » 4-6'
PREDPECENE

§ @
e

Samostatné balend mini banketka s vlacnou porézni stiidkou
a tenkou kfupavou klrkou. Vhodna k dopékani ve félii.

4295442

MINI BANKETKA

TOSKANSKA BALENA @ C@
30g-11cm

;%5z§é$ E l\? \'Okari/g a l1 5 @

PECENI 180 °C « 4-6'

PREDPECENE

Samostatné balenad mini banketka se Zitnou moukou.
Zdobena smési Inénych seminek. Vhodna k dopékani ve félii.
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4300148 4300226

MINI KAISERKA NATURAL MINI KAISERKA CEREALNI
35g9-¢8-92cm 35g-¢8-2cm

150 ks/krt - 32 krt/pal 150 ks/krt - 32 krt/pal

ROZMRAZENI 22 °C - 20-30' ROZMRAZEN( 22 °C - 20-30'

PECEN[210°C+5-7' PECENI 210°C+5-7'

PREDPECENE PREDPECENE

Svétlé pecivo s mékkou pruznou stridkou a typickou razbou Tmavé mini pecivo s cerealiemi, seminky a typickou
na povrchu. Idedlni na pripravu malych sendvi¢d &i jako pFiloha. razbou na povrchu. Zdobené seminky lnu. Ideélnf

vo v

na pripravu malych sendvicd ¢i jako priloha.

4294345 4043531

359-¢8cm @ C@ 359 @ C@
3x 50 ks/krt - 32 krt/pal 4x 25 ks/krt - 60 krt/pal

ROZMRAZENI 22 °C - 15’ ROZMRAZENI 22 °C - 15°

PECENI 190 °C - 8-10" PECENI 200 °C « 4-¢'

PREDPECENE PREDPECENE

Vybér mini svétlého peciva s typickou razbou na povrchu. Tento mix obsahuje: 25 svétlych mini bagetek,

Baleni obsahuje kaiserky natural, se sezamem a s makem. 25 tmavych mini bagetek, 25 svétlych mini kaiserek

se sezamem, 25 svétlych mini kaiserek s makem.

WWW.PANESCOFOOD.COM
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5000550 , , 4035046
MINI RUSTIKALNI C@ C@ MINI CIABATTY - MIX
BULKY - MIX 40g-11cm

40g 3x 20 ks/krt - 64 krt/pal

4x 20 ks/krt - 48 krt/pal @ Egémggﬂcﬂa C5'. o
ROZMRAZENI 22 °C - 15° PREDPECENE o
PECENI 190 °C - 3-5'

PREDPECENE Kolekce mini peciva s tenkou kirupavou kiirkou a vlaénou

porézni stiidkou. Obsahuje svétlé ciabatty natural, tmavé
ciabatty obohacené jecnym sladem a cereéalni ciabatty
obohacené drcenou séjou, Inénym seminkem a otrubami.

Kolekce &tyi druhl podlouhlych bulek

s rustikalnim vzhledem. Vybér obsahuje: 20 svétlych
bulek, 20 bulek se slunecnicovymi seminky,

20 cerealnich bulek, 20 bulek s otrubami.

2104392
MINI CIABATTY - MIX KLASIK

4049

3x 25 ks/krt - 56 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C - 0’
PLNE DOPECENE

Kolekce plné dopecenych mini ciabatt. Vyrobené z typického
tekutéjsiho tésta. Tri druhy: svétla, ceredlni, tmava.

2104392
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4070093 i
PREDGRILOVANE PANINI

110g-21cm

60 ks/krt - 36 krt/pal
ROZMRAZEN{ 22 °C+15’
PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Plné dopecend bagetka s predgrilovanou
mrizkou. PFipravend k plnéni.

;f;f!i/ﬁ:’!ﬁi, '

2104218 i
PREDGRILOVANE
A PREDKROJENE PANINI
S CELOZRNNOU MOUKOU

110g-21cm

55 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C + 15’
PECENI 200 °C « 4-6'
PLNE DOPECENE

Predkrojena a predgrilovana bageta s celozrnnou
moukou, pFipravend k plnénf a grilovani.

WWW.PANESCOFOOD.COM

§ @

21‘94344 }
PREDGRILOVANE
A PREDKROJENE PANINI

110g-21cm

55 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C + 15’
PECENI 200 °C » 4-6'
PLNE DOPECENE

Plné dopecend, predkrojend a predgrilovana stredni
bageta. Pfipravena k plnénf a grilovani.

2104160 i
PREDGRILOVANE
A PREDKROJENE
BYLINKOVE PANINI

110g-21cm

55 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C + 15’
PECENI 200 °C « 4-6'
PLNE DOPECENE

Plné dopecena, predkrojend a predgrilovana bylinkova

bageta, pripravend k plnéni a grilovani.

§ @

§ @
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PRIPRAVOU PANINI—=="
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3

2104344

5000898
PANINI SE SEZAMEM

130g-20cm

45 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 10’
PECENI 220 °C + 3-4'
PLNE DOPECENE

Ovalné ploché pecivo [typu focaccia) uréené pro piipravu
panini. Zdobené seminky ¢ernuchy (nigella) a sezamu.

§ @

2104306
PANINI BAGETA

1259-27cm

45 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C + 15’
PECENI 200 °C - 4-6'
PLNE DOPECENE

Svétld bageta stredni velikosti uréena pro pfipravu
panini. Pfipravend k zapékani na grilu.

5000935 i
PREDGRILOVANA CIABATTA,
PREDKROJENA

120g-19cm

12x 3 ks/krt - 56 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECENI 200 °C - 2-3'
PLNE DOPECENE

Plné dopecena ciabatta s predgrilovanou mfizkou.
Predkrojend, pripravena k plnéni.

BOULANGERIE
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4075114 )
HOT DOG ROHLIK

60g-195cm

40 ks/krt - 64 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C - 30-40°
PLNE DOPECENE

PSenicny plné dopeceny rohlik, pripraveny k naplnéni.

INSPIRUJTE SE SPRAVNOU
PRIPRAVOU HOT DOGU

§ @

5001343

WWW.PANESCOFOOD.COM

5001748 .
HOT DOG ROHLIK
GRAHAMOVY

65g9-17,5cm

60 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C - 80’
PECENI 200 °C - 0-3
PLNE DOPECENE

Psenicny, plné dopeceny rohlik, obohaceny o celozrnou
mouku a pSeni¢né otruby. Pripraveny k naplnéni.

5001343
NEW YORK HOT DOG BULKA

63g-165cm

36 ks/krt - 84 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 50°
PECENI 230 °C - 2-3'
PLNE DOPECENE

Plné dopeceny hot dog v newyorském stylu. Predkrojeny.

§ @

§ @
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4075067
MAXI HOT DOG BULKA C@ C@

85g-195cm

32 ks/krt - 68 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 60’
PECENI 230 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Predkrojenéa velka hot dog bulka.
Plné dopecend, pripravena k naplnéni.

L

4075067

5001725 i i
LOUHOVANY ROHLIK
PREDKROJENY Q(}) C@

80g-19cm

3x 20 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 90’
PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Predkrojeny rohlik se svétlou hutnou stridkou a vyrazné lesklou
tmavé hnédou klrkou, kterd se pred pecenim zdobi hlubokym
fezem. S typickou chuti louhovaného peciva. Ideélni na hot dog.

5001725
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2104204 i 2104377 i .
PREDKROJENA C@ PREDKROJENA BRIOSKA C@
MINI BRIOSKA 859-0115cm

50 ks/krt - 36 krt/pal
6 20 ksfkrt - 40 krt/pal Eizohgmzizhgrfii gt;;i']\vANi
ROZMRAZENI 22 °C + 30°

K ROZMRAZEN| A PODAVAN Mékka kulata bulka z briodkového tésta

(s mlékem, cukrem a margarinem).

30g-97cm

Nadychana mini bulka z brioskového tésta s mlékem,
cukrem a margarinem. Predem predkrojena.

5001675 5001840
LOUHOVANA BULKA @ FITNESS BULKA @
PREDKROJENA (@ 110g-9010cm %Ja
80g-p105cm 40 ks/krt—%lkrt/pal

9 . ¥ .
2x 21 ks/krt - 56 krt/pal ROZMRAZENI22°C-30°
ROZMRAZENI 22 °C - 30° K ROZMRAZENI A PODAVANI

PECENI 200 °C - 0-3'

= ot Bulka .bez mouky” a droZdi, bohata na vlakninu.
PLNE DOPECENE

Vyrobena ze slunecnicovych a lnénych seminek, chia seminek
Louhované bulka kombinuje vjrazny vzhled s wraznou a ovesnych vlocek. Idealni pro pripravu vegetaridnskych burgerd.

chuti. Dva rovnobézné fezy ukazuji kontrast mezi svétlym Bulku doporucujeme ogrilovat nebo opéct na strané fezu

t&stem a typickou tmavé hnédou kirkou. Bulka je zéroveh nebo kratce rozpéct, ¢imz se probudi chuté vSech seminek.

predkrojend, coZ znamend vyhodu v podobé Uspory ¢asu.

WWW.PANESCOFOOD.COM L



INSPIRUJTE SE SPRAVNOU
PRIPRAVOU HAMBURGERU

2104377

5001352 i
HAMBURGEROVA BULKA
.CALIFORNIA“

126 -9 14,6 cm

16 ks/krt - 60 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 60’
PLNE DOPECENE

Predkrojend bulka kulatého tvaru s pruznou pevnou
stfidou a zlatavou mékkou klrkou. Pfred podavanim
staci pouze rozmrazit, ale miZe se téZ prohit v peci.

§ @

BOULANGERIE

FOOD.COM
4294547 i
HAMBURGEROVA BULKA
86g-¢12cm @ %D

2% 12 ks/krt - 64 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 60’
PLNE DOPECENE

Predkrojena kulata bulka s pruznou stfidou a mékkou zlatavou
karkou. S typickou jemné nasladlou chuti. Pfed podavanim
stadi pouze rozmrazit. Bulku mdZeme i kratce opéct na grilu
[27/ 230 °C) nebo prohrat v mikrovinné troubé (max. 30 sekund).

5001743 .

BEZLEPKOVA

HAMBURGEROVA @ C@
BULKA SE SEZAMEM @
110g-911-12cm

14x 1 ks/krt - 112 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 90"
K ROZMRAZENIi A PODAVANI

Jednotlivé balena kulata bulka s pruznou stfidou a mékkou
zlatavou kirkou. Pfed podavanim staéi pouze rozmrazit.
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5001801 . )
BULKA RUSTIKALNI
PREDKROJENA

759-912cm

30 ks/krt - 56 krt/pal
PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

§ @

Prémiova bulka se skvélou kontrastni strukturou: s kifehkou
tenkou ki'upavou kirkou na povrchu a mékkou nadychanou
stfidou uvnitf. Vyrobend z psenicné mouky s kvaskem,
obohacena olivovym olejem a jemné poprasend moukou.
Predkrojend, vhodna na sendvic¢e a hamburgery.

5001802

WWW.PANESCOFOOD.COM

5001800 L. .
BULKA PIVNI PREDKROJENA

80g-¢12cm

30 ks/krt - 56 krt/pal
PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Prémiova bulka se skvélou kontrastni strukturou: s kiehkou,
tenkou, kfupavou kirkou na povrchu a mékkou, nadychanou
stiidou uvnit. Vyrobend z pSeni¢né mouky a kvasku s pivem
z dvojité porce sladu. Obohacené olivovym olejem a zdobend
hrubou krupici. Predkrojend, vhodnda na sendvice a hamburgery.

5001802 i .
BULKA MULTICEREALNI
PREDKROJENA

70g-912cm

30 ks/krt - 56 krt/pal
PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Prémiova bulka se skvélou kontrastni strukturou: s ki'ehkou tenkou
kFupavou klrkou na povrchu a mékkou nadychanou stfidou uvnitf.
Vyrobend z nahrubo mleté psenice a Zitného kvasku, obohacena
olivovym olejem, Inénymi seminky a prazenym Zitem. Zdobena
pohankou, zlatymi a hnédymi (nénymi seminky a slunecnicovymi
seminky. Predkrojend, vhodnd na sendvice a hamburgery.
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 JEDINEENE BULK
NA SENDVIC
A HAMBURG

5001802, 500180, 5001800
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5001134 5001149
o v r
§ @ D &
55 ks/krt - 48 krt/pal 48 ks/krt - 36 krt/pal
ROZMRAZEN[ 22 °C - 30" ROZMRAZEN[ 22 °C - 15’
PECEN[ 200 °C + 4-6' PECEN[ 190 °C+5-8'
PLNE DOPECENE PREDPECENE
Plné dopecené ploché pSeni¢né pecivo obohacené olejem Rustikalni pSeni¢né pecivo v italském stylu.
a prehnuté do tvaru pdlmésice. PFipravené k plnéni a podavani S vlhéi porézni stridkou. Obohacené olivovym olejem.
zatepla [napf:. jako paninil. Vhodné ke grilovani (3-5 min. / 220 °CJ. Pecené na kameni, zdobené mouénym posypem.

5001088 5000602

100g-o14cm @ @ 1259 -26,5cm @ @
48 ks/krt - 36 krt/pal 50 ks/krt - 32 krt/pal

ROZMRAZEN{ 22 °C - 15’ ROZMRAZENI 22 °C - 15’

PECENI 180 °C - 8-10 @ PECENI 190 °C - 8-10' @
PREDPECENE PREDPECENE

Rustikalni ploché pSenicné pecivo pecené na kameni. Stredné velkd bageta ve panélském stylu. S jemnou klrkou

Obohacené trochou Zitné mouky, ovesnou krupici, sezamem a lehkou porézni stfidou. Pecend na kameni a poprasena moukou.

a lnénym seminky. S porézni vlhkou stridkou.

WWW.PANESCOFOOD.COM L
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5001734 5001733

250g-3Tcm @ @ 250g-31cm @
15 ks/krt - 48 krt/pal 15 ks/krt - 48 krt/pal

ROZMRAZENI 22 °C + 15’ ROZMRAZENI 22 °C + 15’

PECENI 180 °C - 8-10' PECENI 180 °C - 8-10'

PREDPECENE PREDPECENE

PSeni¢na bageta s kiupavou klrkou a jemnou vlaénou stidkou. PSeni¢na bageta s kiupavou klrkou a jemnou vlaénou
Atraktivni tvar jen zvyrazni jedinecnost tohoto peciva. stridkou. Sezamova a lnénd seminka spolu s ovesnymi

vlo¢kami pridavaji na chutovém zazitku. Atraktivni
tvar jen zvyrazni jedinecnost tohoto peciva.

5001738 5001858

TWIST OLIVOVY REMESLNY
2509 -31 cm C@ @ MULTICEREALNIi TWIST Q(}) @

15 ks/krt - 48,krt/pal , 400g-52cm
ROZMRAZENI 22 °C 15

e 15 ks/krt - 32 krt/pal @
PECENI 180 °C - 8-1 ROZMRAZEN{ 22 °C - 15’
PREDPECENE

PECEN[ 180 °C+ 11-13'
PZeni¢na bageta s kFupavou klrkou a jemnou vla&nou PREDPECENE
stiidkou obohacend o kousky Stavnatych oliv. Atraktivni

. | P .. Plsobiva femeslna bageta z pdeni¢né mouky s jecnym sladem.
tvar jen zvyrazni jedinecnost tohoto peciva.

Obohacena a sypand lnénymi, sezamovymi a slunecnicovymi
seminky a ovesnymi vlockami. Diky delsi dobé kynuti a zranf
tésta ma bageta jemnou a nadychanou stfidu s autentickou

chuti. Ruc¢né twistovana, pecend v kamenné peci.
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5001766

BAGEL
1279-¢12cm
32 ks/krt - 44 krt/pal

PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Bagel bez pfichuti s kifupavou kdrkou a hutnou stfidkou. Pecte pfi
200 °C maximalné 3 minuty nebo grilujte 3 aZ 5 minut na 220 °C.

5000563 5000782

BAGEL KLASIK BAGEL SE SEZAMEM KLASIK
85g-¢10cm @ @ 85g-¢10cm @ @
50 ks/krt - 44 krt/pal 50 ks/krt - 44 krt/pal

ROZMRAZENI 22 °C « 25’ ROZMRAZENI 22 °C « 25'

PECENI 200 °C - 0-3' PECENI 200 °C - 0-3'

PLNE DOPECENE PLNE DOPECENE

Bagel z kynutého tésta s hutnou stfidkou a lesklou Bagel z kynutého tésta s hutnou stfidkou a lesklou kirkou,
karkou. Pred peenim se bagely vaFi ve vodé, coz jim sypany sezamem. Tésto na bagely se pred pecenim vafi ve vodé,
propjcuje jejich typické vlastnosti. PFred podavanim staci coz jim propdjcuje jejich typické vlastnosti. Pfed podavanim
pouze rozmrazit, ale mohou se téz prohfat v peci. staci pouze rozmrazit, ale mohou se téZ prohrat v peci.

WWW.PANESCOFOOD.COM
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5001768 ,
VICEZRNNY BAGEL
135g-912cm @ @

32 ks/krt - 44 krt/pal

PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Celozrnny bagel obohaceny slunecnicovymi seminky

a posypany ovesnymi vlockami. Pecte pfi 200 °C maximalné
3 minuty nebo grilujte 3 az 5 minut na 220 °C.

k

5001768

5001769

BAGEL S CIBULI
A CESNEKEM C&(ﬁ) C@
;?ki/;wﬂt 1—Zl;zﬂl:r't/pal

PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Bagel s cibuli, cesnekem, sezamovymi seminky
a méakem. Pecte pfi 200 °C maximéalné 3 minuty
nebo grilujte 3 az 5 minut na 220 °C.

5001769
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5000265

MINI FOCACCIA S BYLINKAMI,

PREDKROJENA
100g-¢125cm

50 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZEN( 22 °C « 30’
PECENI 200 °C - 0-3'

PLNE DOPECENE

Predem predkrojend mini focaccia pecend v peci
na drevo. Obohacend extra panenskym olivovym

olejem a bylinkami (oregano, rozmaryn).

5001921 . i
SCHIACCIATA SVETLA
PREDKROJENA

100g -9 x16cm

8x 4 ks/krt - 56 krt/pal
ROZMRAZEN( 22 °C « 0’
PECENI 200 °C - 0-3'

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Tradicnf italsky plochy chlebik typu focaccia

z pSenicné mouky s extra panenskym olivovym olejem.

Peceny v kamenné peci. Idedlni na sendvice.

WWW.PANESCOFOOD.COM

5000786 i
FOCACCIAS ROZMARYNEM

800 g-37x27cm

4 ks/krt - 80 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C - 30"
PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

§ @

Typicky italsky plochy chléb. Pripraveny dle tradi¢ni
receptury s extra panenskym olivovym olejem, mofskou
soli a rozmarynem. Peceny na kameni. S idealni vyskou
tésta, kterd umoznuje snadné krajeni a plnéni.

5001922 .
SCHIACCIATA TMAVA
PREDKROJENA

100g -9x16cm

8x 4 ks/krt - 56 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 0’
PECENI 200 °C - 0-3'

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Tradicni italsky plochy chlebik typu focaccia z pSenicné,

celozrnné Zitné mouky a Spaldové mouky. Obohaceny extra
panenskym olivovym olejem a smési Inénych a slunecnicovych
seminek. Peceny v kamenné peci. Idedlni na sendvice.



-] BOULANGERIE

INSPIRUJTE SE

v

NASIMI RECEP
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5000875
PSENICNA TORTILLA

89g-¢30cm

90 ks/krt - 54 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C + 8 hod.
K ROZMRAZENIi A PODAVANI

Extra tenkd nekynuta placka z pSeni¢né mouky.
Typické pecivo mexické kuchyné.

2104309 ) )
SVETLY VENKOVSKY CHLEB

1900 g-+57cm

4 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZEN( 22 °C - 0’
PECENI 210°C - 19-21"
PREDPECENE

Velky psenicny chléb ve venkovském stylu. S vlacnou stiidkou
a silnou klrkou. Peceny na kameni a popraseny moukou.

WWW.PANESCOFOOD.COM

Y @

§ @
=

5000055 i
SVEDSKY CHLEBIK
TUNNBROD

379-23x18cm

8x 8 ks/krt - 96 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 20°

K ROZMRAZENi A PODAVANI

§ @

Extra tenky chlebik s jemnou anyzovou vani. Skvély na vyrobu
wrap, plnénych kornoutd a chlebového sushi.

2104366 i i
TMAVY VENKOVSKY CHLEB

1900 g -+ 57 cm
4 ks/krt - 36 krt/pal
ROZMRAZEN[ 22 °C - 0’

PECENI 210 °C - 19-21" @

PREDPECENE

Velky pSenicny chléb ve venkovském stylu.
Pripraveny z pSenice, Zita a prazené sladové mouky.
Obohaceny séjou, slunecnicovymi a lnénymi seminky.
Peceny na kameni a popraseny moukou.
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5000779
TMAVE TRAMEZZINO C@ C@

1000 g - 10 x 45 cm

6 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZEN( 22 °C « 30’

K ROZMRAZENI A PODAVANI

FOOD.COM

Tmavy sendvicovy chléb bez klrky s velmi vlaénou a tvarnou
stfidou. Obohaceny Zitnou moukou a olejem. Vodorovné
predkrajeny na 10 platd (45 x 10 x 0,85 cm). Skvély pro pfipravu
sendvicl, jednohubek, rolek, toustl a chlebovych raviol.

5000779

5000484
SVETLE TRAMEZZINO C@ C@

1000 g - 10 x 45 cm

6 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30"

K ROZMRAZENIi A PODAVANI

Svétly sendviCovy chléb bez kirky s velmi vla¢nou a tvarnou
stfidou. Obohaceny olejem. Vodorovné predkrajeny

na 10 platd (45 x 10 x 0,85 cm). Skvély pro piipravu
sendvicl, jednohubek, rolek, toustl a chlebovych raviol.

5000779




50

BOULANGERIE

5001008

5001008 i i
SVETLY TOASTOVY CHLEB

800 g - 18 + 2 platky

10 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 60’

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Svétly psenicny chléb ctvercového tvaru.
Predkrajeny na 18 platkd (12 x 12 x 1,2 cm] + 2 paticky.
Idealni pro vyrobu sendvi¢d nebo k opékani.

WWW.PANESCOFOOD.COM

Y @

2102009 i i i
BELGICKY FORMOVY CHLEB C@ C@

800 g

6 ks/krt - 28 krt/pal
PECENI[ 190 °C+ 15’
PREDPECENE

Svétly formovy chléb s typicky rozpraskanym
povrchem, silnéjsi kif'upavou kdrkou a nadychanou
mékkou stridou. Skvély na vyrobu sendvicd.

5001009 i i
TMAVY TOASTOVY CHLEB @ @

800 g - 18 + 2 platky

10 ks/krt - 48 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 60’

K ROZMRAZENI A PODAVANI

Toastovy chléb Ctvercového tvaru. Obohaceny sladovymi
psenicnymi vlockami, pSeni¢nymi otrubami, pSeni¢nou a je¢nou
sladovou moukou. PFedkrajeny na 18 platk& (12 x 12 x 1,2 cm)
+ 2 paticky. Idedlni pro vyrobu sendvi¢d nebo k opékani.



2104309

2104366 i .
TMAVY VENKOVSKY CHLEB

1900 g-+57cm

4 ks/krt - 36 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 0’
PECENI 210 °C+19-21"
PREDPECENE

Velky pSenicny chléb ve venkovském stylu.
Pripraveny z psenice, Zita a prazené sladové mouky.

Obohaceny s6jou, slunecnicovymi a Inénymi seminky.

Peceny na kameni a popraseny moukou.

-] BOULANGERIE

210‘{.309’ i ,
SVETLY VENKOVSKY CHLEB @ @

1900 g -+ 57 cm

4 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C - 0’
PECENI 210 °C - 19-21"
PREDPECENE

Velky pSenicny chléb ve venkovském stylu. S vlacnou stiidkou
a silnou klrkou. Peceny na kameni a popraseny moukou.

2104366




52 BOULANGERIE

LOUHOVANE PECIVO

5001675 i
LOUHOVANA BULKA
PREDKROJENA C@ C@

80g-¢105cm

2x 21 ks/krt - 56 krt/pal
ROZMRAZENI 22 °C « 30’
PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Louhovana bulka kombinuje vyrazny vzhled s vyraznou
chuti. Dva rovnobézné fezy ukazuji kontrast mezi svétlym
téstem a typickou tmavé hnédou klrkou. Bulka je zaroven
predkrojend, coZz znamena vyhodu v podobé Uspory casu.

L

5001675

5001638 5001640

100g -2 10cm @ @ 100g-¢10cm @ @
76 ks/krt = 40 krt/pal 120 ks/krt - 40 krt/pal

ROZMRAZENI 22 °C « 20’ ROZMRAZENI 22 °C « 20°

PECENI 180-190 °C+ 10-12' PECENI 180-190 °C+ 10-12'

PREDKYNUTE PREDKYNUTE

Preclik se svétlou hutnou stfidkou a vyrazné lesklou tmavé Bulka se svétlou hutnou stridkou a vyrazné lesklou tmavé

hnédou kdrkou. S typickou chuti louhovaného peciva. hnédou kdrkou, ktera se pred pecenim zdobi hlubokym

krizovym Fezem. S typickou chuti louhovaného peciva.

WWW.PANESCOFOOD.COM L
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5001725

LOUHOVANY ROHLIK
PREDKROJENY @ C@

80g-19cm

3x 20 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZEN( 22 °C « 90’
PECENI 200 °C - 0-3'
PLNE DOPECENE

Predkrojeny rohlik se svétlou hutnou stfidkou a vyrazné lesklou
tmavé hnédou klrkou, kterd se pred pecenim zdobi hlubokym
fezem. S typickou chuti louhovaného peciva. Ideélni na hot dog.

5001639 ) )
LOUHOVANY ROHLIK @ @

100g-10cm

120 ks/krt - 40 krt/pal
ROZMRAZEN/ 22 °C « 20°
PECENI 160-170°C - 15
PREDKYNUTE

Rohlik se svétlou hutnou stiidkou a vyrazné lesklou tmaveé
hnédou kdrkou, ktera se pred pe¢enim zdobi hlubokymi
zarezy. S typickou chuti louhovaného peciva.

f

2 L

5001725




BOULANGERIE

BEZLEPKOVE PECIVO

5001777 5001435

BEZLEPKOVA VICEZRNNA C@ @ BEZLEPKOVA BULKA C@ C@
BAGETKA S ROZINKAMI A ORISKY

82g-10cm 60 g

40x 1 ks/krt = 112 krt/pal @ 36x 1 ks/krt - 88 krt/pal @
ROZMRAZENI 22 °C « 60’ ROZMRAZENI 22 °C « 60’

K ROZMRAZENi A PODAVAN K ROZMRAZENi A PODAVAN

Bezlepkova hranaté bagetka obohacena lnénymi a slunecnicovymi Bezlepkova bulka obsahujici ryZzovou mouku

seminky a sladovou moukou z prosa. Kazdy kousek je samostatné a Skrob. Obohacend vlasskymi ofechy a rozinkami.

zabaleny do prihledného obalu. VylepSend receptura. Kazdy kousek je samostatné zabaleny do prihledného

obalu. Po rozmrazeni pripraveno k podavani.

5001743 4276606
BEZLEPKOVA @ C@ BEZLEPKOVY CHLEB @ C@
HAMBURGEROVA éOOng /krt - 120 krt/pal
x 1 ks/krt - rt/pa
BULKA SE SEZAMEM ROZMRAZENI 22 °C « 60°
110g-011-12cm K ROZMRAZENIi A PODAVANI
14x 1 ks/krt - 112 krt/pal
ROZMRAZEN] 22 °C - 90’ Plné peceny predkrajeny chléb.
K ROZMRAZENIi A PODAVANI Bez lepku, neobsahuje laktdzu.

Jednotlivé balend kulata bulka s pruznou stridou
a mékkou zlatavou klrkou sypanou sezamem.
Pred podavanim staci pouze rozmrazit.

WWW.PANESCOFOOD.COM
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ABECEDNIi SEZNAM VYROBKU

B H
44 5001766  BAGEL 39 4294547 HAMBURGEROVA BULKA
44 5000563 BAGEL KLASIK 39 5001352 HAMBURGEROVA BULKA ,CALIFORNIA"
45 5001769  BAGEL S CIBULI A CESNEKEM 36 4075114  HOT DOG ROHLIK
44 5000782  BAGEL SE SEZAMEM KLASIK 36 5001748  HOT DOG ROHLIK GRAHAMOVY
42 5000602 BARRA GALLEGA MEDIA J
31 2104238  BANKETKA SVETLA
30 2104240 BANKETKA TMAVA, ) 23 5000996 JABLECNY STRUDL
31 2104239  BANKETKA TOSKANSKA
50 2102009 BELGICKY FORMOVY CHLEB K
54 5001435 BEZLEPKOVA BULKA S ROZINKAMI A ORISKY
54 5001743  BEZLEPKOVA HAMBURGEROVA BULKA SE SEZAMEM 15 5001916  KORUNA S JABLKY A RAKYTNIKEM
54 5001777 BEZLEPKOVA VICEZRNNA BAGETKA 24 5001658  KREMOVY KARAMELOVY DORT
22 5001436 BEZLEPKOVE COOKIE S COKOLADOU L
54 4276606 BEZLEPKOVY CHLEB
40 5001802  BULKA MULTICEREALNI PREDKROJENA 38 5001675 LOUHOVANA BULKA PREDKROJENA
40 5001800 BULKA PIVNI PREDKROJENA / 59 5001640  LOUHOVANY KASTANEK
40 5001801 BULKA RUSTIKALNI PREDKROJENA 52 5001638  LOUHOVANY PRECLIK
c 53 5001639  LOUHOVANY ROHLIK
37 5001725 LOUHOVANY ROHLIK PREDKROJENY
27 5000933 CHEESECAKE M
26 5000640 CITRONOVY DORT
13 5001647 ?ROISS/ANTS,COKOLISKOORISKOVOU NAPLNI 12 4206113 MASLOVY CROISSANT
22 5000330 COKOLADOVE BROWNIES 12 5000914 MASLOVY CROISSANT KLASIK
18 5001191  COKOLADOVE PROFITEROLKY 12 4206120 MASLOVY CROISSANT PREMIUM
24 5001654  COKOLADOVY DORT S CERNYM RYBIZEM 13 4201628  MASLOVY MULTICEREALNI CROISSANT
23 5001771 COKOLADOVY FONDANT 97 5001874  MATCHA TEA CAKE
24 5001657 ?OKOLADOVY MOQSSE;AKE 37 4075067  MAX| HOT DOG BULKA
24 5001364 COKOLADOVY KREMOVY DORT 13 4206142  MAXI MASLOVY CROISSANT
D 42 5001134  MEZZALUNA
30 4300129  MINI BAGETA SVETLA
25 5001846 DORT RED VELVET S BORUVKAMI 31 4295441  MINI BANKETKA SVETLA BALENA
27 5000656 DORTS LESNIM OVOCEM 31 4295442  MINI BANKETKA TOSKANSKA BALENA
14 5001673  DVOUBAREVNY CROISSANT S COKOLADOVOU NAPLNI 33 4035046  MINICIABATTY - MIX
14 5001674 DVOUBAREVNY CROISSANT S MALINOVOU NAPLNI 33 2104392  MINI CIABATTY - MIX KLASIK
20 5001502  MINI DONUTY - MIX
F 46 5000265 MINIFOCACCIA S BYLINKAMI, PREDKROJENA
32 4300226  MINI KAISERKA CEREALNI
36 5001840  FITNESS BULKA = 32 4300148  MINI KAISERKA NATURAL
42 5001149  FLAGUETTE PULMESIC 3 4294345  MINI KAISERKY - MIX

46 5000786 FOCACCIA S ROZMARYNEM

WWW.PANESCOFOOD.COM L



19 4242003  MINI KOBLIZEK S MERUNKOVOU NAPLNI

19 5001178  MINI KOBLIZEK S NUGATEM

19 5001289  MINI KOBLIZEK S OVOCNOU NAPLNI

12 4208191  MINI MASLOVY CROISSANT

14 4208315  MINI MASLOVY SNEK S ROZINKAMI

14 4208316  MINI MASLOVY ZAVITEK S COKOLADOVOU NAPLNI

30 5001376  MINI MEKKE BOCHANKY MIX

15 5001150  MINI OVOCNE TASTICKY - MIX

30 2104304  MINI RUSTIKALNI BRIOSKA

33 5000550  MINIRUSTIKALNI BULKY - MIX

32 4043531  MINI SLANE PECIVO - MIX

20 5001287  MIX AMERICKYCH MINI MUFFINU

20 4250367  MIX CTYR MINI DONUTU

26 4276528  MOONCAKE

25 5001659 MRKVOVY DORT S ROZINKAMI

21 4294250  MUFFIN S BORUVKAMI

21 4294249  MUFFIN S COKOLADOU

21 4294248  MUFFIN S VANILKOVOU PRICHUTI

N

36 5001343 NEW YORK HOT DOG BULKA

26 5000697 NORMANDSKY JABLECNY KOLAC

o

22 5001043 OVOCNY FLAPJACK

P

35 2104306  PANINI BAGETA

35 5000898 PANINI SE SEZAMEM

18 5001507  PARIZSKE MINI MAKRONKY

15 5001002 PEKANOVY PLETENEC

26 5000657 PROFITEROLKOVY DORT

35 5000935 PREDGRILOVANA CIABATTA, PREDKROJENA

34 4070093 PREDGRILOVANE PANINI

34 2104160  PREDGRILOVANE A PREDKROJENE BYLINKOVE PANINI

34 2104344  PREDGRILOVANE A PREDKROJENE PANINI

34 2104218  PREDGRILOVANE A PREDKROJENE PANINI
S CELOZRNNOU MOUKOU

38 2104377  PREDKROJENA BRIOSKA

38 2104204 PREDKROJENA MINI BRIOSKA

48 5000875 PSENICNA TORTILLA

R

43 5001858 REMESLNY MULTICEREALNI TWIST
S

46 5001921  SCHIACCIATA SVETLA PREDKROJENA
46 5001922  SCHIACCIATA TMAVA PREDKROJENA
49 5000484 SVETLE TRAMEZZINO

50 5001008 SVETLY TOASTOVY CHLEB

48 2104309  SVETLY VENKOVSKY CHLEB

18 5000700 SLEHACKOVE PROFITEROLKY

48 5000055 SVEDSKY CHLEBIK TUNNBROD

T

42 5001088 TMAVA FLAGUETTE

49 5000779 TMAVE TRAMEZZINO

50 5001009 TMAVY TOASTOVY CHLEB

48 2104366  TMAVY VENKOVSKY CHLEB

43 5001738 TWIST OLIVOVY

43 5001733  TWIST RUSTIK

43 5001734  TWIST SVETLY

\'}

27 5001369  VENKOVSKY JABLECNY DORT

45 5001768  VICEZRNNY BAGEL

y 4

13 5001211  ZAHNUTY CROISSANT
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VYSVETLIVKY PIKTOGRAMU

~2

OBSAHUJE KVAS

°s
o

@ UPECENO V KAMENNE PECI
@ EXTRA VLAKNINA

PRODUKT JE CERTIFIKOVAN JAKO ,ORGANICKY"

NALEZITOSTI OBJEDNAVKY

» vase odbérové ¢islo,
» kod vyrobku,
» pozadovany pocet kartond.

OBJEDNAVKY ELEKTRONICKOU FORMOU

https://order.llbg.com

KANCELAR OBJEDNAVEK

je vam k dispozici v pracovni dny od 6.00 do 16.00 hodin.
tel.: +420 312 511 511, +420 724 820 634
fax: +420 312 687 306, e-mail: objednavky@llbg.com

®
@ BEZ LEPKU
®

@ VHODNE PRO VEGETARIANY

VHODNE PRO VEGANY

BEZ LAKTOZY

PRIJEM OBJEDNAVEK

» Pro Prahu: nejpozdéji pracovni den predem do 13.30 hodin.

» Mimo Prahu: nejpozdéji pracovni den predem do 8.00 hodin.

ZAVOZOVE DNY

Pondéli az patek.

PLATBA ZA DOPRAVU

» Priobjedndni 1-3 kartont dopravu uctujeme.

» Pri objednani 4 a vice kartonu je doprava zdarma.

Upozoriujeme, Ze seznam piktogramu byl aktualizovan k 02/2021.

Prirazeni piktogrami se mize ménit v disledku zmén receptur.

Nejnovéjsiinformace o slozeni najdete na nasich webovych strankdch www.panescofood.com
a ve specifikacich jednotlivych vyrobkd https://specification.llbg.com/.

Sledujte nas na facebooku a instagramu, at vém neunikne Zadna novinka, tipy na praci s pe¢ivem a mnoho dalsiho.

n LalLorraineCeskaRepublika @I lalorraineceskarepublika

WWW.PANESCOFOOD.COM




POZNAMKY




BELGIUM - LUXEMBOURG

Industriepark Erpe-Mere

Joseph Cardijnstraat 52

9420 Erpe-Mere

T+32538259 14 — F +3253 8259 20
infol@panescofood.com

CHILE

PANESCO Chile SpA

Juan de la Fuente 584 — Bodega E
Lampa - Santiago

T +56 9 7714 5590
info@panescofood.cl

CZECH REPUBLIC

La Lorraine, a.s.

U KoZovy hory 2748

27201 Kladno

T +420312511 511 — F +420 312 687 306
infocz@llbg.com

DENMARK

La Lorraine Danmark A/S
Toftebanke 4 — 4390 Vippergd
T+4559 181080 — F +4559 18 12 84
info.dk@llbg.com

FINLAND

La Lorraine Finland Oy
Merenneidontie 17 A
02320 Espoo

T +358 45 6516526
t.kontio@llbg.com

FRANCE

Industriepark Erpe-Mere
Joseph Cardijnstraat 52
9420 Erpe-Mere — Belgium
T+3253827220
b.demetsenaere@llbg.com

GERMANY

La Lorraine Deutschland GmbH
Mariaweiler StraBe 28 - 30
52349 Diiren

T +49 2421 88 983-0

F +49 2421 88 983-25
info.de@llbg.com

GREECE + CYPRUS

Industriepark Erpe-Mere
Joseph Cardijnstraat 52
9420 Erpe-Mere — Belgium
T+3253827220
b.demetsenaere(@llbg.com

HUNGARY

La Lorraine a.s.

Arpad Gt 57-59

1042 Budapest

T +36 30 955 7738 — F +36 1 430 20 51
infoHU@Llbg.com

IBERICA

La Lorraine Bakery Espana SL
C/ Colombia, 11 — Ed. Gran Via
Planta 2 — Oficina 20

03010 Alicante

T+ 34 966 295 081
b.swinnen@llbg.com

ITALY

Delsigel srl

Via Della Meccanica 1
04013 sermoneta LT )
T+39 773 319437
panescoitalia@delsigel.it

NORWAY

Kristiania Gourmet AS
Jerikoveien 28

NO - 1067 Oslo

T +47 223077 40

F +47 22307701
postmaster(@kb-as.no

POLAND

La Lorraine Polska Sp. z.0.0.
Przemystowa 1

05 -100 Nowy Dwor Mazowiecki
T +48 22 76592 00

F +48 22 765 92 01

ROMANIA

La Lorraine Romania (joint venture)
Laminoristilor 151

Industrial Park REIF

405100 Campia Turzii - Cluj

T +40 737 811 072 — F +40 364 886 799

RUSSIA

LFB Ltd.

Vavilova str. — house 5 — building 3
119334 Moscow

T +7 495 231 39 59 — F +7 495 952 00 00
Ifbc@bk.ru

SLOVAKIA

La Lorraine a.s.

U KoZovy hory 2748

CZ - 272 01 Kladno

T+420312511 511 — F +420 312 687 306
infocz@llbg.com

SWEDEN

Nybergs Bageri — La Lorraine AB
Styckmastargatan 4

121 62 Johanneshov

T +46 86618222
infoldnybergsbageri.se

THE NETHERLANDS

La Lorraine Nederland B.V.
Stationsplein 99 — kantoor 172

1703 WE Heerhugowaard
T+31725670080— F+3172567 0085
infoNL@llbg.com

TURKEY

La Lorraine Bakery Group

icerenkdy Mah. Bahcelerarasi Sok.

Mete Plaza No: 43

Kat: 6 Atasehir / Istanbul

T+90 216 3225535 — F +90 216 322 55 34

UNITED KINGDOM & IRELAND

Synergy Foods Ltd.

45 Knowsley Street

Bury — Greater Manchester — BL9 0ST

T +44161 7653300 — F +44 161 765 33 09
info@jsmarketing.co.uk

EXPORT

Industriepark Erpe-Mere
Joseph Cardijnstraat 52
9420 Erpe-Mere — Belgium
T +3253 607870
export@llbg.com

FOOD.COM

LA LORRAINE
BAKERY GROUP
PANESCO

Industriepark Erpe-Mere
Joseph Cardijnstraat 52
9420 Erpe-Mere — Belgium
T+3253825910

F +32 53 8259 20
info@panescofood.com
www.panescofood.com



