Individuele Broodjes
Petits Pains individuels
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Mini soft lunchbroodje wit TS
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Mini sandwich TS
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Mini ciabattina FB
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Mini mix boerenpistolets VGB
Mini mix pistolets de campagne PC
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Restaurantbroodje wit VGB Mini mix keizer VGB

Petit pain restaurant blanc PC Mini mix empereur PC
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Petit pain restaurant gris PC
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Thaw & Serve: Thaw & Serve:
Thaw & Serve betekent letterlijk ‘ontdooien en opdienen’. Thaw & Serve signifie littéralement ‘décongeler et servir’.
Meer hoeft u ook niet te doen. Cesttout ce que vous avez a faire.
Fully baked: Fully baked:
Ontdooien is niet nodig - Slechts 3 minuten baktijd. 30 Inutile de décongeler - Un temps de cuisson de 3 minutes
minuten tijdwinst per baksessie. Bereiding op basis van seulement. 30 minutes gagnées par cycle de cuisson.
devraag dus geen overschotten of tekorten. Pas d’excédents ni de pénurie.
Voorgebakken: Pré-cuit:
Kort ontdooien en afbakken met uw vakmanschap. Décongeler brievement et d’en achever la cuisson avec
votre savoir-faire.
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