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100 g ¢ 1,5em 80g ¢ MNMem 1259

&7 48 B8 88 & 2x40 B8 48 & 60 BB 44

# 40 Min. & 30 Min. # 30 Min.

ﬁ] 210°C 180°C fiir 12-16 Min. I'_ﬁ| 200°C 170°C fir 17-19 Min. ﬁ] 170°C 170°C fisr 30-32 Min.

Knuspriges Plundergebdck mit einer feinen sifBen Fiillung von Ahornsirup und Gitterkuchen aus laminiertem Hefeteig, gefillt mit Pudding und Himbeergelee. Blatterteigtasche (dreieckig) mit Kirschfiillung und mit Zuckerkristallen bestreut.
zerstof3enen Pekanniissen, bestreut mit Pekanniissen.

2504325 2104441

15g N5g

& 90 B a4 & 80 BH 44

£ 30 Min. Z 30 Min.

LJ 170°C 170°C fir 30-32 Min. B3 170°C 170°C fir 30-32 Min.

Blatterteigtasche (halbrund), gefiillt mit Apfelsticken und mit Zuckerkristallen bestreut. Blatterteigtasche (rechteckig), gefillt mit Aprikosenmarmelade und mit Zuckerkristallen
bestreut.

SO LV® §5





