WEITERE VIENNOISERIE-PRODUKTE
ZUM BACKEN

NEU NEU

%KAU-TWISTER MIT SCHOKOLADE

90g é& 16 cm
3x24 B 64
30 Min. < N.5%

200°C 170°C fisr 17-19 Min.
Gedrehter laminierter Hefeteig mit Kakaogeschmack, gefillt mit Puddingcreme mit
weifler Schokolade und mit vielen dunklen Schokoladentropfen. Hergestellt mit 11,5%
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2204160

%I)H[]K[]TWIST MIT BELGISCHER SCHOKOLADE

120 g ¢ 20cm

2x26 B 56

30 Min. < 1.5%

200°C 170°C fisr 17-19 Min.

Zopf aus laminiertem Hefeteig mit Butter (11,5%), gefillt mit Perlen aus belgischer
Schokolade und Vanillepuddingcreme.
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2204145

©

90g &' 11 cm

& 45 BE 64

% 30 Min. < 15%

&3 200°C 170°C fisr 17-19 Min.

Klassisches Viennoiserie-Geback aus laminiertem Hefeteig mit Butter (15%), geﬂj”t mit

Persipan mit Mandelgeschmack.

2204141

100 g f 13 cm

& 60 B8 56

% 30 Min.

B3 200°C 170°C fisr 17-19 Min.

Gefilltes Gebiick in Form einer “8” aus laminiertem Hefeteig mit Vanillepuddingcreme.

HwmSLae®

69





