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GEFULLTE ODER UBERBACKENE SNACKS
HEISS SERVIEREN

5001928

GEFULLTER FOCACCIA SNACK SCHINKEN-KASE
=R

N5g ¢ 175cm
& 20x1 B8 110
CJ 230°C 200°C fisr 4-5 Min.

Snack aus weichem Brotteig, gefiillt mit Schweineschinken, Philadelphia und Gouda-
Kése, einer Sofe aus eingelegter Paprika und Jalapeno und saurer Sahne. Gewiirzt mit
Dziugas-Kase, Ol, wiirzigen Kréutern und Knoblauch. Auf Stein gebacken.

5001927

GEFULLTER FOCACCIA SNACK CHICKEN KEBAB
=&

120 g é} 18 cm
& 20x1 B8 110
ﬁ'} 230°C 200°C fiir 4-5 Min.

Snack aus weichem Brotteig, gefiillt mit Hahnchenfleisch und Gouda-Kése, einer
Tomaten-Passata-Sofe aus getrockneten Tomaten, gebratenen Zwiebeln, siiBer rofer
Paprika und Jalapeno-Pfeffer. Gewiirzt mit Ol, Knoblauch und Oregano. Auf Stein
gebacken.
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4400301

BOREK STICK KARTOFFEL
§ @

4400319

BOREK STICK KASE
o)

95¢g & 19em
& 2x50 B8 56
T3 230°C 190°C fisr 20 Min.

95¢g & 19cm
&7 2x50 B8 56
LJ 220°C 190-200°C fisr 17-20 Min. with steam

Filoteigrolle, gefillt mit Kartoffelpiree.

4400302

%?REK STICK SPINAT-KASE

95g f 19 cm
&7 2x50 B8 56
L 230°C 190°C fisr 20 Min.

Filoteigrolle, gefiillt mit Spinat und mediterranem Kase.

W

Filoteigrolle, gefillt mit mediterranem Kaése.

GEFULLTE ODER UBERBACKENE SNACKS
ZUM BACKEN

4208235

KASE-SCHNECKE
)

AUF
ANFRAGE
100 g & @10em
& 2x30 BH 48
% 30 Min.
T3 200°C 170°C fir 17-19 Min.

Schnecke aus laminiertem Hefeteig mit einer cremigen Késesauce (Béchamel) gefillt und
mit geriebenem Gouda-Kése iberbacken.

5002009

SCHINKEN-KASE SCHNECKE

120 g ¢ ©10,5cm

&8 2x27 B8 64

% 30 Min.

&3 200°C 170°C fisr 19-21 Min.

Knuspriger und dennoch saftiger Strudel aus Buttercroissantteig mit Béchamelsauce,
Schinken und Emmentaler Kase. Alles zusammen ein gesunder und herzerwérmender
Genuss.



5002010

PIZZA SCHINKEN-KASE-TOMATE SCHNECKE

2505203

SCHINKEN KASE ROLLE

120 g

& 2x27

% 30 Min.

E3 200°C 170°C fisr 19-21 Min.

140g

& 60 B8 44

# 30 Min.

T3 200°C 170°C fisr 30-32 Min.

Knuspriger und dennoch saftiger Buttercroissantteig mit Schinken, Emmentaler, Pilze und
Tomaten. Alles zusammen ein gesunder und herzerwérmender Genuss.

2504312

GEFLUGELROLLE

Blatterteig-Snack mit Kéisesauce und gewiirfeltem Kochschinken, bestreut mit geriebenem
Emmentaler-Kése.

2104262

FLEISCHKROKETTE IM BLATTERTEIG

169¢

& 45 BE 80

# 30 Min.

&3 200°C 170°C fisr 30-32 Min.

210g

& 30 B 80
# 30 Min.
T3 200°C 170°C fisr 30-32 Min.

Blatterteigsnack mit Hahnchenwurst, Kréiutern und Gewiirzen.

Eine panierte und frittierte Rindfleischkrokette in bester Qualitéit, umhillt von Blétterteig.
Attraktiv eingekerbt, alles fertig zum Backen. Eine typisch holléndische Spezidlittit.

2504280

WURST IM TEIGMANTEL

169 ¢

& 90 BB 44

% 30 Min.

T3 200°C 170°C fisr 30-32 Min.

Blatterteigsnack mit Hishner- und Speckwiirstchen und vielen Kréiutern und Gewiirzen.
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HERZHAFTE SNACKS - GEFULLTE ODER UBERBACKENE SNACKS
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