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La Lorraine - Dzielimy sie pasj3!

Marka,,La Lorraine” oferuje bogata i zr6znicowana game najwyzszej jakosci produktéw piekarniczo-cukierniczych
o doskonatych walorach smakowych i zdrowotnych. Produkty te uswietnia kazdy positek w Paristwa hotelu, restauracji
czy innym punkcie gastronomicznym i zaspokoja nawet najbardziej wyszukane gusta Paristwa Klientéw.

Koncentrujemy sie na produkcji pieczywa wysokiej jakosci, gtéwnie w technologii gtebokiego zamrozenia produktéw
zapieczonych w okoto 80%, przygotowanych do koricowego wypieku w punkcie gastronomicznym, okre$lanego czesto jako
.bake-off”, Zaleta tej technologii jest m.in. mozliwos$¢ wytwarzania pieczywa bez substancji konserwujacych a takze
bez innych substancji dodatkowych takich jak emulgatory, stabilizatory czy srodki wzmacniajace smak. Ponadto metoda
ta umozliwia wypiek pieczywa zaleznie od aktualnego zapotrzebowania, tak aby Parfistwa gos¢ mdégt zawsze cieszyc sie
Swiezym, pachnacym i chrupiagcym produktem o kazdej porze dnia!

W niniejszym katalogu przedstawiamy blisko 100 produktéw, w tym produkty piekarnicze z oferty podstawowe;j tj.:
buteczki $niadaniowe, butki, bagietkiichleby, a takze oryginalne produkty z wartosciag dodana tj.: ciabatty, bagietki
i chleby w stylu rustykalnym, niektére wypiekane w kamiennym piecu, niektére z dodatkiem zakwasu czy innych
sktadnikéw znaczaco wzbogacajacych recepture. Ponadto prezentujemy wyroby cukiernicze tj. ciastka francuskie
i pétfrancuskie, gotowe do bezposredniego spozycia paczki i muffiny a takze ciasta.

Dziat obstugi klienta i lokalni przedstawiciele czekaja, by pomdéc odpowiedzie¢ na wszelkie Pafistwa pytania lub udzieli¢
informacji o dostawach czy produktach. Oferujemy wsparcie w zakresie technologii piekarniczej, kompozycji menu
czy kalkulacji kosztu dania; zapewniamy informacje o sktadnikach i wartosciach odzywczych; przepisy i zastosowanie
produktu. Zachecamy takze do zamawiania prébek dowolnych produktédw z naszego katalogu.

W www.lalorraine.pl W



Zapewniamy niekwestionowanga jako$é i Swiezo$¢ produktéw marki ,La Lorraine”
Oferujemy produkty bez emulgatoréw, stabilizatoréw, srodkéw konserwujacych czy wzmacniajacych smak

Posiadamy szerokie i urozmaicone portfolio wyrobdw, zaréwno w kategorii pieczywa
jakistodkich przekasek piekarniczych

Nasze produkty stanowia znakomite uzupetnienie kazdego positku w ciagu dnia —
moga by¢ serwowane zaréwno w porze $niadania, przerwy kawowej, lunchu, obiadu czy kolacji

Stuzymy inspiracjg w zakresie tworzenia oryginalnych rozwigzan kulinarnych z udziatem naszych produktéw
Pomagamy dopasowac oferte do Parfistwa indywidualnych potrzeb
Gwarantujemy profesjonalne doradztwo i indywidualne podejécie na kazdym etapie wspétpracy

Awszystko po to, by zapewnic¢ Parfistwa Klientom niezapomniane wrazenia kulinarne
i sprawic¢ by powracali z sentymentem...

Serdecznie zapraszamy do wspétpracy!
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Kajzerki

Mini Kajzerka @ Mini Kajzerki Mix @
4045070 4045036 ..
35¢g 35¢g
7 150 7 150
og g
ag 32 oo 32
#30' | El190°c | O7' -8
Mini Kajzerka w Petni Wypieczona @ Kajzerka
2104028 4045172
350 65¢
7 150 7 100
55 28 B2 32
#15 | =92100c | O2'-3 #30'-40' | E1190°C | O9'-11
Kajzerka Wielozbozowa @
4045027 -
65g
9 100
og
ogd 32

#30' | B9210°C | O g1
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Kajzerki

Kajzerka z Makiem @ Kajzerka z Sezamem @
4045034 4045026
65g 65g
£7 100 £7 100
oo [}
2232 H82 32
#30' | =1210°C | O g-12 #30 | =1210°c | Og'-12'
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Butki

Mix 4 Buteczek Hotelowych @ Mix Pszennych Buteczek Hotelowych (Nordic Mini Mix) @

-
@ 35¢ _ ~ - @ 35¢

&7 100 % ) & 150
_EE_ 60 “gt« _H_H_ 32
#30'| E1210°C | O 8-10" #30-40' | &190°C | O2'-3
Mix Ciemnych Buteczek Hotelowych @ Mix Buteczek Farmerskich 'nowosé @
4045166 2104434

30¢g 40¢g
£ 105 & 75
gg 36 B8 64
#30'-40' | B200°C | O0'-2 #15 | &180°c| Og'-10'
Mix Mini Buteczek Sniadaniowych m @ Mini Paluszek z Otrebami @
5001718 4040063

35¢ _ 35¢
7 105 7 agzsre 5P 7 150
B5 64 . B8 3
&200°c| Qo'-3 #30'-40' | B210°c| Og- o'

e \BEe0Q3® 12 ONPOORRIRES



Butki

Butka Pszenna z Mgkq Pszennq Graham
Paluszek @ qrq q @
4040018 4040008
152 160
oo g5 32
og 36 [mim]
#30'-40' | &210°C | Og'-9 #30'| &210°c | O7 -8
Butka Grahamka @ Butka Dofinka @
4040127 4040193 ”
78¢ 738
& 85 & 33
BB 36 B 32
#30'-40' | B3210°C |O7'- 9
Butka Dofinka Wieloziarnista @
4040112
73¢g
& 85
B8 32

#30'-40' | H210°C |O7-9 =1

cae~\Beede 13 e~@0c@Ro®%e



Butka Poznariska
®

75¢
& 9

gE 32

#30-40' | &210°C | O7' -9

Butka Rézyczka Jasna @
80g
& 20

BB 36

#30-40' | &210°C | O7' -

Butka z Zurawing i Otrebami @
65¢g
& es

B8 40

Butka R6zyczka Ciemna @

80g
£ 30

B8 30

#30'-40' | &H210°C | ©O7'-9'




Butki

Butka Rustykalna z Grykgq @ Butka Trzy Ziarna @
4035050 - 4070002
75¢ 65¢g
£ 50 & 80
B8 40 B8 36
#30'-40'| B190°C | Op -8 #30 |=190°c | O7'-8
Butka z Dyniq i Otrebami @ Butka Zytniaz Posypkq m @
‘ s 4035017 _ '

12
e & 600g
g > 88 30
og 40 -
#30'-40' | ®190°C | O6-8 #20'| Bl160-180°C | @2 -3

Butka Zytnia z Posypkq Wieloziarnistqg nowosé| @
120¢g
& 60

B8 30

%20 | ®160-180°C | O -3

e \BEe6Qoe 15 OVNPOORRORES



Butki

Butka w Stylu Arderiskim Ciemna @ Butka w Stylu Arderiskim Jasna @
4070057 4070056
85¢g 85g
& 70 & 70
gE 32 B8 32
#30'-40'| H190°C | ©7'- ' #30'-40' &H190°c |O7'-8
Butka w Stylu Kataloriskim Wieloziarnista @ Butka w Stylu Kataloriskim @
4070059 4070023
85¢ 85¢
& 70 & 70
oo oo
g2 32 59 30
#30'-40' &190°c | O 7'- 8 #30'-40'| &H190°c | Og'
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Ciabatty

Mix Mini Ciabatty @ Ciabatta Naturalna @
4035046 4035041
40 78¢
£ 60 & 75
[ ] og
B 64 B8 36
#30'-40'| & 190°C | O 78 #30'-40'| ®190°c | O 7-8
Ciabatta [nowosé| @ Ciabatta z Cebulq @
4070103 4035038 %
110g " '%q 6 78¢g
& s0 48 e & 75
B3 28 P - B9 36

Ciabatta Wieloziarnista

105g
7 o

og
g0 32

&

356

&

836

30'-40'| Bl190°c | ©® 1'-2

30'-40'| ®190°C | O 6-8'

#3040 | B190°C | © 7-8'

Ciabatta

Po
125¢g
7 ss

og
28 32

#15 | B190°c | O 10
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Przekgska Fitness Ciabatta

2306980

clO®o-3

200°

21



Ciabatty

Ciabatta z Pomidorami

®

Ciabatta Rustykalna z Oliwg z Oliwek

120¢g : 125¢
&7 s & 53
oo oo
B 36 ==
#30'-40' | ®190°c | O g-9' #30'-40' | B190°c | © 7- 9
Ciabatta Naturalna @ Ciabatta z Czarnymi Oliwkami @
4035006 4035007
200¢g 200¢g
& 30 & 30
[ ] oo
B 36 BB 36
#3040 &H190°c | O g9 #3040 &H190°c | O g'-9
Ciabatta z Ziotami @ Ciabatta Maxi
4035008
200¢ 250¢
£ 30 & 24
[} [ ]
B8 36 B8 3

#3040 | B190°c | O g-9

%0 | B230°C | &200°C | Op'-3

22 ®



Ciabatty




W

La Lorraine

P:Z:czcmy 2 paya

(4

Bagietki







Bagietki

Paluch @ Mini Bagietka Francuska @
4040022 4040006 :

82g 125¢
& 64 & 50
oo oo
od 36 oo 3
Q 1 Q. 2/

#30'-40' | BI210°C | Og-9' #30'| &210°c | Oo
Paluch Péthagietka [nowosé | @
|
8¢ 90g
& 64 & 5o
oo oo
oo 36 oo 3
Q 1 Q. 2/

%20 | &210°c | ©@0-3
Pétbagietka Fb Pétbagietka
125¢ 128¢
& 50 =)
[mm] oo
oo 36 oo 36
Q. 2 Q. s
#50'| &210°c | Q03 #30'| =210°c | O

26 ®



Bagietki

Pétbagietka Jasna Omgczona

nowos¢ Ry

Pétbagietka Wieloziarnista Omqczona (TR (Fb}
4040183

110¢g 110¢g
& 45 & a5
oo oo
ag 32 ag 32
Q. 2 Q. 2
#e0 | B210°c | Q03 #eo' | &210°c | Q0-3
Pétbagietka Ciemna Omqgczona [nowosé| Fo Pétbagietka Graham Fo
2 2
110¢g 125¢
& 45 & so
oo [m[m}
ag 32 od 36
Q. 2 Q. 27
%60 | B210°c | Qo' -3
Pétbagietka Wieloziarnista @ Pétbagietka
125¢ 160 ¢
& ss & »
og oo
0g 28 ogd 32
Q. 27 Q. 235

#-0' | BI210°c | O7-10'

#3040 | &190°c | O7'-9

27



Bagietki

Bagietka Czosnkowa @
170 ¢
& 48

oo

88 28

O 235

%20 | = 170°C -190°C | O 912

Bagietka w Stylu Wtoskim 'nowos¢]| @
160¢g
& 43
oo

0Q 28

O 23

Bagietka Graham o Smaku Grzybowym 'nowosé @
4040173

170 ¢

&7 48

[

8g 28

© 235

%20 | ®170-190°C | Qo -12

28 ®



Bagietki

Bagietka Wieloziarnista @

220¢g
& 30
B8 g

© 40

i% 40° 170°c-190°Cc | ©g'-10°

Szpic Bagietka

230¢g
& 16
B8 36

© 30

-40' | H190°c | Og'-9'

Pétbagietka Rustykalna z Gryk
g 'y YRq @

130g
& 40
B8 g

© s

#30'-40' | Bl190°c | Op' -8’

Bagietka Korzenna @
4040130 4

380 ¢
& 14

oo
80 36

© 465

#3040 | Bl190°c | Og' -9

29




Bagietki

Pétbagietka w Stylu Hiszpariskim
4040153

155¢

& 36

[m[m}

8g 28

Q

o

#7030 | B210°C | Og-10'

Bagietka Ciemna z Ziarnami
4040186
155¢
& 36

g
28 28

Q 2y

nowos: JG

#20'-30' | B210°c | Og'-10"

Bagietka
4040021
25 g
& 28

oo
2g 36

©Q 54

®

%30 | &210°c | O 10

Bagietka w Stylu Hiszpariskim
4040154
290 g
& 20

[m[m}
8g 28

[© V)

#20'-30' | B210°C | Og-10'

Bagietka Francuska
4040005

225¢

& 2
oo
ggd 32

Q

%30 | ®210°C | O10°

Bagietka
4040027
4359
& 16

oo
2 36

Qs

#30'| &210°c | O 10
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Chleb Sielankowy o

Chleb Delikatny

450 g 450 g
& 14 & 14
oo og
oo )3 oo 3
#30 1B 170°C -190°C | ®10'- 12 %30 ®210°c | O14'-16
Chleb z Charakterem @ Chleb Familijny
4030100 4030097
450¢g 450¢g
&0 14 £ 14
oo oo
==Y oo 3
%30 |B170°C -190°C | ©10'- 12" %30 BI210°C | O14'-16'
Chleb Szlachetny @ Mix Chlebéw @
4030101 4030122
450g 450¢g
€0 14 & 15
[m[m] [mm]
oo 3 ==y

O14'-16

#30' | BI210°C

34

O14'-16

%30 | BE210°C
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Chleb Graham

450 g
& 16

oo
80 36

B 140°c | O15 1 B160°c | Op'| B180°C | O

Chleb Pszenny
510g
=)

oo
80 36

%120 |B200°C | ©®10'-12

Chleb z Dynigq @ Chleb Zytni ze Stonecznikiem @
4030081 4030066

380 g 520¢

& 1 & 1

oo oo

BE 40 B8 43

#120' | &200°c | O6-g' #120' | &200°c | © 1012

Chleb Zytni na Zakwasie @ Chleb Pasterski @
4030028 4030027

470¢g 500 g

& 1 & 1

B8 40 B 3

%120 | ®200°C | Og10'

36
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Chleb Wieloziarnisty

430g
& 15

oo
g 32

o

% 60'-90'

180°C | ®g-9

Chleb Koperta Ciemny

430g
& 15
O

O
80 28

#60'- 90

®

180°C | ®g-9
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Ciastka Francuskie i Potfrancuskie

Mini Ciastko Maslane z Czekoladg @ Ciastko z Nadzieniem Wisniowym @
4208225 4050075
25¢ 45¢
7 100 7 60
oo oo
E2 60 gQ 72
30" | E1180°C-190°C | O7'- 11 #30'| E1180°C - 190°C | Dg'- 12
Ciastko z Nadzieniem Jabtkowym @ Ciastko z Nadzieniem Morelowym @
4050076 4208258
45g 45¢
7 60 7 60
oo oo
E2 72 gg 72
#30' | [=1180°C - 190°C | (D g-12° #30' | =1180°C - 190°C | Dg'-12
Mini Monokl Maslany z Rodzynkami @
4208269
25¢
7 100
oo
29 60

#30' | B9180°C -190°C | O7'- 17"

X R A Y KX XX

40
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Ciastka Francuskie i Potfrancuskie

Duo Truskawkowe @ Ciastko ze Stodkim Nadzieniem i Migdatami @
4208295 4050067
110¢g 100g
&7 a0 &7 40
[ [m) oo
22 72 282 72
#20' | El175°c - 190°C | O 14 i#20'| E1190°C - 200°C | O 10'-13'
Ciastko z Czekoladg @
4050064
70¢g
& 40
oo
gg 72
30 | =1190°C - 200°C | D10-14'
Blat Ciasta Pétfrancuskiego @
4206209
840¢
7 25
B A

#30' | B1180°C - 190°C | O 1015

caer\NBeoPee 41 ONPOORIIRES



Rogalik Croissant z Mastem

)

[© 65¢
—/ 80

(]

=T
#30' | I=1180°C - 190°C | (D10-15
Croissant Maslany Premium Mini Croissant

9 65¢

£ 80
[m[m)
56

#30' | =1180°C - 190°C | O 10-15 #30' | [=1180°C - 190°C | O7-11

42 ®



43



O/
LQ Lorraine

:cczcm7 P

Ciasta
i Ciastka
Deserowe







Ciasta i Ciastka Deserowe

Muffin Waniliowy @ Muffin Czekoladowy @
4294248 4294249
100g 100¢g
7 18 7 18
[ ] [m[m}
88 120 89 120
f?i 30 ‘?2% 30
Muffin z Nadzieniem Wisniowym @ Pgczek z Dzemem @
4055045 4050032
100g 60¢g
& 23 & »
oo oo
8Q 80 2g 36
%E 30 i% 60'

46 ®



Ciasta i Ciastka Deserowe

Szarlotka Sernik
TIs Is

1250 ¢ 1250¢ £
& s & s
oo oo
gg 54 gg 54

#sh-6h #sh-6h
Ciasto Jabtkowo - Migdatowe m @ Brownie m @
2200 ¢ 75g
£ 9 2
BB 44 BB 15

# 130 #30'

Tort Miodowy

100¢g
& 16

og
80 120

#sh

47 ®
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Produkty Fast Food

Hamburger z Sezamem 4 cale

,
®

Hamburger Maxi z Sezamem 5 cali

.
®

57¢ 868 i
€9 48 €9 24
8O 64 B8 64 "
a0 %60
Hamburger California z Sezamem 6 cali @ Hot Dog Francuski @
5001352 4075099
126 ¢ 60¢g
&9 16 & 40
8O 84 B8 64
B 195
#eo' #30- 40
Hot Dog Maxi @ Hot Dog @
4075067 4075001
85g 63g
& 32 & 36
8O 68 B8 64
e 195 Q) 16,5
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La Lorraine Polska Sp. z 0.0.
La Lorraine Bakery Group / Oddziat w Polsce

ul. Przemystowa 1, 05 - 100 Nowy Dwér Mazowiecki
Tel: (+48 22) 76592 00, Fax: (+48 22) 76592 01

La Lorraine

BAKERY GROUP

info.PL@IIbg.com, www.lIbg.com
www.lalorraine.pl




