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Chleb z Charakterem

4030100 450¢g| £9 14| 88 28

Chleb z charakterem to doskonate potaczenie delikatnego i zwartego wnetrza z chrupiaca skorka. Rustykalny w ksztatcie,
wyprodukowany z maki pszennej i zytniej na bazie zakwasu pszennego, zytniego i drozdzy. Dzieki 48 godzinnej fermentacji
zakwasu w sposdb naturalny udato sie wydoby¢ gtebie smaku i aromatu. Wypiekany na kamiennych blatach.

Chleb Delikatny

4030096 450g| €9 14| B8 32

Jasny bochen chleba z maki pszennej wyrézniajacy sie owalnym ksztattem i charakterystycznymi nacieciami w stylu rustykalnym.
Dekoracyjnie oprészony maka. Wyprodukowany z uzyciem zakwasu pszennego i dodatkiem drozdzy.
Delikatnie miekki i wilgotny w $rodku z chrupiaca skorka.

Chleb Familijny

4030097 450¢g| £9 14| 8 32

Duzy bochen chleba mieszanego z maki pszennej i zytniej, tak skomponowany, by smakowat kazdemu przy familijnym stole.
Wyprodukowany z poszanowaniem dla tradycji i sztuki piekarniczej na zakwasie pszennym.

Wypiek z zaparowaniem:
bezrozmrazania &) 190°C| ® 14-16  porozmrazeniu & 30° & 190°C | ® 12-14
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Chleb Sielankowy

4030102 450¢g| & 14| 88 28

Bochenek chleba inspirowany sielankowym zyciem na wsi, przywotujacy mite wspomnienie chleba z naszego dziecifistwa.
Stworzony z mieszanki mak (pszennej, pszennej graham i zytniej) oraz unikalnego mariazu dwdch, jakze innych zakwasdow.

Chleb Szlachetny

4030101 450¢g| €9 14| 88 32

Szlachetny smak tego bochenka tworzy kompozycja trzech rodzajéw mak (pszennej, zytniej, pszennej graham), bogactwa
réznorodnych nasion (sezamu, stonecznika, siemienia Inianego) oraz unikalnego mariazu dwdch jakze innych zakwaséw.

Mix Chlebow

4030122 450¢g| €9 15| B8 32

Sprzedazowe bestsellery —chleby w stylu rustykalnym wpisujace sie w trend powrotu do natury i tradycji. Wyprodukowane
tylko z niezbednych sktadnikéw, w oparciu o specjalnie stworzonga dla La Lorraine formute zakwasu polskiego pochodzenia.

GRAMATURA | &7 1LOSC SZT. W KARTONIE | B8 ILOSC KARTONOW NA PALECIE
# CZASROZMRAZANIAW MIN.| & TEMPERATURA WYPIEKU | ® CZAS WYPIEKU W MIN.
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Teraz mozesz wybierac chleby, tworzone z pasj3a i troska,
zupetnie niespiesznie, z poszanowaniem dla tradycji.
Wiemy bowiem, ze to wtasnie czas jaki przeznaczamy na produkcje naszego chleba,
wptywa na jego autentyczny smak i najwyzsza jakosc.
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zzakwasem 48 godzinna

bez
fermentacja,  na kamiennych  konserwantén

Tel: (+48 22) 76592 00

La Lorraine Polska Sp. z 0.0. Fax: (+48 22) 76592 01
ul. Przemystowa 1 info.pl@llbg.com
05-100 Nowy Dwér Mazowiecki www.lalorraine.pl
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