
Vadonatúj tésztakosárkáink, közkedvelt tortáink és  
más cukrászsüteményeink kitűnő választást jelentenek  
éttermek és kávézók számára is.  
Kiváló minőségű, kényelmesen kezelhető termékeket  
ajánlunk, hagyományos és modern ízekben egyaránt.
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CUKRÁSZSÜTEMÉNYEK

4276549 
Sajttorta

1250 g  22˚C – 5 ó

10 180˚C

48 150˚C – 25 p

450

2007631 
Brazil krémtorta

1500 g  4-7˚C – 10 ó

4  -

44  -

270

4276548 
Morzsás almatorta

1250 g  22˚C – 5 ó

10 180˚C

48 150˚C – 25 p

450

5001191 
Csokoládés profiterol

18 g  4˚C – 60 p

196  -

96  -

540

5000697 
Normand almatorta ‒ 12 szeletes

160 g ×12  4˚C – 8 ó

1  -

184  -

540

5000700 
Tejszínkrémes profiterol

12,5 g  4˚C – 60 p

190  -

96  -

540

4276550 
Morzsás szilvatorta

1250 g  22˚C – 5 ó

10 180˚C

48 150˚C – 25 p

450

5001507 
Mini macaron válogatás

12 g  4˚C – 120 p

96  -

120  -

540

5000933 
133 g ×12  4˚C – 24 ó

1  -

240  -

365

Sajttorta ‒ 
12 szeletes
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TÖLTÖTT TÉSZTAKOSÁRKÁK

2104717 
Frangipane kosárka

113 g  22˚C – 60 p

36  -

66  -

270

2104721 
Rebarbarás-citromos kosárka

103 g  4-7˚C – 10 ó

28  -

96  -

270

2104720  
Málnás morzsakosárka

105 g  22˚C – 60 p

28  -

96  -

270

2104722 
Almás frangipane kosárka

98 g  4-7˚C – 10 ó

28  -

96  -

270

új! Töltött  
tésztakosárkák 
Művészi és fantasztikusan finom 
sütemény műremekek
Kiváló minőségű omlós-ropogós tésztaalap,  
prémium minőségű, könnyű, szaftos és ízekben gazdag töltelékkel.  
Hagyományos és modern ízek, ínyenc sütemények,  
amelyek felolvasztás után egyszerűen és kényelmesen tálalhatóak.
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