
Croissantok, csokis párnák, csigák és töltött 
finomságok, hagyományos formában 
vagy egy modern csavarral. Ropogósak és 
könnyűek, illatuk és ízük mindenkit elcsábít.
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Nosztalgia  
tekercs választék
• Prémium tekercs választék, mely a hagyományos magyar sütemények ízeit idézi meg 

• Kelt tésztából készül, kézműves módszerekkel 

• Gazdag, a normál csigákhoz képest 1,5× annyi töltelékkel

• Készre sütött, felolvasztás után azonnal tálalható

új!
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4800271 
Nosztalgia kakaós tekercs

80 g  22˚C – 45 p

30  -

70  -

270  

2104893 
Nosztalgia almás-fahéjas tekercs

80 g  22˚C – 45 p

30  -

70  -

270  

2104897 
Nosztalgia lekváros-diós tekercs

80 g  22˚C – 45 p

30  -

70  -

270  

2104895 
Nosztalgia vaníliás-erdei gyümölcsös tekercs

80 g  22˚C – 45 p

30  -

70  -

180  

4800273 
Nosztalgia vaníliás-mákos tekercs

80 g  22˚C – 45 p

30  -

70  -

270  

2104892 
Nosztalgia fahéjas tekercs

80 g  22˚C – 45 p

30  -

70  -

270  

2104894 
Nosztalgia kókuszos-kakaós tekercs

80 g  22˚C – 45 p

30  -

70  -

270  

2104896 
Nosztalgia vaníliás-diós tekercs

80 g  22˚C – 45 p

30  -

70  -

270  

TEKERCSEK
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4800092 
Kakaós csiga (leveles)

120 g   -

30 230˚C

40 200˚C, gőzzel – 3-4 p

270  

4208325 

100 g  22˚C – 40 p

80 220˚C

56 180-190˚C – 19-21 p

365  

4800231 
85 g  22˚C – 70 p

30  -

40  -

270  

4206103 
Almás táska cukorral szórva

100 g   -

90 220˚C

44 180-185˚C – 20-25 p

365  

4800232 
Mákos patkó

85 g  22˚C – 70 p

30  -

40  -

270  

4208213 
Szilvalekváros sütemény

100 g  22˚C – 30 p

60 220˚C

48 180-190˚C, gőzzel – 12-16 p

365  

4800233 
Túrós táska

85 g  22˚C – 80 p

30  -

40  -

270  

4206106  
Sárgabarackos táska

100 g   - 

90 220˚C

44 180-185˚C – 20-25 p

365  

4208350 
Csokis csavart

100 g  22˚C – 30 p

52 220˚C

56 180-190˚C, gőzzel – 12-16 p

365  

4208285 
Epres-pudingos rácsos sütemény

110 g  22˚C – 20 p

40 220˚C

72 180-190˚C, gőzzel – 14-20 p

365  

Diós patkó
Juharszirupos,  
pekándiós  
fonott sütemény

TÖLTÖTT ÉDES  
PÉKSÜTEMÉNYEK
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CROISSANTOK ÉS LEVELES PÉKSÜTEMÉNYEK

4206139 
Croissant

65 g  22˚C – 30 p

80 220˚C

48 180-190˚C, gőzzel – 12-16 p

365  

4350006 
Prémium vajas croissant

70 g  22˚C – 30 p

70 220˚C

48 180-190˚C – 12-16 p

365  

5002001 
Patkó alakú croissant, sokmagvas

85 g  22˚C – 30 p

40 200˚C

72 170˚C – 17-19 p

270  

4201628 
Sokmagvas vajas croissant

80 g  22˚C – 30-45 p

80 220˚C

48 180-190˚C – 12-16 p

365  

4206122  
Croissant epres töltelékkel

95 g  22˚C – 40 p

60 205˚C

56 180-190˚C, gőzzel – 12-16 p

365  

4206123  
Croissant sárgabarackos töltelékkel

95 g  22˚C – 40 p

60 205˚C

56 180-190˚C, gőzzel – 12-16 p

365  

4350003 
Vajas croissant

65 g  22˚C – 30 p

80 220˚C

48 180-190˚C – 12-16 p

365  

4200427 – KÉSZRE SÜTÖTT 
Vajas croissant, extra

55 g   -

34 230˚C

48 200˚C, gőzzel – 3-4 p

365  

4206157 
Csokoládés-mogyorós croissant

95 g  22˚C – 40 p

60 220˚C

56 180-190˚C, gőzzel – 12-16 p

365  

5001211 
Patkó alakú croissant

100 g  22˚C – 30 p

36 200˚C

72 170˚C – 17-19 p

270  
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CROISSANTOK ÉS LEVELES PÉKSÜTEMÉNYEK

4208210 
Csokoládés párna

70 g  22˚C – 30 p

80 220˚C

48 180-190˚C, gőzzel – 12-16 p

365  

4350024 
Mini croissant

25 g  22˚C – 30 p

250 220˚C

48 180-190˚C – 10-12 p

365  

4208315 
Mini vajas-mazsolás csiga

25 g  22˚C – 30 p

150 220˚C

88 180-190˚C, gőzzel – 10-12 p

365  

4208254 
Mazsolás-pudingos csiga

95 g  22˚C – 30 p

60 220˚C

48 180-190˚C, gőzzel – 12-16 p

365  

4350030 
Mini vajas croissant

25 g  22˚C – 0-15 p

130 220˚C

88 160-185˚C – 10-12 p

365  

4208316 
Mini csokoládés párna

25 g  22˚C – 30 p

150 220˚C

88 180-190˚C, gőzzel – 10-12 p

365  
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új!

4200418 
Almás-fahéjas leveles rombusz

85 g   -

30 230˚C

64 200˚C – 3-4 p

270  

4200428 
Narancsos-csokis leveles rombusz

85 g   -

30 230˚C

64 200˚C – 3-4 p

270  

4200419 
Málnás-pudingos leveles rombusz

85 g   -

30 230˚C

64 200˚C – 3-4 p

270  

Különleges  
leveles  
péksütemények 

• Prémium minőség, egyedi forma, elegáns megjelenés

• Ropogós tésztaalap, trendi gyümölcsös töltelékekkel

• Készre sütött, csak pár perc rásütés szükséges, hogy  
• igazán ropogós terméket kapjunk
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