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Klasszikus, autentikus vagy modern és trendi; kicsi vagy  
nagy; puha vagy ropogós; kövön sütött, kovászos vagy  
élesztős – választékunkban mindenki megtalálja  
az ízlésének és hangulatának legmegfelelőbb kenyereket.

9



KÉZMŰVES ÉS RUSZTIKUS KOVÁSZOS KENYEREK

4300390   
Kovászos durum vekni

420 g   -

15 240˚C

32 210˚C – 14-16 p

365  

2104186    
Barna kovászos vekni magvakkal

450 g   -

14 240˚C

32 210˚C – 14-16 p

365  

4300366   
Kovászos vekni

450 g  22˚C – 15 p

14 220˚C

32 200˚C – 12-14 p

365  

4300405   
Sokmagvas kovászos vekni

420 g  22˚C – 20-30 p

18 220˚C

28 200˚C – 9-11 p

365  

4300408   
Kovászos cipó

450 g   -

14 220˚C

32 200˚C – 14-16 p

365  

4030100    
Rozsos kovászos vekni

450 g   -

14 220˚C

28 210˚C – 14-16 p

365  

4300380   
Kovászos burgonyás vekni

420 g  22˚C – 20 p

18 220˚C

24 190˚C – 10-12 p

365  
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RUSZTIKUS VEKNIK
EGYÉB KENYEREK

4295546   
Sokmagvas gabonás párna

420 g  22˚C – 60 p

18 220˚C

28 200˚C, gőzzel – 8-10 p

365  

5001008  
Fehér szendvicskenyér

800 g  22˚C – 240 p

10  -

48  -

540  

4294411  
Szójás gyökérkenyér

360 g  22˚C – 45 p

20 220˚C

28 200˚C, gőzzel – 8-10 p

365  

4294413   
Magvas vágott párna

420 g  22˚C – 60 p

16 220˚C

28 210˚C, gőzzel – 8-10 p

365  

5001009  
Szendvicskenyér malátával

800 g  22˚C – 240 p

10  -

48  -

540  
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KÉZMŰVES BAGETTEK ÉS FÉLBAGETTEK

4800266    
Fehér paillasse

300 g  22˚C – 40-50 p

15 220˚C

40 220˚C – 5-7 p

365  

4800086    
Rusztikus paillasse

300 g  22˚C – 40-50 p

15 220˚C

40 220˚C – 5-7 p

365  

4800269    
Olívás paillasse

300 g  22˚C – 40-50 p

15 220˚C

40 220˚C – 5-7 p

365  

2104270   
Rusztikus barna bagett

300 g  22˚C – 15 p

24 210˚C

28 180˚C – 14-16 p

365  

4800267    
Barna paillasse

300 g  22˚C – 40-50 p

15 220˚C

40 220˚C – 5-7 p

365  

4800268    
Hagymás paillasse

300 g  22˚C – 40-50 p

15 220˚C

40 220˚C – 5-7 p

365  

4300360   
Rusztikus bagett kovásszal

330 g  22˚C – 20-30 p

18 220˚C

28 200˚C – 8-10 p

365  

4800270    
Burgonyás paillasse

300 g  22˚C – 40-50 p

15 220˚C

40 220˚C – 5-7 p

365  

4800089     
300 g  22˚C – 40-50 p

15 220˚C

40 220˚C – 5-7 p

365  

Teljes  
kiőrlésű 
paillasse
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RUSZTIKUS BAGETTEK ÉS FÉLBAGETTEK

4040171   
Kovászos spanyol félbagett

155 g  22˚C – 20-30 p

36 240˚C

28 210˚C – 8-10 p

365  

4295514    
Rusztikus kovászos félbagett

130 g  22˚C – 20 p

40 220˚C

32 210˚C, gőzzel – 6-9 p

365  

4295400    
Rusztikus hajdinás félbagett

130 g  22˚C – 20 p

40 220˚C

28 210˚C, gőzzel – 6-9 p

365  

4296350 – KÉSZRE SÜTÖTT    
Rusztikus hajdinás félbagett

130 g  22˚C – 20 p

40  -

28  -

270  

4295369    
Rusztikus burgonyás félbagett

128 g  22˚C – 20 p

40 220˚C

28 210˚C, gőzzel – 6-9 p

365  

4040186  
Barna spanyol félbagett magvakkal

155 g  22˚C – 20-30 p

36 240˚C

28 210˚C – 8-10 p

365  

4040168  
Falusi kovászos félbagett

133 g  22˚C – 20 p

44 210˚C

30 190-200˚C – 14-16 p

365  
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STANDARD BAGETTEK ÉS FÉLBAGETTEK

4227670  
Francia bagett

245 g  22˚C – 20 p

28 220˚C

28 210˚C, gőzzel – 7-10 p

365  

4229808  
Tönkölyös félbagett

120 g  22˚C – 20 p

55 220˚C

28 210˚C, gőzzel – 7-10 p

365  

4040285  
Fokhagymás félbagett

182 g  22˚C – 20-30 p

54 220˚C

24 190-200˚C – 9-12 p

365  

4040287  
Fokhagymás mini bagett

80 g  22˚C – 10-15 p

96 220˚C

28 180-190˚C – 12-15 p

365  

2103669   
Fitness félbagett

165 g  22˚C – 15 p

40 210˚C

32 180˚C – 14-16 p

365  

4227660  
Mini korpás bagett

95 g  22˚C – 25 p

70 230˚C

28 210˚C, gőzzel – 7-10 p

365  

4296379 – KÉSZRE SÜTÖTT  
Francia félbagett

120 g  22˚C – 20 p

55  -

28  -

365  

4227680  
Francia félbagett

120 g  22˚C – 20 p

55 230˚C

28 210˚C, gőzzel – 7-10 p

365  

4229827   
Teljes kiőrlésű félbagett

130 g  22˚C – 20 p

80 220˚C

20 200˚C, gőzzel – 6-9 p

365  

2103670   
Fitness bagett

300 g  22˚C – 15 p

20 210˚C

32 180˚C – 14-16 p

365  

4229820  
Sokmagvas, korpás félbagett

125 g  22˚C – 20 p

55 220˚C

28 210˚C, gőzzel – 7-10 p

365  

4229810 
Wellness félbagett

120 g  22˚C – 20 p

55 220˚C

28 210˚C, gőzzel – 7-10 p

365  
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Rózsazsemle  
választék 
Kézműves kivitel, gyönyörű,  
rusztikus megjelenés
A tésztában használt friss joghurt a terméknek egyedi  
ízt kölcsönöz, a burgonyapehely révén pedig a zsemle  
tovább megőrzi nedvességtartalmát és frissességét.

A termék a sütés során természetesen repedezik és  
nyeri el különleges, rózsaszerű megjelenését.

új!
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KÉZMŰVES ÉS RUSZTIKUS ZSEMLEFÉLÉK

5001859  
Fehér rózsazsemle 110 g

110 g  22˚C – 15 p

45 210˚C

36 180˚C – 9-11 p

365  

5001988  
Tökmagos rózsazsemle 110 G

110 g  22˚C – 15 p

48 210˚C

36 180˚C – 9-11 p

365  

5001860   
Barna rózsazsemle 110 g

110 g  22˚C – 15 p

45 210˚C

36 180˚C – 9-11 p

365  

4045248  
Joghurtos barna rózsazsemle

80 g  22˚C – 15 p

80 210˚C

32 180˚C – 9-11 p

365  

5001861   
Tönkölyös-sokmagvas rózsazsemle 110 g

110 g  22˚C – 15 p

45 210˚C

36 180˚C – 9-11 p

365  

4045130 
Fehér rózsazsemle 80 g

80 g  22˚C – 30-40 p

80 220˚C

36 210˚C – 7-9 p

365  

5001862  
Fehér rózsazsemle 55 g

55 g  22˚C – 15 p

90 210˚C

36 180˚C – 8-10 p

365  

4045247 
Joghurtos fehér rózsazsemle

80 g  22˚C – 15 p

80 210˚C

32 180˚C – 9-11 p

365  

5001863   
Barna rózsazsemle 55 g

55 g  22˚C – 15 p

90 210˚C

36 180˚C – 8-10 p

365  

4045249  
Joghurtos sokmagvas rózsazsemle

80 g  22˚C – 15 p

80 210˚C

32 180˚C – 9-11 p

365  

5001864   
Tönkölyös-sokmagvas rózsazsemle 55 g

55 g  22˚C – 15 p

90 210˚C

36 180˚C – 8-10 p

365  
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4296386 – KÉSZRE SÜTÖTT  
Sokmagvas császárbuci

60 g  22˚C – 20 p

120  -

20  -

365  

4320033  
Sokmagvas császárbuci

60 g  22˚C – 20 p

100 220˚C

28 210˚C – 6-8 p

365  

4296352 – KÉSZRE SÜTÖTT   
Natúr rombusz bagett

80 g  22˚C – 20 p

70  -

32  -

270  

4297757   
Natúr rombusz bagett

80 g  22˚C – 20 p

70 220˚C

32 210˚C, gőzzel – 6-9 p

365  

4229768 – KÉSZRE SÜTÖTT  
Piccolo bagett

80 g  22˚C – 20 p

80  -

28  -

180  

4229742  
Piccolo bagett

80 g  22˚C – 20 p

80 220˚C

28 210˚C, gőzzel – 6-9 p

365  

4297770   
Magvakkal szórt rombusz bagett

80 g  22˚C – 20 p

70 220˚C

28 210˚C, gőzzel – 6-9 p

365  

4296354 – KÉSZRE SÜTÖTT   
Magvakkal szórt rombusz bagett

80 g  22˚C – 20 p

70  -

32  -

270  

4296358 – KÉSZRE SÜTÖTT  
Mini bagett

55 g  22˚C – 20 p

110  -

28  -

270  

4320018  
Natúr császárbuci

60 g  22˚C – 20 p

95 220˚C

28 210˚C – 6-8 p

365  

4293415  
Vágott zsemle

55 g  22˚C – 20 p

160 230˚C

20 210˚C, gőzzel – 6-9 p

365  

4300075  
Mini bagett 60 g

60 g  22˚C – 0-30 p

115 220˚C

28 180-210˚C – 11-16 p

365  

STANDARD ZSEMLEFÉLÉK
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