LA LORRAINE

Egy 50 éves eurdépai tapasztalattal rendelkez8 belga csalddi véllalkozas vagyunk,
2,800 dolgozéval. Négy szektorban folytatunk Gzleti tevékenységet: malomipar, friss
pékdruk, fagyasztott pékaruk és kereskedelem melyet 400 sajét izletinkén keresztil
bonyolitunk. 11 gyérral rendelkezink, Belgiumban, Csehorszagban, Lengyelorszédgban
és Romdnidban. Tébb mint 25 orszdgban forgalmazzuk termékeinket.

Kildetésink, hogy magas minéségl egyedi- és széles pékdru valasztékot nyiijtsunk
vevdink és fogyosztomk maximdlis elégedettségéért. E cél érdekében folyomotoscln
fejlesztjitk mind termékeinket, mind technolégidinkat. igy blz’rosmuk hogy a mindség
magas szinvonall marad, termékeink pedig egyediek izben és megjelenésben.
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NYERS ES
SUTESRE KESZ

PEKARUK

Készresitott Formdzott nyers pékdruk (ligos, leveles, foszlés tésztakbdl).
pékaruk Ez a tipust termék minden esetben készre siitendd siitében, fogyasztds elét.



KESZRE SUTOTT

TERMEKEK

A héj ropogéssaga és az illat fokozdsa érdekében
a készre siitott termékek révid idére sitébe teheték
(max. 17/180 °C)

- KIOWVASZTAS
UTAN TALAIHATO

TERMEKEK

 Készre sitott termékek, kiolvasztds utdn azonnali

JAVASLATOK

A csomagoldson taldlhaté instukcidk téjékoztatd jelleglek és megkszelitélegesek. A sitéssel kapcsolatos pontos
instrukcidkat a rendelkezésre dllé eszkézok és a kdrilmények ismeretében a La Lorraine a.s. munkatdrséval
vagy a termék szdllitéjaval meg kell konzultdlni.

A termékeket szobahdmérsékleten kell kiolvasztani 20-22 °C kézdtt, ha a cimkén nincs masképp jeldlve.
G8zkeverést kell alkalmazni a sités elején azokndl a termékeknél ahol ez elé van irva






BAGETTEK
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BAGETTEK
RUSZTIKUS BAGETTEK, KOCKAK, CIABATTAK
CSASZARZSEMLEK, ZSEMLEK

KENYEREK

TELJESKIORLESU TERMEKEK

SOS PEKSUTEMENYEK ES FALATKAK
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4229790

MINI KORPAS BAGETT

& 40g %? 20 22 v

i 170 210°C i x »
\E 28 G o8

El&siitdtt (révid idS alatt készre siithetd). Mini bagett buzakorpaval.
Kivélé szendvicsalap és idedlis f6ételek mells.
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4300129
MINI FEHER BAGETT

% 359 % 20-30' 0N x

i 180 WA 210°¢ 5 x /

LU R Q 57
El8sitott (rovid idS alatt készre siithetd). Ropogds mini bagett.
Kivalé szendvicsalap és idedlis féételek mells.

* MINI BAGETT
[ sse ﬁ“f 20 N
@ o WA 210°c 8 x @

Q@28 G o8

+ El8sttdtt (rovid idd alatt készre sithets). Francia mini bagett.

m Y] or Kivalé szendvicsalap és idedlis féételek mellé.
4o Mot 4229750

MINI SOKMAGVAS BAGETT

& e0g ?I‘? 20 N

:
V& 100 WA 210°c 55 x o
Q@ 28 O 70

El8siitdtt (rovid idS alatt készre sithetd). Mini barna bagett bizakorpéval;
napraforgémaggal, lenmaggal és szezémmaggal disitva. Kivélé szendvicsalap
és idedlis fsételek mellé.

Készre siitdtt. Sités nélkil kiolvasztds utén azonnal fogyaszthaté - El&sitott (rovid idS alatt készre siithets). Mini barna bagett a hajdina
sitébe rakva egy perc alatt ropogés héjat kapunk. Mini fehér bagett. kildnleges izével és illatéval. Lenmaggal, napraforgémaggal dsitva.
Kivalé szendvicsalap és idedlis féételek mellg. Kivélé szendvicsalap és idedlis féételek mellg.

: : . . 4229758

. 4296358 o . MINI HAJDINAS

. MINI BAGETT, KESZRE SUTOTT + BAGETT

& 559 ?;f 20' N x | B 60g ?I? 20’ N
= 10 X i v p “\@ 1o ¥4 210°c kA x
E%QZS @ ~ E%ﬁzs ]
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4229768 \

PICCOLO BAGETT, KESZRE SUTOTT

# 80 20 N « <
9 o - -
\is 80 x v f &
= 28 O <
Készre siitdtt. Sités nélkl kiolvasztds utén azonnal fogyaszthaté -

siitébe rakva egy perc alatt ropogés héjat kapunk. 27 cm hosszd bagett.
Szendvicsekhez kivalé.

. 4229742
. PICCOLO BAGETT
___________________ 4227660 TR R P
KORPAS BAGETT N 0 A 210 B ?
& 95 ;g? 2 v (B 28 G s
\.-. 70 YA 210°C [ & E Elésliiliiﬂ (révid id8 alatt készre sithetd). 27 cm hosszd bagett. Szendvicsekhez
, kivals.

Q@28 8 7-0

Elsiitdtt (rovid id6 alatt készre siithets). 27 cm hossz0 bagett bizakorpéval
dusitva.

4227680

FRANCIA FELBAGETT
& 1209 ?1.:? 20°
& 55 A 210°c £ ox f

S 28 O 70

El8sitott (rovid id8 alatt készre siithetd). 27 cm hosszi francia bagett.

Szendvicsekhez kivalé.
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4296379

FRANCIA FELBAGETT, KESZRE SUTOTT

& 10g ﬁf 20 2NV x _
\is 55 A« gt v e~
Q@ 28 O «

Készre siitdtt. Sités nélkil kiolvasztds utén azonnal fogyaszthaté - siitébe
rakva egy perc alatt ropogés héjat kapunk. 27 cm hosszi francia bagett.
Szendvicsekhez kivalé.
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onnol érdekében, hogy ropogasabb

legyen a h¢j és erdteliesebb az illt,
a készre siféi lermékeket kis idére
a siiobe kell helyezni e 1/180 °C




4229810

WELLNESS FELBAGETT
ﬁ 120g ﬁf 20 v

o 55 A 210c X e
Rm 28 G 70
El&sttdtt (révid idS alatt készre sithetd). 27 cm hosszd bagett tsbbmagvas
tésztabdl (len, napraforgé, szezém). Szendvicsekhez kivalé.

4227673
ROZSOS FELBAGETT

& 1209 {Pgi 20 W

& 55 A 210°c T8 x " ‘

4229813

1 28 o 7o ;
El6sitott (rovid id6 alatt készre siithetd). 27 cm hosszi bagett rozzsal. FALUSI FELBAGETT
Napraforgd | és ' | disitva. Szendvicsekhez kivals.

. N\
p & 1209 ﬁf 20 N v
& 55 A 210°c i x
Q@28 O 70

Elsiitdtt (rovid ids alatt készre siithetd). 27 cm hossz bagett tsbbmagvas
tésztabol. Pelyhekkel és magvakkal dekordlva. Szendvicsekhez kivalé.

4229820
SOKMAGVAS, KORPAS FELBAGETT

& 1259 ?gf 20 W
¢ ° TTEA x 5 TR 5 B s " T T T TR .
L L o UL .S TONKOLYOS FELBAGETT

T=m s o 7o & 1209 oo N
V& 55 210°C 055 x i

El&sitdtt (rovid ids alatt készre siithetd). 27 cm hosszi tsbbmagvas bagett.
Lenmaggal és szezémmaggal vastagon hintve. Szendvicsekhez kivalé.
@ 28 @ 7o
El&sitott (rovid id8 alatt készre sithets). 27 cm hosszd bagett

tonkalybuzaliszttel és -pehellyel. Napraforgémaggal, lenmaggal, bizakorpéval
és zabpehellyel dusitva. Szendvicsekhez kivalé.




'_r FRANCIA BAGETT (57 CM)

| 290g 20 v
- | 25 210°C X
——— I
28 7-10"
pos, El8siitdtt (rovid idd alatt készre siithetd). Francia bagett. Szeletelve,
= J partiszendvicsekhez kivals.
oy |
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FRANCIA BAGETT (54 CM) - i \

245g 20 v W
28 0°C . a MAXI FRANCIA BAGETT (54 CM) 8

445 20-30° % !
28 7-10' \

Elésutdtt (rovid id8 alatt készre siithetd). Francia bagett. Szeletelve, 16 210°C X S

partiszendvicsekhez kivalé. ¥ .t
32 10-12 3

El&sitott (révid ids alatt készre siithets). Francia fehér maxi bagett. Szeletelve,
parfiszendvicsekhez kivals.
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KOCKAK, CIABATTAK




4297757

NATUR ROMBUSZ BAGETT

i s0g ﬁf 20 W
i 70 200°C i x
_@ 32 O o8

El&sitott (rovid id alatt készre siithets). Mini bagett lagy, lyukacsos

belsével és vékony, ropogés héjjal. Rusztikussagat a kélapos kemence adja.
Szendvicsekhez kivalé.
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4297761
BURGONYAS ROMBUSZ BAGETT

& s0g ﬁf 20° N v

\i 70 WA 210°c x ’

- = 28 O 68
" < El&sitdtt (révid ids alatt készre siithetd). Eredefi rozsliszt bagett burgonydval,
napraforgémaggal és lenmaggal. Magvas dekordciéval (lenmag, 8rélt érpa,
-

kukoricadara, zabpehely és szezém). Ruszfikussagét a kélapos kemence adja.
Szendvicsekhez kivalé.

4297770

MAGVAKKAL SZORT ROMBUSZ BAGETT
& sog gf 20' W0

b oy
g’ - & 70 A 200c 5
G..\ -
= 28 6-8'
s @
. El&sitott (rovid ids alatt készre siithets). Sokmagvas bagett rozslisztel.
- Lenmaggal és ¢ | dekorélva. Rusztik t a kélapos k
g adja. Szendvicsekhez kivalé.
-
-
-
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4296352 ) o
4296354 : NATUR ROMBUSZ BAGETT, KESZRE SUTOTT
MAGVAKKAL SZORT ROMBUSZ BAGETT, KESZRE T R By | N+
%JE(@JT * 20 N2 x ¢ . & 70 . i
\& 70 X 5a v @ 32 G x

%ﬁ 32 ” x Készre siitdtt. Sités nélkil kiolvasztds utén azonnal fogyaszthaté - sitébe
rakva egy perc alatt ropogés héjat kapunk. Rusztikussagét a kélapos kemence
adja. Szendvicsekhez kivalé.

Készre siitdtt. Siités nélkil kiolvasztés utén azonnal fogyaszthaté - sitsbe
rakva egy perc alatt ropogés héjat kapunk. Sokmagvas bagett rozsliszttel.
Lenmaggal és szezdmmaggal dekordlva. Rusztikussagat a kélapos kemence
adja. Szendvicsekhez kivals.




4297758

& s0g ﬁf 20

\u®

T SRS ST
onnol érdekében, hogy ropogdsabb

legyen a héj és erételiesebb az llat,
a készre siitot termekeket kis idére

asiiebe kell helyezni maue. 1/180 C 3§

OLASZ FUSZERES ROMBUSZ BAGETT

\is 70 VA 200°C

@32 O s
El&sitott (rovid idS alatt készre siithetd). Eredeti formdiji rombusz bagett
paprikaval, hagyméval, paradicsommal és fiiszerekkel (oregdnéval,
rozmaringgal, kakukkféivel, bazsalikommal és levenduléval). Rusztikussagat
a kélapos kemence adja. Szendvicsekhez kivals.
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4295378
RUSZTIKUS FELBAGETT

& 1309 ?% 20 22

i 40 ¥4 200°C 53 x f
8@ 32 O 68

El&sitott (rovid ids alatt készre siithetd). 25 cm hosszi fehér bagett lagy,
lyukacsos belsével és vékony, ropogés héjjal. Rusztikussagét a kélapos kemence
adja. Szendvicsekhez kivals.

4227674

RUSZTIKUS ROZSOS FELBAGETT
& 1304 ﬁf 20 N v

V& 40 WA 200°c 5 '

= 28 g o8

El8sttott (révid ids alatt készre sithetd). 25 cm hosszd rozsos bagett lagy,
lyukacsos belsével és vékony, ropogés héjjal. Rusztikussagat a kélapos kemence
adja. Szendvicsekhez kivals.

4295369

RUSZTIKUS BURGONYAS FELBAGETT
& 1309 ?g? 20° W22

\i= 40 VA 210°C x I
7 28 O o8
El&sitott (rovid idS alatt készre siithetd). 25 cm hosszi burgonyds bagett lagy,

lyukacsos belsével és vékony, ropogés héjjal. Lenmaggal és szezdmmaggal
! hintve. Ruszfik at a kélapos k adja. S i

kivals.






4295400
RUSZTIKUS HAJDINAS

FELBAGETT

# 1309 ﬁ? 20' W
s i 40 200°C A
"".'_- RE 28 G o

Rusztikussagat a kélapos kemence adja. Szendvicsekhez kivals.

4297667
MAXI RUSZTIKUS BAGETT

?PK 20
A 200°c
g 7w

El&sitott (rovid ids alatt készre siithets). 30 cm hosszd fehér bagett lagy,
lyukacsos belsével és vékony, ropogés héjjal. Rusztikussagét a kélapos kemence
adja. Szendvicsekhez kivalé.
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4296350

RUSZTIKUS HAJDINAS
FELBAGETT, KESZRE SUTOTT

& 130g ?gf 20 02 x
& 40 KA . ii5A v ’

0® 28 O ~

Készre stitdtt. Sités nélkil kiolvasztés utén azonnal fogyaszthaté - sitébe
rakva egy perc alatt ropogés héjat kapunk. 25 cm hosszi hajdinds bagett lagy,
lyukacsos belsével és vékony, ropogés héjial. Magkeverékkel gazdagon hintve.
26% hajdinatartalmanak kdszonhetéen kivalé élettani hatésokkal rendelkezik.
Rusztikussagét a kélapos kemence adja. Szendvicsekhez kivals.

a8

El8sittt (rovid idS alatt készre siithetd). 25 cm hosszo hajdings bagett lagy,
lyukacsos belsével és vékony, ropogés héjjal. Magkeverékkel gazdagon hintve.
26% hajdinatartalmanak kdszoénhetden kivél élettani hatésokkal rendelkezik.

4227640

RUSZTIKUS SOKMAGVAS - #
FELBAGETT

M 1309 ’%f 20’ 22

i 40 A 200°c x ﬁ
Q= 28 O o8

El8sitott (rovid id alatt készre siithetd). 25 cm hosszi bagett zabpehellyel,

kukoricaliszttel, napraforgémaggal, lenmaggal és szezammaggal disitva.
@

at a kélapos k adja. Szendvicsekhez kivals.
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ROZSOS-SZOJAS FELBAGETT

# 160g ’{’I? 20 W

H z
Vi 40 ¥4 200°C 5 x ’
R 32 O o8

El&sutdtt (révid id8 alatt készre siithets). Barna sokmagvas bagett lagy,
lyukacsos belsével és vékony, ropogés héjjal. Szendvicsekhez kivals.
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4294259

TOKMAGVAS

CIABATTA

& 70g 3?1‘: 20 W0
i 90 VA 200°c x

8 o8
El6sitott (rovid id6 alatt készre siithets). Barna sokmagvas, kocka alakd

ciabatta bizakorpéval. Tskmaggal mind a tésztéjéban, mind a héjén.
Kivélé szendvicsalap és idedlis féételek mells.

4295379

MAGVAS CIABATTA
& 09 ?If 20 v

4294257

& %0 200°C . El&l;%ﬁ_gRGOMAGVAS
N 32 G v & sog {?If 20 22

El8siitdtt (rovid id8 alatt készre siithets). Fehér sokmagvas, kocka alaks s » . 4 .fi- 3
ciabatta. Lenmaggal és szezdmmaggal gazdagon hintve. Kivalé szendvicsalap i 90 7 200°C 100% B8 % ‘:‘J
és idedlis féételek mells. a 4-8'

El&stitdtt (rovid idS alatt készre sithetd). Fehér sokmagvas, kocka alaki
ciabatta napraforgé | mind a tésztéjéban, mind a héjén. Kivalé
szendvicsalap és idedlis féételek mellé.

4295380

MAGVAS ROZSOS CIABATTA
& ¢0g ?If 20 W2

i %0 A 200°c x
2@ 32 O 68

El&stitdtt (rovid ids alatt készre siithetd). Barna sokmagvas, kocka alaké ciabatta.
Gabondval gazdagon szérva. Kivélé szendvicsalap és idedlis féételek mellé. -
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4035046

MINI CIABATTA MIX

5 409 ﬁ:‘? 20-30' W
Vi 60(3x20) 210°C

s | g@®
Q@ 64 O +5 Q ‘

Eléstitott (rovid idS alatt készre siithets). Mini ciabatta vélogatés vékony,
ropogés héjial és puha, lyukacsos belsével. A doboz tartalmaz sima fehér
ciabattdkat, barna, maldtéval disitott ciabattékat és gabonds, | |

és és
korpéval disitott ciabattdkat. Kivéld szendvicsalap és idedlis féételek mells.

4295385

MINI OLIVAS

CIABATTA

& 60g %“f 20 W
& 90 WA 200°c A x

@ 32 O 6

Elésiitott (rovid idS alatt készre siithetd). Fehér mini ciabatta fekete
olivadarabkékkal gazdagitva. Kivélé szendvicsalap és idedlis féételek mells.

: 4295386

+ MINI PARADICSOMOS
. CIABATTA

. NG
?;{‘? 20 N v
200°C i x
= 32 O o8
El8sitott (rovid idS alatt készre siithetd). Mini ciabatta széritott paradicsommal

és fiszerekkel, melyek kiilénleges izt és illatot adnak neki. Kivéld szendvicsalap
és idedlis féételek mellé.

4295376

MINI

CIABATTA
é 60g :’If 20’ 2
= 90 A 200°c i35 x -

= 32 O o8

El&sitott (rovid idS alatt készre siithetd). Fehér mini ciabatta lagy belsével és
vékony, ropogés héjjal. Kivalé szendvicsalap és idedlis féételek mells.




. 4295370
. NATUR
' CIABATTA

. & 90g ﬂ? 20° » v

\i 60 VA 200°C 55 x ‘ ' ‘

H

g o
ElSsiitdtt (rovid id6 alatt készre sithets). Kdzepes méret( ciabatta lagy belsével
és vékony, ropogés héjjal. Szendvicsekhez kivals.
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4295367
CIABATTA PROVENCE-I

= memeemsesemmemmmm=n-—-

FUSZEREKKEL
# 130g ?;{f 20 v
& 50 WA 200°c o x

Q@ 32 O 68

El&sitott (rovid ids alatt készre siithetd). Lyukacsos belsejii ciabatta rengeteg

illatos fiszerrel izesitve (oregdné, bazsalikom, kakukkfd, ing és zsdlya).
Olivaolajjal gazdagitva. Fiszeres széréssal izlésesen dekordlva. Szendvicsekhez
kivals.

4295374

OLIVAS

CIABATTA

& 90g % 20' N v

i 70 200°C | dax p
8® 2 O o8 .

El8siitdtt (rovid idS alatt készre siithets). Kézepes méretd ciabatta fekete
olivadarabkékkal gazdagitva. Szendvicsekhez kivals.

CIABATTA
& 2509 ﬁ‘f 20’ W
\im 24 ¥4 200°c 055 x /

@ 32 8 7

El8sitott (rovid id alatt készre siithetd). 35 cm hosszd ciabatta bizaliszttel,
lagy lyukacsos belsével és vékony, ropogés héjial. Szendvicsekhez kivalé.

23






|

CSASZARZSEMLEK

ZSEMLEK
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4294345

MINI CSASZARZSEMLE MIX
Z N
& 359 ﬁ:? 15 v
& (2axasy| FA 190°c x i. @ﬂl
Q@32 O 810 '
Elésttdtt (révid ids alatt készre sithetd). Mini fehér csaszarzsemlék puha

lagy belsével, a tipikus bevagasokkal a tetejiksn. Idedlis féételek mellé vagy
reggelihez.

’

e

-
i
|
=
wi
(72
N
(-
<
N
(7}
<
(72}
(O

4294344

NATUR
CSASZARZSEMLE

& 60g ﬁ? 20 W

=y~
\'-. 95 YA 210°C 100% B m
0= 28 O o8

ElSsiitdtt (rovid id6 alatt készre sithets). Fehér csdszérzsemle puha lagy
dsokkal a tetején. Szendvicsekhez kivalé.

belsével, a tipikus b

:» 4300148

© MININATUR

© CSASZARZSEMLE

CHose WMo |9

e 150 A 210°c G55 x

BEn g 57

+ El6sttdtt (rovid id8 alatt készre sithets). Mini fehér csdszdrzsemle puha lagy

. belsével, a tipikus bevagasokkal a tetején. Idedlis féételek mellé vagy reggelihez. 4294351

SZEZAMMAGOS
CSASZARZSEMLE

& e0g ’%‘f 20 W

\i 95 210°C x @
@28 O o8
ElSsiitott (rovid ids alatt készre siithetd). Fehér csdszarzsemle puha

lagy belsével, a tipikus bevagdsokkal a tetején. Szezé | hintve.
Szendvicsekhez kivals.
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El8sitott (révid idS alatt készre siithetd). Fehér csdszarzsemle puha lagy
belsével, a tipikus bevagasokkal a tetején. Lenmaggal és szezémmaggal hintve.
Szendvicsekhez kivalé.

’

4294357 X
MAGVAKKAL SZORT —
CSASZARZSEMLE E
& s0g ﬁf 20° W2 7,
& 95 A 210°c 5 x E
Bim 28 _g x<
G o8 N

(7]

<

(7]

(®/

KOMENYMAGOS
CSASZARZSEMLE

& 659 ﬁ? 20 N v
\& 105 WA 210°c 55 x
R@ 28 O 68

El&siitdtt (rovid ids alatt készre siithetd). Fehér csaszarzsemle puha
lagy belsével, a tipikus bevagasokkal a tetején. Kéménymaggal hintve.
Szendvicsekhez kivalé.

4294361 -
MAKOS
CSASZARZSEMLE

?{’I? 20 N v

A 210°c A x &
= 28 O 68 .

El8sittt (rovid id8 alatt készre siithets). Fehér csdszarzsemle puha lagy
belsével, a tipikus bevagasokkal a tetején. Mdkkal hintve. Szendvicsekhez kivals.

MINI SOKMAGVAS
CSASZARZSEMLE

# 35g ﬁf 20-30°

48
s\ 150 210°C T lm
2 Jma O 57

El&sitott (rovid id alatt készre siithetd). Mini barna csdszarzsemle puha légy

belsével, a tipikus t asokkal a tefején. | | és ggal hintve.
.
- Idedlis f6ételek mellé vagy reggelihez.

T 2/

kdszénhetSen fipikus izzel és illattal. Napraforgémaggal, lenmaggal és
zabkorpaval disitva. A tipikus bevagasokkal a tetején. Szendvicsekhez kivalé.

4293369
. TONKOLYOS
© CSASZARZSEMLE
: ﬁ 60g ?If 20' v
N 95 210°C X
: Ri@ 28 6-8'
4300226 : 8
-------------- + El8sttdtt (révid idS alatt készre sithetd). Tonkslypehely-tartalmanak

B &
<




»

. 4296378

SOKMAGVAS ) .
CSASZARZSEMLE, KESZRE SUTOTT

& sog ?If 20 32«
.
Vi 100 x i v

SE 28 8

’

’

'
'

'

'

'

'

'

'

'

'

'

'

| Készre sitdt. Sités nélkil kiolvaszids utén azonnal fogyaszthaté - sitébe
* rakva egy perc alatt ropogés héjat kapunk. Sokmagvas csészérzsemle

" lenmaggal, napraforgémaggal és zabkorpaval dsitva. A tipikus bevagasokkal
+ éslenmaggal, szezdmmaggal dekordlva a tetején. Szendvicsekhez kivals.
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
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4294347
SOKMAGVAS
CSASZARZSEMLE
. N
& sog ﬁf 20 v
\& 100 A 210°c x
Qum 28 G 6y
El6sitott (rovid ids alatt készre siithets). Sokmagvas csdszarzsemle lenmaggal, >
napraforgémaggal és bizakorpaval dusitva. A tipikus bevagdsokkal és i A R =
lenmaggal, szezdmmaggal dekordlva a tefején. Szendvicsekhez kivals. | | ,
annck érdekében, hogy ropogésabb - 0

legyen a héj és erdteljesebb az llar,
a készre sist termékeket kis iddre
a sii6be kel helyezn e, 1/180 C

4294342
T T HAIDINAS

CSASZARZSEMLE

& og %‘f 20 N

\& 100 A 210°c [ x

Ba 28 O o9

El&sitott (rovid id8 alatt készre siithetd). Barna sokmagvas csdszdrzsemle
hajdinaliszttel és napraf |. A tipikus bevagasokkal és magkeverékekkel
atefején. Szendvicsekhez kivals.
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4229759

SZOJAS-ROZSOS ZSEMLE

2 N 5

& 70g ?f;f 20 W0 3

ey &
= 1o FA 210c 55 x ‘ -
0= 28 O 68

.

El&sutdtt (révid id8 alatt készre siithets). Sokmagvas mini zsemle rozsliszttel. - . & [ = -
Széjapehellyel, széjababbal, zabpehellyel, | | és komé | dusitva. -

Szendvicskehez kivéls

4229806
MINI $ZOJASROZSOS ZSEMLE

9 N\
& 359 ﬁ‘f 20 W
W& 150 YA 210°c (A x

Q@ 28 8 57

16sutott (rovid ids alatt készre siithets). Sokmagvas mini zsemle rozsliszttel.
Széjapehellyel, sz6jababbal, zabpehellyel, | | &s kémé | dositva.
Idedlis f8ételek mellé vagy reggelihez.

2N WdetH

&

4045087

GRAHAM FARMER ZSEMLE, KESZRE SUTOTT

T R b P AT 4

"!b’l‘ ) ) 659 % 2030 W3«

annak érdekében, hogy ropogaésabb & - o
\im 75 x i5a v

legyen a hgj és erdteljesebb az illat,
a készre sttt termékeket kis idére
a siigbe kel helyezni weae. 17180 “C

Q@ 32 8 ~
Készre siitdtt. Siités nélkil kiolvasztds utén azonnal fogyaszthaté.
Barna zsemle ldgyan lyukacsos belsével és aranybarna héjial, Grahamdliszttel.
Keresztvagassal a tetején. Szendvicsekhez kivals.

4294438

ROZSOS, MAGVAS VAGOTT
ZSEMLE

.

.

.

:

.

.
g N

C /75 %‘F 20 N v

e 90 210°C 5 Jﬂ

.

R os G o8

:

.

.

:

.

.

.

.

y

:

El&sutdtt (rovid ids alatt készre siithets). Rozslisztes zsemle piritott gabondval.
Komé ggal izesitve. Magkeverékkel hintve. Szendvicsekhez kivalé.

4229840
NATUR FARMER ZSEMLE, KESZRE SUTOTT

" N
& 659 ﬁf 20-30 N2 x
& 75 A v
@ x
Készre siitdtt. Sités nélkil kiolvasztds utén azonnal fogyaszthaté.

Fehér zsemle lagyan lyukacsos belsével és aranybarna héjjal. Keresztvagassal
a fetején. Szendvicsekhez kivals.
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‘

-4
T
-
=
L
2]
N

Q=28 G o8

El&sUtott (rovid id alatt készre siithetd). Lagy zsemle kdnny( lenmagos és
) hellvel . I

Kiol as utan fogyaszthaté. Elére vagott kerek zsemle rugalmas
belsével és lagy, aranybarna héjjal. A tipikus, enyhén édeskés izzel.
Szezémmaggal hintve.

L 5 | PR .
belsével. Zabp rolt arpéval és aranysarga

4293367 | 4294547

BUZACSIRAS VAGOTT . HAMBURGERZSEMLE

ZSEMLE " esg # w0 N x

?sos 20 (\:\:3./ Ei-’ 24 (2x12) x {3 x ‘ ' ‘
& %0 210°C A x o o P

kukoricadaréval dekordlva. Szendvicsekhez kivalé.

HOT DOG KIFLI
L ?].?f 40' N3 x

.“?'—\'-’54 A - i3 «
Q@ 56 8 ~

Kiol as utan fogyaszthaté. Elére vagott kifli rugalmas belsével és
lagy, aranybarna héjjal. A tipikus, enyhén édeskés izzel.

\
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4295546

L GABONAS PARNA
5 4204 ﬁf 80 N v
= 18 200°C 3 x
TE 28 O 810

El3siitdtt (a tkéletes mindség eléréséhez minimum 60 perces kiolvasztds utén
révid id8 alatt készre siithetd). Sokmagvas kenyér bizakorpaval, lenmaggal

és napraforgémaggal. Lenmaggal és szeza | hintve. Rusztikussagd
a kélapos kemence adja.

KENYEREK

> .
Y. & ' *i‘
' v
iy "*g. ' .
» - .
R 30 . 4295547
- - = . . HAGYMAS PARNA
£ N , N
g™ : & 4209 %‘f 40 W
- Py
L\ s ¥4 200°c x
P v Bmog O s-10
. 4295411 . Eléstitott (a tokéletes mindség eléréséhez minimum 60 perces kiolvasztds utén
< = 2 ! révid id8 alatt készre sithetd). Rozslisztes kenyér a siilt hagyma fipikus illatéval és
t ¢ II:IAA;;;EQFORGOMAGVAS . izével. Rusztikussagat a kélapos kemence adja.
2 '
: - . N
g % 420g ﬁf 60 N
' = 18 WA 200°c X
NE 28 @ 80

ElSsiitdtt (a tokéletes mindség eléréséhez minimum 60 perces kiolvasztds
utén révid id alatt készre siithets). Rozslisztes kenyér napraforgémaggal mind
a belsejében, mind a héjan. Rusztikussagét a kélapos kemence adja.

* 14295550 S oot . 4293912

© SOKMAGVAS VAGOTT PARNA ;?E;ZA,fGVAS

: 8 s i o & a0y | oo k%

Al e e &= 18 200°C 3 x

- @ oo T= 28 O 810

L e 65 ot Ko ohen) Pk it EIGSUABH o ckeces minssg oltéshoz minmum 60 perces Kiheszis
+ abelsejében, mind a héjan. Ruszfikussagét a kélapos kemence adja. - @ :‘:j ('Jdﬁé‘;'::r ;3::;?:::2::;);; iopes k:r:z(zre gl mind a i
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. 4295542
. KEMENCES VAGOTT BUCI

utdn révid id8 alatt készre sithetd). Rozslisztes kenyér kéménymaggal mind
a belsejében, mind a héjan. Ruszfik t a kslapos k adja.

DB 4204 * s 20 . 4295549
. | KOMENYMAGOS v
“\i 18 VA 200°c 9 x * PARNA w
, . ' N o
Q@ 32 £ s-10 : % 3004 ﬁ? 45 peRs w
© El8sitdtt (a tokéletes mindség eléréséhez minimum 60 perces kiolvasztds utdn N \.'-. 20 200°C X >
+ rovid i alatt készre siithets). Rozslisztes kenyér aranybarna ropogés héjial. ' z
\Eusz'ikusségéto kélapos kemence adja. V@ 28 u 6-8" b
| Elésistétt (a tokéletes mindség eléréséhez minimum 60 perces kiolvaszids !

'

4294413

ROZSOS, MAGVAS VAGOTT BUCI
% 4209 ’%‘f 60’ W
i 16 A 210°c 08

Q=28 G 80

El&siitott (a tokéletes mindség eléréséhez minimum 60 perces kiolvasztds
utdn révid id8 alatt készre siithets). Rozslisztes kenyér tort gat kkel
Rusztikussagdt a kélapos kemence adja.

. 4295383
. SOKMAGVAS VAGOTT BUCI

'

' . N\

L 4204 3:??5 60 v

' r

@ 15 WA 200°C M

'
.‘ _ q

: 28 € s-10

. El8sittt (a tokeletes mindség eléréséhez minimum 60 perces kiolvasztds utdn

o révid id8 alatt készre siithetd). Rozslisztes kenyér magkeverékkel. Rusztikussagat
* akélapos kemence adja.

! 4295396
' FARMER VAGOTT BUCI
f 4209 ﬁ"f 60’ N

& 15 Y3 200°c (A x

W 32 o s-10

El&sitstt (a tokéletes mindség eléréséhez minimum 60 perces kiolvasztas utén
rovid idé alatt készre siithetd). Rozslisztes kenyér magvakkal és lisztes széréssal 3 5
dekordlva. Rusztikussagét a kélapos kemence adja.
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4293361
TONKOLYOS VAGOTT

BUCI
iﬂ‘;‘f 60’
200°C

Q@28 G s-0

2

100 % B3

4294411

SZOJAS GYOKERKENYER

% 3609
i 20

Q=28

9 \
ﬁf 45 N v
A 200°c 00 x

g s-0

e

El&sitott (révid ids alatt készre siithets). Dekorativ forméijg, sokmagvas kis
kenyér széjababbal. Kézzel forméazott.

El&sitott (a tokéletes mindség eléréséhez minimum 60 perces kiolvasztas
utdn révid id§ alatt készre sithetd). Rozslisztes kenyér tonksllyel disitva.

Rusztikussdgét a kélapos kemence adja.

4007092

HAROMMAGOS TOAST

5 so0g
Vi 8

Q@ 64
Kiok

%I‘: 90-120'
..

x

O

batd. Sol

utén fogy

- .,
X w
fehér kenyér kénny(

belss szerkezettel és aranybarna héjial. Napraforgémaggal, lenmaggal és

szezémmaggal dusitva. El8szeletelt, 20 szelet (kb. 9,5 x 9,5 x 1,2 cm) + a két
vég. Kifagyasztds utén szobahé

Zdrt csc

l4<h

3 napig

eltarthaté. Toastokhoz kivals.

4007081

FEHER TOAST

% 600g %? 90-120'
e x
%64 “ X

B %
x

Kiok as utan fogy

haté. Fehér bi
szerkezettel és aranybarna héjjal. Elészeletelt, 20 szelet (kb. 9,5 x 9,5 x 1,2 cm)

yér kdnnyG belss

+ a két vég. Kifagyasztds utén szobahémérsékleten, zért csomagolésban

3 napig eltarthaté. Toastokhoz kivéls.

\=®

% s00g
6
B 28

4219040

KOMENYES CIPO

% 5004

ﬁ:? 120"

\im 6 220°C

8 40 Qg 78

El8sitdtt (rovid idS alatt készre sithetd). Hagyomanyos kerek kenyér biza- és
rozsliszttel. Ksménymaggal izesitve. A héj liszttel gazdagon szérva.

2102009
TIGRIS FORMACIPO

e |®

VA 190 o

E Ok

Vv

A x

El8siitdtt (rdvid idS alatt készre siithetd). Fehér kenyér tipikus repedezett héjjal
és gy belsével. Szendvicsek készitéséhez kivéléan alkalmas.

KENYEREK
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4295495

TELES KIORLESU BAGETT
ZABPEHELLYEL

& 170g ﬁ? 20 W

\i 45 200°C 005 x ﬂ
Q@ 28 O s

El6sitdtt (rovid id6 alatt készre siithetd). Barna bagett teljes kisrlés(

bozalisztbé és rozslisztbsl. Magvakkal disitva. Zabpehellyel, lenmaggal és

szezémmaggal gazdagon hintve. Szendvicsek készitéséhez kivaléan alkalmas,
PRy

az aplélkozas kivals kieg:

»

PEKARUK

» 4295497
. TEUES KIORLESU MAGVAS
: CIABATTA

! , N\
' & 859 ’a:’?f 20 2
"\ 70 A 200°c 055 x

= 28 G o8
El8sitott (rovid idS alatt készre siithets). Kis barna ciabatta telies
kiérlési lisztbél. 80% teljes kiérlésii rozsliszt tartalméanak készénhetéen
lagy belsével. Magvakkal dsitva. Napraforgémaggal, lenmaggal és
szezdmmaggal gazdagon hintve. Szendvicsek készitéséhez kivaléan alkalmas,
az egészségtudatos taplalkozas kivald kiegészitsje.

4295440
TELJES KIORLESU VAGOTT BUCI

f 4209 ’{’]‘;‘f 60 22

& 15 200°C 00 x

Q=28 G 810
El&sitott (rovid idS alatt készre siithets). Barna kenyér telies kisrlési

lisztbsl, magvakkal dsitva. Szendvicsek készitéséhez kivéléan alkalmas,
az egészségtudatos taplalkozés kivalé kiegészitsje.

4295490

TELES KIORLESU
BAGETT

5 2009 ﬁf 20’ WV

\im 45 A 200°c x ﬂ

= 28 G o8
El&siitdtt (révid ids alatt készre siithetd). Barna bagett teles kiérlési
lisztbdl, magvakkal disitva. Szendvicsek készitéséhez kivaléan alkalmas,
az egészségtudatos taplalkozas kivalé kiegészitGje.
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4201609

MAGOKKAL SZORT CROISSANT
# 60g ?If 30 W
\is A 180-190°C | A x

i 60
Q@48 o nas

&

Sitésre kész (keleszive fagyasztott). Sés croissant kukoricaliszttel és

napraforgémaggal. Az aranybarna héj lenmaggal és szezémmaggal dekordlva.

4201604
TSATOS

CROISSANT

60g ﬁ? 30' W
\& 60 VA 180-190°C | fifia x

Q@ 48 4 015

Reszelt sajttal szérva.

r

Sitésre kész (keleszive fagyasziott). Sés croissant sétét arany héjjal.

4205170
SAJTOSVAJAS
CROISSANT

% 30

% s0g
¢ 180-190°C
& n-s

i 60

Q@ 48

22

100% RS

”|

Siitésre kész (keleszive fagyasztott). Sés croissant vaijjal disitva. Lagy vajas
izzel és illattal. Az aranybarna héj reszelt sajttal dekordlva.




4206119

BROKKOLIS-SAJTOS
RACSOS

v \
& 100g *‘“ 30 v
\=® ?» o 1 4 P
Vi 70(2x35) | ) 180-190°C | i x

4208235 - e |G

SAJTOS CSIGA Sitésre kész. Récsos szelet brokkolival és sajttal tsltve. Lenmaggal és

szezdmmaggal hintve a tefején.
4 N\
1 100g ?;{f 45 W

'
'
:"-.60(2x30) VA 180-190°C | i x ‘ @ ‘
'
'
'

’»

4
<
=
<
—l
=
E
2
wdl
O
—

@ 48 G 1015

Sitésre kész. Besamelmartdssal 151ttt csiga. Reszelt sajtial dekordlva a
tetején.

4208292

KAPOSZTAS

RACSOS

& s0g g‘? 30° v
: Vi 80 (2x40) | P 180-190°C | fiffia

Rm 48 O 12

Sitésre kész. izlefes szelet gabonds tésztdval. Bozakorpéval, lenmaggal, tért
rozsszemekkel és bozaszemekkel disitva. Savany( kdposztéval, szalonnéval és
mustdrral tlive. A ropogés héj reszelt saittal dekordlva.

4206118
SONKAS-SAJTOS
RACSOS

& 100g ﬁ? 30' W

W& 70(2x35) | A 180-190°C | i x ﬁ

Q@ 48 O e

Sitésre kész. Racsos szelet sonkdval és saittal t3ltve. Szezémmaggal hintve
atetején.

4206400
HETMAGVAS KIFLI

# 65g ?ﬁ? 20' v

\& 80 A 190°c x ﬁ
Q@28 8 45
El&sitott (rovid idS alatt készre siithets). Sokmagvas kifli gabondkkal és
magvakkal disitva (lenmag, napraforgémag, bizakorpa, zab, zabpehely

és sz6ja korpa). Az aranybarna héj specidlis gabonahintéssel és aranysarga
kukoricadaréval dekordiva.




»

4229760

BELGA VIRSLIS

e
<
=
<<
-
=
E
o
]
o
-

. TEKERCS
& 1679 ?If 15 2 x +
& 90 175°C X s
B 44 25-30'
= o 4291638
Siitésre kész. Leveles tészta tekercs csirkéssertéshisos virslivel tolve. == e e = R r
SONKAS-SAJTOS

CSAVART
& 100g ’a:if o
Vi 40(8x5) | FH 200°c

Q@ 40 Qs

ElSsiitott (rovid id6 alatt készre sithetd). Dekorativan csavart sés snack leveles
vaijas tésztabdl. Szalonndval télive, reszelt saittal hintve a tetején.

%

3

4295212

BAJOR RUD
% 100g ﬁf 20 0N x

Vi 120 (4x30) | P 160-170°C | iifia x ‘ y

= 40 o s

Sitésre kész. Hosszikas péksitemény, sird belsével és tipikus fényes, barna
héjjal, mely mély vagasokkal van dekordlva. Kivalé sérkorcsolya.

4295211
BAJOR PEREC

& 85g ﬁ:‘? 20 4295213

b 4

Viw 76(4a9) | [P 180-190°C | iffia x BAJOR ZSEI\/;II;:E
100 20" =3 x
W 40 G 012 ﬁ g ™ PN 3
\u® » o 4 2
Siitésre kész. Sir( tésztdjo perec fényes, barna, ropogés héjial. Kivalé Wi 120 (2x60) | 5 180-190°C | [FA x
sérkorcsolya.

R= 40 O -1

Sitésre kész. Sir(j belseji zsemle fényes, barna héjial. Kivals srkorcsolya.
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LEVELES PEKSUTEMENYEK AL P
FOSZLOS PEKSUTEMENYEK .
CROISSANTOK o .
MUFFINOK, SZALAGOS FANKOK ES GYURUSFANKOK ¥
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1 4206106
. SARGABARACKOS TASKA

.
* f 100g ?f:.[? 10-15° N2 x
\ig 90 FA 170-185°C | A x

8 1824

' Sitésre kész. Sargabarackos taska sa

4206105

MEGGYES TASKA
#1209 ﬁf 10-15' N2
\& 60 170-185°C | it x

R@ 44 8 182 ‘ ‘

Siitésre kész. Meggyes taska meggyizzel és meggydarabkdkkal t5live.
Kristélycukorral dekordlva a tetején.

B v
s o)
- e

ackizzel és -darabkdkkal tlive.

+ Kristdlycukorral dekordlva a fefején.

. 4206103

. ALMAS TASKA
t B 1009 igf 10-15' N2 x
Elﬁ'c)o 170-185°C | g x

RE 44 8 -2

1 Sitésre kész. Almds tiska almaizzel, almadarabkakkal és fahgjjal tolive.
1+ Kristélycukorral dekordlva a tetején.

4208404

MINI MEGGYES-VANILIAS
RACSOS DUO

B s0g %’5 10 N x
\im 160 FA 1s0-c 015 x @\;
B o4 Q o "

Siitésre kész. Mini sitemény vaniliés krémmel és meggyel télive.
Kristélycukorral dekordlva a tetején.
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4208229

CSOKIS-VANILIAS
PARNA

& 90 ?f% 30 N v
\il 80(2x40) 180-190°C | g x Q,
Q@ 48 8 ¢

Siitésre kész. Parna vaniliaval és két csik csokolddéval tslive.

4208099

BELGA CSOKIS
PARNA

v N
B 759 ﬁf 30 N v -
\'-’ 70(2x35) | PP 180-190°C | A x w

Rm 56 @ 1015

Suitésre kész. Vajas péma finom vajas izzel és illattal, lagy rétegekkel és
ropogés aranybarna héjial. Eredeti belga csokoladéval tslive.

4208225

YN R 4208309
. MOGYOROS-CSOKIS
8 250 3?];? 30 N PARNA

"\ 100 180-190°C | A x

Q@ 0 Q-

'
'
'
'
1+ Sitésre kész. Mini tekercs tipikus vajas illattal és izzel. Két csik csokoladéval
'
'
'
'

& 90 gf 30 v
@ 60(2x30) | [P 180-190°C | x

8@ 48 @ 1015

Siitésre kész. Parna mogyorékrémmel és mogyorédarabkakkal t3live.
Csokoladépehellyel és tort mogyoréval dekordlva a tetején.

télive.

4208210

CSOKOLADES
PARNA

&g | NI

N3 80 (2x40) | [P 180-190°C | ifim x

{® 48 @ w015

Sitésre kész. Parna két csik csokoladéval tslive.




4208254

MAZSOLAS-VANILIAS
CSIGA

f 959 ﬁf 30 N
& 60(2x30) | P 180-190°C | it x @

Rm 48 Q 12-¢

Sitésre kész. Vaniliaval és mazsolaval t8ltétt csiga omlés tésztabl.

4

g

4208232 (0)

DIOS —

4208238 CSIGA 3

'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
[
]

FAHEJAS
CSIGA

95 ?If 30 v

.
\iB 80 (2x40) 180-190°C | A l@

Q@ 48 8 015

Siitésre kész. Fahéjial gazdagon talstt vajas csiga omlés tésztébl.
A ropogés teteje cukorral dekordlva.

)

90g ﬁ?f 30 N v

o
N 80 (2x40) [P 180-190°C |gfa x @

Q= 48 8 1015

Sitésre kész. Didval tolist csiga omlés tésztabdl.

4208269

MINI VAJAS,
MAZSOLAS CSIGA

4206342
MAZSOLASVANILIAS, 259 | w0 Nv
VAJAS CSIGA

\@ 100 FA 180-190°C | ifiA x .a

100 % a0 v :

ﬁ 9 oo C\B @ 60 “ 7-1"

g 4 o 3 ,

‘i 60(2x30) 180-190°C x Siitésre kész. Mini vajas csiga omlés tésztdbdl. Vanilidval és mazsoléval
télive.

R@ 48 8 -6

Siitésre kész. Prémium minéségli vajas csiga légy vanilidval és nagy szem(
mazsolaval tlive, omlés tésztabdl.
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4208213

SZILVALEKVAROS SUTEMENY
& 100g "?I‘f 30' v

}'-’ 60(2x30) | PP 180-190°C | A x

Q@ 48 @ 1015

Sitésre kész. Hazi szilvalekvarral t5ltétt tekercs.

4208216 4208214

MAKOS SUTEMENY MOGYOROS SUTEMENY
& 100g ﬁf 30° N

.
# 100g ?If 30 % .

-~ » san 4 B '
60(2x30 180-190°C | g ¢ : e '
W co(zx0) | PR o - \i 60(2x30) 180-190°C | A x @ .
- .

.

.

.

R@ 48 @ 1015 8 s 8 05

Siitésre kész. Dardlt makkal 15ltétt tekercs. Mdkkal dekordlva a tetején. L 3 ) ) )
Siitésre kész. Karamellel és mogyoréval téltstt tekercs. Tort mogyoréval hintve

atetején.

= 'Ja—___x‘:

Er o

4208215
TUROS SUTEMENY

4208212 ;
ALMAS SUTEMENY " &g | 3K a0 N

f 100g ?:ﬁ? 30 v

N3 60(2x30) | P 180-190°C | ifim w
Q@ s g 1015 '

Siitésre kész. Alméval és fahéjjal toltstt tekercs.

i 60(2x30) | A 180-190°C | x ‘ @ ‘

Q@ 48 @ 1015

Sitésre kész. Edes krémioréval t5ltstt tekercs mazsolaval.
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4208257

MINI MEGGYES RACSOS
459 ?I? 30’ v
i 120(3x40)| [P 180-190°C | i x

8@ 48 Q s

Siitésre kész. Mini rdcsos sitemény meggyes tltelékkel.

’

»

b4
[T
S
-
[T
=
T
[
e
(72}
(72)
o
W
1S/
<
o

Q@ 48 Q 812

Siitésre kész. Mini récsos sijf

Al

+ 4208259

* MINI ALMAS RACSOS '
' 454 ?I? 30° v !
: ; 1 4208258 '
1 \u L o . N . N
: N 120(3x40) [P 180-190°C | i x ﬁ‘ MINI SARGABARACKOS RACSOS '
Qm s @ s & 459 ?Bf 30 v '

.
Sitésre kész. Mini récsos sitemény almds téltelékkel. > » an
120(3 x40)| N 180-190°C | KA
[ (3x40) 100%E3 -
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4208276

MAINASVANILAS T
RACSOS

& s0g * 30' N

\i2 80 (2x40) | [P 180-190°C | iffa x ‘ '@‘
>

Q@ 48 @ 015

Sitésre kész. Réacsos sitemény, két csik vanilias tsltelék kozstt egy malnds
csikkal t8ltve.

. 4208275
. TUROS-AFONYAS
' RACSOS

E & 80g %30' v

+ N 80 (2x40) | PR} 180-190°C | g x @

8@ 48 @ 015

Sitésre kész. Rdcsos sitemény, két csik tirds toltelék kdzott egy dfonyds
csikkal télve.

»

’

Z
1T
>
4
(T}
=
T
[
e |
v
W)
o
W
(S
<C
(-

54208287

+ AFONYAS-VANILIAS

. RACSOS

E B 1nog ?If 10-30° v

\i 40 A 170-190°C | it x (0
LY
Q& 72 8 72

Sitésre kész. Orids péksitemény prémium minéségl dfonya- és krémes
vaniligs t3ltelékkel.

4208285

EPRES-VANILIAS

RACSOS

n0g %f 35" v
i 40 180-190°C | A x

Q& 72 8 1420

Sitésre kész. Orids péksitemény vaniliaval és epres tsltelékkel télive.



VEGYES

62

4206268

VANILIAS
KOCKA

f 100g ﬁ? 35 v

\i 80 (2x40) 180-190°C | A x O

Q@ 48 8 n-1s

Siitésre kész. Lagy vaniliaval taltstt kocka.

4208211
MANDULAS FONOTT
SUTEMENY

B 100g %’If 40 v
3
i@ 60(2x30) | [P 180-190°C | iffa x

R@ 48 8 e

'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
' ;
1 Sutésre kész. Izlé
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'
'

fonott sijt

-s
.. : ' ' %
- "
- s W somnis | B oo | i
; = 00 (2x45) | [P 180-190°C | it x é

e
e
; R@ 48 Q 015
. ‘\. Sitésre kész. Hagyomanyos péksitemény édes sajtos mazsolds téltelékkel

’ tdlive.

dekordlva a tefején.

ol

-

4208350 .. ..
CSOKIS

CSAVART

& 100g ﬁf 30 N

i s52(2x2¢) | [P 180-190°C | i x

8 56 @ 015

Sitésre kész. izl csavart péksii ilic

csokolddédarabkakkal.




4208330

VAJAS
,LONG SUISSE”

100g % 30' v

:
il 80(2x40) | [P 180-190°C | ifiax @
Q@ 48 @ 1015

Sitésre kész. Vajas sitemény tipikus vajas izzel és illattal. Egy réteg vaniliaval
és mazsoldval télive.

4208250
TUROS BATYU

' N\
f 909 ﬁf 30 v
\& 80 FA 180-190°C | A x

{m 48 Q 015

Sitésre kész. Kézi készités(j péksitemény tirésmazsolds tsltelékkel tsltve.
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CROISSANTOK




CROISSANTOK

66

4201628

SOKMAGVAS, VAJAS CROISSANT
f s0g ﬁf 30-45' v
\# 80 (2x40) 180-190°C | A x )

{@ 48 8 -

Siitésre kész. Prémium minségli sokmagvas croissant vajas tésztabél.
Napraforg I, | |, bizakorpéval, tnkslybizaval és
be Ll . I és napraforgs

el disitva. L |

dekordlva.

4208208

MINI VAJAS CROISSANT

f 259 ﬁf 30 v )
\& 100 FA 180-190°C | i x w

8@ 60 Q-

Siitésre kész. Klasszikus mini francia vajas croissant, 18% vajtartalommal.

r T e ——————
4201630 Om%HW

. SOKMAGVAS CROISSANT ok érdekében, hogy ropogésabb
. & 00 3 3045 N legyen a héj és erételiesebb az illat,
. . " - 2 a készre siitott termékeket kis idére
' V& s0(2x40) | [P 160-190°C | i x g a sit6be kell helyezni wae. 1/180C
1 Q® 48 Q n2-¢ . o
' Sistésre kész. Sokmagvas croissant napraforgémaggal, lenmaggal,
1 bizakorpaval, ténkslybizéval és gabonapehellyel disitva. L |
. 4 | és napraforgé | dekordlva.
. 4208205
= . . MINICROISSANT
Pis ﬁ.’l § 259 ?I? 30 3
N 250 180-190°C | i x

Rm 48 Q-

Siitésre kész. Klasszikus mini croissant.




4206139
CROISSANT

B o5 ’%ﬁ 30 N v

iﬁ’ao(zmo) ¥N 180-190°C | fiA x m
8m 48 8 26

Sitésre kész. Klasszikus croissant vajas melange-zsal.

4206142

MAXI VAJAS CROISSANT
759 {% 30' N v
N 60(2x30) | [P 180-190°C | i x

Q@ 48 8 26

Sitésre kész. Origs francia vajas croissant.

CROISSANTOK

4206113

VAJAS CROISSANT (18%)

B 659 ﬁ‘? 30’ v
N 80(2x40) 180-190°C | (A x p
{m 48 8 26

Siitésre kész. Klasszikus francia vajas croissant 18% vaitartalommal.

4206120
PREMIUM VAJAS CROISSANT (23%)

. N
B 709 ?g‘f 30 3 v
N 70(2x35) | [P 180-190°C | ’
R@ 4 8 126

Siitésre kész. Prémium minéségli vajas croissant 23% vaitartalommal.

4206140
VAJAS CROISSANT, KESZRE SUTOTT

f 539 % 20 N2 x

o

N 32(8x4) x i v ﬁ
qme (@

1 Készre siitdtt. Sités nélkil kiolvasztés utan azonnal fogyaszthatd - siitébe
1+ rakva egy perc alatt ropogés héjat kapunk. Vajas croissant. 67
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GYURUSFANKOK
SZALAGOSFANKOK

ES MUFFINOK




4295210

GYURUS FANK
BANANIZU BEVONATTAL

58 * oo N2 «
Bosss W N

g x 58 x
! g |G-
Kiol as utan fogyaszthaté. Fank bandnizi bevonattal.

Csokoladédarabkakkal dekordlva.
4294190

GYURUS FANK .
SZINES CUKORKAKKAL SZORVA

b s

B 589 ’a:’]?f 60' 02 x =y
g x i x 2
N 4295207 Tmes O -
GYURUS FANK Kiol as utan fogyaszthaté. Fank fehér bevonattal. Szines

cukorkadarabokkal dekordlva.

CUKORSZORASSAL
B 539 ?If 60' 0N x

'
'

i

i

'

:

i

' £ (. _—

'\ » BF 25 . e, NS
:"- 48 x [100% % ?.&:a’y’.‘f 3= b y
: b
i

! B

i

'

i

'

'

'

'

i

B3
RY

S
¥
Z
<
r
(72
=
-4
~
(G

’0

e (8- - AR,
Kiol

il

as utan fogy 6. Fank porcukorral dekordlva.

4295209

GYURUS FANK
EPERIZU BEVONATTAL

& ssg 3&5 60 N3 x ‘

\l'-.48 x x
{m 88
Kiol

dekordlva.

o

8 ~

as utan fogy

6. Fank eperizi bevonattal. Fehér széréssal

4295208

GYURUS FANK
CSOKOLADEIZU BEVONATTAL

& s8¢ ?g? 60’ INE

wo B = | @D
Q= ss 8 -
Kiol

as utan fogyaszthaté. Fank csokolddés bevonattal.
Csokoladédarabkakkal dekordlva.

/0



4250254

BARACKLEKVAROS
FANK

50g %ﬁ 30 02 x
i 50 FA - 5 x 9

@ 32 Y

Kiol as utan fogyaszthaté. Klasszikus szalagos fank
sargabarackizzel télive.

X
(o)
Z
=z
<{
T
(2]
(@)
(o)
<
-
<L
N
wy

4250250 ...

&ON(EYOROKREMES 4237811
LEKVAROS

Boog  |Hao 8 x FANK

)

50g {%30' DN x
‘h.SO x ﬂﬁx .
Q& 22 8 «

‘i.50 x [Eﬁx
@ 32 8 ~

Kiol as utan fogyaszthaté. Klasszikus szalagos fank nugdttal télive.
Csokis csikokkal dekordlva.

Kiol as utan fogyaszthaté. Klasszikus szalagos fank gyimélesizzel
télve.

aa

4250252

T VANiLIAS
FANK

& s0g {% 30
\im 50 x

@.332 Q- ‘ @ ‘

as utan fogyaszthaté. Klasszikus szalagos fank vanilias
sltelékkel. Fehér cukormdzesikokkal dekordlva.

g 4

3|
S
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4293107

' 2 ) '

. MALNAS v

' MUFFIN . 4294248

: . N 1 VANILIAS

EETIE R B x © MUFFIN

a4 » ey '

 \m 18 X (KA x ! ﬁ 100g * 30 Ne %
: . "

Q= G - 18 A oo
1 Kiok as utan fogyaszthaté. Origs barna muffin csokolddédarabkakkal '

* mind belil, mind a fetején. Eperrel talive. Barna tulipdnformdban sijtve. . ‘%ﬁ 120 0 x

. 1 Kiol s utan fogyaszthaté. Orids ksnnyd muffin vaniliaizesitéssel.
i 1 Barna tulipénformaban siitve.

'

4294250

AFONYAS
MUFFIN
M 100g ?I‘f 30' N2 x
.
\l'-. 18 x TR x
R 120 8 ~
Kiol Gs utén fogyaszthaté. Orids fehér muffin dfonyaval.

Barna tulipénformaban siitve.

4294249

CSOKIS
MUFFIN
& 100g ?If 30° N2 x
"-. 18 X (353 x

Q= 120 8 «

s utan fogyaszthaté, Orids barna muffin csokolddédarabkakkal
mind belill, mind a tetején. Barna tulipdnforméban siitve.
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— Magyi féte
SUTEMENYEK ES
PREMIUM VAJAS-

MAZSOLAS KALACS




4293544
MINI MEGGYES
OKORSZEM

B 40g 3:% 30

Vi 84 (14x6) | A 200-210°C | i x 9
R 64 Q +5

El&sitott (rovid ids alatt készre siithets). Kaldestésztabdl készitett sitemény
pikdns meggyes téltelékkel. A t8ltelék a sitemény t5megének a felét teszi ki.

B

MINI MAKOS
OKORSZEM

& <09 ?:ff 30° DN

\im 84(14x6) | P 200-210°C | ifa x ‘ . ‘

[@ 64 8 +5

El&sitott (rovid id alatt készre siithetd). Kaldestésztabdl készitett siitemény
nagyon lagy mékos tsltelékkel. A tsltelék a sitemény tomegének a felét teszi ki.

i

TORTAK

4293546

MINI BARACKOS
OKORSZEM

B 09 ?«’I‘? 30° 0 x

i 84(14x6) | A 200-210°C | iim x ‘ @ ‘

4293543
8@ 64 Q 4+

MINI TUROS-BARACKOS
OKORSZEM
* 30 53 M El&sittt (rovid idS alatt készre siithets). Kaldestésztabdl készitett sitemény
s sdrgabarackiéltelékkel. A tltelék a sitemény tmegének a felét teszi ki.

FA 200-210°C | A J
4293547

4-5 . ¢
o MINI AFONYAS

)

El&sitott (rovid id alatt készre siithets). Kaldestésztabsl készitett siitemény

lagy tirés toltelékkel, papdjadarabokkal és sargabarackizzel. A téltelék a OKORSZEM

sitemény tmegének a felét teszi ki. ﬁ 40g * 30 \}3 M
)

s
\ 84 (14x6) 200-210°C | i x w
R 64 Q +5
El&stitdtt (révid idS alatt készre sithetd). Kaldcestésztabl készitett siitemény

dfonyds téltelékkel, zsemlemorzsas dekordciéval a tetején. A tdltelék a siitemény

témegének a felét teszi ki. F
§
| 4

4293548

MINI SZILVAS

OKORSZEM

B g ﬁf 30 N2 x
\im 84 (14x6) | A 200-210°C | il x

{® o4 Q +5 ‘ ! '

El&sittt (rovid idS alatt készre siithets). Kaldestésztabél készitett sitemény
76 ilvalekvaros toltelékkel. A téltelék a sitemény tmegének a felét teszi ki.




A dondu\ds brids és a Prémium

vajosmazsolds kaldes még
finomabb ha kis idére gézkeveréses
sitdbe tesszik1-2 /190 °C

4205106

PREMIUM VAJAS-MAZSOLAS KALACS

f 054 ﬁ? 45' N3 x .
i 18(6x0) x i v w
Q@ 28 8 -

Készre siitot. Eredeti édes kaldcstésztabdl, mazsoldval. Hat fonatbdl fonva.

Mandulaszeletekkel dekordlva a tetején. Fogyasztds elétt csak kiolvasztandé.
Siitében rovid idé alatt felmelegithets.

»

KALACSOK
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ELOSZELETELT TORTAK
EGESZ TORTAK
DESSZERTEK
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4276533

MARVANYOS
MALNAPURES SAJTTORTA

& 16009 ?If 24 h* N2 x
.

7# 12x133 g x £33 x ‘Qﬁ

N 144 O

Kiol as utan fogyaszthaté. Ropogés kek silt saijttorta.
Marvanyos mélnazselével dekordlva, 12 szeletre elészeletelve. *Az elészeletelt
tortékat 8 °Con kell kiolvasztani.

4276512
KOKUSZOS SZELET

4276528
FEKETEFEHER TORTA

;
X

0

:

:

:

:

:

. B 12509 e 2ane
: ™

:

:

:

:

:

:

:

:

:

:

* N
N ﬁ 70g ?gf 12h 0N x
- e 1005 B
/-'y 12x104 g E X 100% B3 \ }
i) R 56 8 - .
B 144 X o
u Kiol as utan fogyaszthaté. Ksnny( desszert lagy piskstabl tejszines

Kiol as utan f 6. Barna piskétatorta tejszines Gfonyakrémmel t5live. Piritott mandulaszeletekkel a tetején. *A szeleteket 8 °C-
L olédédarabakkal

a7
fehércsokoladékrémmel. Fehér csoke vastagon szérva, on kell kiolvasztani.

12 szeletre el6szeletelve. *Az el6szeletelt tortakat 8 °C-on kell kiolvasztani. = E '
- rs

'
'
'
'
:
'
\u®
D 2 x
'
'
'
'
'
'
'
'

kiolvasztani.

v | 4276492
= . CSOKOLADETORTA
=
N LB esog | K 2an N3
vy e , .
7] » Vi 10x85g x i x 4276531
o ' B 144 Y ~ MEZTORTA
‘m ! Kiol as utan fogy haté. Kénny( piskétatorta tejszines é 1600g g? 6h* N x
1+ csokolddékrémmel télive és barna fényes bevonattal boritva. = » an
4 ! Csokoladédarabkakkal dekordiva, 10 szeletre elészeletelve. *Az elészeletelt /.'y 16x100g X 100% B3
\< . tortdkat 8 °C-on kell kiolvasztani. &
E ] *’ - "E 120 O -~
o ' g Kiol as utan fogyaszthaté. Lagy torta mézzel, kénnyd krémmel
[t X és didval. 14 szeletre elészeletelve. * Az elészeletelt tortékat 8 °Con kell

80



4276537
TUROS-BARACKOS
SZELET

& 90g ﬁf 12h* 33

\im 30 KA x B \/,
& 60 8 ~

Kiol Gs utan fogyaszthaté. Edes turkrémmel taltétt desszert.
Sargabarackkal és édes daraval dekordlva. *A szeleteket 8 °C-on kell
kiolvasztani.

MALNAPURES
VANILIAPUDING TORTA

& 1000g 3%? 5-6h* N «

\i'-. 8 ﬂ X (KA x ,P g

4276498

SAJTTORTA )
KAKAOS MORZSAVAL

Q@ 54 O « N
R _bh* N [T T]
Kiol as utan fogy haté. Izletes knny( tésztabol készilt ﬁ 10009 O‘*A 5-6h 03 x E
torta vaniliakrémmel télive. Finom mélnapirével dekordlva. Egy darabban s o ]
csomagolva, elészeletelés nélkil. *Az egész tortékat 8 °C-on kell kiolvasztani. 3 x LA * u
Q@ 54 8 ~ =2
Kiol as utan fogyaszthaté [zlefes kénnyd barna tésztabol készilt o
L torta édes f8zott sajtkrémmel tolive. Edes morzséval dekordlva. Egy darabban ‘m
1 8 _ 4_' 2_?_6_4'_9_4_ csomagolva, elészelefelés nélkil. *Az egész tortakat 8 °C-on kell kiolvasztani. o
2 MORZSAS =
ALMATORTA g
i 12504 R N —
‘et N
e x oo 38 ' 0
(&)
B 54 “ x A
Kiol Gs utén fogyaszthaté. izlefes kinny( tésztabol készilt

torta alméval és fahéjjal t5ltve. Edes morzsaval dekordlva. Egy darabban
csomagolva, eldszeletelés nélkil. * Az egész tortakat 8 ° Con kell kiolvasztani.

4276495
SAJTTORTA

SZILVATORTA
12509 ?:‘t? 5-6h* N2 x

. ; i 12504 ?If 5-6h* N2 x
- p o B
i s x x \=® » ane
® = 8 x 100% B9
B 54 O o ——
rolvasztds utd o Q@ s 8-
Kiol utan fogyaszth Izletes kdnny( tésztabdl készillt i
Kiol as utan fogyaszthaté. Izletes kinny( tésztabsl készilt torta

torta szilvval és fahéjial tslive. Edes morzséval dekordlva. Egy darabban
csomagolva, elészeletelés nélkil. * Az egész tortakat 8 ° Con kell kiolvasztani. édes f6zétt sajtkrémmel tolive. Egy darabban csomagolva, elészeletelés nélkil.

*Az egész tortdkat 8 °Con kell kiolvasztani.
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SUTESRE KESZ NYERS TESZTAK
KIEGESZITOK




EGYEB

& 15

Qw2 de s

“"".—.—_

4206209

LEVELES TESZTA
& sd09 ﬁ:f 30' N2 x
Ay

\i 25 FA 180-190°C | A x

Qo L el

Siteményalap. Kelt tészta 570 x 380 x 6 mm méretben.

4293571

CSOKIS

DEKOR

é 600g ?:E X \}3 X
g

x x E
BB 145 8 .

Dekordlashoz. Barna csokolddéizii bevonat. Kész termékek dekordléasahoz.

4206248

ELESZTOS-LEVELES TESZTA
i 1000g ﬁ? 30 N2 x

180-190°C | T x

Siiteményalap. Leveles tészta 580 x 381 x 4,7 mm méretben.

. 8293572
E FEHER CUKORMAZ
DEKOR

g > § 600g ?Ifx N
4 .
'-/ \l'-.é x (3R x

R@ 145 O «

Dekoralashoz. Fehér vaniliaiz§ bevonat. Kész termékek dekordlasahoz.

4298213

baRackizl T - s
DEKORZSELE T

é 2kg ‘ﬁ? X b\\;? X
\l'-. 1 x 1007 B

{m 198

o ¥

Dekorélashoz. Edes, tlatsz6 zselé a frissen sillt, még forré termékek
dekordlésdhoz siités utén. Lagy sérgabarackizzel. Ragadés boritdsnak
haszndlhaté poralapt dekordcisk és cukorkék ald. Hasznélatra kész, nem kell
higitani.

4260926

CREME VENUS-VANILIAS
PUDING ALAPPOR

é 10 kg %x }:Zx
[~ g A . it x

f= 8 -

i

r

‘ ‘

Siitésre elékészitett. Vaniliaiz krémpor. Knny( elkésziteni. Vizben oldédik,
de haszndlat elétt fontos j6l elkeverni. Croissant-ok tsltésére idedlis.



