


POVESTEA

~ NOASTRA

Pasiune pentru paine... asa incepe povestea noastra. Privind
cu atentie si cu pofta la obiceiurile culinare din intreaga lume,
am dezvoltat o pasiune pentru produsele noi, inovatoare.
Compuse cu atentie, retetele noastre de paine precoapta si
congelata sunt un omagiu adus micilor brutarii din toate
colturile lumii. Selectam ingredientele cu aceeasi grijd ca in
satele Frantei, unde au fost create baghetele pentru prima data.
Prospetimea produselor noastre este aceeasi cu a celor din
sudul Italiei, unde soarele arzator si mestesugul oamenilor au
creat cea mai bund retetd de ciabatta. Modelul cojii frumoasei
chifle Kaiser, asemanator unei coroane, va va aminti de
celebrul imparat austriac, care le-a facut atat de celebre. Cu
intreaga gama de paine si patiserie cunoscute in lumea
intreaga, impresionantd prin diversitate si savoare, avem ceva
pus deoparte pentru fiecare gurmand din intreaga lume!




-~ MISIUNEA

| NOASTRA

Angajamentul nostru este un angajament zilnic: intotdeauna
| oferim paine de inalti calitate si produse fine de patiserie.
Noi transformim cu pasiune cele mai bune ingrediente in
produse delicioase, crednd o gama largd de produse care te
poartd in jurul lumii, adunand gusturi si arome diferite
pentru a satisface cei mai exigenti clienti.
A passion to share! Cateva minute pentru a servi!
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PRODUSE RUSTICE

Produsele exceptionale, aluatul maturat cu
fermentare prelungitd elibereaza aroma si savoarea

intensa din ingrediente. Umiditatea este incuiata in
interior si miezul este frumos, suplu si poros. Coaja
crocantd completeaza mixul perfect. Puteti alege
intre paine si baghete rustice, chifle sau ciabatta.

PRODUSE RUSTICE



DEMI BAGHETA
RUSTICA

4300171

130g

Forma artizanald, pudrata cu faina si facuta
cu maia de grau. Contine lapte degresat si
faina de malt de orz.

DEMI BAGHETA RUSTICA
NEAGRA

4300186

130g

O aroma deosebité datd de combinarea fainii

de malt de orz prdjit cu fulgi de soia si ovaz,
seminte de floarea soarelui, in si chimen.




DEMI BAGHETA RUSTICA
CU HRISCA ‘

4300166

130g

Un gust distinctiv de hrisca, seminte de
floarea soarelui, in, soia, ovdz si maia de grau.

DEMI BAGHETA RUSTICA
CU CARTOFI

4300218

130g

Demibaghetd din grau si secara imbogatita cu
un amestec de cartofi. Presarata din plin cu
seminte de in si susan.

DEMI BAGHETA RUSTICA
CU ROSII SI OREGANO

4300302

130g

Arome placute de oregano si rosii, ascunse intr-o

coaja crocantd si un miez aerat si pufos.

DEMI BAGHETA RUSTICA
CU FAINA NEAGRA S|
CARTOFI

4300337

ELF

Demibagheta rustica cu faina neagrd, cartofi,
seminte de in si secard. Stropitd generos cu
susan si cu seminte dein.



DEMI BAGHETA RUSTICA
CU SEMINTE

4300339

130g

Demibagheta rustica cu seminte de in si
floarea soarelui. Stropita generos cu susan
si cu seminte dein.

BAGHETA CATALANA CU
SEMINTE

4300192

85¢g

Baghetd imbunatatita cu un gust de
multicereale obtinut dintr-un mix de
seminte de in si susan.

BAGHETA
CATALANA

4300168

80g

Aceasta specialitate ascunde un miez
pufos intr-o coaja crocantad si subtire.

BAGHETA CATALANA CU
MORCOVI S| SEMINTE DE
IN

4300310

80g

O combinatie deosebitd care Tmbina
pefect gustul dulce al morcovilor cu cel al
semintelor de in, intr-o forma speciala.



CIABATTA MAXI

4300243

335¢g

Cu miez aerat si pufos si o coajd crocanta si
subtire.

CIABATTA MAXI CU
MASLINE VERZI

4300288

335g

 Cu miez aerat, pufos si coaja subtire si crocantd
la care se adauga un gust pldcut si aromat de
mdsline verzi.




CIABATTA MAXI CU
ARDEI ROSU

4300308

335g

O noua retetd pentru Ciabatta maxi,
imbogatita cu bucati de ardei rosu. Gust
placut de ardei si o culoare trandafirie.
Miezul este poros, specific unei ciabatta
delicioasa.

CIABATTA
NATURAL

4300316

120g

Ciabatta cu miez pufos si coajd subtire si
crocanta.

CIABATTA
BRUNA

4300321

120g

Ciabatta imbogatitd cu faina din malt de orz,
pentru un gust unic si aroma deosebita.

CIABATTA
CU ROSII

4300320

1109

Ciabatta cu dimensiuni medii imbogatitd cu
bucati de rosii uscate.



CIABATTA
CU CEAPA

4300340

789

Gust clasic de Ciabatta aromatd cu fulgi de
ceapd, pentru o aromad perfecta.

MINI-CIABATTA
NATURAL

4300242

35g

Miniciabatta cu fdind alba Tn marimea
perfecta pentru food service.

MINI PAVE

4300307

90g

Reteta clasica de paine pave, intr-o cogaja
subtire si crocanta. Imbogatitd cu aluat
de secara, pentru un gust unic si o aromd
deosebita.

MINI CIABATTA CU FAINA
INTEGRALA

4300245

35g

Mini Ciabatta cu faind integrala, cu o coajd
crocanta si completata cu seminte de
floarea-soarelui si susan.
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CUB CU
SEMINTE DE DOVLEAC

\\

4300193

60g

11!
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Aceasta specialitate ascunde sub coaja
crocantd o faina cu tdrate si un gust bogat
de dovleac de la semintele presarate
deasupra.

F
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CUB CU SEMINTE DE IN S|
SUSAN

4300194

60g

Cubul cu seminte de in si susan are un gust
usor sdarat, de la pudra de sare presdratd
deasupra.




CUB CU SEMINTE DE
FLOAREA SOARELUI

4300191

60g

Cub plinininterior cu seminte de
floarea-soarelui, care sunt presarate
si deasupra.




PAINE CU
MAIA ACTIVA

Doua paini speciale care contin maia activa

din mere, dezvoltata cu sprijinul expertilor internationali.

De ce este maiaua activa atat de unica?

* Oferd o aroma complexa si rotunjita painii

- Imbunatateste prospetimea cojii, oferind in continuare acea
coaja crocanta

* Prelungeste termenul de valabilitate al painii dupa coacere,
prospetimea dureazd cateva zile

PAINE ALBA
CU MAIA

4300323
420g

PAINE CU
SEMINTE S|
MAIA

4300335




PAINE
MULTICEREALE

4300167

420g

Specialitate rusticd imbogadtita cu seminte
de floarea-soarelui, susan si seminte de in,
fulgi de ovaz si porumb. Decorata cu trei
tdieturi diagonale.

PAINE CU SEMINTE

DE FLOAREA SOARELUI 4

4300188

420g

O péine gustoasa cu fdina de grau
si secara imbogatita cu seminte de
floarea soarelui atat in interior cat
si deasupra.

PAINE CU CEAPA Sl
CONDIMENTE

4300312

420g

O combinatie unica de ingrediente si arome
intr-o singura paine. Dulce si iute, cu piper,

ceapa prajitd, turmenic, chilli, coriandru si
schinduf.

PAINE CU SEMINTE DE
DOVLEAC

4300187

420g

Specialitate rustica cu seminte de
dovleac atat in interior, cat si deasupra.



PAINE RUSTICA CU

PAINE RUSTICA
CARTOFI

4300342

4300189
420g

420g

Specialitate rustica Tmbogatita cu fulgi de

Paine rustica facuta cu faina de secara, cartofi. Decorats cu dous taieturi

faind de malt de orz prdjit si fdind de malt
de grau. Este decoratd cu doud taieturi
deasupra.

PAINE BRUNA
MULTICEREALE

PAINE CU CEREALE

4300309 4300326

4209

4209

Pdine rustica imbogatita cu seminte de in si

Paine rustica facuta din faina de secarsg,
floarea soarelui.

faina de malt de orz prdjita si faina de
grau. Decorata cu orz.




PAINE

PAINE ALBA PAVE CU CARTOFI

4300241

4209 4300334

590gq

Specialitate rusticd imbogadtitd cu fulgi
de cartofi ce oferd produsului un gust
traditional.

Paine albd cu adaos de maia. Aceasta
paine are un gust autentic de paine
traditionala.

PAINE NAPOLETANA

4300330 CAN r X9

4209

Paine rustica facuta cu fainad de grau
imbogatita cu maia de secard uscata.




CHIFLE

Bogate in seminte si cu un gust specific,

chiflele La Lorraine sunt facute dupd o reteta austriaca.

Cu o aromd deosebitd, gama Kaiser indeplineste toate

;\cfmpfﬁrila Chiflele gy marimidiferite sisunt cu

’

susan, mac sau multicereale.
Chifla Kaiser poate sa fie folosita atat
la mic-dejun, cat si la pranz si cind.

CHIFLE



CHIFLA KAISER

4300059 - 60g

4300057 - 50g
4300148 - 359

Chifla Kaiser cu fdina alba, cu un miez
moale si pufos. Numele vine de la forma
stantei de deasupra.

CHIFLA KAISER
MULTICEREALE

4300054 - 60g

4300226 - 35g

Chifla Kaiser imbogatita cu un mix de
cereale, tarate de grau si fdind de malt

de orz prajit.



CHIFLA KAISER

CHIFLA KAISER CU CARTOFI o
(:LJ 'v\[\(: 4 -~ ht

S| PORUMB

4300056 - 60g

4300232
4300150 - 359

60gr

Chifla cu faind alba presarata cu mac. Este asemdnatoare unei chifle albe, insa are un

gust placut de cartofi.

CHIFLA KAISER
CU SUSAN

4300055 - 60g

4300149 - 35¢g

Chifld cu faind alba presaratd cu susan.
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CHIFLA IMPLETITA
MULTICEREALE

letita si pudratd cu seminte de

Gust intens de cereale intr-o forma
in si susan.

4320006
65¢g

imp

~

[N

O chifld elegantd impletitad cu pricepere si
pudrata din plin cu seminte delicioase de

susan.

A

4320005
65g

>
O
=
Ll
—
(a
=
<
i
LL
I
O

SUSAN




PISTOLETTE

4300058

60g

Chifla alba cu coajd subtire si
crocanta.

CHIFLA RUSTICA

4300053

70g

Chifld multicereale imbogatita cu fulgi
si boabe de soia, ovaz si seminte de in si
chimen. Coaja cu aspect rustic.




BAGHETE

Bagheta vd permite sd va pregatiti sandvisuri cu
adevarat minunate. Cand sunt tdiate, sunt excelente

pentru gustari la petreceriin timp ce mini baghetele se
potrivesc perfect pentru pranz.

BAGHETE



BAGHETA FRENCH

4300060

335g

Baghetd albd facuta dupd o retetd
traditionala frantuzeasca, cu miez moale si
coaja crocanta.

BAGHETA CU
FAINA NEAGRA

4300135

335g

Bagheta cu fdind neagra, malt de orz

prdjit, maia de grau si secara.



BAGHETA
ALBA MULTICEREALE

4300128

335g

Baghetd cu multicereale imbogatita cu
seminte de floarea-soarelui, in, susan si
soia.




DEMIBAGHETA
FRENCH

4300050

120g

Demibaghetd cu faind alba, miez pufos
si coaja crocanta.

DEMIBAGHETA CU FAINA
NEAGRA

4300138
120g

Demibaghetd cu faina neagrd, malt de orz

prdjit, maia de grau si secard.



DEMIBAGHETA
MULTICEREALE

4300140

120g

Demibaghetd multicereale cu seminte de
floarea-soarelui, in si susan.

DEMIBAGHETA
GRAHAM

4300196

95¢g

Demibaghetd cu faind graham cu un miez
moale si pufos si 0 coaja crocanta si subtire.
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MINIBAGHETA
ALBA

4300088 - 81g

4300051 - 55q
4300129 - 359

Minibagheta facuta cu fdina alba, miez
pufos si coajd crocanta.

MINIBAGHETA CU
CARTOFI

4300190

60g

Bagheta albd imbogatitd cu fulgi de
cartofi si maia de grau.




MINIBAGHETA
CU FAINA NEAGRA

4300139

35g

Minibaghetd cu un gust placut de orz prajit
si imbogadtitd cu maia de grau si secara.
Mérimea perfecta pentru food service.

MINIBAGHETA
GRAHAM

4300061

40g

Minibagheta fécutd cu fdind de graham
perfecta pentru food service.

MINIBAGHETA
FITNESS

4300052

60g

Minibagheta cu un gust rustic foarte bun

datorat amestecului de cereale si seminte:
seminte de hrisca, in, seminte de floarea-

soarelui, soia si orz prdjit.




PATISERIE

Produsele de patiserie La Lorraine sunt facute cu grijd, la fel
ca in Franta in micile "boulangeries”. Bogate in gust, ele sunt

perfecte pentru deserturi cu ocazii speciale si pentru gustari
in timpul zilei. Fiecare produs este o specialitate si o
incantare pentru papilele gustative.

PATISERIE



CROISSANT PREMIUM
CU UNT

4350006

70g

Croissant cu 23% unt de Tnalta calitate. Metodele
traditionale frantuzesti de productie, cu timp de
odihna mai lung, garanteaza un gust mai bun si mai
plin iar aroma de unt proaspat este intensificatd.

CROISSANT CU UNT

4350003

65g

Croissant cu unt cu textura deschisa si aroma
bogata.




CROISSANT

4350005

65g

Croissant cu unt si margarind.

CROISSANT
MULTICEREALE

4350027

80g

Croissant cu unt si cu un mix de:
floarea-soarelui, in si fulgi de grau. Presarat
cu seminte de in, susan si floarea-soarelui.




FOIETAJ CU VISINE

4350021

120g

Produs de patiserie cu 80% visine in

umplutura si fara conservanti. Presérat DRODUS
cu cristale de zahdr. DE POST
PRODUS
DE POST

| FOIETAJ CU CAISE

4350002

100g

Produs de patiserie cu umplutura de caise si
bucati de caise. Presarat cu cristale de zahar.



FOIETAJ CU MERE i 2 5¥

4350020

100g

Produs de patiserie cu umplutura de mere

si bucati de mere si scortisoard. Presarat cu
cristale de zahadr.

4350000

105¢g

Un mix perfect intre gustul dulce al foietajului
si gustul sarat al branzei.




MELC CU CIOCOLATA

4350041

90g

Melc gustos cu cremd de ciocolata si chipsuri
de ciocolata. Combinatie perfectd intre aluatul
"alb"si crema "neagra”.

MELC CHOCO
AVALANCHE

4350040

95¢g

Combinatia perfecta pentru iubitorii de
ciocolatd. Aluat de cacao completat cu crema
de ciocolata si fulgi de ciocolatd. Gustul este
ca o avalansa de ciocolata.




MELC CU STAFIDE

4350011

95¢g

Melc umplut cu cremad si stafide.

MELC CU NUCA

4350012

90g

Melc cu umplutura de nuca,
alune si scortisoard.

MELC CU BRANZA

4350037

100g

Melc umplut cu crema de branza Bechamel.
Decorat cu branza rasd.

MELC QUATTRO
FORMAGGI

4350035

100g

Melc umplut cu patru tipuri de branza.
Decorat cu branza Gouda.



RULOU CU CARAMEL
SARAT

4350039

80g

Pain au chocolat, un produs clasic din vienoisseria
frantuzeasca reinventat. Caramelul sarat "dolce de
leche” din umplutura ramane cremos si lichid dupa
coacere. Pentru completarea gustului am addugat un

aluat aerisit si doar cateva arahide prajite.

RULOU CU CIOCOLATA

4350010

70g

Rulou umplut cu ciocolata.




STRUDEL CU MAR

4350014

100g

Strudel cu umplutura de mere si
scortisoara.

PLACINTA CU
CREMA DE VANILIE
S| ZMEURA

4350016

80g

Placinta umplutd cu crema custard si
zmeura.

STRUDEL CU

\WDE PLACINTA CU SUNCA S|
BRANZA DULCE ’ '

BRANZA

4350015 4350017

100g

100g

Placintd umpluta cu brénza si sunca.

Strudel umplut cu branza dulce si stafide.
Decoratd cu susan deasupra.



MINI CROISSANT
CU UNT

4350030

25¢g

Mini croissant cu unt cu o aroma intensa.

MINI CROISSANT

Mini croissant cu unt si margarina.




MINI CU

MINI CU STAFIDE CIOCOLATA

4350031

4350032

25¢g 25¢

Mini melc umplut cu crema si stafide. Mini rulou cu unt umplut cu ciocolata.

MINI CU NUCA
MINI CU BRANZA SARATA

4350034
25g

Mini melc umplut cu nuca, alune si scortisoara. Mini melc cu brénza sarata.



MINI CU SUNCA SI
CASCAVAL

4350033

27g

Mini cu sunca si cascaval.

MINI CU CIUPERCI

Wi B e MR

Mini cu ciuperci si sos alb.




" FABRICA DE
- PANIFICATIE SI
PATISERIE

by

Prima fabrica producatoare
de paine congelata din
Romania, un proiect
Greenfield la standarde
europene

@ Cel mai mare furnizor de
produse congelate din
Romania.

Eficacitate si
productivitate

Costuri operationale
scazute

Faina din Romania de
foarte buna calitate.
pentru toate produsele

Avem patru linii de

productie : rustice, :
baghete, chifle si patiserie -

Certificare IFS
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Linia de productie rustice

Linia de productie baghete




Linia de productie chifle : Linia de productie patiserie



- CONCEPTUL
"BAKE OFF

Mereu proaspete, erocante si-cuun miros imbietor.=oricand ai nevoie!
Conceptul de bake-off iti.oferd ocazia unei diversificari si unei flexibilitati mai mari pentru magazinul tiu.
Datorita acestui concept-poti sa iti servesti clientii oricand cu produse proaspete, abia scoase din cuptor. - -

- . : E 2 g
Avald in vedere avantajele acestui sistem tot mai multe magazine si restaurante |-au adoptat in ultimii ani.

Prospetime ™~ * Loialitate
Cel mai mare beneficiu este prospetimea Procesul de coacere are loc exact in fata ochilor
produselor. clientilor, dandu-le astfel incredere si devenind

Clientii se pot bucura de produse proaspat coapte  loiali.

Economie Usor si repede
| Sistemul bake-off este economic. Nu mai trebuie Foarte, foarte repede. Tot procesul de
sa Tti faci griji pentru stocuri! Coci doar atat cat ai decongelare si coacere in doar 30 minute.
nevoie.
Varietate Calitate ridicata
Clientul poate sa Tsi aleaga orice produs in orice Productia de produse congelate este sub un
moment al zilei si nu doar ce a rdmas la raft. control foarte strict asigurandu-se astfel o calitate

superioara si constanta a produselor.




4300171

DEMI BAGHETA
RUSTICA
P R e B 1309’
buc./eutie - 40 -
.cufii/palet ....................... 32
decongelare ....cmanmnin: 2-(5'
coacore s Tl 6-8'/200°C—

parti‘al copt

' DEMI BAGHETA

RUSTICA CU
CARTOFI

greutates oo, ol 1309
DUC./CUEI® oerrrerreemeseeeersssn 40
cUtlifpalet S wsal.. i 32
decongelare .......cccovemeeenes 20’
COACElC..rrrrennns 6-8°/200°C

partial copt _

DEMI BAGHETA

RUSTICA

NEAGRA

cHellalE vmand . il as 1309

buccutie =5, ....o5 i 40
B VAT Y e e R 32:

decongelare ....,.... 20"
COALEre. it 6-8'/200°C

partial-copt:

4300302

DEMI BAGHETA
RUSTICA CU ROSII
SI OREGANO

(=TT i i S\ Oy 1309
/O e et s fr ot 40
cutiiZpaletem a5 o 32
decongelare ..........ccciiuneeeee 20’
CoacCere.....ciiuuimie 6-8/200°C

partial copt

4300166

DEMI BAGHETA
RUSTICA CU
HRISCA

greutate. .......=. 5 S 1309
buc./cutie ... e 40
aed PABLC [ e e 32
decongelare .ana . 20’
= o{o}: (of=] {- Mg 6-8’/200°C

partial copt

4300337

DEMIBAGHETA _
RUSTIC@ CU FAINA
NEAGRA $I CARTOFI
grewiatess. on i 1309
PUC/CUNSEF .o e 40
AU A o721 =Y e, £ 32
decongelare ..........ccocuueeeenn 20’
COAaCere.....ccvrnern- 6-8/200°C

partial copt

4300339

DEMI BAGHETA

. RUSTICACU

SEMINTE |
greutate .i........a.0u moga, 1909
: bu_c./cu’éie' ............. e ay _40'
- c'utii/paiet ......................... 32
decongelare .............. :.....'20'
coacere...s. =76-8/200°C

Bartial copt

BAGHETA CATALANA
CU MORCOVI SI
SEMINTE DE IN

g_reutate S R 80g
buc./cutie e 70
crtitpaletasdc.t... oo ia 32
decongelare .......ccccovcueeeennn 20’
coacete....ligdx..... 6-8’/200°C

partial copt

4300168

BAGHETA _
CATALANA
greutate N Rt 80g
~buc/cutie -...... e 70
PaT UGy 11 e SRR R l=. )
decoﬁg_elare e S
COaCOD: it 6-8’/206°C L
partialcopt. =
4300243
o | ) BE 5] T i e S 3359
25T 4G L= S 20
CUtiiZpaleta o v il 32
decongelare ........ccoovvnneeren plo}
coacere.............. 8-10°/200°C

partial copt

4300192

BAGHETA _
CATALANACU
SEMINTE

greutate ....ic.: R P, 859

e T e e 70
cutii/palet et fheoe 32
deéongelare ...................... 20’
coa;cere ............... 6-8°/200°C .=
partial copt -

4300288

CIABATTA MAXI
CU MASLINE
VERZI

greltate 3359
bligklcutie s =mirn . 5an 20
U4 Y] (2] e Pt 32
decongelare ........ccccoeumeeunnn plo}
coaceRc ... 8-10’/200°C

partial copt



CIABATTA MAXI
CUARDEIROSU
greut-ate ......................... 33_59.
buc./cUtie G R Dy
Cliltii/.palett ......................... 32.
decongelare .iaim.ins 20
[o{e Y- Log<] 4= St 8=10/200°C
par.iial copt
CIABATTA CU
ROSII
V= (UL g = el T 1209
buc./cutie LT g 55
COMI/ P ATt o, i it s 32
decongelare ............... 20-30’'
cOagere T | s 6-8’/200°C

partial copt

4300316

CIABATTA

NATURAL

GreHtate . 1209

buc;/cutie .......... 55
~outiifpaleteis TR G G 32

decongelé_r_e ...... R 20
CORCre i 7-107/200°C

pérgial copt:

partial copt

aE 4300340
CIABATTACU
CEAPA
grettate~ .. anmmame 789
bucYeutierssr - yut o 70
CUtl/Palet . i rrinaraint 32
decongelate o nlsn 20’
coacere............. 7-10’°/200°C

4300321

CIABATTA

BRUNA

greutate 1209
buceutio w2 5 v 55
GEHH/ Pl e e s e 32
d'econgelar-e ............... 20-30'
CORCEIC s ity 6-8°/200°C

partial copt

MINI PAVE

gretutatels=g ¥ - 90¢g
UG/ ETte s . ... v 70
ctitit/palettlfir e Con i, 32
decongelare ........cccoecueeeuenn 20’
coacere.............. 7-10°/200°C

partial copt

4300242
‘MINICIABATTA
NATURAL

greut-ate- ...................... 3_59
DUCZERLIO. g i g )
; cu:_tii/éalet S AR 32.
decongelare fu e it 20"
Coacsre::... i u= 8310’/200°C
pargal copt
CUBCUSEMINTE
DE IN SI SUSAN
TS 10 s s e P e 609
buc./cutie AT B 90
(ol - TV T ] o] o R S 32
decongelare ........ccoeeviunnis 20’
concere X L rar= 6-8’/200°C

partial copt

4300245

MINI CIABATTA

CUFAINA _ '

INTEGRALA

greuta_zte ........................... '359

"hue/cetie==x., —.....x: e 150
Stutii/paleten - s is 32

decongei_a_al_fe e i e
= .coacere... e 8-102/200°C

par'gial copt

CUB CUSEMINITE
DE FLOAREA
SOARELUI
greutate..aar=t e 609
bue/cifiemess v/ 90
cutit/palet ar . i vk 32
decongelare .........ccoceueveenn 20’
SoaCerart.,... .. 6-8’/200°C

partial copt

4300193

 CUB CUSEMINTE

DE DOVLEAC '

greutate ........;=.. PR 609
Bae/cabe=ois. i g s 90
UL e S &)
decopgelare s - ot — 20’
COACEere. .. 6-8°/200°C
partial copt -

4300323

PAINE ALBA CU
MAIA

greutales s o th sl 4209
STV [y - L0 o e R i S 18
eltipalet s r .t 28
decongelare ................ 20-30’'
COAaCere....cocurenns 19-20’/200°C

partial copt



4300335

PAINE CU ~
SEMINTE SIMAIA

; greﬁtat,e e S ace v BT 4209 =
“buc./cutie .. i 16
cutii/palet ..... 32
decongelare .7 ... 20-30'
geoacere.......... 14-16’°/200°C-

~ -partial copt

PAINE CU SEMINTE
DE FLOAREA
SOARELUI

greutate irne s i 4209
Duc/Cutjci=t == e Ly ¥, 18
cutii/palet=sdi il s 32
decongelare .......cccccuunnnnnn. 20’
coacer®.. . l=, 8-10’°/200°C

partial copt

PAINE :
 MULTICEREALE
- gre:utate ............. S T 4209
buc./cutie e
cutii/palet .-...-.-.....—.."...'...:...'.._..32
decongelare ...cuvviiiiie. 60’
coacere...iw. ... 14-16/200°C-..
partial copt :
4300187
PAINE CU
SEMINTE DE
DOVLEAC
gretitates.. . i i .l 4209
bUuc.cutiesin . i 18
cutii/palet. .c..i.ic... W r.o 32
decongelare .........ccoovueeenn 20’
coacere............. 8-10°/200°C

partial copt

4300312

PAINE CUCEAPA
SICONDIMENTE
gretitate = o ........ A5 4209
plcAcufiadss—_= .7 15
CUtHAPalet et A ooy ees 32
decongelare ..c...coivienieens 60’
EoaChYC s s 14=16°/200°C
partial copt i

PAINE RUSTICA
gretfate:.......s.cciiiinna e 4209
DUGHGTILIENE = ... ovitoriseidines 15
CHRpales ... 32
decongelare ........cccoevueeenn 20’
coacere.....ounn. 8-10°/200°C

partial copt

L

 PAINE BRUNA

MULTICEREALE

=gretifatl .l e 120;;
buc./chlite s e i 16 -
cutii/palet ...... 2 32
decongelare ... e 20-30'
COQCEre. =it 19-20’/200"C
partial-copt ;

4300326

"PAINE CU

CEREALE

greufatere,. o= metaa: 4209
bUc./cufiel F=-—<F ST ST "= 18
cutii/palet=z it el 28
decongelare .......cce..... 20-30’'
coacere.........: 14-16’/200°C

partial copt

4300342

- PAINE RUSTICA

CU CARTOFI

gireut'ate. .......................... 4209

Buc./catie 5= .......... R 18
“cutii/palet ' 28
~decongelare=....cveuivi: 20-30'

coacere:. ... 14-16°/200°C

partial copt

4300322

PAINE 7

NAPOLETANA

gletitate . o it 4209
buce/.cufis., = =% - 18
cutii/palet ... . it 28
decongelare ................ 20-30’'
coacere........... 19-20°/200°C

partial copt

4300241

PAINE ALBA

PAVE

PreumRbe ... ... e 4209
(0 A 75 | =T g A e 15
c;Jtii/paIet .......................... 32
decongelare-...........cccoceieen 2047
COACEY Cuirumreies™ 8-10’/260°C
partial copt p

PAINE CU

CARTOFI

gHeMEaTe . e s 5909
REEEEule - L T 18
EUtiEaet ..., 28
decongelare ................ 20-30’'
GOacefo=.. .. 10-12’/200°C

partial copt



4300059

CHIFLAKAISER -

greutafe ... nnsa60g
bue/cuties. w.....ccouins ...... 95
cutii/palet S £32
decongelare :Fi s 20!
coacere.......z4.; 6-8’/2:10°C_
pal.;ial cobt :

4300054

CHIFLA KAISER

MULTICEREALE

greuytate. ............ [ IR 609
IRRCe7/ CUTTE Tt .t oo 100
ciitii/palet nr s etk 32
decongelare: oo it 20’
coacere.s......if.. 6-8’/210°C

partial copt

4300057

CHIFLA KAISER
greutptes =i . iR 50g
DUC./CUHE wroermerneseiriciinrin, 100
-—-cutii/palet ..... 32
" decongelare 207
- CORCRKe.. 6-8'/210°€

partial copt

4300226

CHIFLA KAISER

MULTICEREALE

grettatess e b= T 359
buGcutie ... heid] 150
(S 5 L] o= L O o RS 32
decongelare ......ccceceiiis 20’
ConEaE N e 5-7’/210°C

partial copt

4300148

CHIFLA KAISER
greutate=a.:..s....c:.: $rhiam.. 359
B Ol e 150
cutii/patetcamrimrin i 32

: deconéelare ...................... plo}
coacere..... . 5-7°/210°C
partial copt o

CHIFLA KAISER
CUMAC

iU s as o Py e T s 609
Ruck.atiSerr - 95
CUB A Dale g e i e iasinne 32
decongehares....... 5.........: 20’
COacCere........ccuume. 6-8’/210°C

partial copt

4300150

e N

- CHIFLA KAISER

CUMAC o
greutate ... Tk 359_'

BT T [ [ 150
'-c.utii/palet .................... _._._.....32_
decongelaré- =i ... e 20!
coacere.. s, i 5-57/210"-C

‘artial copt

4300232

CHIFLA KAISER
CUCARTOFI SI
PORUMB

OFETIEQQr st Tl 659
buc./cutie ..... e s 95
Clrtiifpaletsda s oo 32
decongelare .......cccovevueeennn 20’
COACEIEC...covrpasvnne 8-10°/210°C

partial copt

4300055

CHIFLA KAISER
CUSUSAN
e SrEUtate e e O 0
buc./cutie ....................... 95
T DAICE = =D
decongelare s, 20"
§ COATENEC...civirarrnins 6-8’/210°C

partial copt =

4320005

CHIFLA _
IMPLETITA CU
SUSAN

grettate: cx.on. bt 659
B CH U it e, R 100
Culii/palet o e 28
decongelare .......ccccoomnieenn 20’
coacere:...voomunnnns 8-10°/210°C

partial copt

4300149

CHIFLA KAISER
CUSUSAN

greutate ............ - 359
buc/cutie—= .50, 150
raih i g H74 o 1= (o) o T e g S 32
decongelare—. . icnneees 20’
coacere..in.m. 5-7°/210°C
partial copt =
CHIFLA _
IMPLETITA
MULTICEREALE
GEOLIEST 6wt e s 659
BUcAGUbie-.. i ot B 100
CUt/ARalet Eer,.... ...t 28
decongelare ........cccccuuueeeen 20’
coacere.............. 8-10’/210°C

partial copt



PISTOLETTE _
greutate....oiiwwn ham= 600
DU /CUtI s % 95
=Ccutit/palet: ......cin. A 32
decongelare ...&seinie.. 26'
COACErEiiuunrnris 6-'8’/2:1_-0°C 5

part_"al copt

4300135

BAGHETACU _

FAINA NEAGRA

(o [azd V= o iy~ S S 3359
buc./cutie .............. 25
CUTHAD AfE . 1 et e 32
decongelare .........ccoceummeiens 20’
COACEre... ¥......ce 7-12°/210°C

partial copt ,

4300053 &

greutale e snmn . o aiian, 709
BUCTCUNE orsoreins i ioreienses 110
_cutitfpalet e n e, 3=
decengelare ... e A0

COACELR.c...ifurvinres 6-82/210°C

partial copt:

4300128

BAGHETA ALBA

MULTICEREALE

dreutate izn. s in i, 3359
BUCT GULICar it o ] 25
cUliiZpalets=s i it 32
decongelare .......cccoceionninis 20’
coacere . —. 7-12’°/210°C

partial copt

4300060

BAGHETA

FRENCH

greutate .............5. - P 3359
B O St e e i 25
CULIAD e =t e s ?;2
-decongelare ...................... 20’
LCOACEIC...uumrm Sries 7-12’/210°C

partial copt

4300050

DEMIBAGHETA
FRENCH

(o T o]s =) 7 T T e 1209
huc/cufie ®=h = =% x 55
cUtil/palptt, *==  .........~ 32
decongelare .........cccocuveennn 20’
Chacerthtrrwm .. 7-10’°/210°C

partial copt

s DEMIBAGHETA

CU FAINA _

NEAGRA

greutate '— 1269
-BUE/CUEE v 55

cutii/palet = it =32

debongelare .,;20'

(c{oY: [o{=] § -Friripmre 7-10’/210°C

pahial copt

MINIBAGHETA
ALBA

greutate ........... PR, 81g
PG/ cutieT—s_ ;. coi= i 90
cUtii/palet b n il sl 28
decongelare ........cccocmvienenn 20’
coaceres. e 6-8’/210°C

partial copt

4300140

DEMIBAGHETA

- MULTICEREALE

——GreUtate . .xmieureerss e 1209
BUC./CULIE .ovusmessisens 55
cutii/palet ... ....... o T §-2_

--decongelare 20

~Coacere.. ... 7-102/210°C
partial-copt - :

MINIBAGHETA
ALBA

gretitateiity .. e, ooees 55¢g
STV [ Coy/AC YT [t st 110
cutit/patet s el 32
decongelare ........cccceveiniea 20’
cCoarRre . . 5. 6-8’/210°C

partial copt

4300196

DEMIBAGHETA
GRAHAM
greutate ... + ......... 959
buc./cutie...... R i 70

— CUtH AR rro. rvpia s o 32
decongeélare ........cc.oovieninns 20!

. COACETC.crummrreinsiis 7-10’/210°C =

partial copt

4300129

MINIBAGHETA
ALBA

o S N = o c) e e ——— 359
pPlicy/cMiles o, L e 180
CUtIl/palBt=riacsiinnnniianee 32
decongelare .......cccccuunnnnne. 20’
COACEre: i ., 5-7°/210°C

partial copt



4300190

Bp ~avpq) -

‘MINIBAGHETA
CU CARTOFI
: gretitale. .oiicaiin sy =:60g
bucycutie—£.x.......... ' 100
<tifpalet i = 32
decongelare . & 20’
COACerer...... o, 6:8’/2-1_IO°C __

pa rg‘al copt

4300052

MINIBAGHETA
FITNESS

glentaler e, ifn. . .00

buc./cutie
cUtiizpalet < i da .. it 32
decongelare ........cccccvueeeees ploX
COACEre...ivuurraranis 6-8°/210°C
partial copt,

4300139

MINIBAGHETA
CUFAINA
NEAGRA

=5 gFeHtate - . 359
018 Loty e 1 1 < i e e R 180
<utii/palet ... o Sl 32-
decongelate .cismimrmn. 20" =
éoacere ............... 5-7%210°C

partial copt

4350006

CROISSANT
PREMIUM CUUNT

GroliEafe—inrd v, o iviiants s

buc./cutie

cutii/palet
decongelare .......cccccvviuenee 30’
CoacCer€....cccovuniis 12-14’/180-190°C

pregatit pentru coacere

4300061

‘MINIBAGHETA

GRAHAM

greutate ............... oot 409

T el ey o [ e e 170

cUtit/patet S . ors 32
: decongelare «.=...qiainee. 20’
L ceacere..... . 6-8’/210°C

partial copt

4350003

CROISSANT CU
UNT

greutate

buc./cutie
GO/ paleta.* = ... ... 48

CEEONgElare=:......;cccccvceernn 30’

COACEer€...cceumiasnnee 12-16°’/180-190°C

pregatit pentru coacere

4350005

CROISSANT

greutate ............. S 659
'k;u(:./cutie- ........... Ee— 80
cutii/palet /. oo a. 48
decongelare i o 307

4350002

FOIETAJ CU

CAISE

grautate ............ e j[o]e]]
T [ 90
cutil/palet s e s 44
decongelare.. i fusit i 15’
COACElC.ivurrrrasines 25-30’/175°C

pregatit pentru coacere

4350027

CROISSANT
MULTICEREALE
greutéte .................. e ok 809
buc/chffeserr e 5t 60
cutii/palet ... .iiim it 48 -
- decc-'mgelare ...................... 20’
COACEIR Sr = 12-16°/180°C=

pregatit pentru coacere

4350020

FOIETAJ CU

MERE

gretRater s ... .. 1009
BUe/edtie = =iy e W o)
Qtiypalel e a0 44
decongelare ........cccceviiiiiins {0k
coacere ... 18-24’/170-185°C

pregatit pentru coacere

4350021

FOIETAJ CU
VISINE
greutate ......... N 1209
e e e e 60
L IR . bR e s 44

s decongelare..........cc..oivmes 10-15'
€0aCelC. .. 18-24°/170-185°C

pregatit pentru coacere

4350000

FOIETAJCU
TELEMEA

o) (CT 8 N iy 1y e T e 1059
blicYcUBleR =, = B T . 60
(I | S e 44
decongelare .........cccuuuee 10-15'
COAaCere...cciivrrianes 18-24’/185°C

pregatit pentru coacere



MELCCU _
CIOCOLATA

greutate i st e 909
b_uc./cutie,_...: ............... , ........ 60
;:uti'i/palet ........ Ko .. 48
decongelare :mmaimmee. 45'.
coadere.......xh. 12-16°/180-190°C

pr$étit pentru coacere

MELC CUNUCA

greutate ............ o 909
e/ cutié Tema o m s 80
ClitTi/pafet, ot s ~r ks 48
decongelare .....cccoeeecvceueeeens 30’
[oloY: Tol=] - SRS 10-15°/180°C

pregatit pentru coacere

4350040

MELC CHOCO

AVALANCHE

o1 Y T - R S e Ay = 95¢g

DUCL/CULTE <mserarersssseiesinsiion 60
—cutit/palet = ... 48

decengelare ...« e 5%
Coacere...i 12-16’/180-190°C

pregatit pentru-coacere 3 X

MELC CU

BRANZA

greutates s nupn. .. 1009
blcy. e . oo e e 60
cutii/Palets atag.. oy 48
decongelare ......cccccevvmereenens 45'
coacerer s, ia 12-16’/180-190°C

pregatit pentru coacere

4350011

MELC CUSTAFIDE

greutate «a.........0 Pov 959

A e e e 60

ULl Dale =t i 48
“decongelare ........................ plok
ECOACEre... A 12-16°/180°C —

pregatit pentru coacere -~

4350035

MELC QUATTRO

FORMAGGI

GretiTater e oo o nnecees 1009

DI CL IR s g i e saviuriei ! 60

CUtil/paletial . ....ivevveireses 48

decongelare ......ccceeeeeueeens 45’

COACELem. k=, 12-16’/180-190°C

pregatit pentru coacere

RULOUCU
CARAMELSARAT
greutate _ ....... . 7dg &

: .bu_é:./cutie"-..._. ....................... 150
cu-tii/palet ........ e e 88 -
decongelare st it 30’
COACETe. i, 10-12°/180-190°C
prlgétit pentru-coacere 4
STRUDEL CU
BRANZA DULCE
gréutate ...........s. PR 1009
B/ Cutie S w s 60
GUtii/palet seesm L ar ok; 48
decongelare ..........ccciviinenes 30’
COACEIe...uivereensans 10-15°/180-190°C

pregatit pentru coacere

4350010

RULOUCU_
CIOCOLATA
- greutzate ........ e 709
b ZCaLE . . e T 80
cutii/palet—......cm..o. = oerels 48
-.deeongdlare ... _ 30’
COACere. it iritiin 10-12°/180-190°C
pregatit pentru coacere =
4350016
PLACINTA CU
CREMA DE VANILIE
SIZMEURA
Ore ey, i . i 809
ST (37 oy T - T L RO, ity 80
CUtiiAPalet st . i rr 48
decongelare ......ccccceeecnieeens 30’
COACEre...ceeirerranne 10-15’/180-190°C

pregatit pentru coacere

4350014

gretiater .. e i 1009
STET TN i o e, 60
ClUtliz e 2. - s 48
decongelare.......citeeisiaiens 30’
coacere. ... 10-15’/180-190°5
pregatit pentru coacere T
4350017
PLACINTA
CUSUNCAS
BRANZA
greutate s 1009
UG /GBI O & evvitovarionsess i 70
cutii/paletas= ..........e0000na) 48
decongelare ......cccccovvmmeeenns 30’
COACEere....ccovirnmeen. 12-16’/180-190°C

pregatit pentru coacere



- MINI CROISSANT
CUUNT _
GEOULAtE .o rnd L3 25-g- :
BUcACie s e 1307
Eutii/palgt ........................... .88
decongelare ...y - 30"
coOgCare. ... idnrs 10-12°/180-190°C =

plr‘egétit pentru-coacere

4350034

MINICU NUCA

(0] 2T a5 [ S oot S e 259
P/ cutic o m. s mas 100
cutii/palet s et attue 280 64
decongelare ..........coovveeennns 30’
coacere’ I Ra 7-11’/180°C

pregatit pentru coacere

4350024

s
%> X ‘}}, ’ 25N
Y

grovlate S TR S 259
SR T e 250
cutiiZpalet ... i 248
decong_e_lare ...... LPY, A L 30’
COACEre. s 10-12"/180-190°C:

pregatit-pentru coacere

4350031

MINICU _

CIOCOLATA

greutate K. o rgiv .. reinnie 259

BUC /B[O -3, o 150
culifpaletr .. i mms 88
decongelare ........ccceeviunrnnens 30!
COAEere: »xy. . i 10-12’/180-190°C

pregatit pentru coacere

4350032

MINI CU STAFIDE
greutate v s 259
RUG/ Culie s e 100
[ TA O S e e R TP T 68
decongelare & astimmiis 30’
COACEre. Ziiiin s 7-11°/180°C
pregatit pentru coacere >
4350038
MINI CU BRANZA
SARATA
(o [T i) ¢ = = 2= e 259
oIV C T oV i 100
CUtil/Palet s ..........ouierni. 64
decongelare .........ccoovvueennnns 30’
(oY= To{=] ¢ - T 7-11’/180°C

pregatit pentru coacere

4350033 |

- MINICUSUNCA SI
CASCAVAL 5=
greutate ... S 27g_" _
DG eV IR i s s G 150
c'L-ltii/paIet ........................... 88"
decongelare™:, s .. vy 30!
coacere... it 10-1_2’/18(-)-190°C

4350036

; o THo1 31 25 i - T ot R S 279
BIEC, ORI @5 oo et oeeisme e 150
cutii/palet—...... e A ~"88
decongelare———— 5. S 30"

T e —— 10-12/180-190°C
pregatit pentru.coacere -



CONTACT

La Lorraine Romania
+40 364 886 702
Info(@lalorraine.ro

www.lalorraine.com/ro



