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'Jsme La Lorraine - zkuseny vyrobce a osvédéeny dodavatel
- ‘zamrazeného peciva, ktery mysli jako obchodnik. Na &eském trhu
sme doma uz od roku 1998. Nabizime klasické slané i moderni
sladké pecivo, které staéi jednoduse dopéct, nebo jen rozmrazit
“- @ rovnou servirovat & plnit.
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Michat Suchdne
Soucdsti nasi nabidky je i Siroky vybér specidlniho i tradiéniho, plné =

‘dopeceného sendvicového peciva: schiacciaty, bagety, croissanty,
kaiserky, tortilly a dalsi.

Jsme tu pro vas jako partner vyrobcd sendvici, ktery rozumi pecivu
i provozu - na zdkladé dlouhodobého testovani pfimo v provozu
doporuéime vhodné nosi¢e, pomizeme se standardizaci gramazi,
nastavenim procesu rozmrazovdni, parametrd pro vakuové baleni

. i s recepturami na miru. Vysledkem je ovéfeny postup pro vyrobu
sendvi¢O: stabilni kvalita, efektivni vyuZiti surovin, jednodussi
a rychlejsi procesy.

SEFKUCHAR, LA LORRAINE



3 KLICOVE BODY PRO VYROBNY SENDVICU

NASE ZAKLADNI PRINCIPY:

O

KVALITA A STANDARDIZACE
VYROBKU

Vyvijime specidlni receptury tésta pro
pfipravu balenych sendvi¢o (nizsi
absorbce vlhkosti, delsi trvanlivost po
zabaleni). Vyrobky se vyznaduji
pravidelnymi tvary a pfesnymi
gramadazemi.

STABILNi KVALITA M  MINIMUM ODPISU RYCHLOST

O

FLEXIBILITA :
A MINIMALIZACE ODPISU

Diky plné dopeéenym vyrobkiom muozete
flexibilné reagovat na denni poptavku
od svych zdkazniko. Oproti dodévkam
Cerstvého peciva zvlddnete znaéné
minimalizovat odpisy nespotfrebovaného
pediva - rozmrazite pouze tolik, kolik
pravé potiebujete. Bez pece a dalsi
tepelné Upravy Setfite praci i energie.

VHODNY VYBER
PORTFOLIA

V nasi nabidce naleznete desitky -~ -
vhodnych typU peciva s vyuzitim od

jednoduchych tradi¢nich sendvico az po - -

jedinecné speciality svétové kuchyné: . -




7 ,".;.'-.:.'5:-(-):019'21 P @ e

- TRADIENI ITALSKE PLNE DOPECENE PECIVO

so01922 & @@ - ’
SCHIACCIATA TMAVA PREDKROJENA

 SCHIACCIATA SUETLA PREDKROJENS

i Tradiéni italské p3enicné peivo typu focaccia s velmi vidénou, voiiavou
. -a porézni stfidou. Obohacena extra panenskym olivevym olejem, pecené

" v kamenné peci. Predem predkrojené, idedini na studené i zapékané sendvice.

“so0a176 @ @ =
SCHIACCIATA SVETLA

72-100 g & 14,518 cm
&7 64 g8 30
E%E 30 min.

Tradiéni italské pSenicné pecivo typu focaccia s velmi vlaénou, vohavou
a porézni stfidou. Obohacena exira panenskym olivovym olejem, pecené
v kamenné peci. Nepredkrojené, idedlni na studené i zapékané sendvice.
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100 g & 16cm
€9 32 g8 60
Tradicni italské pedivo typu focacda s velmi viéénou, vofiavou a porézni stfidou.
Vyrobené z pieniéné a celozmné mouky (z psenice, Zita a Spaldy). Obohacené
o extra panensky olivovy olej, Inénd a sluneénicova seminka. Pecené v kamenné
peci. Piedem predkrojené, idedini na studené i zapékané sendvice.



SCHIACCIATY =

Schiacciata [skia-¢é-ta] je skvélou volbou pro sendyviée. -
Je obohacend extra panenskym olivovym olejem a lahodnou mofskou soli.

Vyrobena s respektem k tradici, kdy se tésto pfimackne (schiacciare) a pece se tradiénim
italskym zpUsobem, a to rychle pfi vysokych teplotdach na kamenném povrchu.

RECEPTY Z [TALSKE §i

To z ni &ini mimofdadné pedivo s charakteristickym Femeslnym vzhledem, jemnou kurkou
a pérovitou vzdusnou stfidou. Je plné dopecend a pripravend k plnéni.

SCHIACCIATA SCHIACCIATA
MORTADELLA CAPRESE

@ Schiacciata tmava predkrojena (1 ks) @ Schiacciata svétla
@ e predkrojend (1 ks)
ortadela (pléatky
(@ Roicata (platky)
@ Rukola
@ Mozzarella (platky)

@ Cream cheese + bazalkova Primerba
@ Cream cheese + dijonska hof¢ice (v poméru 6:1)
+ majonéza (v poméru 10:1:1)
@ Bazalka

@ Sul, pepr (dle chuti)
@ Sol, pepf (dle chuti) . -

@ Olivovy olej (volitelné) 5 S
@ Olivovy olej (volitelné). .. -

@ Kysela okurka (platky, volitelné)
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. LOUHOVANA BULKA PREDKROJENA

B o @ 105cm

P 42 ' B8 56

EEE 30 min.

PLNENﬂ LOUHOVANA BULKA

@ Louhovana bulka predkrojena (1 ks)
@ Slanina (opecend)

@ Redkvicky (platky)

@ Woakame fasa / kysela okurka (platky)

@ Salét lollo bionda

@ Cerny sezam
@ Majonéza

W
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LOUHOVANY ROHLIK PREDKROJENY

80g & 19cm
&7 60 B8 40
2%5 30 min.

PLNENY LOUHOVANY ROHLIK

@ Louhovany rohlik predkrojeny (1 ks)
(@ 5unka (plétky)
@ Vejce varené (platky)

@ Okurka (platky)

@ Ludina




PLNE DOPECENE BAGETY

s206379 © @ el
FRANCOUZSKA BAGETA — STREDNI KLASIK

120 g é} 27 cm
&7 55 B8 28
& 20 min.

PLNENA BAGETA S DEBRECINKOU

@ Francouzska bageta - stfedni KLASIK (1ks)
@ Debrecinka (platky)

@ Listovy salat

@ Jarni cibulka (nasekand)

@ Kysela okurka - platky (volitelné)

@ Hamburgerova omacka

4229768 E@ @ 3
PICCOLO BAGETA — MALA KLASIK

80g & 20cm
& 80 B8 28
% 20 min.

PLNENA BAGETA SE SUNKOU A SYREM

@ Piccolo bageta - mala KLASIK (1ks)
@ Sunka (platky)
@ Syr (platky, gouda nebo ementdl)

@ Nakladana okurka (platky)

@ Maslo

4296350 @ ® e ¥ i
RUSTIKALNI BAGETA S POHANKOU — STREDNI KLASIK

130g & 25am
&8 40 83 28
% 20 min.

RUSTIKALNI BAGETA S KRKOVICKOU

@ Bageta rustikalni s pohankou - stredni KLASIK (1 ks)
@ Krkovi¢ka uzena (platky)
@ Cibulka jarni (nasekand)

@ Vajickové pomazdnka




UNIVERZALNI PLNE DOPECENE PECIVO

_:-'-. 89:9_. s 30 cm 55¢g & 7em

€90 B 54 €9 34 B 48
22& "480 min. 225 20 min.

| TOHTILLA SE STRIPSY CROISSANT SE SUNKOU A SYREM

@ P3enicna tortilla @ Maslovy croissant KLASIK (1 ks)

@ Kufeci stripsy (smazené) @ Sunka (platky)

@ Listovy salat @ Syr (platky, gouda nebo emental)

@ Cherry rajcata (platky) @ Salat lollo bionda

@ Omééka Tisic ostrovi @ Redkvi¢ky / nakladané papriky (volitelng)

@ Pomazdnkové méslo + dijonska hofcice + majonéza
(v poméru 10:1:1)
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. KAISERKA CEREALNi KLASIK

60g @ 105cm
7 120 8 20
# 20 min.

SEKANA V KAISERCE

@ Kaiserka ceredlni KLASIK (1ks)
@ Sekand (1 platek)
@ Dijonsky dip (majonéza + dijonska hof¢ice)

@ Listovy salat (dle chuti)

5002242 P® et
SVETLY TOASTOVY CHLEB

5002243 V@ L Ay
TMAVY TOASTOVY CHLEB

800 g - 18 platkd + 2 paticky
£9 10x800g B8 42
# 300 min.

SENDVIC SE SUNKOU A VEICI

@ Svétly toastovy chléb (2 platky)
@ Sunka (plétky)
@ Vejce (varené, platky)

@ Listovy Spendt (listy)

@ Majonéza

800 g - 18 platkd + 2 paticky
&7 10x800g B8 42
# 300 min.

BLT SENDVIC

@ Tmavy toastovy chléb (2 platky)
@ Slanina (opecena)

@ Rajéata (susend)

@ Syr gouda (platky)

@ Listovy salat

@ Pomaznkove maslo + dijonska horéice + majonézc
(v poméru 10:1:1) 5 el S
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:-_5_: :_-:'i ' TOSKANSKA BAGETA — MALA KLASIK

ZDRAVA VARIANTA

@ Toskanska bageta - mala KLASIK (1 ks)
@ Pecena zelenina (napf. paprika, cuketa, lilek)

@ Bylinky éerstvé (volitelné)

@ Tvarch
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BEZLEPKOVA VICEZRNNA BAGETKA

¥ \' /
. \X
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Simona Gajd :_,_.“_

82g és 9,8 cm
€9 40 8| n2
# 60 min.

BEZLEPKOVA ~ BEZLEPKOVA
VARIANTA VEGETARIANSKA
VARIANTA

@ Bezlepkova vicezrnna
bagetka (1 ks)
Bezlepkova vicezrnna

@ Kureci Sunka (platky) bagetka (1 ks)

@ Listovy salat @ Rajcata (susend)

@ Rajce (platky) @ Mrkev (strouhand)

@ Luéina @ Bily syr balkanského

s . .l

ibulové marmelada 24y
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MASTER BAKER LA LORRAINE



RECEPTY

@ Skoleni persondlu v prdci s pecivem:
sprédvna manipulace, sezndmeni
s technologiemi a standardizované
postupy pripravy receptu.

@Workshop pro vase zaméstnance
na téma plnéni a spravna préce
s pecivem.

@ Profesiondlni recepty a postupy na
nasich webovych strankdach: aktudlni
inspirace, véetné reseni z plné
dopeéenych produkti.

%[5 RECEPTY
0D KUCHARU

Z LLBG
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DLOUHODOBA SPOLUPRACE

@ Pravidelné konzultace - obchodni
zdastupce vzdy po ruce.

@ Odbornd podpora LLBG kucharu -
spoleény vyvoj receptu na miru,
skoleni persondlu, testy pfimo u vés.

»

@ Nové recepty a postupy - prubézné
inspirace, sezénni tipy a trendy,
efektivné|si vyuziti surovin.

PORA 0D LA LORRAINE

LOGISTIKA

@ Zavozy po celé CR, od pondéli do
patku. Dodévky jiz do dvou dnl od
objedndani NEBO DLE DOHODY.

@ Pfi objednani 4 a vice kartond
doprava zdarma.

@ Moznost nastaveni objednavek pres
webové rozhrani - e-shop.

@Vzorky peciva pro vase sendvice
zdarma.
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WEBOVE STRANKY
WWW.LLBG.COM La Lorraine

A BRAND OF
BAKERY GROUP
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r_" U Kozovy hory 2748 | 272 01 Kladno | Ceska republika Pl

E e-mail: objednavky@llbg.com | t: +420 312 511 511 S e
www.llbg.com /cs-CZ T




