STOKBRODEN | BAGUETTES

2103077 2103730 2103131
STOKBROOD WIT 67 VGB FRANS BROOD BRUIN 57 VGB STOKBROOD WIT BREED 57 VGB
BAGUETTE BLANCHE 67 PC PARISIEN GRIS 57 PC BAGUETTE BLANCHE LARGE 57 PC

67CM-300G 57CM-435G 57CM-300G

26 ST/KRT PCS/CRT — 24 KRT/PAL CRT/PAL 16 ST/KRT PCS/CRT - 32 KRT/PAL CRT/PAL 20 ST/KRT PCS/CRT — 32 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C-15’ ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C - 15’ ONTDOOIEN |DECONGELER 22°C-15’
BAKKEN |CUIRE 180°C - 14 - 16’ BAKKEN|CUIRE 180°C~17 - 19’ BAKKEN | CUIRE 180°C - 14 - 16’
VOORGEBAKKEN | PRECUIT VOORGEBAKKEN|PRECUIT VOORGEBAKKEN | PRECUIT
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2103731 2103732 2104178
FRANS BROOD WIT 57 VGB FRANS BROOD STOKBROOD BRUIN BREED 57 VGB
PARISIEN BLANC 57 PC ZONNEBLOEMPITTEN 57 VGB BAGUETTE GRISE LARGE 57 PC
PARISIEN AUX GRAINES DE
TOURNESOL 57 PC

57CM-435G 57CM-435G 57CM-300G

16 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL 16 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL 20 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C-15’ ONTDOOIEN|DECONGELER 22°C-15’ ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C-15’
BAKKEN|CUIRE 180°C—17 - 19’ BAKKEN|CUIRE 180°C—17 - 19’ BAKKEN|CUIRE 180°C—14 - 16’
VOORGEBAKKEN | PRECUIT VOORGEBAKKEN |PRECUIT VOORGEBAKKEN | PRECUIT
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2103670

STOKBROOD FITNESS BREED 57 VGB
BAGUETTE FITNESS LARGE 57 PC

57CM-300G

20 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C-15’
BAKKEN |CUIRE 180°C-14 - 16’
VOORGEBAKKEN | PRECUIT
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2104271

STOKBROOD WIT COUNTRY STYLE
57VGB

BAGUETTE BLANCHE COUNTRY
STYLE 57 PC

57CM-300G

24 ST/KRT PCS/CRT — 28 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN|DECONGELER 22°C-15
BAKKEN|CUIRE 180°C—-14 - 16’
VOORGEBAKKEN | PRECUIT
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2104270

STOKBROOD BRUIN COUNTRY
STYLE 57 VGB

BAGUETTE GRISE COUNTRY
STYLE 57 PC

57CM-300G
24 ST/KRT PCS/CRT — 28 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C-15'
BAKKEN|CUIRE 180°C-14 - 16’
VOORGEBAKKEN |PRECUIT
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2104196 2103086 2103852

STOKBROOD WIT 57 VGB STOKBROOD BRUIN 57 VGB STOKBROOD MEERGRANEN 57 VGB
BAGUETTE BLANCHE 57 PC BAGUETTE GRISE 57 PC BAGUETTE MULTICEREALES 57 PC

57CM-250G 57CM-250G 57CM-250G

25 ST/KRT PCS/CRT — 32 KRT/PAL CRT/PAL 28 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL 28 ST/KRT PCS/CRT — 28 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN|DECONGELER 22°C - 15’ ONTDOOIEN|DECONGELER 22°C-15’ ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C-15’
BAKKEN | CUIRE 180°C - 14 - 16’ BAKKEN | CUIRE 180°C—14 - 16’ BAKKEN|CUIRE 180°C - 14 - 16’
VOORGEBAKKEN | PRECUIT VOORGEBAKKEN | PRECUIT VOORGEBAKKEN | PRECUIT
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2306070

STOKBROOD WIT TRADITION VGB
BAGUETTE BLANCHE
TRADITION PC

475CM-275G

20 ST/KRT PCS/CRT — 32 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN|DECONGELER 22°C - 15’
BAKKEN | CUIRE 180°C-11- 13’
VOORGEBAKKEN | PRECUIT
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2306028

CIABATTAVGB
CIABATTA PC

2104515

BIO STOKBROOD WIT RUSTIEKVGB
BIO BAGUETTE BLANCHE
RUSTIQUE PC

44CM-300G

20 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C-15’
BAKKEN|CUIRE 180°C-11- 13’
VOORGEBAKKEN | PRECUIT
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Bio wit stokbrood van tarwebloem met
zuurdesem, op steen gebakken en bestrooid
met sesamzaad. Gemaakt van natuurlijke
ingrediénten en e-free.

Baguette blanche bio a base de farine

de froment au levain, cuite sur pierre et
décorée de graines de sésame. E-free, a base
d’ingrédients naturels.

2103423

STOKBROOD WIT 35VGB
BAGUETTE BLANCHE 35 PC

2104516

BIO STOKBROOD MEERGRANEN
RUSTIEK VGB

BIO BAGUETTE MULTICEREALES
RUSTIQUE PC

44CM-300G

20 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C-15’
BAKKEN |CUIRE 180°C-11-13’
VOORGEBAKKEN | PRECUIT
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BIO meergranen stokbrood, deels gemaakt van
tarwevolkorenmeel, verrijkt en bestrooid met
lijnzaad, sesamzaad en zonnebloempitten,
bebloemd en op steen gebakken. Gemaakt van
natuurlijke ingrediénten en e-free.

Baguette multicéréales bio partiellement a
base de froment complet, enrichie et décorée
de graines de lin, graines de sésame et
graines de tournesol, saupoudrée de farine et
cuite sur pierre. E-free, a base d’ingrédients
naturels.

2306037

FOCACCIAFB
FOCCACCIAFB

375CM—-285G

24 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C-15'
BAKKEN|CUIRE 180°C—-11-13’
VOORGEBAKKEN |PRECUIT
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35CM-200G

35 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN|DECONGELER 22°C - 15’
BAKKEN|CUIRE 180°C-14 - 16’
VOORGEBAKKEN |PRECUIT
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27,25CM-380G
20 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C- 0’

BAKKEN | CUIRE 200°C-0 -3
FULLY BAKED
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