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W COLlets a #ant pecivo

4295508  Remeslnd bageta s kvasem 3
4040208  Bagetka s Cesnekovym maslem 3
4040220  RustikdIni bageta vicezrnna
s fezy do kfize 3
4040221  Rustikdlni bageta svétla stfedni
sfezem do k¥ize 3
4045197  Mixminitmavych bulek s posypem
KLASIK 4
4045198  Mix svétlych mini bulek KLASIK 4
4075086  Cervend hamburgerové bulka 4
2307013  Svétly farmdfsky chléb 4
2307014  Tmavy farmarsky chléb 4
4295002  Pizza bageta raj¢e amozzarella 5
4295001  Pizza bagetavegetariana 5
4208341  Mfizka s parkem a Ljuténici 5
4400302  Burekse Spenatem 5
4400300 Burekse syrem 5
’ A
Stadke pecio
4350034  MiniSnek s ofechovou naplini 6
4208356  Makovy hieben 6
4208358  Zakusek pudink a rybiz 6
4208271  Mini mfizky mix 6
4206122  Croissantsjahodovou napinf 7
4206123  Croissant s meruiikovou ndplni 7
4250552  R{Zovy donuts puntiky 7
4250574  Donuts ¢okoladovou pfFichuti-
samostatné baleny 7
4250576  Donutsjahodovou pfichuti—
samostatné baleny 7
4241109  Kolacslesnimovocem 7



4295508
REMESLNA BAGETA
S KVASEM

4040208
BAGETKA
S CESNEKOVYM MASLEM

21cm-130g

65 KS/KRT + 20 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C - 20’
PECEN{210°C - 7-10°
PREDPECENE
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Zlatavd femeslnd bageta s obsahem
kvasu, zdobena tfemi pficnymi fezy.

14,5cm-80¢g

96 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C - 10-15’
PECEN{180-190°C - 12-15’
PREDPECENE
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Svétld bagetka se tiremi fezy.
Ochucena cesnekovym maslem.

4040220
RUSTIKALNI BAGETA
VICEZRNNA S REZY

~ s

DO KRIZE

56cm-260g

25 KS/KRT + 28 KRT/PAL
ROZMRAZEN[22°C . 15’
PECEN{180°C - 14-16’
PREDPECENE
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Rustikalnivicezrnnd bageta
z psenic¢né mouky s jenym sladem,
obohacend Inénymi a slunecnicovymi
seminky. Zdobend 2 fezy do kFize
a poprasena moukou.

4040221

RUSTIKALNI BAGETA
SVETLA STREDNI

S REZEM DO KRIZE

26cm-125¢g

45 KS/KRT - 28 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22 °C . 15’
PECEN{180°C - 10-12’
PREDPECENE
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Rustikalni svétld stredni bageta
z pSenic¢né mouky s jeCnym
sladem. Zdobena fezem do kfize
a poprasena moukou.
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4045197
MIX MINI TMAVYCH

BULEK S POSYPEM KLASIK

4045198
MIX SVETLYCH MINI
BULEK KLASIK

2307013
SVETLY FARMARSKY
CHLEB

9cm-30¢g

105 (3x 35) KS/KRT - 36 KRT/PAL
ROZMRAZENI( 20-26 °C - 30’
PECEN{180°C - 3’

PLNE DOPECENE
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Mix pIné dopecenych tmavych mini
ciabatt a mini banketek sypanych
sezamem, slunecnici, sezamovym
a Inénym seminkem.
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8cm-35¢g

150 (6x 25) KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZENI{ 20-26 °C - 30-40’
PECEN{190°C - 3’

PLNE DOPECENE
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Mix pIné dopecenych svétlych mini
bulek sypanych makem, sezamem
a Inénym seminkem.

4075086
CERVENA
HAMBURGEROVA BULKA

11,5cm-86¢g

30 KS/KRT - 68 KRT/PAL
ROZMRAZENI 21-26 °C- 60’
PECEN{230°C - 2’

PLNE DOPECENE
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Predkrojend kulata bulka s pruZznou
stfidkou. Unikatni cervena barva
peciva je docilena pfidanim cervené
fepy. Atraktivnivzhled diky sypani
cernym sezamem.

42cm-800¢g

7 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - O’
PECEN{210°C - 14-16’
PREDPECENE
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Svétly chléb z pSenicné a Zitné mouky

s pSenicnym a zitnym kvaskem. Ruc¢né
tvarovany, popraseny moukou a peceny
v kamenné peci.

2307014
TMAVY FARMARSKY
CHLEB

42cm-800¢g

7 KS/KRT « 32 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - O’
PECEN{210°C - 14-16’
PREDPECENE
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Tmavy chléb z pSenicné a Zitné mouky

s pSenicnym a zitnym kvaskem.
Obohaceny slunecnicovymi a Inénymi
seminky, pSeni¢nymi otrubami, séjou

a sezamovymi seminky. Ru¢né tvarovany,
popraseny moukou a peceny

v kamenné peci.
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4295002
PIZZA BAGETA
RAJCE AMOZZARELLA

4295001
PIZZA BAGETA
VEGETARIANA

4208341
MRIZKA S PARKEM
ALJUTENICI

18cm-100g

24 KS/KRT» 112 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - O’
PECEN{180-190°C - 12-16’
PREDPECENE
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Svétld bageta s keCupem, bohaté sypana
kostickami mozzarelly, platky cherry
rajcat a bazalkou. Na vrchu zdobend
strouhanou mozzarellou.

4400302
BUREK SE SPENATEM

19cm-95¢g

100 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZENIO°C - O’
PECEN{200°C - 18’

K DOPECEN{
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Slané pecivo rolované z velmi tenkého
platu filo tésta, s kfupavym povrchem,
plnéné Spendtovou naplni.

18cm-100¢g

24 KS/KRT + 112 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C . O’
PECEN{ 180-190°C - 12-16’
PREDPECENE
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Svétld bageta s oblibenou zeleninovou
omackou Ljuténice, sypana kukuficf,
cibuli, kousky cervené papriky

a listky Spenatu. Na vrchu zdobena
strouhanou goudou.

4400300
BUREK SE SYREM

19cm-95¢g

100 KS/KRT « 56 KRT/PAL
ROZMRAZENiO°C - O’
PECEN{ 200°C - 18’

K DOPECEN{
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Slané pecivo rolované z velmi tenkého
platu filo tésta, s kfupavym povrchem,
plnéné syrovou ndplni.

11,5cm-83¢g

70 (2x 35) KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN( 22 °C - 30’
PECEN{ 180-190°C - 12-16’
PREDKYNUTE
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Jemné pecivo z plundrového tésta plnéné
chutnym parkem a zeleninovou Ljuténici.




4350034
MINI SNEK
S ORECHOVOU NAPLNI

6cm-25g

150 KS/KRT - 88 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C. 15’
PECEN{180-190°C - 9-11’
PREDKYNUTE
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Mini $nek pInény smési kesu
avlasskych ofechd.

4208271
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MINI MRIZKY MIX

7cm-45¢g

120 (3% 40) KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN[ 22 °C . 30
PECENI 180-190°C . 10-12’
PREDKYNUTE
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Mix oblibenych m¥iZek z jemného
plundrového tésta v mini
velikosti s jable€nou, viSfiovou

a merufikovou ndplni.

4208356
MAKOVY
HREBEN

4208358
ZAKUSEK
PUDINK A RYBIiZ

12cm-120¢g

40 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C - 30’
PECEN{180-190°C - 12-16’
PREDKYNUTE
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Atraktivné tvarovany hfeben z jemného
plundrového tésta bohaté plnény
makovou naplnf.

13,5cm-100¢g

70 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C . 22-30’
PECEN{180-190°C - 12-16’
PREDKYNUTE
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Velky zdkusek bohaté& pInény krémové
jemnym pudinkem a pikantné
rybizovou néplni.




4206122
CROISSANT
SJAHODOVOU NAPLN|

15cm-95¢g

60 (2x 30) KS/KRT« 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN[ 22 °C . 40’
PECEN{180-190°C - 12-16’
PREDKYNUTE
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Croissant bohaté pInény lahodnou
jahodovou néplni's vysokym podilem
ovoce. Zdobeny barevnym posypem.

4250574

DONUTS COKOLADOVOU
PRICHUTI -
SAMOSTATNE BALENY

9cm-56¢g

60KS/KRT - 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C - 60’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{
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Smazeny donut polity tmavou
polevou s ¢okolddovou pFichuti.
Zdobeny posypem z mlécné cokolddy.
Samostatné baleny.

4206123
CROISSANT
S MERUNKOVOU NAPLNI

15cm-95¢g

60 (2x 30) KS/KRT « 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C . 40’
PECEN{180-190°C - 12-16’
PREDKYNUTE
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Croissant bohaté pInény lahodnou
merufikovou ndplni's vysokym podilem
ovoce. Zdobeny barevnym posypem.

4250576

DONUTS JAHODOVOU
PRICHUTI -
SAMOSTATNE BALENY

9cm-56¢g

60 KS/KRT + 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22 °C - 60’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{
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Smazeny donut polity riZovou polevou
sjahodovou pfichuti. Zdobeny bilym
posypem. Samostatné baleny.

4250552
RUZOVY DONUT
S PUNTIKY

9cm-55¢g

60 KS/KRT + 72 KRT/PAL
ROZMRAZEN[ 22 °C . 60’

K ROZMRAZEN{ A PODAVAN{
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Smazeny donut polity riiZovou polevou
sjahodovou pfichuti zdobeny drobnymi
bilymi puntiky.

4241109
KOLAC S LESNIM OVOCEM

10cm-75g

72 KS/KRT + 72 KRT/PAL
ROZMRAZENI( 22 °C - 30’
PLNE DOPECENE
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Tradicnfi Cesky kold¢ s pudinkovou néplnf
alesnim ovocem.
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&I obsahuje kvasek
ARy

upeceno v kamenné peci

@ vhodné pro vegetariany

Kmﬁk/fy

(@ vhodné pro vegany

peceni's parou

DX
@ peceni bez pary

La Lorraine, a.s.
U Kozovy hory 2748
272 01 Kladno
Ceské republika

Informace jsou platné k 10/2019

t:+420312 511 511

f:+420312 687 306, +420 312 666 145
e—mail: objednavky@llbg.com
www.lalorraine.cz



