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CROISSANTY

4208191
MINI MASLOVY
CROISSANT

6,5cm - 25¢g

2x 75 KS/KRT - 88 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C -« 30’
PROGRAM PECEN( 2
PREDKYNUTE

© 3

Klasicky francouzsky croissant
v mini velikosti. S vyraznou maslovou
chutiavinf.

4201628
MASLOVY MULTICEREALNI
CROISSANT

14,5cm - 80¢g

2x 40 KS/KRT - 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN[ 22°C - 30-4%’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© ¥

Prémiovy multiceredlni croissant
zmaslového plundrového tésta.
Obohaceny smési slunecnice, Inu,
pseni¢nych otrub, Spaldovych

a pSenic¢nych vliocek. Zdobeny
bohatou smési kfupavych seminek
(len, sezam, slunecnice).

4208187
MINI CROISSANT
S MASLEM

6,5cm - 25¢g

2x 75 KS/KRT + 60 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Klasicky francouzsky croissant
v mini velikosti. S vyraznou maslovou
chutiavinf.

4201643
MULTICEREALNI{
CROISSANTS MASLEM

14cm - 80¢g

2x 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C - 30-45’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

@

Prémiovy multiceredlni croissant

z plundrového tésta. Obohaceny smés{
slunecnice, Inu, pSeni¢nych otrub,
Spaldovych a pSenicnych viocek.
Zdobeny bohatou smési kfupavych
seminek (len, sezam, slunecnice).

®

4208193
MINI CROISSANT

6,5cm - 25¢g

2x 125 KS/KRT « 56 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

© 3

Klasicky francouzsky
croissant v mini velikosti.

4201630
MULTICEREALNI
CROISSANT

15,5cm - 80¢g

2x 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN[ 22°C - 30-45’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9 »

Tmavy multiceredini croissant

z plundrového tésta se seminky Inu
a slunecnice, pSeni¢nymi otrubami,
Spaldovymi a pSeni¢nymi vliockami.
Zdobeny bohatou smési kfupavych
seminek (len, sezam, slunecnice).

®



4206120 4206142 4206113
MASLOVY CROISSANT MAXI MASLOVY MASLOVY CROISSANT
PREMIUM CROISSANT

14cm - 70g 14cm - 75¢g 12,5cm - 65¢g
2x 35 KS/KRT « 48 KRT/PAL 2x 30 KS/KRT « 48 KRT/PAL 2x 40 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’ ROZMRAZEN{22°C - 30’ ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECEN/ 2 PROGRAM PECEN] 2 PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE PREDKYNUTE PREDKYNUTE
© ¥ ® W ® N
Prémiovy maslovy croissants 23 % Klasicky francouzsky croissant s vyraznou Klasicky francouzsky croissant s vyraznou
mdsla, diky kterému md extra bohatou mdslovou chutia vini. V maxi velikosti. mdslovou chutia vini.

mdslovou chut a viini. Vynika bohatym
listovanim a kfupavou lesklou klrkou
svyraznymi zavity.




4206139
CROISSANT S MASLEM

13cm - 65¢g

2x 40 KS/KRT « 48 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C + 30’
PROGRAM PECEN{ 2
PREDKYNUTE

9 ¥

Klasicky croissant s pfidavkem masla.
S jemnou méslovou chutia vinf.

4206122

CROISSANT S JAHODOVOU

NAPLNI

15cm - 95g

2x 30 KS/KRT - 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{ 22°C -+ 40’
PROGRAM PECEN{ 2
PREDKYNUTE

© ® ¥

Croissant bohaté pInény lahodnou
jahodovou néplni's vysokym podilem
ovoce. Zdobeny barevnym posypem.

4206198
CROISSANTS MASLEM

13cm - 65¢g

2x 40 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZEN{22°C - 30’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

9 »

Klasicky croissant s pfidavkem masla.
S jemnou mdéslovou chutiavinf.

4206123
CROISSANT

S MERUNKOVOU NAPLN{

15cm - 95¢g

2x 30 KS/KRT + 56 KRT/PAL
ROZMRAZENi 22°C - 40’
PROGRAM PECENI 2
PREDKYNUTE

§ @ 3

Croissant bohaté pInény lahodnou
meruiikovou ndplni's vysokym podilem
ovoce. Zdobeny barevnym posypem.

4206140
MASLOVY CROISSANT —
KLASIK

16cm - 53¢g

8x 4 KS/KRT + 48 KRT/PAL
ROZMRAZENi{22°C - 20’
PLNE DOPECENE

&

PIné dopeceny croissant s vyraznou

mdslovou chutia vinfi. Pfed poddvanim

staci pouze rozmrazit.






